RESTAURANT g
SCHIETFMUHIE BACCHUS

GRIECHISCHE SPEZIALITATEN SEIT 1987

WIESBADEN

Inhaber A. Gonis
Aarstrafle 35 - 65195 Wiesbaden - Telefon & WhatsApp: 0611 - 407593

www.restaurant-schleifmuehle.de | info@restaurant-schleifmuehle.de

*An den Osterfeiertagen bieten wir Ihnen ausschlieilich eine verkleinerte
Speisekarte an.

Kalispera,

Herzlich Willkommen im Restaurant Schleifmiihle , Bacchus”, ein Riickzugsort fiir authentische
griechische Kiiche seit 1987 in Wiesbaden.
Seit tiber drei Jahrzehnten verwhnen wir unsere Géste mit den kostlichen Aromen der Agais und
bieten eine vielfiltige Auswahl an kulinarischen Kostlichkeiten.

Unsere Speisekarte zeichnet sich durch eine reiche Auswahl an hausgemachten Vorspeisen,
frischem Fisch und saftigem Fleisch aus Argentinien, New Zeeland vom Holzkohlengrill aus.
Vom hausgemachten Zaziki bis hin zum perfekt gegrilltem Suflaki.

Zu dem bieten wir unseren hausgemachten und téglich frisch aufgespiefsten Gyros an.

Unsere Gerichte werden mit Liebe zum Detail und nach traditionellen Rezepten zubereitet, um
Ihnen ein authentisches Geschmackserlebnis zu bieten.

Tauchen Sie ein in eine Welt der griechischen Weine, die sorgfiltig ausgewéahlt wurden, um Ihre
Mabhlzeit zu begleiten und den Abend zu vervollstandigen.

Geniefien Sie Thre Gerichte in entspannter Atmosphére auf unserer sonnigen Terrasse, im
separaten Kaminraum mit offenem Feuer oder im beheizten Wintergarten, der auch an kiihlen
Tagen ein angenehmes Ambiente verspricht.

Fiir Feierlichkeiten bieten wir Ihnen unseren separaten Gesellschaftsraum (ab 25-50 Personen) mit
offenem Kamin an.

Sprechen Sie uns an.

Tasos und das Schleifmiihle Bacchus Team
,Familienbetrieb”

Bei Fragen zu Zusatzstoffen fragen Sie bitte das Personal - Alle Preise in € inkl. MwSt

Wir akzeptieren folgende Zahlungsmittel: Barzahlung | EC-Karte (keine Debit Karten | Visa, MasterCard, Amex)

r@ | restaurant_schleifmuehle n | Restaurant Schleifmiihle Bacchus
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Fischangebote

Kalamari (Tintenfisch - frisch) in Ringe geschnitten | in Butter gebacken |
mit Ouzo flambiert | frischer Broccoli | Karotten | Kartoffeln aus dem Ofen | Salat

26,90

Norwegisches Lachsfilet gegrillt | Hummersauce | frischer Broccoli
Karotten | Kartoffeln aus dem Ofen |Salat

25,90

Seeteufel (Wildfang) mit Dillsauce | Butterreis | Karotten | frischer Broccoli | Salat

30,90
Seezunge 350g-400g (Wildfang) in Butter gebacken | frischer Broccoli |
Karotten | Kartoffeln aus dem Ofen | Salat
32,90
Seezungenfilet (Wildfang) gefiillt mit Blattspinat | frischer Broccoli |
Karotten | Kartoffeln aus dem Ofen | Dillsauce | Salat
33,90

Scampi (Riesengarnelen - 6 Stk) | Tomatenknoblauchsauce
frischer Broccoli | Karotten | Butterreis | Salat

30,90



Aperitif

Kir ,,Royal”
Ouzo fine Adolo 2cl 4,90 Creme de Cassis mit Sekt 0,11 4,90
Ouzo auf Eis 4cl 4,90 Glas Sekt 0,11 4,90
Ouzo 2cl 2,90 Glas Prosecco 0,11 4,90
Ouzo Plomari 0,21 10,90 Campari Soda 4cl 5,90
Tsipouro 2cl 4,90 Campari Orange 4cl 5,90
Longdrink 7,50 Martini Bianco 5cl 5,50
Metaxa***** 2cl 4,50 Lillet Wild Berry 5cl 7,90
Lillet Blanc | Wild Berrs | verschiedene Beeren
Aperol Spritz 5cl 7,90 Hugo 5cl EUR 7,90
Aperol | Prosecco | Soda | Orangenscheibe Prosecco | Holunderbliitensirup| Soda| Minze | Limette
Vorspeisen

1. Tzatziki eine pikante Joghurt- und Quark Speise | Knoblauch | Gurkenstreifen | Kriuter 5,90
2. Dolmadakia Weinblitter mit Reis gefiillt 6,90
3. Oliven (Kalamata) 5,90
4. Peperoni (kalt oder warm mit Knoblauch) 5,90
6. Bauernsalat mit Tomaten | Gurken | Peperoni | Oliven | Zwiebeln | Schafskiise 10,90
7. Dicke Bohnen in Tomatensauce mit Kise tiberbacken 8,50
8. Krautsalat (Hausgemacht) 4,90
9. Tarama - delikater Fischroggensalat 8,90
10. Verschiedenes (Vorspeisen 1-4) 8,90
11. Oktopus-Salat (Hausgemacht) 15,90
12. Krabben-Cocktail (Hausgemacht) 14,90
13. Frische Champignons mit Hackfleisch gefiillt und mit Kise iiberbacken 8,90
14. Saganaki - gebackener Schafskiise 9,50
15. Schlemmerplatte ,,Bacchus” fiir 2 Personen 26,90
16. Schlemmerplatte ,,Bacchus” fiir 1 Person 16,90
17. Gebratene Auberginen mit Tzatziki 9,50
19. Gegrillte Paprika eingelegt (kalt) 7,90
20. Gebratene Zucchini mit Tzatziki 9,50
40. Griechischer Feta Fourno - mit Zwiebeln | Tomaten | Oregano | Olivendl | aus dem Ofen 11,90



Suppen

22. Hiihnersuppe mit Fleischeinlage
24. Tomatencrémesuppe mit Sahnehaube

27. Griechische Bohnensuppe

Fleischgerichte vom tolekohlengrill

81. ,Bifteki”
Hacksteak mit Schafskise gefiillt | Gemiisereis | Kartoffeln aus dem Ofen | Salat

83. ,,Prometheus-Teller”

gegrillte Rinderleber mit gebackenen Zwiebeln | Gemiisereis | Kartoffeln aus dem Ofen | Salat

84. , Tommys-Teller”
Bifteki| Gyros| Gemiisereis| Kartoffeln aus dem Ofen | Salat

93. Suflaki (vom Lamm 2 Stk.)
frische griine Bohnen | Kartoffeln aus dem Ofen | Salat

94. Lammbkotelettes (5 Stk.)
frische griine Bohnen | Kartoffeln aus dem Ofen | Krautsalat

97. Drei Schweinemedallions
gefiillt mit Schafskise | Pilzsauce| frischer Broccoli| Butterreis| Kartoffelkroketten | Salat

99. Lammfilet
frische griine Bohnen | Kartoffeln aus dem Ofen | Salat
Knoblauch auf Wunsch

*Plus Tzatziki auf dem Grillteller | 1€ extra.

JqYros” vom Schwein

4,90
4,90

6,90

18,50

18,50

19,90

29,90

30,90

21,50

31,90

Gyros ist ein mdchtiger Fleischspiefs, der mit ausgefallenen Gewiirzen bestreut wird.

Von diesem Spief$ erhalten Sie eine Portion.
-Hausgemacht - tiglich frisch aufgespiefSt-

111. Gyros

mit Gemiisereis | Kartoffeln aus dem Ofen | Salat

112. Gyros
mit Tzatziki| Gemiisereis| Kartoffeln aus dem Ofen | Salat

17,50

18,50



Feir unsere Kleinen Gdste
JYis 12 Jahre”

115. ,,Rumpelstilzchen”
kleines Schweinesteak | Pommes frites | kleiner Salat 10,90

117. ,Schneewittchen”
kleines Schweinesteak | Gyros | Pommes frites 10,90

119. ,,Hans im Gliick
kleines Schweineschnitzel ,,Wiener Art”| Pommes frites| kleiner Salat 10,90

Backofen — Kochtopfgerichte

120. ,Moussaka*
Auberginenauflauf mit Hackfleisch, Kartoffelscheiben und Sauce Mornay iiberbacken 18,50

121. ,, Juwetsi-Schwein*
gewtirfelte Schweinekeule im Keramiktopf mit griechischen Nudeln und Kdse iiberbacken 18,90

122. ,, Juwetsi-Lamm*
gewtirfelte Lammbkeule im Keramiktopf mit griechischen Nudeln und Kise tiberbacken 22,90

Spezialitdten vom Rind
(Argentinische Filets / Steaks vom Holekohlengrill)

133. Europa-Steak (300gr) 26,90
saftiges Ochsenhiiftsteak vom Holzkohlengrill | Salat

134. Rinderfilet natur mit Bauernsalat 31,90

137. Rinderfilet mit Kriuterbutter
dazu Broccoli| Butterreis | Kartoffelkroketten | Bauernsalat 32,90

138. Rumpsteak mit Kriuterbutter
Pommes frites | Salat 29,90

139. Rumpsteak mit Zwiebeln
Pommes frites | Salat 29,90



Hauptgerichte

158. ,,Cordon bleu”

gefiilltes Schweineschnitzel mit Kise und Schinken | Pommes frites | Salat

159. Schweineschnitzel ,, Wiener Art”
in Butter gebraten | Pommes frites| Salat

Geriehte vom Hhmehen

160. Gegrilltes Hihnchenbrustfilet
mit Gemiisereis | Kartoffeln aus dem Ofen | Salat

161. Hihnchenschnitzel (Wiener-Art)
in Butter gebraten | Pommes frites| Salat

B&/‘/ﬂgm

61. Gemiisereis 3,90

66. Kartoffeln aus dem Ofen 3,90
Breit geschnittene Kartoffeln aus dem Ofen,
mit Olivendl und Zitronensaft

68. Pommes Frites 3,90
Ketchup / Mayo 0,50
Brot extra 1,50
Beilagensalat 3,50
Kriuterbutter 2,00

69. Kritharaki
71. Frischer Broccoli
72. Frische griine Bohnen

73. Chips-Kartoffeln
Frische Kartoffelscheiben frittiert

Sauce Extra

Knoblauchbrot

Gebackene Zwiebeln

Sie planen eine Veranstaltung?

-Reservierungen-

Familienfeier / Firmenevent / Verlobung / Hochzeit oder dhnliches

Wir empfehlen unseren separaten Gesellschaftsraum mit offenem Kamin.

(Ab 25 - 50 Personen)

Sprechen Sie uns an - gerne planen wir Ihr Event!

Homepage: www.restaurant-schleifmuehle.de | Tel. & WhatsApp 0611-407593

18,90

17,90

17,90

17,90

5,90
5,50
5,50

4,50

3,50
2,50

3,00


http://www.restaurant-schleifmuehle.de/

Pesserts

140. Gemischtes Eis (4 Kugeln )
Vanilleeis | Erdbeereis| Schokoladeneis| Zitroneneis 4,90

142. ,,Circe-Becher”
Vanilleeis mit Eierlikor und Sahne 5,50

144. ,Aphrodite-Eis”
Vanilleeis | Schokoladensauce | Sahne 5,50

145. Frische Feigen
gerosteten Mandeln | mit griechischem Honig| Vanilleeis| Sahne 6,90

147. Galaktoboureko ,Hausgemacht”
Blitterteig mit Pudding-Grief3 Fiillung | Vanilleeis | Sahne 7,90

148. Griechischer Joghurt
mit griechischem Honig | gerdsteten Mandeln 5,90

149. Vanilleeis mit heifsen Himbeeren

und Sahne 6,90
Warme Getréinke

Griechischer Mokka Tasse 3,20
Bohnenkaffee , Cafe Créma* Tasse 2,90
Espresso Tasse 2,70
Espresso Macchiato Tasse 2,90
Doppelter Espresso Tasse 3,90
Cappuccino Tasse 3,90
Latte Macchiato Tasse 3,90
Milchkaffee Tasse 3,90
Tee (Kamille, Pfefferminz, Schwarz, Friichte, Griin) Tasse 2,90

Geschenkgutschein

Sie mochten Ihren Liebsten eine Freude machen?

Gerne stellen wir Ihnen einen Gutschein nach Ihrem Wunsch aus.



GRIECHTSCHER WEIN
Offene Weine weil 0,25/

Inopion Sokos
trocken | fruchtig

Retsina Malamatina
geharzt | herb| trocken

Makedonikos Tsantalis
halbtrocken

Imiglykos Kleoni Laftiotis
lieblich

Moscatos aus Limnos
Siif$ | Likérwein

Offene weine rot 0,25/

Naousa Tsantalis
trocken | herb

Kleoni Laftiotis
trocken

Makedonikos Tsantalis
halbtrocken

Imiglykos Kleoni Laftiotis
lieblich

Mavrodaphne aus Patras
siif$ | Likérwein

Offene weine rosé 0,25/

Amynteon Tsantalis
trocken, fruchtig

Makedonikos Tsantalis
halbtrocken

Imiglykos Tsantalis
lieblich

Zusdtzlich bieten wir Ihnen eine grofse Auswahl
an griechischen Flaschenweinen an.
Fragen Sie unser Personal

6,90

6,90

6,90

6,90

7,50

6,90

6,90

6,90

6,90

7,50

6,90

6,90

6,90



Biler vom Fass & Flaschenbier

- .
ETECES  vom Fass

ikhEl5 hlt vom Fass

' Hefe hell vom Fass

Kristall - Dunkel - Hefe hell alkoholfrei

-5
EECRES Alkoholfrei
Malzbier Karamalz

Possmann Apfelwein
pur / sauer / stifs

Alkoholfreie Getrinke

Mineralwasser ,, mit Kohlensiure”

Mineralwasser , Still”
Cetolyy 5
Coca Cola light2 5,8

Fanta Orange 2,5

Sprite 2

Spezi 2

Schweppes TONIC WATER 9

Schweppes BITTER LEMON. 9

Apfelsaft
Traubensaft
Johannisbeernektar
Apfelsaftschorle

Orangensaft

Orangensaft frisch gepresst

Kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe: 2 = Benzoesiiure, 5 =Farbstoffe, 8 = Koffeinhaltig, 9 = Chininhaltig

0,31 Glas /041 Glas
0,31 Glas /0,41 Glas

0,51 Glas
0,51 Flasche

0,331 Flasche
0,331 Flasche
0,251 Glas / 0,51 Glas

0,251 Flasche / 0,751 Flasche
0,50 I Flasche / 1,0 1 Flasche

0,21 Glas/ 0,41 Glas
0,21 Glas/ 0,4l Glas

0,21 Glas/ 0,41 Glas
0,21 Glas/ 0,41 Glas

0,21 Glas/ 0,41 Glas

0,21 Glas

0,21 Glas/ 0,41 Glas

Sdifte

0,21 Glas/ 0,41 Glas
0,21 Glas/ 0,41 Glas
0,21 Glas/ 0,4l Glas
0,21 Glas/ 0,41 Glas

0,21 Glas/ 0,41 Glas

0,21 Glas

3,90/ 4,30
3,90/4,30

4,90
4,90

3,90
3,90
3,20/4,90

2,90/6,50
3,90/ 6,50

2,90/ 4,30
2,90/ 4,30

2,90/4,30
2,90/4,30

2,90/4,30
2,90

2,90/4,30

2,90/ 4,30
2,90/ 4,30
2,90/4,30
2,90/ 4,30

2,90/ 4,30

4,90



ariechischer Brandy

M X o o O 3 3

O e 3 o e S

Grand fine very Old

2cl

2cl

2cl

Cogtma

Hennessy 2cl
Odart 2cl
Courvoisier 2cl
Remy Martin 2cl
Spirituosen
Malteserkreuz Aquavit 2cl
Kirschwasser 2cl
Himbeergeist 2cl
Williamsbirne 2cl
Gin (verschiedene Sorten) ab ~ 2cl
Vodka (verschiedene Sorten)  2cl ab
BACARDI Rum 2cl

Es steht eine grofie Auswahl zur Verfiigung. Bitte fragen Sie nach.

Sekt

Fiirst von Metternich 0,751 Flasche

trocken

29,00

Whisky

4,50  Johnnie Walker Red Label 2cl

5,00  Jack Daniels 2cl

6,50  Glenfiddich Pure Malt verschiede. 2cl

Chivas Regal 12 years old 2cl

4,50

4,50 Ramazotti 4cl
4,50 Averna 4cl
4,50

Likbre

3,00 DISARONNO Amaretto 4cl
3,00  Bailey's Irish Cream. 4cl
3,00
3,00 Brand Yy
3,00 Carinal Mendoza 2cl
3,00 Conde de Osborne 2cl
3,00 Carlos 1 2cl

arappa
Champagner
Moet & Chandon 0,751 FI.
Veuve Cliquet Ponsardin 0,751 F1.

Unsere Preise sind Endpreise in Euro incl. MwSt.
Fiir Druckfehler iibernehmen wir keinerlei Haftung

ab

4,00

4,00

4,00

4,50

3,90

3,90

4,00

4,50

4,90
4,90

4,90

79,00

79,00



