" % Alle Preise sz'ri;:iAbholpr vise *

 Vorspeise - Am bf“"ﬂ |

* Sous Vide gegarte Tafelspitz mit frischem Kren

* Hausgemachter Erdépfelsalat
* Frinkischer WeiBkrautsalat _
% Griines aus dem Knoblauchs Land mit hausgemachten Dressings ,ﬁ <i

Haﬁpt_gﬁnge - Zum satt wern

% Frisches Schiiuferle vom Metzger Lindorfer £

* Sauerkraut mit frische Kniedla und Biersof3 0 &

* Fischfilet aus heimischen Gewissern mit Wurzelgemiise, —
Petersilienkartoffeln und WeiBweinsauce aus dem Frankenland 7 Ti, 8 5
#* Kartoffel Gemiise Reiberdatschi mit Sauerrahm Dip

Desserts — Sufkram AL W

* Apfelkiichle mit Vanillesauce

#* Frisches Kirschenminnla mit Vanilleschaum

— e —




Frischer Obatzder mit Zwiebeln

Frinkischer klassischer Wurstsalat

Hausgemachter Erdipfelsalat

Griines aus dem Knoblauchs Land mit hausgemachten Dressings
dazu verschiedene Brotsorten vom heimischen Bécker

Haup;gﬁnge ~ Was quads

Verschiedenes vom Spanferkel mit Honig-Bier Sof3e B ; '«u,

Bayerisch Kraut und zweierlei Kloe y
Pochiertes Lachsforellenfilet mit Rahmlauch und Petersilienkartoffeln

# W N %

Wurzelgemiise aus dem Ofen mit frischen Krauterquark

Dess%rts - Sifbe Versuchung <~V

L 020

3t Bayerisch Creme mit Erdbeersauce =i
#  Apfelstrudel mit Vanillesauce oder Eis .

E39,00 € < P 3

— 3 Alle Preise sind Al‘Jliollpreise . S e - e ‘:@
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' Vorspeise - Anlipagl;

Mariniertes gegrilltes Gemtise mit Balsamico Creme { V‘
Tomate mit Mozzarella und frischem Basilikum Pesto -

*

*

#* Mediterraner Brotsalat mit Olivenol

* Griiner Mischsalat der Saison mit hausgemachtem Dressing

Hauplgiinge - Seconds Pally | |l

% Saltim Bocca vom Schweinefilet mit Salbei und Parmaschinken
dazu Gnocchi

* Wolfsbarsch gebraten auf Fenchelgemiise mit Tomatenragout e
* Frisches Kriuterrisotto '
* Gemiise Frittata a la Italia

Desse‘krts - Dsloe }

% Panna Cotta mit Himbeercoulis

% Hausgemachtes Tiramisu mit Beeren

"———* Alle Prelse sind Abholprelse 2



Verschiedene Blattsalat-Variationen, Rohkost, Kriuterbeet,

Kresse, Kerne, Niisse und Crunch mit hausgemachtes Dressing A N\ / ,
# Frische Brotauswahl vom heimischen Bécker d AN\ ¢
[ # Hausgemachter Krabbencocktail : ) =4 \
* Wiirstchen im Schlafrock &)

& Hauptgange - Dic Klassiber

* Schwememcdalllons an milder Cognac-Rahmsauce

#*  Walnuss-Spitzle und Zucchini-Karotten-Gemiise

% Edelfischvariation auf Pfannengemiise an Prosecco-Limonen Sauce
und Safranreis

% Gefiillte Spitzpaprika mit Graupen und Ratatouille-Gemiise
auf Tomatensugo

Desserts — /i/as siffes a4

% Crema Catalana mit cremiger Mandelsauce
% Marmoriertes Schokoladenmousse mit Erdbeer-Chilisauce

Fry —* Alle Prelse sind Abholprelse *——



Vorspelse 5&%{3#

o4 Verschlcdeno Blattsalat-Variationen, Rohkost, Kriuterbeet,
Kresse, Kerne, Niisse und Crunch mit hausgemachtem Dressing

+ Frische Brotauswahl mit Kriauteraufstrich

4 Kreolisch mariniertes Grillgemiise mit Ziegenkise

4 Gebackene Samosas mit verschiedenen Dips

Haupggrﬁnge - Main menw |

+ Gebratene Hihnchenbrust a la Kreol mit Limetten-Sesamkartoffeln [}
4 Frische Paprika-Bohnengemiise

+ Kreolisches Jambalaya a la Louisiana mit Meeresfriichten und Reis
4 Traditionelles Siidstaaten-Gratin mit Kréauter Dip, Stifkartoffel und Kartoffel

Desse{ts - Sweels

+ Marmoriertes Schokoladenmousse mit Erdbeer-Chilisauce :
+ Panna Cotta mit Himbeersauce /

"— 4 Alle Preise sind Abholpreise 4 —



Amerikanisches

Kleiner Knuspergruf aus der Kiiche auf den Tischen

* Pastrami kalt mit Cranberry Cream
* Cole Slaw mit Buttermilch

* American Kartoffel Steakhouse Salat

* Mixed Salat mit American Dressing, French Dressing dazu Weil3brot

Hauptginge — /ig/lights

* Buffalo Chicken Wings mit Potato Wedges und verschiedene Dipp Saucen
* Pulled Pork mit Mais und Baked Beans

* New Orleans Jambalaya mit Shrimps, Gemiise und frischem Fisch

% Maccaroni and Cheese

Desserts - Buffet

% Frische Schoko-Brownies mit Erdnuss Caramel
% Frischer Obstsalat
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GENUSS VOM GRILL - FRISCH. HERZHAFT. UNVERGESSLICH.

L

b

#* Das bu\te aus dem Knoblauchsland: Griiner Salat Mix, Tomate, Karotte,

Gurke, hausgemachte Dressings \
# Verschiedene hausgemachte D}ps Grillsaucen und Buttersorten | A i
¥ Baked Beans und bunte Brotchenauswahl = ‘\ A "

# Ofenkartoffel, Grillgemiise mit Schafskiise, Rosmarinkartoffeln

Hauptgange

Rmdflelsch und Lamm / Beef, Lamb N
# Steakhiifte aus dem Kirschrauch L

¥ Frische hausgemachte Cevapcici aus Lamm und Rind
% Burgerstation mit frischen Rindfleisch Pattys, Zwiebeln, Tomaten und Salat ')

Gefliigel / Chicken

# Drum Sticks vom Hithnchen
* Mediterrane Hihnchenbrust vom Grill

Schwein / Pork
# Birlauch Bratwiirste vom Schwein
% Marinierte Nackensteaks

Fisch / Fish

#* Heilgeriucherter Lachs von der Holzplanke

Dessgrts

% Frischer Obstsalat
# Eis am Stiel




Kleine
#a/;;)c/t e

Bitte wihlen Sie 4 deftige & 1 siifles Finger Food aus.

Fmger Food /Lfer;/mﬂb K@Wm

Cous Cous Sa]at im Glas mit Falafel und Avocadocreme

Mediterraner Brotsalat mit Parmesanhobel ’f_?z\ \_.\; 7
Kleiner Bayerischer Wurstsalat mit Bierbalsam und Bauernbrot ZL NP
Kartoffel Radieschen Salat mit Fleischpflanzerl und Hausmacher Senf /=7 | /7

Kleine Bauernsiilze mit Musik und Bauernbrot

Frischer Gefliigelsalat mit Curry und Gemiise =
Gebackener Ziegenkise mit Tomatensalsa [ [ o LA
Tortilla im Glas mit Gemiise und Schmand ;
Schweizer Kasesalat mit Pumpernickel P ik’
Asiatischer Glasnudelsalat mit Shrimps AWe\ e
Frischer Fruchtsalat mit gerosteten Niissen AL T

% 3 % % 2 % % % % % ¥ |

? i

* Veganer Wr"tp mit Humus, Gemiise und Salat PAXN
# Chicken Wrap mit Curry Dip und Salat ;

() A\ 1
* Lachs Wrap mit Schnittlauchcreme und Salat __ =/ ) 00D
NG o
o0
Sllﬁ K&m& DM ?rd;g& M g -‘-'-'-kw
% Cheesecake im Glas mit frischen Beeren ale "'
% Schokomousse mit Passionsfrucht .e\@*, JieLas
# Creme Briilée mit Heidelbeeren )y/""hw A [sen
# Frischer Obstsalat mit Minzpesto '_ WV,

— “ Aile Prelse smd Abholprelse ﬁ' —‘—
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Gebrdtt,ne Putenbrust mit Cranberry Creme

Buntes mariniertes Gemiise mit Ziegenkése — Crumble
Réucherfischauswahl aus aller Welt mit Sahnemeerrettich
Frische Bruschetta mit Mozzarella

Verschiedene Blattsalat-Variationen mit hausgemachten Dressing
Dazu verschiedene Brotsorten vom heimischen Biicker, Rohkostsalate,
Kriuterbeet, Kresse, Kerne, Niisse und Crunch, erlesene Qualitéits Essige

* % % % % %

* Keule von der Weihnachtsgans mit Zimtsauce, Knodel und Apfelrotkohl 4

¥ Thai Hihnchen Curry mit frischem Gemiise und Duftreis :
| % Mediterrane Fischauswahl auf Ratatouille Gemiise mit Krauter Kartoffeln . 1}
% Vegetarischer Kartoffel-Gemiise Strudel mit Sauerrahm Dip '

] Desserts

% Bayerisch Creme mit Glithweinkirschen T A R LE
Marillenknodel mit hausgemachter Vanillesauce




Preisubersicht fuir Thre Veranstaltung

Alle Preise verstehen sich inklusive Reinigung durch uns.

Lelhgeschlr_r : % sl

Kaffeetasse + Untertasse — 1,00 €

Kuchenteller — 1,00 € < —"" ) Cglet
Suppenteller — 1,00 € I~ )
Vorspeisenteller — 1,00 € Q““-—— —
Hauptgangteller — 1,00 € Pt

Dessertteller — 1,00 €

Chafing Dish fiir warme Gerichte
zum Ausleihen inklusive Brennpaste — 17,50 €
Semccpcrsonal 35,00 € pro Stunde

 Glaser zum Leihen ;1 v e

Y Wassergliser — 0,70 €
: ¥ Sektgliser — 0,70 €
' ‘ % Weingliiser — 0,70 €

|>?' ¥ 0% 0 3 % % %

Suppen]offe] 0,50 €
Vorspeisegabel — 0,50 €
Hauptgangmesser — 0,50 €
Hauptganggabel — 0,50 € ;
Dessertléffel - 0,50 € \‘
Dessertgabel — 0,50 € ~ x

Y¢ Bei Bruch oder Verlust: ,‘ N
je Teller 15,00 € l

X ESm st SV }if &
* Lelhgeschlrr, Glaser, Besteck zum Ausleihen nur in Verbindung

mit einem Buffet.
% Lieferung und Buffet Aufbau moglich auf Anfrage.

%#%ﬂ-ﬁ'#

: “;:1‘7;&* Ideal fiir Hochzeiten, Firmenfeiern, Geburtstage & Events -ﬁé{ '




