Duboux - der
Ubersetzungsprofi

Zwei Detektive

fiir die Gastronomie

Seit rund 30 Jahren haben sich die
Duboux aus Thun der korrekten
Schreibweise von Speisekarten und
all den Begriffen aus Gastronomie,
Hotellerie und Touristik verschrie-
ben. Marianne und Jean-Pierre Du-
boux setzen sich taglich fir ihr Le-
benswerk ein. Jeder Begriff aus dieser
Branche wird akribisch nach seiner
Herkunft, méglichen Varianten und
deren Bedeutung hinterfragt. Mari-
anne Duboux, die gelernte Biologin
und Lektorin, beschéftigt sich gerne
auch als Detektivin, um der Wahrheit
auf den Grund zu gehen. «Vielfach
werden Worter oder Begriffe von K-
chenfachleuten, F&B-Managern usw.
ohne zu hinterfragen Gbernommen
und an Lernende weitergegeben», er-

klart Marianne Duboux. «Der Wissens-
schwerpunkt der Ausbildner liegt klar
beim Kochen und bei den Lebensmit-
teln, dabei ist es verstandlich, dass
sich da Fehler einschleichen» In en-
ger Zusammenarbeit mit Verbanden,
Klchenchefs, Nationalmannschaften
und Berufsschulen haben die Duboux
eine hohe Professionalitdt, gar eine
Perfektion erreicht.

Die Duboux

Der Lebensmittelinspektor

Jean-Pierre Duboux, der gelernte La-
borant und spdtere Lebensmittelin-
spektor, war immer ein Macher. Er
gab sich nie mit seinen Arbeitsvor-
gaben zufrieden. Bereits mit 26 er-
hielt der Jungspund die Anstellung
als Lebensmittelinspektor in Bern.
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Nachdem er sich geweigert hatte,
die Grossbackerei Glatz in Bern zu in-
spizieren, weil er das Wissen fir die-
sen grossen Betrieb nicht hatte, ab-
solvierte er wahrend sechs Monaten
Samstag und Sonntag in dieser Ba-
ckerei ein Praktikum. Danach folgten
weitere im Schlachthof und in Gast-
robetrieben. Erst danach fihlte sich
der Praktiker als echter Lebensmittel-
inspektor. Mit dem erworbenen Wis-
sen wurde Jean-Pierre Duboux spater
Qualitatsverantwortlicher der Méven-
pick-Unternehmungen und Berater
der bachema hygiene ag in Zirich.

Die Naturfreundin

Marianne Duboux lernte den Um-
gang mit Lebensmitteln von ihren
Eltern beim Kochen, auf Expeditio-
nen in die Natur und dann im Bio-
logiestudium. Mit ihrem fundierten
Wissen beeindruckte sie so manche
Koryphde aus der Kiiche. 1978 grin-
dete sie ein Lektorat, was dann zu-
sammen mit Jean-Pierre Duboux
1988 zur Griindung des Gastrono-
miewdrterbuch-Verlages Duboux
Editions SA flhrte. «Die Arbeit an
den Worterblchern ist in den letz-
ten Jahren zu einer richtigen Sucht
gewordeny, erkldrt Marianne Duboux.
«Manchmal recherchiere ich Tage, um
ein Lebensmittel mit all seinen damit
zusammenhdngenden Begriffen voll-

standig in verschiedene Sprachen zu
Ubersetzen»

Akribische Arbeit

Auf den ersten Blick scheint klar, dass
fur die Ubersetzung in die verschie-
denen Sprachen Ubersetzer den bei-
den das Leben erleichtern. Doch weit
gefehlt: Jedes der Worterblcher wur-
de durch Marianne und Jean-Pierre
Duboux selber tUbersetzt. Und zwar
in einer so grossen Perfektion, dass
unter anderem auch die Schweizer
Kochnationalmannschaft fur ihre in-
ternationalen Wettbewerbe die Me-
nUs und die Rezepturen von den Du-
boux Ubersetzen Idsst. Die namhafte
Unternehmung Un-

ihr Herz immer noch fir die rot-wei-
ssen WorterbUcher, die sie mittler-
weile in neun Sprachen erarbeitet
haben. Sie setzen sich fur korrekte
Fachsprachen in Gastronomie, Nah-
rungsmittelindustrie und Touristik
ein. Die immense Arbeit, die dahin-
tersteckt, schldgt sich jedoch nicht
in den Preisen der Blcher nieder,
denn jeder soll sich ein Duboux-
Worterbuch leisten kdnnen. Auch
das dickste und umfangreichste Wor-
terbuch mit samtlichen Begriffen —
von der Nachttischlampe Gber den
Kosmetikspiegel bis zu Dutzenden
von Garnituren fUr die Kiche — ist
fur jedermann erschwinglich. Eine

derberg liess einen
«Culinary Dictiona-
ry» fUr die Fussball-
weltmeisterschaft

JEAN-PIERRE DUBOUX
Mehrumsatz durch professionell
libersetzte Speisekarte

erstellen. Etliche
Male reisten die
beiden auch an verschiedene Buch-
messen und prasentierten ihre Wer-
ke. «Wir wurden immer ernst genom-
men. Auch wenn grosse Verlage und
Autoren neben uns ausstellten», halt
Jean-Pierre Duboux fest.

Bescheiden

Die beiden leben und arbeiten mit-
ten in der Stadt Thun. Auch 25 Jahre
nach Grindung des Verlages schldgt

korrekt Ubersetzte Speisekarte wirkt
kompetent und dient als Magnet fir
fremdsprachige Gaste. Denn der kor-
rekte Beschrieb schafft Vertrauen, und
dadurch wahlt der fremdsprachige
Gast zusatzliche Gerichte, die er aus-
probieren will. Kurz gesagt: Professi-
onell Ubersetzte Speisekarten gene-
rieren Mehrumsatz. 2
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