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Speisen- und Getränkevorschläge im Bereich Veranstaltungen


Liebe/r Interessent/in, 

wir danken für Ihr Interesse an einem Catering durch die Wieland Gastronomie im Asamgebäude. 

Unser Anspruch an einen reibungslosen Serviceablauf sowie ein frisches, geschmacklich und handwerklich sehr gutes Küchenprodukt, definieren seit vielen Jahren die erfolgreichen gastronomischen Aktivitäten des Teams rund um den Inhaber und Küchenchef - Bernhard Günter Wieland - sowie seiner Ehefrau und Gastgeberin - Katrin Wieland -.

Als kleinen Einblick in unsere Ausrichtung im Veranstaltungsbereich, präsentieren wir Ihnen hier eine Auswahl an Speisen und Getränken. Sehr gerne erstellen wir Ihnen aber auch ein Angebot nach Ihren individuellen Vorstellungen. Sprechen Sie uns gerne an. 


Alkoholfreie Getränke:
											       netto   brutto 
Adelholzener Mineralwasser classic oder still 		0,75l	auf Stehtischen eingesetzt       5,80€  (6,90€)
Adelholzener BIO Johannisbeerschorle 			0,25l				      2,52€  (3,00€)
Adelholzener BIO Apfelsaftschorle				0,25l				      2,52€  (3,00€)
fritz-kola / fritz-kola light / fritz-limo / fritz mischmasch 	0,33l				      2,94€  (3,50€)
Bionade Holunder / Ingwer-Orange 			0,33l				      2,94€  (3,50€)
Almdudler Kräuterlimonade 				0,35l				      2,94€  (3,50€) 

Biere:
											       netto   brutto
Weihenstephaner Helles					0,3l				      3,19€  (3,80€)
Weihenstephaner Helles alkoholfrei			0,3l				      3,19€  (3,80€)
Weihenstephaner Hefeweissbier 				0,3l				      3,19€  (3,80€)
Weihenstephaner Hefeweissbier alkoholfrei 			0,3l				      3,19€  (3,80€) 

Aperitif:
											       netto   brutto
Jahrgangssekt „Wieland´s im Asam“			0,75l			            	    21,01€(25,00€)
Prosecco Valdo Millesimato  D.O.C. 				0,75l			            	    31,93€(38,00€)
“Zischt”Vinum Autmundis Rosé Sekt alkoholfrei		0,75l				    24,79€(29,50€)
Aperol Spritz					 	0,2l				      6,64€  (7,90€)
Lillet Wild Berry						0,2l				      6,64€  (7,90€)
Alkoholfreier Cocktail nach Empfehlung 			0,2l				      6,30€  (7,50€)



Weißweine:
										       	     netto   brutto
 
Grauburgunder Zehnthaus				1,0l			            	    28,15€(33,50€)
Pfalz, QbA. Weißwein, trocken
Chardonnay Trevenezie Dellibori				0,75l			            	    24,79€(29,50€)
Italien Verona, QbA. Weißwein, trocken
Riesling Beyer Bechtheim Weingut Johann P.Beyer		0,75l			             	    20,92€(24,90€)
Rheinhessen, QbA, Weißwein, feinherb
[bookmark: _Hlk241235718]Scheurebe Weingut Frey					1,0l			            	    28,15€(33,50€)
Rheinhessen, Weißwein, halbtrocken

Rosé / Rotweine:
										        	     netto   brutto
Spätburgunder Weißherbst Merdinger Attilafelsen		1,0l			            	    28,15€(33,50€)
Baden, QbA, Rosé, trocken
Portugieser Rosé Weingut Hemer				1,0l			            	    28,15€(33,50€)
Rheinhessen, ökologischer Anbau, Rosé, halbtrocken

Blauer Zweigelt						1,0l			            	    28,15€(33,50€)
Österreich, Krems, QbA, Rotwein, trocken
Primitivo Puglia 40					0,75l			            	    23,45€(27,90€)
Italien, Rotwein, trocken
Merlot Prestige						1,0l			               	    28,15€(33,50€)
Südfrankreich, Rotwein, trocken
Schwarzriesling Bönnigheimer Stromberg			1,0l			            	    24,90€(28,90€)
Württemberg, QbA, Rotwein, trocken

BIO-Kaffeespezialitäten (Lavazza) von der italienischen Siebträgermaschine:
											       netto   brutto
Kaffee Crema 						Tasse				      2,52€  (3,00€)
Espresso							Tasse				      2,10€  (2,50€) Espresso doppelt						Tasse				      2,94€  (3,50€)
Espresso Macchiato 					Tasse				      2,44€  (2,90€)
Cappuccino 	 					Tasse				      2,94€  (3,50€)
Milchkaffee	 					Tasse				      3,53€  (4,20€) Latte Macchiato 						Glas				      3,53€  (4,20€)
Tee							Glas				      2,94€  (3,50€)
Filterkaffee 						Liter				      9,66€(11,50€)

Wir bieten auf Anfrage selbstverständlich auch Longdrinks, Cocktails und Spirituosen an.

Snacks frisch aus dem Ofen:
	                                   netto   brutto
Laugenbrezel						Stück				      2,80€  (3,00€) 
Knusperstange mit Spinat gefüllt				Stück				      2,34€  (2,50€)



Flying Buffet / Empfang:

	                                   netto   brutto
Laugengebäck mit Obazden und roten Zwiebeln						       2,94€ (3,50€) 
Mini-Fleischpflanzerl auf buntem Kartoffelsalat im Weckglas					       5,14€ (5,50€)

Canapés:
											       netto   brutto									pro Stück	3,80€ (4,06€)
mit Tomaten-Mozzarella
mit Käse / Brie / Obazda
mit Edelsalami
mit rohem Schinken
mit gekochtem Delikates Hinterschinken
mit Graved Lachs mit Meerrettichsahne
mit Griebenschmalz

       netto   brutto
pro Stück	5,80€ (6,21€)

mit Meeresfrüchten
mit rosa gebratenes Roastbeef
mit Edelschimmel Käse
mit Ziegenkäse
mit italienischem Bresaola 

Was für Zwischendurch:
Für ein Buffet oder zum Einstellen auf den Tisch
											   netto   brutto									 pro Person	4,90€ (5,24€)   

gemischte Brotauswahl (Freisinger Bäckerei Geisenhofer) mit 3 verschiedenen Aufstrichen zur Wahl

gesalzene Butter
Tomatenfrischkäse
Kräuterquark
Griebenschmalz
Obazda
deftige Leberwurst
Basilikumcreme
Paprikafrischkäse
leichtes Zaziki
Olivencreme
Kräuterbutter (mit Kräutern von der Frankfurter Grünen Soße)







Desserts:
											      netto   brutto									   pro Person	      4,12€  (4,90€)   
Blechkuchen verschiedene Sorten zur Wahl
Creme Catalana
Tiramisu verschiedene Sorten zur Wahl
bunter Obstsalat mit Maraschino / Cointreau
Panna Cotta mit einem Fruchtspiegel
karamellisierter Kaiserschmarren mit Rosinen, Nüssen, Mandeln und Zwetschgenröster 
   
Frühstücksbuffet:
											netto   brutto									   pro Person	   25,14€ (26,90€)
Brotauswahl		
frisches Brot / Brötchen (auch Körner)
Knäckebrot 
Croissants/Plunderteile 

verschiedene Wurst- und Käseauswahl
Salami
Schinken und Roher Schinken
Auswahl an weiterer Wurst 
Scheibenkäse
Brie
Bergkäse
Frischkäse
Obazda
geräucherter Lachs

verschieden Marmeladen
Honig
Nutella

Butter 
Margarine 

Zerealien Ecke
Natur und Fruchtjoghurt
Quark
Müsli
Cornflakes
frischer Obstsalat

Obstkorb
Gemüsesticks
Tomate Mozzarella 

Milch 3,5%
Sojamilch und Hafermilch auf Anfrage


Warme Ecke 
Rühreier
gekochte Eier
gegrillter Bacon
Nürnberger Bratwürstchen
Münchner Weißwurst
Mini-Fleischpflanzerl

Getränke zur Selbstbedienung
Filterkaffee
Kakao
verschiedene Teesorten

Orangensaft
Apfelsaft
Prosecco oder Jahrgangssekt (gegen Aufpreis) 

Es kann auch eine kleinere Auswahl mit einer entsprechenden Preisreduzierung gewählt werden.


Obstkorb für Tagungen: 
											      netto   brutto									   pro Person	4,03€  (4,80€)
frisches verschiedenes Handobst
Ananas portioniert
Melone portioniert  


Suppenbuffet:
											   netto   brutto									    pro Person	5,80€  (6,90€)
Kraftboullion mit Einlagen
-Leberspätzle
-Kaspressknödel
-Grießnockerl 
	-Kalbsbrät
	-Flädle
	-Markklößchen

											   netto   brutto									   pro Person	   6,30€  (7,50€)   
Cremesuppe
	-Brokkoli Suppe
	-Kartoffelcremesuppe
	-Zucchinisuppe 
	-Kürbissuppe
	-Karotten-Ingwersuppe mit karamellisiertem Apfel




Kaffeepause:
ab 10 Personen
											  netto   brutto									   pro Person	15,32€ (16,90€)
  
Getränke
Filterkaffee
verschiedene Teesorten 
Mineralwasser spritzig und still 
Adelholzner Apfelsaftschorle
Adelholzner Johannsbeerschorle

Snacks 
frische Blechkuchen verschiedene Sorten
herzhafte oder süße Plunderteile 
Obstkorb 

Lunchbuffet:
ab 10 Personen
											   netto   brutto									   pro Person	24,29€(28,90€)
  
Getränke auf den Stehtischen
Mineralwasser spritzig und still 

Buffet 
Suppe nach Wahl des Küchenchefs 

verschiedene Blattsalate
Rohkostsalate
Dressingauswahl (Schmand / Essig und Öl / Balsamico)

Sandwiches oder Wraps (mit Fleisch und vegetarisch) 

Fleischpflanzerl 
Rahmgeschnetzeltes von der Pute oder vegetarische Pastavariation 
gegrilltes Fischfilet 
Reis / Rosmarinkartoffeln / Kartoffel-Gurken-Salat / frisches Marktgemüse 

ein Dessert nach Wahl des Küchenchefs

  










											
Stellen Sie sich Ihr Wunschbuffet selbst zusammen

Vegetarisch:

gegrillte gefüllte Champignons mit Gemüse und Käse gratiniert
gebackene Falafel mit Minze mit Joghurt-Minz-Dip oder Tomaten-Sugo
Grillkäse 
Pasta „Prima Vera“ mit frischem Gemüse in Tomaten-Sugo und Parmesan 
Ratatouille Gemüse  
Risi Bisi (Reis)

Beilagen:  4 zur Wahl

gemischter Brotkorb (bereits inkludiert)
Kartoffel-Lauch-Gratin
Rosmarinkartoffeln
Reis
frisches mediterranes Gemüse (bereits inkludiert)
Kräuterbutter (bereits inkludiert)
gemischter Blattsalat mit Gurke, Tomate, Radieschen, Zwiebeln (bereits inkludiert)
Dressingauswahl (Schmand / Essig und Öl / Balsamico) (bereits inkludiert)
bunter Kartoffelsalat (bereits inkludiert)
Krautsalat ohne Speck (bereits inkludiert)
Amerikanischer Krautsalat Coleslaw (bereits inkludiert)

Wieland´s hausgemachte Dips:  4 zur Wahl

BBQ – Sauce
cremiger Zwiebeldip
Honey Whiskey BBQ
Mango Curry Chutney 
Meerrettich Mango Dip
Ajvar Dip
Honig-Senf-Sauce
Sauce Tatar 
Chimichurri Sauce

Fleisch und Fisch :  

vom Rind: 
marinierte Nackensteaks
Roastbeef
Hüfte

vom Geflügel:
Maishähnchenbrust
Putensteak
Chicken Wings
Hähnchenkeule

vom Schwein:  
marinierte Nackensteaks 
Filetspieße
Spanferkel
Spareribs
Pulled Pork		
Schweinebauch
Fleischplanzerl
Bratwurst

vom Fisch: 
Lachsfilet auf der Haut gegrillt 
Saiblings Filet (extra Berechnung Tagespreis)
Zanderfilet (extra Berechnung Tagespreis)
[bookmark: _Hlk161683901]Garnelen (extra Berechnung Tagespreis) 

Dessert: 

Obstsalat mit Maraschino
Panna Cotta mit Fruchtspiegel oder Schokoladensauce
Tiramisu 
Bayrisch Creme mit Saucenspiegel
Verschiedene Sorten Blechkuchen (Creme)
verschiedene Blechkuchen von unserer Partnerbäckerei Geisenhofer aus Freising  
kleine Käse Auswahl
Mousse au Chocolat vom weißem oder dunklem
Rote Grütze mit Vanillesauce
Joghurt in verschiedene Geschmacksrichtungen (z.B. Ananas, Mango, Kirsche, Erdbeeren - je nach Saison) 








Bayerisches Schmankerl Buffet:
ab 30 Personen
											   netto   brutto									   pro Person	42,52€(45,50€)
  
Auf die Tische werden Griebenschmalz und Kräuterquark mit frischem Landbrot eingestellt

Vorspeisen und Salatbuffet
kalter Schweinebraten mit Kren und sauren Gurken
gemischter Schinken (rohem und gekochtem delik. Schinken)
geräucherte Forellenfilet auf Gurkensockel mit Meerrettichsahne und Dill
gemischter Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Radieserl, Zwiebeln und frische Kräuter
Speckkrautsalat
Dressingauswahl (Schmand / Essig und Öl / Balsamico)



Kartoffelcremesuppe mit frischem Majoran und Speckkrusterln

Warme bayerische Spezialitäten und Beilagen
Braten vom Landschwein mit Sauce
resche bayerische Bauernente mit eigener Sauce 
Sauerkraut / Blaukraut / 
Petersilienkartoffeln / Semmelknödel / Kartoffelknödel

Freisinger Diplomatenkuchen mit Nüssen / Rosinen / Kirschen mit Vanillesauce
Apfelstrudel mit Staubzucker



Wieland´s Schlemmerbuffet:
ab 30 Personen
											   netto   brutto									   pro Person	50,00€(53,50€)
Vorspeisen und Salatbuffet
Graved Lachs an Meerrettichcreme 
gemischter Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Radieserl, Zwiebeln und frische Kräuter
Speckkrautsalat
Dressingauswahl (Schmand / Essig und Öl / Balsamico)
Antipasti Gemüse
gefüllte Champignons
Peperoni

Warme Schlemmereien und Beilagen
paniertes Schweine Schnitzel mit separater Schwammerl Sauce 
rosa gebratenes Roastbeef / frische Kräuterbutter
geschmorte Ochsenbäckchen in kräftiger Rotweinsauce
gegrilltes Schweinefilet
gegrilltes Zanderfilet auf einem Gemüsebett

Kräuter Reis
Spätzle 
frisches Marktgemüse
Butterkartoffeln
Semmelknödeln

zum Schluss was Süßes
Freisinger Diplomatenkuchen mit Nüssen / Rosinen / Kirschen mit Vanillesauce
Leckerer Topfenstrudel mit Vanille-Sauce
eine kleine Käseauswahl






Buffet „Marienplatz“:
ab 30 Personen
											   netto   brutto									   pro Person	52,80€(56,50€)
Vorspeisen und Salatbuffet
gemischter Blattsalat 
mit Tomaten, Gurken, Radieserl, Zwiebeln und frische Kräuter
Speckkrautsalat
Kartoffelsalat
Dressingauswahl (Schmand / Essig und Öl / Balsamico)
verschiedene Brotauswahl mit Butter

Cantalupe Melone mit rohem Schinken und Edelsalami
Kalter Braten mit Remouladensauce / Meerrettich
Wurstsalat (Schweizer und Bayrischer Wurstsalat)

Räucherfisch 
gemischte Schinkenauswahl

Warme Gerichte
Braten vom Wammerl mit Bratensauce
gegrilltes Saiblings Filet auf Spitzkohlgemüse – Fischsauce Separat
frisch gekochte Nudeln mit frischem Gemüse in Tomatensauce und Parmesan
frische Bauernente mit eigener Sauce
hausgemachte Fleischpflanzerl

frisches Marktgemüse
Blaukraut
Spätzle
Knödel (Semmel-, Kartoffel- oder Brezenknödel)
Butterkartoffeln

Kaas und was Süßes
Käseauswahl mit Brot und Butter
warmer Apfelstrudel mit Vanillesaue
Panna Cotta mit Fruchtspiegel
Obstsalat oder Obstkorb
















Buffet „Asam“:
ab 30 Personen 
											   netto   brutto									   pro Person	55,61€(59,50€)
Vorspeisen und Salatbuffet
gemischter Blattsalat 
mit Tomaten, Gurken, Radieserl, Zwiebeln und frische Kräuter
Speckkrautsalat
Dressingauswahl (Schmand / Essig und Öl / Balsamico)
verschiedene Brotauswahl mit Laugengebäck und Butter


Suppen zur Auswahl, wenn gewünscht wird siehe Vorschläge 
extra Berechnung 

Lachstatar / Kräuter / rote Zwiebeln / Radieschen / Meerrettichsahne
gemischte Schinkenplatte 
gegrilltes Antipasti Gemüse
Wurstsalat (Schweizer oder Bayerischer Wurstsalat)

Warme Gerichte mit Beilagen
Schweinefilet im Speckmantel
gegrilltes Lachsfilet auf Mediterranem Gemüse 
rosa gegrilltes Roastbeef an Balsamico – Rotweinsauce
Putensteak im Knuspermantel

Butterkartoffeln
Rosmarin Kartoffeln
frisches Marktgemüse
Kartoffel–Lauch-Gratin 

Braten Sauce
Pfeffer Sauce
Schwammerl Sauce 
Zitronenspalten

Dessert
Kaiserschmarren mit Rosinen, Nüssen, Mandeln, Zwetschgenröster und Apfelmus
Bayerische Creme im Glas
Schokoladenmousse
Bunter Obstsalat oder Obstkorb








Mediterranes Buffet:
ab 30 Personen
											   netto   brutto
pro Person	54,67€(58,50€)

Vorspeisen und Salatbuffet
gemischter Bunter Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Radieserl, Zwiebeln und frische Kräuter
Dressingauswahl (Schmand / Essig und Öl / Balsamico)
verschiedene Brotauswahl und Butter

Büffel-Mozzarella mit Kirschtomaten
Vitello Tonnato an Thunfischcreme mit Kapern 
Honigmelone mit rohem Schinken und Edelsalami

Warme Gerichte mit Beilagen
Putensteak auf Oliven-Paprikagemüse
gegrilltes Doradenfilet auf Blattspinat und Fenchel / Zitronen
Saltimboca vom Kalb/ Salbei-Parmaschinken in Butter 
Weißweinsauce

Rosmarin Kartoffeln
Bandnudeln

frisches mediterranes Gemüse

Käse und was Süßes
Italienische Käseauswahl mit Walnüssen und Feige
Panna Cotta mit Himbeermark
Tiramisu
Italienischer Kuchen





Vegetarische Austausch-Komponenten für alle Buffets:
Vegane Komponenten sind auf Anfrage selbstverständlich ebenfalls möglich

frisch gekochte Nudeln „Primavera“ mit frischem Gemüse in Tomatensauce und Parmesan
Kartoffel-Lauch-Gratin
Käsespätzle mit Schmorzwiebeln
Cremiges Waldpilzrisotto mit Ragout vom grünen und weißen Spargel mit Kirschtomaten und Schlotten (Saisonbedingt)
Zucchini gefüllt mit Gemüse mit Käse gratiniert und Ratatouille
Veganes/Vegtraisches gelbes Gemüse-Thai-Curry mit Reis 








Für Veranstaltungen mit erhöhtem Personalbedarf oder einer eingeschränkten gastronomischen Leistung (z.B. nur Getränke oder Snacks), können Personalkosten anfallen. 

Kosten für Personal (wird vorab in einem Angebot kalkuliert):	
der Mindesteinsatz beträgt 4,0 Std. pro Mitarbeiter*in					      netto   brutto

Service- oder Barmitarbeiter*in					pro Stunde und Person          36,00€(42,84€)
Oberkellner*in/Veranstaltungsleiter*in				pro Stunde und Person          39,00€(46,41€)
Leihpersonal/Aushilfspersonal		pro Stunde und Person     wird nach vorgegebenen kosten abgerechnet
Köchin/Koch für Live Cooking Event 				pro Stunde und Person          39,00€(46,41€)




Gerne unterstützen wir Sie auch bei speziellen Rahmenprogrammen, Bestuhlungswünschen oder Veranstaltungskonzepten. Sprechen Sie uns gerne an! 


WIELAND GASTRONOMIE FREISING 
HERR 
BERNHARD GÜNTER WIELAND 
BANKVERBINDUNG 
SPARKASSE FREISING 
DE48 7005 1003 0026 0549 40 
info@wielands-freising.de
USt-IdNr.: DE263051202
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