(o T ’ 5
S Empfehlung G
Vorspeisen

Maronencremesuppe mit Schmandnocke - 8,9

Hauptgerichte

Gegrilltes Seesaiblingsfilet , Steckriiben-Kartoffelstampf, Krauter-

Senfsauce, Karotte-Krauterseidlinge - 28,9

Tagliata vom Hirschriicken, Speckrosenkohl, Wild Preiselbeer
Sauce, Spatzle, Birne - 34,9

Wiener Schnitzel , Bratkartoffeln mit Zwiebeln, Beilagensalat-und
Preiselbeeren 29,9

Frische Taglioni, Burata und Herbst Triiffel - 28,9

Frische Ravioli gefiillt mit Steinpilzen, Speck, Scamorza mit

Parmesancreme, Tomaten Pesto und Mandeln - 26,9

Frische Orecchiette mit Kalbsragout, Babyspinat ,Kirschtomaten

und Parmesan 28,9

Hirschkeulen Braten mit hausgemachtem Blaukraut, Kartoffel
Knodel und Preiselbeer Birne - 26,9

Desserts

Hand gemachte Schokoladen Profiterols mit Eis,

62 Beeren und Sahne -10,90 ga
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