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1 ½ Pck. Backpulver
300 g Zucker
1 Pck. Vanillezucker
2 Ei(er)
1 Prise(n) Salz
350 ml Buttermilch
1.000 g	Äpfel, (z. B. Boskop)
200 g Haselnüsse, gemahlene
1 Tasse	Zucker
1 Pck. Vanillezucker
2 Becher Sahne
	Textfeld22: Mehl, Backpulver und Zucker verrühren. Buttermilch, Eier und Salz verrühren und alles vermischen. Teig auf ein gefettetes Blech streichen. Äpfel schälen, Kerngehäuse entfernen und klein würfeln. Äpfel auf den Teig geben. Nüsse und Zucker mischen und auf die Äpfel streuen. Bei 175 Grad 35-40 min. backen, dann 2 Becher Sahne darüber und nochmals 5-10 min. backen
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