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zul.)

Tem

Spezialbr ot

zu 3.) Sehr lange Backzeiten dadurch entsteht ein hoher

K ostenfaktor

zu4.) Biologische L ockerung = Hefe
Physikalische L ockerung = L uft

Zutaten Besonder heiten
Milch Calcium; Eiweil3;Vitamine;
Buttermilch Calcium;Eiweil3; Saure
Joghurt Calcium;Eiweil3; Saure
K efir Calcium;Eiweil3; Alkohol
Quark Calcium;Eiweil3;
Butter Calcium;Eiweil3; Fett
Molke Calcium;Eiweil3; Saure
Weizenkeime Fett;Enzyme
Speisekleie Balaststoffe
Sojabohnen Eiweil3
Malz Balaststoffe;Enzyme
Gewlir ze Balaststoffe; Atherische Ole
L einsamen Fett
Sesam

Sonnenblumenker ne

Balaststoffe; Fett



