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Brotname | Brotgruppe Her stellungsver fahren Erzeugnis -- Charakteristik
Kleie + Wasser = Brel
erwa'mt 60°C -- Bessere Verdauerung
Weizen / getro':knet
Schliterbrot Roggen --sti3lichen aromatischen
Vollkorn [Ver nlahlen Geschmack
brot
SchIthermehI

Sauelteig + Roggenvollkor nmehl

Baclen

-- dunkelbraune Krume




