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VORSPEISE

Kartoffelcremesuppe (vegetarisch) 6.8
Kartoffel | Gemise | Majoran | Sahne

Baguette Aioli (vegetarisch) 4.6
Aioli | Petersilie | Baguette

Bruschetta Klassisch (vegetarisch) 5.9
Baguette | Tomate | Zwiebeln | Knoblauch | Olivendl | Rucola

KLEINIGKEITEN

Kalt aufgeschnittenes Roastbeef 17.5
Bratkartoffeln | Sauce Remoulade

Ofenkartoffel (vegetarisch) 14.4
Krauterquark | Salat

Ofenkartoffel 17.5
Krauterquark | Salat | Raucherlachs

Ofenkartoffel 17.5
Krauterquark | Salat | Putenbrustreifen

Currywurst 9.5
Pommes
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SALATTELLER

Basis Bunter Blattsalat | Gurke | Mais | Mohren | Paprika | Tomate | Croutons

mit Hadhnchenbruststreifen 15.9 mit gebratenem Ziegenkéase 16.9
Walnusse | Honig (vegetarisch)

mit Thunfisch 15.9 mit gebratenen Rindfleischstreifen 17.9

dazu Hausdressing | Sesamdressing | Preiselbeerdressing

BOWLS

Basmatireis | Erdnusssauce | Mohrensalat | Gurke | Edamame | Avocado |
GrillgemUse | Babyspinat | Granatapfelkerne | Lemondressing

mit gebratenem Lachs 17.9 mit Hdhnchenbruststreifen 17.9
mit Falafel (vegan) 17.9
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HAUPTGERICHTE

Gegrilltes Lachsfilet 19.8
Mediterranes Gemuse | Tagliatelle

Gegrillter Halloumi (vegetarisch) 17.4
Ofenkartoffel | Krauterquark | Salat

SCHNITZEL

Schwein | Hahnchen | Soja

Jagerschnitzel 18.9
Pommes | Salat

Rahmschnitzel 18.9
Pommes | Salat

Schnitzel Hof Wissem 18.9
gebackene Zwiebeln | Spiegelei | Pommes | Salat

Schnitzel Wiener Art 16.5
Pommes | Salat

Schnitzel Florida 18.9
Pfirsich | Ananas | Hollandaise | Kartoffelkroketten | Salat
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HAUPTGERICHTE

Cordon Bleu 19.9
Hollandaise | Pommes | Markterbsen

Zwei Schweinemedaillons 16.4
RahmsoBe | Tagliatelle | Salat

Gebratene Hahnchenbrust 17.9
Champignons | Basmatireis | Salat

Argentinisches Rumpsteak (200 gr.) 24.9
gebackene Zwiebeln oder Krauterbutter | Bratkartoffeln | Salat

Hof Burger (200 gr.) 17.6
Beef | Salatblatt | Cheddar | Tomate | Gurke | Burger-Sauce | Pommes

FUR DIE GROSSEN VON MORGEN

Ich weil3 nicht 8.5
Schnitzel | Pommes | Markterbsen

Ist mir egal 7.4
Chicken Nuggets | Pommes | StB-Sauer Dip

Hab keinen Hunger (vegetarisch) 4.0
Pommes | Ketchup | Mayonnaise
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DESSERTS

Warmer Apfelstrudel 7.4
Vanilleeis | frische Schlagsahne

Warmer Apfelstrudel 6.7
Vanillesauce | frische Schlagsahne

hausgemachter Brownie 6.9
Vanilleeis | Schlagsahne

EISBECHER

Erdbeerbecher 7.8
2 Kugeln Bourbon Vanilleeis | frische Erdbeeren | Schlagsahne

Eis und Hei3 7.8
2 Kugeln Bourbon Vanilleeis | heiBe Kirschen | Schlagsahne

Verpoortenbecher 7.8
1 Kugel Bourbon Vanilleeis | 1 Kugel Chocolate Chips | Verpoorten Eierlikor |
Schokoraspeln | Schlagsahne

Walnussbecher 7.8
1 Kugel Bourbon Vanilleeis | 1 Kugel Marple Walnuss | Walnisse |
Karamellsauce | Schlagsahne

Kindereisbecher 6.0
2 Kugeln Wunscheis | Streuseln | Uberraschungsei
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WARME GETRANKE

KAFFESPEZIALITATEN

Tasse Kaffee Creme
Espresso

Doppelter Espresso
Milchkaffee
Cappuccino

Kakao
mit Sahne

2.8
2.4
3.4
3.9
3.5
4.4

TEESPEZIALITATEN

Darjeeling First Flush 3.7
Premium Teeklassiker mit blumiger
Note aus dem Himalaya

English Breakfast 3.7
Kraftiger Klassiker aus Ceylon
mit Korper und spritziger Note

Green Tea 3.7
Feinherber Plantagentee aus der
chinesischen Hochebene Anhuis

Rooibos Vanilla 3.7
Wellnesstee mit Rooibos und
Orange fur entspannte Momente

Summerfruits 3.7
Frachtemischung mit roten Beeren
und spritzigem Johannisbeersaft

Peppermint 3.7
Erfrischende Minzmischung mit
milder StBholzwurzel
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KALTE GETRANKE

FASSBIER

Gaffel Kdlsch (0.2 )

Gaffel Kolsch (0.3 1)

Benediktiner Hell (0.3 1)
Benediktiner Hell (0.5 1)
Benediktiner Wei3bier Hefe (0.5 |)
Benediktiner Hell Radler (0.3 1)
Benediktiner Hell Radler (0.5 1)

AUS DER FLASCHE

Bitburger Pils (0.33 1)

Estrella Damm Lagerbier (0.33 |)
Benediktiner alkoholfrei (0.5 )
Benediktiner Hell alkoholfrei (0.5 1)
Gaffel Kdlsch 0,0% (0.33 1)

Gaffel Wiess (0.33 1)

Gaffel Lemon (0.33 1)

2.3
3.3
3.3
5.3
5.1
3.3
5.3

3.4
3.5
5.0
5.0
3.4
3.4
3.4

ALKOHOLFREI

Tafelwasser Sprudel | Still (0.31) 1.9
Tafelwasser Sprudel | Still (0.751) 3.7

Selter Mineralwasser (0.25 |) 2.5
Sprudel | Still

Selter Mineralwasser (0.75 1) 6.0
Sprudel | Still

Almdudler 0.35I 3.6
Pepsi Cola (0.33 1) 3.4
Pepsi Cola Zero (0.33 1) 3.4
Schwip Schwap (0.33 1) 3.4

Schwip Schwap Orange (0.331) 3.4
Seven Up (0.33 ) 3.4

Gaffels Fassbrause (0.33 1) 3.4
Zitrone | Orange | Apfel | Grapefruit

Schorlen (0.3 1) 3.2
Apfel | Orange | Johannisbeere |
Rhabarber | Maracuja | Kirsch

Alle Schorlen sind auch als Saft erhéaltlich + 0.8
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WEINE

WeiBwein Grauer Burgunder 0.21 5.9
Brogsitter | Rheinhessen |
Deutschland | trocken

WeiBwein Weil3 Burgunder 0.2| 5.9
Brogsitter | Rheinhessen |
Deutschland | trocken

WeiBwein Schorle 0.2] 4.6
Rosé Blauer Portugieser 0.2] 5.9
Brogsitter | Rheinhessen | feinherb
Rotwein Spatburgunder 0.21 5.9
Brogsitter | Rheinhessen | Deutschland
SCHNAPSE

Birkenhof Edelbrande 2cl 4.0

Alte Marille | Alte Haselnuss |
Alte Himbeere | Alte Williamsbirne

Birkenhof Obstler 2cl 3.0

Gaffel Spirits 2cl 3.0
Mamma Nero | Schwester Herz |
Plisch Prumm | Mexikdlner

APERITIV

Aperol Spritz 0,25I 7.9
Aperol | Prosecco | Orange | Soda |
Eiswurfel

Lille Wild Berry 0,25l 7.9
Lillet | Prosecco | Wildberry |
Himbeeren | Eiswdirfel

Moscow Mule 0,25l 7.9
Wodka | Ginger Beer | Limetten |
Eiswurfel

Helles Spritz 0,25 7.9
Helles | Aperol | Zitrone | Eiswdirfel

Limoncello Spritz 0,25I 7.9
Limoncello | Prosecco | Zitrone |
Eiswurfel

Gin Tonic 0,25l 8.5
Gin de Cologne | Tonicwater |
Zitrone | EiswUrfel

Pinot Brut No.1 (0.1)) 3.8
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UNSERE WEINEMPFEHLUNG

Arstling Flasche 0.7! 19.5
Glas 6.5
Vom Bauer Lohmar aus Troisdorf | Wei3 & Grauburgunder von der Mosel

DER EXTRAVAGANTE EDELBRAND

Mohre mit Honig 2cl 4.2
erinnert an frisch geschrabbte Mohre
mit der leichten natdrlichen SuBe durch Honig



]

@
0
0

| |
|3 o

[P0
HOF WISSEM

RESTAURANT - BIERGARTEN

ALLERGENE

Liebe Gaste,
auch fUr unsere Géste, die von Allergien und Unvertraglichkeiten betroffen sind,
maochten wir jederzeit gute Gastgeber sein. Daher erhalten Sie sémtliche
Informationen zu den in unseren Speisen und Getranken verwendeten
Allergenen Zutaten in einer separaten Allergikerkarte.

Fragen Sie bitte unsere Mitarbeiter im Service.

Vorsichtshalber weisen wir unsere von Allergien und Unvertraglichkeiten betroffenen
Gasten erganzend darauf hin, dass unsere Speisen und Getranke Spuren von

Allergenen enthalten kbnnen.
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FLASCHENWEINE

WEISSWEIN

Terra Blanc Grauburgunder Flasche 0.75I 17.8
Brogsitter | Rheinhessen | trocken

Worziger, duftiger Charakter mit delikatem Bukett und feinsten Aromen
frischer Mango, Birnen und Grapefruits.

Riesling ,,Juwel® Flasche 0.75I 19.8

Juliane Eller | Rheinhessen | trocken
Mit der Wein-Linie ,Juwel® ist die Jungwinzerin ein weitbeachteter Geniestreich gelungen.
Ihr Riesling Juwel ist ein nach Pfirsich und Limetten duftender Frischebote.
Am Gaumen prasentiert er sich mit toller Saftigkeit. Fruchtig frisch und moderat ist er im Alkohol.
Ein préazises SuBe-Saurespiel verleint ihm Finesse und Leichtigkeit.

Lugana ,Limne* Flasche 0.75I 20.7

Tenuta Roveglia | Lugana DOC | trocken
Die Tenuta Roveglia in Pozzolengo sudlich vom Gardasee zahlt zu den TOP-Erzeugern der
Region. Der Wein wird reinsortig aus Trebbiano di Lugana erzeugt. Die Trauben werden kuhl
vergoren, was den Wein so unnachahmlich frisch schmecken lasst. Ein sdurearmer, frischer,
strukturierter und angenehm mineralischer Weingenuss

ROSEWEIN

Terra Rosé vom Blauen Portugieser Flasche 0.751 17.8

Brogsitter | Pfalz | feinherb
Unkomplizierter, suffiger und frischer blauer Portugieser, mit dezentem Duft, sehr filigran, weich
und mild.
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FLASCHENWEINE

ROTWEIN

Pinot Noir ,Ahr Schiefer” Flasche 0.75I 20.9

Brogsitter | Ahr | trocken
Der exzellente Ausbau und eine lange Reife ergeben einen eleganten Spatburgunder mit
intensivem Bukett, rubinrote Farbe, am Gaumen samtig und flllig, Aromen von reifen Waldbeeren
und Kirschen.

Primitivo ,,Rocca Atlantica® Flasche 0.75I 19.8

Di Camillo Vini | Puglia IGT | trocken
Dieser sortenreine Primitivo Rosso aus Apulien Uberzeugt mit seinem warmen und fruchtigen
Bukett. Im Geschmack wurzig und ausgewogen, mit schoner Struktur und gut integrierten
Tanninen. Das Weingut Di Camillo Vini ist ein Familienbetrieb mit Gber 100-jahriger Tradition und
heute, in der 4. Familien-Generation auf den Weinkarten aller Welt zu finden.

Rioja ,,Robles” Flasche 0.75I 17.8
Bodegas Rioja Vega | Rioja DOC | fruchtig
Das Motto von Rioja Vega ist: ,Nur Klassiker sind wirklich modern®.
Hier werden seit 1882 Rioja typische Weine aus der Tempranillo Traube erzeugt.
Die Weine sind modern, fruchtig, leicht, haben dezente Holznoten und gut eingebundene
Tannine.
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PRICKELNDES

Prestige Blanc de Blancs Flasche 0.75I 21.5

Brogsitter | Premium Cuvée | trocken
Animierend, feinperlig, perfekt — die trockene Premium Cuvée aus besten WeiBweinen — fUr jeden
Anlass und jede Feier. Spritziger Genuss edler WeiBweine gekonnt vinifiziert und schonend
versektet.

Champagne Tradition Brut Flasche 0.75I 64.0

J.M.Gobillards & Fils | Champagne | Brut
Die Visitenkarte des traditionsreichen, privaten Champagnerhauses Gobillard.
Ein ehrlicher und fruchtiger Brut mit Aromen von Trauben, wunderbar cremiger Textur und einer
schénen Perlage mit feinen Blasenketten. Traditionelle Handrlttelung und mindestens zwei Jahre
Kellerreife machen aus diesem ,,Geheimtipp® einen Champagner par excellence.

Légere (entalkoholisiert) Flasche 0.75I 19.4
Brogsitter | Cuvée | trocken
Diese gelungene Cuvée aus alkoholfreiem Wein bietet unbeschwerten Genuss.
Moussierend wie Sekt eignet sich der Légere gut gekuhlt auch als Aperitif.
Er présentiert sich frisch und fruchtig mit dem Aroma griiner Apfel und Birnen.
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OFFNUNGSZEITEN
von Mai — Oktober

Montags und Dienstag

Ruhetag
Mittwoch 12:00 Uhr bis 21:00 Uhr
Donnerstag 12:00 Uhr bis 21:00 Uhr
Freicag 12:00 Uhr bis 22:00 Uhr
Samstag 12:00 Uhr bis 22:00 Uhr
Sonntag 12:00 Uhr bis 21:30 Uhr

Es freut sich auf Thren Besuch

Familie Adscheid und Team.



