
Vorspeisen 

Brot mit Aioli aus konfiertem Knoblauch 5,50 

Cremige Kartoffelsuppe aus Kartoffeln vom Hof Decker
gerösteter Speck / Majoran / Croûtons	 	 	 	 	 	    klein 9

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	    groß 14 

Gebratene Garnele aglio e olio 
Chili-Knoblauch-Weißweinsauce / geröstetes Baguette / Petersilie	 	 	 17


Fine de Claire Austern 3 Stück  
Gurkensud / Molke / Tapioka		 	 	 	 	 	 	 	 18


Tomatensalat mit Burrata  
Tomatentriologie / Basilikumpesto / Pinienkerne 	 	 	 	 	 	 16


Rinder Carpaccio aus dem Filet 
Rucola / eingelegtes Gemüse / Schnittlauchcreme 	 	 	 	 	 19


Geröstete Roggenbrotschnitte  
Tomate / Burrata / Avocadocreme / Basilikumpesto 	 	 	 	 	 16


Rosa gegarte Kalbssemerrolle 
Avocadocreme / eingelegte Tomaten / Buttermilch / Walnuss	 	 	 	 18


Salat aus dem Vorgebirge 

Bunter gemischter Salat, wahlweise mit Joghurt- oder Granatapfeldressing 
Gurken / eingelegte rote Zwiebeln und Cherry Tomaten	 	 	 	 	 14,50


Toppings zur Wahl: 

- Gebratene Hähnchenbrust 	 	 	 	 	 	  + 6,50

- 3 gebratene Garnelen 	 	 	 	 	 	  + 9

- Karamellisierter Ziegenkäse mit Mango Chutney & Walnüssen	  + 7,50

- Ofenkartoffel mit Kräuterfrischkäse 		 	 	 	  + 5,50

- Gebratenes Gemüse	 	 	 	 	 	 	  + 4,50


Informationen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen Sie bitte unserer separaten 
Allergen- und Zusatzstoffkarte. Diese liegt beim Servicepersonal für Sie bereit







Hauptgänge
Züricher Kalbsgeschnetzeltes  
Kurze Bandnudeln / Schnittlauch / Crème Fraîche	 	 	 	 	 	 29


200 g argentinisches Rumpsteak  
Ofenkartoffel / Kräuterfrischkäse / Beilagensalat 	 	 	 	 	 	 38

Kräuterbutter	 	 	 	 	 	 	 	 	  + 2,50


Smashed Cheeseburger 
Bacon / Jalapeños / Eisberg / Pommes frites	 	 	 	 	 	 19


Geschmortes Wildschweingulasch 
Schnittlauch-Kartoffelpüree / Gewürzkarotte 	 	 	 	 	 	 27,50

	 	 	 	 	 	 

Gebratenes Lachsfilet  
grüner Spargel / Zitronen Risotto / Miso-Beurre-Blanc	  	 	 	 	 26


Schnitzel „Wiener Art“ aus dem Schweinerücken 
Pommes Frites / Beilagensalat 	 	 	 	 	 	 	 	 21

Pilzrahmsauce	 	 	 	 	 	 	 	 + 4,50


Currywurst vom Duroc-Schwein 
Hausgemachte Currysauce / Pommes frites	 	 	 	 	 	 13,50


Pasta mit gebratenen Garnelen 
Kirschtomaten / Weißwein / Chili / Knoblauch 	 	 	 	 	 	 25,50


Pasta Burrata  
Tomaten Quartett / Basilikumpesto / Pinienkerne 	 	 	 	 	 	 24


Asia Wok  
Gebratenes Gemüse / Basmati Reis / Woksauce / Sesam 		 	 	 	 18


Toppings zur Wahl:

- Gebratene Hähnchenbrust	 	 	 	 	 	 + 6,50

- 3 Gebratene Garnelen                                                                     + 9

- Konfierter Schweinebauch                                                              + 7,50







Snacks  

Parmesan Trüffel Pommes	 	 	 	 	 	 	 	 	 7


Pommes Frites 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 4


Kalamata Oliven 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 5


Gesalzene Erdnüsse	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 3


Käse Teller, Chutney, Feigensenf, Brot	 	 	 	 	 	 	 17


Beilagensalat 		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,50


Dips 

Mayonaise / Ketchup 


Schnittlauchmayonaise 	 	 	 	 	 	 	 	 	 2,50


Aioli aus konfiertem Knoblauch	 	 	 	 	 	 	 	 2,50


Kräuterfrischkäse	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 3


Trüffelmayonaise 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 3


Für unseren kleinen Gäste 

Kinderschnitzel mit Pommes frites	 	 	 	 	 	 	 	 9


Nürnberger Würstchen mit Kartoffelpüree 	 	 	 	 	 	 	 9,50


Nudeln mit Tomatensauce 	 	 	 	 	 	 	 	 	 8







Desserts 

Haselnuss-Brownie mit Vanilleeis		 	 	 	 	 	 	 9,50


Frozen Erdbeer-Tiramisu mit frischen Beeren 11 


Hausgemachtes Eis 	 	 	 	 	 	 	      pro Nocke 3,80

Für die aktuellen Sorten fragen Sie gerne unser Personal!


Hausgemachter Apfel-Streuselkuchen mit Sahne 5,50 


