Herzlich Willkommen
im Griinen Baum Haslach!

,2Kochen mit Liebe- Essen mit Freude- Trinken mit Genuss"

Unserer Tageskarte entnehmen Sie bitte die aktuellen Menus.
Fur Familien- und Firmenfeiern fragen Sie nach unseren Meniivorschlagen.

Wir wiinschen lhnen- ,En Guete* und einen schonen Aufenthalt bei uns.
Janja Sapina und das , Griiner-Baum-Team*

Wir bitte Sie um Verstandnis bei langeren Wartezeiten- wir mochten unseren Gasten eine
umfangreiche Karte bieten und auch auf Extrawiinsche eingehen.

Gasthaus zum Griinen Baum
Inh. Janja Sapina
Tel 07832999 3 888 Mobil 0175 449 3219
Mail info@gruener-baum-haslach.de
Weitere Informationen: www.gruener-baum-haslach.de

Unsere Lieferanten

Fa. Klausmann, Hofstetten- Speck
Heizmann, Fischerbach- Eier

Schmieder, Fischerbach- Schnapse

Feger, Haslach- Schnaps

Wolfach und Hausach- Wildfleisch

Gengenbach Rosch- Forellen
Familienrosterei Schwarzwild, Freiburg- Kaffee
Olivenol- eigener Anbau in Slowenien
Raclettekase und St. Galler Bratwurst- aus der Schweiz

Zusatzstoffe- und Allergenkennzeichnung

Sollten Sie Fragen haben oder die Allergenkennzeichnung einsehen wollen,
wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal.

Alle Preise inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 19%



mailto:info@gruener-baum-haslach.de
http://www.gruener-baum-haslach.de/

Voruus...

v Beilagen Salat (3 verschiedene Rohkostsalate und Blattsalat)

v Blattsalat

Toast mit gerauchertem Lachs mit Blattsalat

v Gemischter Salat mit tiberbackenem Fetakase

Rucolasalat
Specks /Rucola/ Parmesansplitter/Olivendl/Chnoblibrot

Rucolasalat mit Garnelen
Krautergarnelen/ Rucola/ Parmesansplitter/Olivendl/Chnoblibrot

v Randen Carpaccio Rote Beete/ Apfel/Ruccola/ Fetakdse/Chnoblibrot
v Kleine Portion Randen Carpaccio

Rinder Carpaccio
Rinderfilet/ Rucola/ Parmesansplitter/ Olivendl aus eigenem Anbau/ Chnoblibrot

Kleine Portion Rinder Carpaccio

Antipasti-Teller
eingelegtes Gemiise/ Oliven/ Rohschinkens/Frischkase/Chnoblibrot

v Portion Chnoblibrot (warm)

Radlesuppe
Rindskraftbriihe mit Krauterfladle

Bouillon mit Ei

Ebbis vegetarischs

vegetarische Gerichte sind auf unserer Karte mit einem V* markiert.
Vegan oder Lactose- und glutenfrei ist auf Anfrage auch moglich.
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Fitnessteller

reich garnierter Salatteller mit verschiedenen Blatt- und Rohkostsalaten & Hausdressing, dazu:

Fischknusperli mit Tartaresauce 19,80
Krauterknoblauch-Garnelen auf Toast 19,80
Hahnchenbrust 21,80
Schnitzelstreifen paniert 16,50
v kleine Rasti mit Spiegelei 16,50
Salate

v Salatteller mit Ei 15,50
vegan Bowle mit Avocado, Niissen und Kichererbsen mit Rohkostsalaten 15,50
Badisches Dreierlei

Wurstsalat/ Bragele/ Bibeleskase 14,50
Strafburger Wurstsalat (mit Kase) 12,80
Badischer Wurstsalat 11.50
Pasta

vegan Spaghetti Aglio e olio. 13,80
Knoblauch/Olivendl/Peperoncini (scharf)

Spaghetti mit Garnelen und Spinat 19,50

Spaghetti mit Hihnchengeschnetzeltem und Gemiise an Rahmsauce 19,50



Rasti und Pfannli

tberbacken:

v Rosti ,pur”
Rosti/ Zwiebel/Raclettekase

v Walliser- Rosti
Rasti/ Zwiebel/ Tomaten/Raclettekase

Schwarzwald- Rosti

Rosti/ Schwarzwalder Schinkens / Bergkase iiberbacken/ Zwiebel/ Bibeleskase

Rosti Champignon

Rosti/ Schweinegeschnetzeltes/ Champignonrahmsauce/ leicht tiberbacken

v Gemiiserosti
Rasti/ Zwiebel/Gemiise/ tiberbacken

Berner Rosti
Rosti/Zwiebel/Speck/ Raclettekase/ Spiegelei

v Spinat Rosti
Rosti/Zwiebel /Spinat mit Knoblauch/ leicht iiberbacken/ Spiegelei

Lawinen-R6sti
Hahnchenbrust/ Champignonsauce/ Rosti/ leicht tiberbacken

Thurgauer Rosti
Rosti/Zwiebel/ Apfel/ Apfelmus/ Raclettekise

v Kasespatzle ,quattro formaggi“
hausgemachte Spatzle,/versch. Kase/liberbacken

Spétzlepfanne mit Gemiise und Rindfleischstreifen (leicht liberbacken)

nicht Gberbacken:

Lachsrosti
Rosti/ Rucola/ Raucherlachs/ Bibeleskase

Rosti mit Krautergarnelen

Rasti/ Rucola/Garnelen an Krautersauce
v Rosti mit Grillgemiise
Rosti/Grillgemiise/Bibeleskase

v Gemiliseteller
verschiedene Gemiise/ Reis / Spiegelei
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us em Wasser...

Forelle ,Miillerin“ 23,50
Gengenbacher Forelle gebacken/ Salzkartoffeln und Beilagensalat

Zanderfilet an Zitronensauce 23,50
Zanderfilet/Zitronensauce/ Gemiise/ Reis

4
Cordon bleu's
klein (90g ohne Fiillung) grof3 (130 g ohne Fiillung)
mit Schweinefleisch 16,80 18,80
mit Kalbfleisch 21,80 23,80
mit Hahnchenbrust 20,80 22,80

Klassisch Hinterschinkeng/Raclettekase

Schwarzwald Schwarzwélder Schinkens/ Bergkase

Holzfaller Schinkens/Kase/Zwiebel/Specks

Blaui Birre Schinkeng/ Gorgonzola/ Birne

Franzosisch Schwarzwalder Schinkens/Camembert/Preiselbeeren

Popeye Hinterschinken/ Spinat/ Ei

eine Beilage nach Wahl:

Pommes frites, Gemuse, Bragele, Spatzle, Rostikroquetten, Reis, Rosti, Salatteller
Kasespatzle (zzgl. 2,50 Euro)

Auf unserer Homepage finden Sie noch weitere Cordon-bleu Variationen.
Statt Schweine-Hinterschinken auch Putenschinken moglich.

Zu allen unseren Gerichten:

Bratenrahmsauce 1,20
Champignonsauce, Hollandaise und Pfeffersauce 2,50
Portion Beilage extra nach Wahl 4,50

Portion Gemiise 5,00



Portion Pommes frites

Portion hausgemachte Spatzle mit Bratensauce

Klassiker und Besonderes

Kleines Schweineschnitzel paniert (1 Schnitzel) mit Pommes frites
Schweineschnitzel paniert (2 Schnitzel) mit Pommes frites

Schweinesteak ,Griiner Baum* (ca.220g)
Steak mit Schinken und Kase tiberbacken/ Gemiise/ Rostikroquetten

Steak Champignon
Schweinesteak/ Champignonrahmsauce/ Spatzle/ Gemiise

Steak Pfeffersauce (ca. 220g)
Schweinesteak/ Pfeffersauce/ Spatzle/ Gemiise

Kalbs Wiener Schnitzel
Pommes frites

,Zuri- Geschnetzeltes*
geschnetzeltes Kalbfleisch/ Champignonrahmsauce/ Butterrdsti

Hahnchenbrust Gorgonzola
Hahnchenbrust/ Gorgonzolasauce/ Reis/ Gemiise

Hahnchenbrust mit Krauterbutter
Gemiise und Pommes frites

Lammriicken an Knoblauchbuttersauce
Gemiuise und einer Beilage nach Wahl

Rinderfilet (ca. 220g) auf heilem Stein serviert
hausgemachte Krauterbutter/ Gemiise/ Rostikroquetten

Rindsentrecote an Pfeffersauce (ca. 220g)
Gemiuise und Beilage nach Wahl
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Weine

Weissweine Offenausschank

Durbacher Miiller Thurgau, trocken
0,1 2,40
Weinschorle Miiller-Thurgau

Durbacher Klingenberger Riesling, trocken
0,1 2,60
Weinschorle Riesling

Durbacher Grauburgunder, trocken
0,1 2,90

Durbacher Chardonnay, Qualitatswein
0,1l 330

Chasslie-Gutedel, Julius Zotz
0,1 330

Rose Offenausschank

Durbacher Rosé, Qualitétswein trocken

01 2,90
Roséschorle

Schloss Ortenberg Rosé Granit
01 3,50

Rotwein Offenausschank

Durbacher Spatburgunder, trocken

0,1 290
Rotweinschorle
Montepulciano d* Abruzzo
0,1 3,30
Rioja

0,1 3,30
0-Yeah Schloss Ortenberg

0,1 330
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6,40

6,40



Erlesene Flaschenweine

Weildweine

Vinum nobile GRAUER BURGUNDER trocken Oberkircher Winzer, o, 5| 13,50
Helles Goldgelb mit smaragdfarbenen Reflexen und zartfeinen Ddften nach Apfel, Aprikose, Kiwi und Minze. Trocken und
packend prézise in Struktur und MundgefUhl sowie verbliffend elegant und fein zeigt er sich im Geschmacksbild.
Spargelgerichte, Fisch, Geflige|, helles Fleisch, Meeresfriichte, Pastq, reifer Weichkdse und Kdsespdtzle.

GRAUBURGUNDER Kabinett trocken, Durbacher Kochberg, 0,75l 18,50

Am Gaumen présentiert sich der Grauburgunder mild und elegant mit schénem vollreifen Beerenspiel.
hervorragend geeignet zu hellem Fleisch, Gefligel Sommersalaten und Spargelgerichten.

GRAUER BURGUNDER trocken Alexander Laible, 0,75 28,50
Grauburgunder mit feinem Duft nach Birnen, Boskopapfel und Jonagold. Schoner Korper, eleganter Schmelz, viel Saft
und tolle Cremigkeit. Langes Finish mit schénem Angang.

Am besten passt der Grauburgunder zu hellem Fleisch, zum Wiener Schnitzel oder auch zu mittelkrdftigem
Rotschmierkdse oder einfach mit Freunden und Familie im Sommer.

WEIRER BURGUNDER trocken Alexander Laible, 0,75l 28,50

WeifSburgunder mit Noten von Zitrus, gelben Frichten, Pfirsich, Aprikose und Quitten. Am Gaumen frisch und cremig mit
einem schonen Schmelz. Eine schone und animierende Saftigkeit.

Am besten passt der WeifSburgunder zu Blattsalaten und weifSem und grinem Spargel mit Vinaigrette. Auch
ausgezeichnet als Begleiter zu milden und leicht cremigen Schafs- und Kuhkdsen.

GRAU.WEIR.GUT. trocken Weingut Julius Zotz, 0,75 21,50

Dieser Wein tragt die wichtigsten WeifSweinsorten des Markgréflerlandes in sich. Er vereint die Finesse und Eleganz der
Burgundersorten mit der erfrischenden Spritzigkeit des Gutedels. Ein wunderbares Bekenntnis an unsere schone Heimat!
Idealer Wein zur Dinnerparty mit tollem Trinkfluss ; -)

CHASSLIE-GUTEDEL 2020 Qualitatswein trocken Weingut Julius Zotz, o,75| 18,50
Nach alter Tradition reift unser Premium-Gutedel Chasslie Gber 5 Monate auf der Hefe. Dieses Verfahren verleiht ihm
seinen zarten Duft und seine cremige Art am Gaumen. Er betért mit Aromen von Melone, Birne und Walndssen, mit
seiner frischen Leichtigkeit und seiner milden Séure. Ein sdurearmer Gutedel fur jeden Anlass, der sich besonders zu
leichten Gerichten wie weifSem Spargel, Seefisch, zarten Késesorten, Fondue oder Raclette empfiehlt.

AIGLE LES MURAILLES 2019 trocken Chablais H.Badoux 0,75 34,50

Der berihmte ,Eidechsli-Wii" aus der Schweiz. Ein aufSergewéhnlich eleganter, fein strukturierter und herrlich fruchtiger
Wein. Im Respekt der Umwelt kultiviert und ausschlief3lich von Hand gelesen. Tiefes, klar funkelndes Zitronengelb; fein
und delikat, frische Lindenbliten begleitet von mineralischen und kreidehaltigen Noten; am Gaumen elegant und fruchtig
entfaltet er Lindenbliten- und Mango Aromen, begleitet von einer subtilen mineralischen Note.

Zum Aperitif: zu einer Fisch- oder GemUseterrine, Forellen nach Mdllerinart, Spargel, Krustentiere, Nieren, einem
Kalbsfleischfrikassee, Pilzgerichten oder Gefligel an Sauce. Er begleitet ebenfalls bestens wirzigen Kdse.



RIVANER feinherb Weingut Julius Zotz, 0,75l 18,50
Intensives Bukett von grinem Apfel, Grapefruit und etwas Aprikose. Am Gaumen wunderbar saftig und erfrischend mit
feinherben Grapefruit- und Apfelaromen. Hervorragend zu leichter Frihlings- und Sommerkdche, wie Spargelsalat,
Gemdusequiches, hellem Fleisch und Fisch, oder zu fruchtigen Desserts

KLINGENBERGER RIESLING Kabinett trocken Durbacher Plauelrain, 0,75l 18,50
Filigran und elegant présentiert sich dieser sortentypische Riesling. Ein Riesling, der durch Mineralitdt und Struktur
Uberzeugt und bei unseren Kunden zu den absoluten Lieblingen zéhlt.

Ideal zu Salatvariationen, hellem Fleisch, Fisch und natdrlich allen leichten Pastagerichten

EIN WEIRBURGUNDER & CHARDONNAY Granit trocken Schloss Ortenberg, 0,75 24,50
Es sind Frucht und Frische des WeifSburgunders, sowie Struktur und Eleganz des Chardonnay, die sich durch die Kunst
des Kellermeisters in dieser Cuvée zu etwas ganz nevem verbinden.

Dieser Wein ist der Begleiter zu hellem Fleisch und feinen Fischgerichten.

CHARDONNAY 2020 im Eichenfass gereift trocken Durbacher 0,75 26,50
Ein Hauch reifer Birne, etwas Vanille und gelbe Friichte finden sich in der Nase wieder. Am Gaumen zeichnet sich dieser
Chardonnay durch seinen cremigen Schmelz und exotisch-sif3liche Nuancen aus, die einen langen Abgang versprechen.
Ideal zu Pasta mit Kdsesof3e, Anti-Pasti, Kdse oder Gdnseleber

EIN SAUVIGNON BLANC Granit trocken Schloss Ortenberg o,75| 25,50

Einen deutschen Sauvignon blanc triffst du nicht an jeder Ecke und schon gar nicht diesen ausgesprochen duften Typen.
In der Nase nimmst du die Aromen von Maracuja und Stachelbeeren wahr. Im Mund entfaltet er eine gehaltvolle Struktur
mit einer erfrischenden Sdure, durch die er seine Frucht wunderbar unterstitzt,

Er ist der ideale Begleiter von aromatischen und wirzigen Gerichten.

SAUVIGNON BLANC 2019 trocken Weingut Kopp 0,75l 30,50
Aromen von schwarzer Johannisbeere und tropischen Friichten, wie etwa Sternenfrucht und Maracuja, gepaart mit
zarten Ankldngen von Brennnessel Im Geschmack verzaubert der WeifSwein dann mit einer gut ausgewogenen Struktur,
sowie einer ideal integrierten Fruchtséure und viel Extrakt. Als krdnenden Abschluss kommt dann ein schéner Abgang mit
quter Ldnge. Probieren Sie diesen Badischen Wein zu Meeresfriichten, hellem Fleisch oder gegrillten Fischgerichten.

Roseweine

Durbacher Spatburgunder ROSE trocken 0,75 17,50
Frische spritzige Art, verbunden mit einer harmonischen und fruchtigen Séure.
Passt hervorragend zu Gefligel, gegrillten Fleischvariationen oder auch zu Flammkuchen.

Schloss Ortenberg EIN ROSE Granit trocken 0,75 20,50
In diesem Wein entdeckst du den Spdtburgunder von seiner leichten, frischen Seite. Ein eleganter Rosé mit den
schmeichelnden Aromen von Erdbeeren und Himbeeren sowie einer harmonischen Struktur, die ihn zum vielseitigen
Begleiter fur die unkomplizierten Momente des Lebens macht. Dieser Wein ist der ideale Begleiter zu kalten Vorspeisen,
Salaten, Garnelen und leichten Hauptgerichten.


https://www.vinehouse.de/baden/

Rotweine

Vinum nobile SPATBURGUNDER ROTWEIN 2019 trocken Oberkircher Winzer o5l 13,50

Mit diesem Spdtburgunder, auch Pinot Noir genannt, einer der dltesten Rebsorten der Welt, présentieren wir lhnen einen
Rotwein von rassiger Eleganz. Rubinrot in der Farbe, erinnern seine Aromen an schwarze Johannisbeere, mit einem
Anklang von grinem und rotem Pfeffer. Er ist samtig wirzig im Geschmack, verfigt Uber eine harmonische
Gesamtstruktur und gut eingebundene Tannine, mit einem warmen, harmonischen Abgang. Er ist besonders zu
empfehlen zu einer rustikalen Vesperplatte, zu Pizza, Rinderbraten, Wildgerichten und allen kréiftigen Késesorten.

SPATBURGUNDER ALTE REBEN 2018 trocken Alexander Laible o,7s| 33,50

Reifer Brombeerduft, umhullt von reifen roten Beeren, schéner Abgang.
Am besten passt der Spdtburgunder Alte Reben *** zu Rindersteaks, geschmorten Braten, vor dem Kamin, im Sommer
zu gegrillten Steaks und zu reifem Hartkdse.

EIN SPATBURGUNDER Granit feinfruchtig Schloss Ortenberg o,75! 25,50
Baden - das ist Spdtburgunder. Aber dieser Spdtburgunder, auf Granit gewachsen, ist ein ganz besonderer Vertreter
seiner Sorte. Hinter seiner rubinroten Farbe erwarten dich viel Frucht und eine ausdrucksstarke Wirze. Zuerst riechst du
reife Kirschen, Brombeere und etwas Kakao. Um dann seinen vollmundigen, samtigen Geschmack mit reifen Gerbstoffen
zu entfalten.

Dieser Spdtburgunder ist der Begleiter von typisch badischem Sauverbraten, Pasta oder Hartkdse.

O-YEAH ROT trocken Kabinett Schloss Ortenberg o,75| 18,50
Rotweincuvee, Spdatburgunder&Cabernet

In der Farbe kraftvoll und im Geschmack vollmundig. Der Duft erinnert an reife Beeren und Kirschen.

Der Wein fir alle Flle.

SPATBURGUNDER Kabinett trocken Durbacher o,7s| 21,50

Elegantes Fruchtspiel am Gaumen, wirzig, krdutrig, untermalt mit feiner Mineralitét und Tanninprdsenz.
Ein hervorragender Begleiter zu Rind, Wild und Kdse

CABERNET SAUVIGNON 2017 im Eichenfass gereift trocken Durbacher o,75| 26,50

Wirziger, krdftiger Wein von tiefer dunkler Farbe. Rote Beeren, Paprika und leichte Pfefferaromen in der Nase. Am
Gaumen entwickelt dieser tanninreiche Rotwein seine volle Aromatik und Fille. Laut unseren Kellermeistern Ridiger
Nilles und Alfred Ménnle wird dieser Jahrgang in die Geschichte eingehen. Die Bedingungen im Jahr 2018 waren
ausgezeichnet und fur solch hochwertige Rotweine ein absoluter Segen.

Toller Essensbegleiter zu Lamm, Rind, Wild, krdftigem Kdse und schweren Pastasofsen

MERLOT 2018 Qualitatswein trocken Winzerkeller Hex vom Dasenstein 0,75 33,50
Pramierter Wein, Top 10. Delikate, rostig-wdrzige Barriquearomatik mit fruchtigen Noten von Pflaume, reifer Kirsche und
etwas Zedernholz, Frucht und Holz stehen im besten Einklang. Im Mund ein kompakter, dichter Rotwein, mit krdftigem
Kérper, gut eingebundener Gerbstoff; warme Réstnote im Abgang, absolut trocken. Das ist international, klassischer
Rotweinstil. passt zu Lamm und Schmorgerichten



Baron de Ley RIOJA 2016 reserva o,75| 28,50
Dieser sortenreine Tempranillo mit 20 Monaten Barriquereife ist vollaromatisch mit lang anhaltender fruchtnote im
Abgang. Intensive Aromen von reifen Kirschen und Pflaumen zeigen ebenso wie wirzig-kréuterige Noten und die
Eindriicke der Holzreife- Vanille und Schokolade. Passt zu Wild, Lamm und Pasta

Sistina MONTEPULCIANO d’ Abruzzo o,75! 20,50

Krdftige dunkle, rubinrote Farbe. In der Nase zeigen sich volle Beerennoten wie Heidel- und Brombeere. Leichte wirzige
Aromen die vom Holz kommen und auch nach Nuss und Lakritz riechen. Rundes, wenn auch junges Tannin. Am
Gaumen gut ausbalancierte Holznoten und ein geschmeidiger Kérper.

Santa Christina Fattoria le Maestrelle 2018 0,75 23,50
Fattoria Le Maestrelle présentiert sich in rubinroter Farbe mit violetten Reflexen. An der Nase intensiv und komplex;
prdagnant sind die Vanille- und Kaffeearomen in schéner Harmonie mit den typischen Minze- und Kakao-Noten des
Merlot und den Noten von roter Frucht, charakteristisch fur Sangiovese und Syrah. Am Gaumen ausgewogen,
schmackhaft und weich mit einem komplexen Nachgeschmack, der die Noten des Duftbouquets in Erinnerung ruft.

Pietra Pura Mandus PRIMITIVO DI MANDURIA 2018 0,75 26,50
Farblich zeigt sich der Wein in einem dunklen Kirschrot. In der Nase sind intensive fruchtige Noten von Sauerkirsche und
Cassis zu erkennen. In den Duft mischt sich eine leicht ristige Note. Der Geschmack ist geprigt durch sifSlich anmutende
Tannine und dazu eine harmonsich eingebundene Vanillenote. Insgesamt sehr weich mit dezenten Holznoten. Perfekt fir
Jjeden Tag, besonders zur Pasta und rotem und weifSem Fleisch, zusammen mit wirzigen Gerichten. Ideal zu Gerichten
der italienischen Kuche.



Getranke

Libella Orange,, Cola/Speziis Siiier Sprudel,
0,2l 2,70
0,4l 4,10

Apfelsaftschorle, Johannisheersaftschorle,
Orangesaftschorle, Traubensaftschorle,
Cranberrysaftschorle, Holunderschorle

0,21 2,70

0,4l 410
Traubensaft 0,21 3,20
Orangensaft 0,2l 3,20
Peterstaler classic/medium, Black Forest Still

0,51 410
Peterstaler medium 0,751 5,10
Hornberger Lebensquell still und medium

1,0l 5,70
Hornberger Lebensquell medium

0,33l 2,90
Schweppes Bitter Lemon; &Tonic

0,21 3,20
Coca-Cola light 0,33l 3,50
Rivella (Schweizer Limo) 0,5l 410
HeiBgetranke
Kaffee 2,70
Milchkaffee 310
Espresso 2,70
Cappuccino 310
Latte Macchiato 3,30
HeifBe Schokolade 3,30
Kaffee koffeinfrei 2,70
Kaffee mit Schuss (Grappa) 4,70
,Schiimli Pflimli“ 570

Kaffee, Zwetschgenwasser, Sahne
Bio Tee von Pure Tea
versch. Sorten, siehe Teekarte 310

Biere

Ketterer Bier vom Fass

Herrgottli 0,1 1,80

Pils 0,3l 3,30
0,51 4,50

Edel Export 0,251 3,30
0,51 4,50

Hefeweizen Ur-Weifle 0,3l 3,30
0,51 4,50

Cola-Weizen 0,3l 3,30
0,51 4,50

Ketterer Flaschenbiere

Kristallweizen 0,51 450
Hefeweizen alkoholfrei 0,51 450
Weizenradler alkoholfrei 0,51 450
Weizen alk.frei und Zitronenlimonade

Faschle Pils alkoholfrei 0,33l 3,50
Zwickel Pils, naturtriib 0,33l 3,50
Black forest dunkles Bier 0,33l 3,50
Spirituosen (2cl)

Obstler, Zwetschge, Topinambur,
Kirschwasser, Mirabellen, Williams Christ

Birne, Chriiliter 2,50
Williams Gold 3,50
Kirschlikor 3,50
Grappa 3,00
Rum 3,50
Jagermeister 3,00
Hennessey Cognac 7,50
Remy Martin Cocgnac 5,50
(4cl)

Fernet Branca 5,50
Chivas regal 9,50
Jack Daniels 5,50
Baileys 450
Wodka 5,50



Fiir unsere kleinen Gaste

Holundersirup

Fladlesuppe

Portion Pommes

Spaghetti an Tomatensauce
GroRe P. Spaghetti/Tomate
Schnitzel mit Pommes

Chicken Nuggets mit Pommes
Spatzle mit Sauce

Spatzle mit Sauce und Gemiise
1 Kugel Eis

2,00
5,00
5,50
6,50
8,50
8,50
8,50
6,00
7,50
2,00



