



Rosmarinkartoffeln 
mit  
Ofengemüse 

Zutaten 
Kartoffeln 

Gemüse nach Wahl (hier Brokkoli, Lauchzwiebeln, Pilze, Tomaten) 

Olivenöl 

Knoblauch 

Rosmarin 

Salz und Pfeffer 

Zubereitung 
• Kartoffeln und Gemüse vierteln, Knoblauch zerkleinern


• alles zusammen auf ein Backblech geben


• Olivenöl, Salz und Pfeffer darüber verteilen und alles durchmengen


• Backblech für ca. 40 Minuten bei 200°C in den Ofen schieben bis alles goldgelb ist



