Thals : Auf einer Spaziaﬁ‘fﬁfenpfaffe zwammen‘gexfeﬂi‘:
‘W»’f’rzyey Noammbrot®, Rasmati Reis ™ ?aﬂm&m - sehr énmp@ dimmer ﬁﬂifﬁerfer Fladen aus Linsenmehl
Dakora - Gebackene Gemiise im Kz’cﬁere;ﬂéyenf@mmfe[ Samosa - Geﬁf'/ﬁ‘e Gemdwz‘@fm’cﬁen 4]

Dal - Wirziger L’im’eneinfoﬁf auf indische Art, Heibmchen Curry oder Vggefaé/e Cm‘ryﬂ
Wﬁrzyer Wauyemacﬁfer Frischkdse meﬂ] ' Ras Malai - Stifses Dessert Quark Réillchen im Rahmsauce "
Cﬁm‘ngy - Suf-Saure-Scharfe Sauce
16,90€

Achari Chicken Tikka
Hoihnchenkeuhle ohne Knochen mit wdirzye;ﬂ ﬂm'iner Manﬂo mariniert und ﬂeﬂri/ﬁ‘ dnzu J'Cﬁmﬂfe Grine Mm;ﬂomuce

¥ Bei/aﬂe: Rasmativeis oder Navmbrot
16,90€

Butter Chicken
Hihmehenbrustfilet mariniert u. Gejm’//z" mit einer gewiirzten Curry~Tomaten-Butter-Sauce. Basmatireis Nann brot

5.90€

Kemma Chana
Geschmorte scharfe Lamm Hackfleisch billchen, Kichererbsen dazu frische Minzblitter und bunter ﬁfeﬁ{w in der
Curry Sauce v gei/aﬂe: Basmatireis oder Nannbrot
6.90€

Chuln Bhatura [’wae &Vggan]

st eine f/ﬂm’cﬁyey /uﬁ‘yey frittiertes Sauerf@émf dnzu Wiirzige Kichererbsen und Kartoffel mit Currysauce.
#490€

Maloi Koftn (Veqgie)
Rillchen aus Gemiise und ﬁawyemacﬁfem Kcdse, mit cremig Cumymuce?} . Bei/aﬂe: Rasmatireis oder Narmbrot
14,90€

Masala Dosa ( Vwie pur & ngan}
Spezie//en Teyé/a"ffer mit einer wiirzigen Gemﬁyeﬂ'i//u@. Die %gé/a“ffe:ﬂ werden aus Reismehl und Urdbhohnenmehl
zubereitet. Servierf mit Samber (it eine Sidindische Scharf und Séivere Sauce auf Basis Linsen, Gemiise und séure Tamarin)
#90€

Shahi Cancer ( Vwie]
Wauj‘ﬂemmﬁfen Paneer- ’Wdrﬁﬁa (Quark), die indem Tomaten, Gerdstet Zwieheln und jemaﬁ/ene kreuzkiimel mit

dicken cmﬂ@mﬂe aus Sahne, 83;’/@3 Rasmatireis oder Navmbrot
14,90€



eié;ge

1) Cﬁa/mﬁ: dimmes, weiches Brot aus Vollkornmeh! wie ein Pfknnﬁucﬁen amyero/ﬁ‘ 1,90€
2) Naan Brot: (Butter oder Knoblauch) ist ein wo’érz@ey Fladenbrot aus Weizenmehl “ 320€
4)Aloo Paratha: Brot ﬂeﬁ'f’/ﬁ‘ mit der wiirzigen Karfoﬁ%%iycﬁu@ o 4,90€
5) Basmativeis 290 €

S,

6) Rote L’im'em'u/ape it Tomaten 4,90€
7) Wdﬁncﬁemuﬁﬁeﬂ] 590€
9] Indische Gemdb‘eyu/)/ﬂe mit Kiirbis, Topl’naméun é’o’éﬂﬁam‘oﬁ@h Tomaten 520€

10) Gemischter Salut mit Koriander 550€
1) Grimer Blattsalat mit Hihnchenbrust? 7.90€
12) Grimer Blattsalat mit Garnelen 890€
13) Griimer Blattsalat mit Meeresfrichten ¥ 950€

Alle Suppen und Salats erhalten Sie mit frisch gebackenem Brot


http://www.indische-kueche.com/?p=8

Voryﬂeisen

15) Gemiise Pakora”

16) Hihnchen Pakora”

7] Garnelen Pakora™

18) Pancer Pakora™? ( ﬁamyemacﬁfef Frischkdse)

9) Gebratene Okpa (7 ﬂ?nfecéiﬂen Gemds‘eﬁf/anzemoﬁoffen )

20) Garnelen Tikki “? [ﬂeﬁacﬁfe Garnelen mit Gewdrz/mffe, /mm’erf und ﬁﬂiffie;ﬂf ]
21) Samosa ™ (Gemise ﬂeﬂ%/z‘ im %@fm’cﬁe und frittiert., Pro Portion 2 Stick )
22) ?ﬂ/m/am (sehr énw/?riﬂ dimmer ﬁﬂifﬁerfer Fladen aus Linsenmehl, 2 Stick )

“im énw/?@en Kichererhsen %ymanfe/ ﬁﬂz‘fﬁerf
%u'ﬁfqeﬁcﬁfe

6791’6]56 nach }ﬂn/omﬂi ~Art"
Aus Lehmofen

23) Hibmchenbrustfilet?’ ohne Knochen

24) Héihnehenschenkel mit Knochend’

25) Lammfleisch?’ aus Der Keule

26) Sheek Kebab aus Lammbackfleisch mit Gewirzen au@eypieﬂf und ﬂeﬂm’//f
27) Scﬁm’mpy ) Rim@arne[en ohne Kopf und ohne Schale

28) Dorade Roya[ ein ganzer Fisch?

4,90€
590¢
6,90€
6,90€
590€
750€
590¢€
190€

.90€
4,90 €
6,90€
6,90€
1850€

19,90 €



Cu@ *
Mit fBei/aj/e: Rasmatireis oder Naan Brot

9a@zi

29] Wdﬁncﬁenémyﬁ%f mit Zwiehel, ?apmﬁa in Tomaten - Chilisauce?’ 14,50€
Weifes-Jalfrezi
30) Heihnchenbrustfilet in Sahne-Saunce? 14,50€
Bhuna
3t) Hihmchenbrustfilet in Krduter- ?apmﬁm Tomatensauce? 14,50€
Balls Planne
32) Hihmchenbrustfilet mit Krduferpmfeﬂj 14,50€
Korma
33) Wdﬁncﬁenérmﬁ%f mit To/yinﬂméw, Frbsen, QOﬂﬁmﬂf und Kokosmilch? 15,50 €
Tikka masal
34) ﬁejri/ﬁ‘e Hihnchenbrustfilet in einer wiirzigen Tomaten Sauce v 5,50 €
Mugqﬁ Makhani
35) G@ri/ffe Hihnchenbrustfilet mit Curry Suhne-Sauce die Sauce wird durch Erhitzen
und Vemischen Butter dazu Frische Tomaten und Cocaymjp/en ¥ 15,50 €
%
36) Heihnchenbrustfilet in Mango~AnanasSauce gm 5,50€

Palok Chicken

37) B/ﬂﬁﬁpimf mit Hihnchenbrustfilet und Cremig currysauce?’ 5,50€




Kofta
38) L’ammf/eiycﬁ mit Kokosmilch, Erbsen und 70jﬁmﬂfﬂ]
Do-Piaza
39) L’ammf/eiycﬁ mit Zwichel, f’a/mﬁa und Tomaten?’
Laal Maas
40) Lammfleisch mit Zitronensaft. Tomaten und %ﬂﬁm‘f gmI
Pasanda
41) Lammfleisch mit  gerdsteten Mandelbliittchen mit Cuw‘%&:ﬁne Sauce”
an Josh
42) L’amm/%is‘cﬁ mit Q@ﬁmﬂf und Umnjen Sauced’

Fisch Masala
43) Garnelen mit To/,'i'mméw, Erbsen und Sahnesauce
Lachs Filet
44 Geschmortes Lachs Filet mit ﬁﬂucﬁ@er scharfen Sauce 9"

Dalna (Veqqgi & Vegan)

45) Verschiedenes Gemiisse wiirzig a@eémz‘en (kartoffel Bloumenkoh! Erbsen,Sifekurbis, Jalapenokraut)

Aloo Gobi (Veqqi & Vegan nach Anfrage)

46) Blumenkoh( Kartoffel Erbsen Crem@?wqi&l’aﬁnemuce ﬁ/azuvﬂ';}cﬁe gnﬂwerﬂ]

Palok Pancer (Veqgi)

47] B/aﬁjﬁiimf mit ﬁﬂmyemmﬁfem Frischkdse im C’;ﬂemvé CW@ ~Sahnesauce?

Tarka Dal Vegqi & Vegan)

48) Wiirzige Kichererhsen mit ﬂeémfenen Tomaten und Zwicheln dazu frische Ingwar

Biryani
49) Gerdstet gewiirzter Safranreis mit Hihnchenbrustfilet dazu Currysauce 9
50) Geréstet gewiirzter Sufranreis mit Lammfleisch dazu Currysauce 9

5t) Geréstet gewiirzter Sufranreis mit Garnelen dazu Currysauce )

52) Geréstet ﬂewﬁrzz‘er Saﬁwnreiy mit Gemvise und ﬁamyemmﬁfem Frischkdise

dnzu Cumymuce ¥

16,50 €
16,50 €
16,50 €
16,50 €

16,50€

550€

16,50 €

1290€

1290€
3,90 €
1290€
16,90 €
17,90 €
17,50€

4,90 €



61 ) Vanilleeis mit Mangopiiree?’ 4,50€

62) Shrikhand? (. Safran- Kardamon- 9oﬂﬁmﬂf mit ﬁaffe/paﬁnzuc&er} 450€
63) Boond; Laddu (Sife Kichererbsen Billchen) 450€
64) Gulal Jamun? (Frittierte Kasehillchen aromatisiert in Zucéem’mp] 4,50€
66) Karamell ?u;/ﬁﬁnjﬂ] (Indlische Art) 590€

Traditionelle, Indische

9qf/5urf Getrénke

L
¢

Lassi Classic? (. \S’a/zij] 0250/ 0,40 350€/4,60€
Lassi Mmyoﬂ] (Suk) 0,25/ /040 350€/460€
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Allergenkermzeichung

: Gluten-Getreide

: Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
: Eier und Eiererzeugnisse

: Fisch und Fischerzeugnisse

: Erdnlisse und Erdnusserzeugnisse

Soja und Sojaerzeugnisse

: Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
: Nusse

: Sellerie und Sellerieerzeugnisse

: Senf und Senferzeugnisse

Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

m: Schwefeldioxid und Sulfite

n:
O:

Lupine und Lupinenerzeugnisse
Weichtiere

3:mit Antioxidationsmittel

4.
8:

mit Farbstoff
Koffeinhaltig
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