Protbocklers

Wir backen Sauerteig- und Hefebrote und Semmeln mit verschiedenen Teigen.
Hierbei verwenden wir Auszugs- und Vollkornmehle.

Gebacken wird im Holzbackofen und im Backofen.

Nebenbei gibt’s auch noch Wissenwertes und viele Tricks und Kniffe.

Die Brote etc. durfen dann gerne mit nach Hause genommen werden.

Dauer 4 — 5 Stunden
Kosten: 40.-€ incl. Pizza aus dem Holzbackofen und Getranke

21. oder 22. Mai 17.00 — 21 Uhr oder langer

23. Mai 9-13.00 Uhr oder langer . .
g Anmeldung bei Maria Hager

0881/49076
Wo: Ammerbergweg 25, 82398 Polling

maria@hagerin.de
0176/43309460

Ich freue mich auf Euch

Hauswirtschaftsleiterin/ Betriebswirt fiir Erndhrungs- und
Versorgungsmanagement



