FONDUE VON DER

[LLAUSCHIGES AMBIENTE




CHEESE ON THE LAKE: 2-STUNDIGE FONDUE-FAHRT DONNERS-
TAGS 19 UHR, VON NoOV. BIS FEB, AB BURKLIPLATZ PIER NR. 6

Traditionelles Fondue von der Chaslaube Ziirich Pramierte* Schweizer Weine & Spirituosen

* Vorspeise — zur Auswahl: * Weissweine 0.75I:
— Nusslisalat oder Churbiscreme-Suppli — Fendant Tradition, Domaines de Muses CHF 60
* Hauptgang: — Rauschling Seehalde, Schwarzenbach CHF 90
— Chasfondue "Hausmischung" — geheimes — Dézaley Grand Cru Medinette, Bovard CHF 90

Hausrezept mit 100-jahriger Tradition _ Chardonnay, Erich Meier CHF 120

— Schweizer Brot & Hardopfeli e Rotweine 0.75I:

— Cornichons, Silberzwibeli, Maiskolbli — Zweigelt vom Rheinfall, Besson-Strasser CHF 60

* Dessert:

— Syrah, Jean-René Germanier CHF 60

= lEmegEhresls Fassetis — Cornalin, Jean-René Germanier CHF 90

* Inkludierte Getranke: — Pinot Noir Schwandi, Erich Meier CHF 120
— Mineralwasser, Soft Drinks, Espresso a discrétion BB

=  Flesene Feneent: TEelien o Crel — Kirsch von Etter, Humbel oder Studer CHF 10

Preis: CHF 149 p. P. inkl. Getranke &Welnbegleltung

Vorausbuchung erforderlich via https://www

* Alle Weine unserer Weinkarte sind von Robert Parker mit mindestens 90 Punkten pramiert.
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