suss

salzig

butter+fly

brunch & bar. coffee & cocktails.

/der’drinkin/: wir nennen es brunchkultur. kaffee & cocktails - all day long.

pairing-empfehlung

acai-mango-bowl | vgn. 14 old cuban 13
auf hausgemachtem granola & chia-pudding, brauner rum, minze, limette, angostura, prosecco

mit getrockneten himbeeren, kokos & mandelmus alkoholfrei méglich

serviettenknddel | vgt. 16.5 pornstar martini 15

auf milchmadchen-karamell, mit vanillesauce, espresso-rosinen &

- wodka, limette, maracuja, vanille, prosecco
mango-basilikum-sorbet

alkoholfrei méglich

french 75 12.5

gin, zitrone, prosecco

burrito mit gemuse-quartett | vgn. 16

geflllt mit hausgemachter guacamole, rosmarin-kartoffeln, rote-bete-
pilzen & marinierte bohnen, an habanero-agave

grilled sandwich mit kimchi | vgt. 16 matcha martini 135
auf frischem brot, mit hausgemachter wasabi-mayonnaise & bergkse, tequila, yuzu, lavendel, matcha

an tomaten-marmelade alkoholfrei méglich

burrata-stulle | vgt. 15 breakfast martini 13.5
auf frischem brot, mit rotem pesto, karamellisierter birne, gin, cointreau, zitrone, orange, orangen-marmelade

hausgemachter zucchini-creme & radieschen alkoholfrei méglich

pani-puri-fusion 15 : spicy margarita 13

mit spicy tuna & preiselbeere, guacamole, mango-tomaten-smash,
kartoffel & bacon,
drei je flllung

mezcal, limette, spicy agave

eggs-benedict-lachs-croissant 16.5 : bloody kraut mary 13

2 pochierte eier & lachs an sauce hollandaise wodka, tomate, sauerkraut, tabasco

fir unsere kleinen géaste bis 12 jahre extras

croissant, nutella & marmelade 8.5 aperolbutter & croissant 7.5

granola, chia-pudding & obst 9 marmelade 3
nutella 3
croissant 4
guacamole 3.5
gekochtes ei 3
gebratener speck 4
espresso martini 13.5

bar- & kartenzahlung méglich | preise in euro, inkl. mwst. | gerne informieren wir euch tber allergene & zusatzstoffe

beim teilen des hauptgerichts erheben wir einen service-aufpreis von 4 euro.

Bissnyy



