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Hochzeite-Buffet

Antipagti mit Zucchini, Paprika , marinierte Champignong
Katengchinken mit Honigmelone
Tomate-Mozzarella mit hausgemachtem Pegto und frigchem Bagilikum
Garnelengpie3e in Knoblauchmarinade
Vitello-tonnato mit Thunfiecheauce
Blattealat, Gurkenaalat, Rohkostealat

Hahnehenbrugt gratiniert mit Tomate-Mozzarella und mit Champignonrahm
Kleine Rumpgteake auf Gorgonzolagauce mit gerosteten Zwiebeln
Schweinemedaillong mit Krauterkruste
Friechlachefilete auf jungem Gemice und Krautersauce
Kartoffel-Oaprika-Gratin, Butterreig, Rosmarinkartoffeln

Mougge au Chocolat und Zitronentraum
Kagevariation, Brotauewahl

35,90€ pro Pergon

Captain-Buffet

Pilzeremeguppe

Zarteg Schweinefilet im Baconmantel gebraten an fruchtiger Tomatengauce
Junges Kalbefilet unter einer Rucola-Krauterkrugte an Pfefferrahm
Zanderfilet in Polenta auf Kohlrabigemiige
Maishahnchenbrugt an Romanesco dazu Sauce Hollandaige
Kartoffelgratin, Grillkartoffel mit Knoblauch

Mougge Chocolat, Obstealat mit Vanillegauce

34,50€ pro Pergon



Buffet-Steward

Spield Mozzarellini und Cherrytomaten mit Bagilikumpesto
Spie3 mediterran vom Geflugel
Spiel Seampi mit Knoblaueh-Krauterd|
Raucherlache auf Kartoffelrogti
(talieniecher Nudelealat, Blattealat
Frigcher Tomatengalat mit zwiebeln
Krauterbutter und Brotuariation

Rumpgteaktagchen gefiillt mit Rucola, Paprika dazu Sauce Hollaindaise
Hahnchenbrugt mit Brokkoli a la creme gratiniert
Lachefilet in Polenta auf WeiBweinsauce

Panna Cotta mit Himbeerachaum
Bayrigchereme mit Paggionsfrucht

35,50€ pro Pergon

Abend-Buffet

Original Ceagar Salad mit Parmegangplitter und Garnelen
Yakitorigpie3e mariniert, Tomate-Mozzarelle-Spie3e
Wildlache gerauchert mit Dill-Senf-Creme
Honigmelonengalat mit Katenachinken
Brotaugwah

Hahnchenbrugt auf Ratatouille
Zanderfilet auf Blattepinat
Warm aufgeschnittenes Roagtheef mit Sauce Bearnaise
Bunteg frigchee Gemiige, Wildreig, Herzoginkartoffeln

Mangomougse, Creme Brullee
Kagegpezialitaten

35,90€ pro Pergon



Buffet-Mediterran

Carpaccio mit Limonengaft und Parmegan
Garnelen in Curry-Chilimarinade
Mozzarella mit Strauchtomaten und Bagilikum
Datteln im Speckmantel, Vitello Tonnato
Antipagtivariation

Tomatencremesuppe
Roga gebratener Kalbgriicken mit Krauterkrugte dazu Gnocchi
Seezungenrolichen in Riegling-Schnittlauchechaum, griinem Spargel
Dazu Tagliatelle
Kagegpezialitaten und Brotuariation
Tirarigu

Panna Cotta mit Erdbeerschaum

39,90€ pro Pergon

Rugtikales-Buffet

Raucherlache auf Kartoffelrogti
Caprege Mozzarella-Tomate-Desto
Bunter Salat, Gurkengalat
Brotaugwahl

Schinkenkrustenbraten mit Champignonrahm
Zarter Rinderbraten in Burgundersauce
Marktgemage in Butter
Bratkartoffeln und Kartoffelgratin

Schokopudding, Kirechgrutze
Vanillegauce

29,90€ pro Pergon



Brunchbuffet

Auswahl an Fruchtaufetrichen, Honig, Musli, Joghurt
Croigeante, Brotehen und Brotaugwahl
Kaffee, Tee, Milch und vergchiedene Safte

Graved Lache mit Dill-Senf-Sauce, Matjesfilet, Bigmarkheringe
Geraucherte Putenbrugt, Bauernmettuwurat
Krauter-Fleigchealat, Zwiebelmett
Kagevariation
Ruhrei mit frigchem Schnittlauch
Nurnberger Frahstuckswirgtchen

Frigeher- und Rohkogtgalat

Honig-Schinkenbraten in Bratencauce,
Blumenkohl und Brokkoli in Sermelbrogel
Dazu Kartoffelgratin
Putengeschnetzeltes mit Paprika und Spatzle
Seelache und Schollenfilet auf Dillgurken dazu Butterreig

Friecher Obgtealat, Zitronencreme
Panna Cotta mit Kirache

33,90€ pro Person

Alle Buffetvorschlage bieten wir im Kremper Krug & als Catering ab 20 Dergonen an !

Fir Vegane wingche oder Anderungen gprechen Sie ung gerne an !



