


Vorspeisen

Bruschetta | Bärlauch | Frischkäse | Pinienkerne 900

Bruschetta | Tomate | Basilikum | Salatgarnitur 850

Feldsalat | Walnussvinaigrette | gehobelter Bergkäse 1250

geröstete Brotwürfel | knuspriger Speck 

Gebratene Blut und Leberwurst | lauwarmer Linsensalat 1450

glasierte Birnen | knusprige Röstzwiebeln

Hausgebeizte Seesaiblingfilets | Buttermilch | Gurke | Basilikumöl 1750

Riesengarnelen in Knoblauch-Kräutern gebraten 1750

Blattsalate | knuspriges Knoblauchbaguette

Mit Honig und Walnüssen gratinierter Ziegenkäse 1590
Ruccolasalat | Créma di Balsamico 

Carpaccio vom Rinderfilet | Limonen | Parmesanspänen 1800

Ruccolasalat

Flammkuchen | Munsterkäse | Zwiebeln | Pinienkerne 1350

Schmand



Suppen

Rheinhessische Kartoffelsuppe | gebratene Blut-und Leberwurst 1000

Bärlauch-Schaumsüppchen | gebratene Jakobsmuschel 1250

Rheinhessische Rieslingschaumsuppe | gegrillte Riesengarnele 1150

Vegetarische Gerichte

Gebackener Schafskäse | geschmolzene Tomaten | Knoblauch 1490

Oliven | Peperoni | Baguette 

Hausgemachte Fettuccine | mediterranes Gemüse 1650

Tomatensugo | Fetakäse

Zwischengang

Hausgemachte Tagliolini | Bärlauchpesto | Parmesan 1450

dazu: gebratene Riesengarnelen pro Stück 300

Gekochte Eier | grüne Sauce 1350

neue Kartöffelchen



Hauptgang

Schnitzel »Wiener Art« vom Jungschwein 1550

Preiselbeeren 

Rumpsteak vom Grill 2400

hausgemachte Kräuterbutter oder karamellisierte Zwiebeln

Lammhaxe | in Burgunder geschmort 2050

Zanderfilet auf der Haut gebraten 1850

Skreifilet (Winterkabeljau) | Safranschaum | Erbsen-Minzpüree 2950

Rheinhessische Poulardenbrust | Rieslingrahm | hausgemachte Fettuchine 2350

Kalbstafelspitz | Meerrettichrahm | Bouillionkartoffeln 2150

In Burgunder geschmorte Ochsenbäckchen 2750

geräuchertes Petersilienwurzel-Püree | Perlzwiebeln | Crôutons | Pommes Gratin

Kotelette vom Duroc-Schwein 2450

Café de Paris-Ramsauce | Bayrisch-Kraut | Majoran-Kartöffelchen

Beilagen:
Großmutters Bratkartoffeln 450

Rosmarinkartoffeln 450

mediterranes Gemüse 450

Kartoffel-Speck-Bohnengemüse 550

Beilagensalat 610

Brotkorb 300



Apéritif

Sherry | dry | medium | cream   5cl   450

Portwein | weiß | rot   5cl   450

Martini | dry | bianco | rosso   5cl   450

Kir   0,1l   550

Kir Royal   0,1l   550

Sekt mit Aperol(1)  0,1l   550

Sekt mit mit Pfirsichlikör (1)  0,1l   550

Sekt mit hausgemachtem Holunderblütensirup(1)  0,1l   550

Campari(1)  4cl   400

Campari Soda Orange(1)  4cl   550

Pastis(1)  5cl   500

Aperol Sprizz(1)   0,2l   650

Hugo   0,2l   650

Winzersekt & Secco

Riesling Brut  0,1l   500   0,75l   3000

Rheinhessen Secco  0,1l   450   0,75l   2700

Dumont Brut  0,1l   420   0,75l   2600



Sekthaus Raumland
Raumland-Sekte aus Flörsheim-Dalsheim sind das Feinste aus deutschen Sektmanufakturen.  
Unzählig ausgezeichnet, alle nach der Methode champenoise

Tradition  0,75l   3500 
36 Monate Hefelager, feine Brioche, klare Zitrusnoten

Cuvée Katharina  0,75l   4100 
36 Monate Hefelager, vollmundig

Cuvée Marie-Luise  0,75l   4100 
36 Monate Hefelager, vollmundig

Chardonnay Réserve  0,75l   4600 
feines Karamell

XII. Triumvirat Grande Cuvée 2012 | 0,375l   4300 | 0,75l   8500 | 1,5l   18000 | 3,0l   39000 
über 100 Monate Hefelage

Fleur Doux Methode Rurale  0,75l   3300 
vollfruchtig, feine Süße

Traubensecco  0,75l   1900 
– alkoholfrei -

Champagner

Pierre Peters Grand Cru | Mesnil sur Oger  0,75l   6500

Baradon-Michaudet Rosé  0,75l   5500



Biere & Weinschorle

Bitburger  0,33Fl   350

Bitburger alkoholfrei  0,33Fl   350

naturtrübes Hefeweizen  0,5Fl   550

Benediktiner dunkles Hefeweizen  0,5Fl   550

Erdinger Kristallweizen  0,5Fl   550

Benediktiner alkoholfreies Hefeweizen  0,5Fl   550

Weinschorle  0,4l   550

Weinschorle süß  0,4l   590

Roséschorle  0,4l   590

Eulchen-Bier

Märzen  4,9% vol. alc  0,33Fl   520

Helles 5,4% vol. alc.  0,33Fl   520

Alkoholfreie Getränke

Coca Cola (1,2,3), Coca-Cola zero (1,2,3,4), Fanta (1,2), Sprite (2)  0,2l   350   0,4l   550

Orangensaft  0,2l   350

Apfelsaft  0,2l   350

roter oder weißer Bio-Traubensaft Weingut Porderhof  0,2l   350

Apfelsaftschorle  0,4l   550

Traubensaftschorle  0,4l   550

Rhönsprudel naturelle  0,25l   290  0,75l   600

Rhönsprudel medium  0,25l   290  0,75l   600



Heißgetränke
Alle Kaffeespezialitäten bereiten wir mit frisch gerösteten Bohnen  
der Kaffeerösterei Müller aus Bodenheim zu.

Kaffee (3)   310

Espresso (3)   250

Espresso Macchiato (3)   310

Cappuccino (3)   350

Doppelter Espresso (3)   390

Milchkaffee (3)   350

Tee | verschiedene Sorten   310

Digestif
Zornheimer Brände, Weingut Kneib & Kneib:

Apfelbrand  2cl   450

Kirschenbrand, Mirabellenbrand  2cl   450

William´s Christ Birne  2cl   480

Hefebrand  2cl   450

Traubenbrand, Merlot  2cl   550

Apfelbrand im Holzfass gereift  2cl   550

Sauerkirschbrand  2cl   490

Ziegler‘s Obstbrand  2cl   750

Grappa di Merlot  2cl   590

Grappa di Chardonnay  2cl   590

Grappa di Sassicaia  2cl   1100

Grappa Poli  2cl   950



Alle genannten Preise in Euro, inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer.  
Unser Personal informiert Sie gerne über Inhaltsstoffe und Allergene.

Sämtliche Speisen und Getränke können – gerade durch die handwerkliche Verarbeitung und Kreuzkontamination – 
Spuren aller Hauptallergene enthalten.

Digestif

Calvados Papidoux Fine 2cl   490

Cognac Otard V.S.O.P.  2cl   650

Cognac Hennessy V.S.   2cl   630

Cognac Hardy V.S.O.P.  2cl   690

Osborne Veterano  2cl   520

Fernet Branca, Fernet Menta  2cl   490

Averna  4cl   510

Ramazzotti  4cl   510

Baileys  2cl   490

Besondere Empfehlung des Hauses: 

Rum Company | Cocorange Old Rum   2cl   750 

Herrlich präsent | mundfüllend | mit angenehmer Kokosnote | süße Orange  
Ein Universalgenie!

Rum Company | Aficionado   2cl   850 

Intensiver Geschmack | Schokolade | Mokka Kaffee


