
 Vorspeisen - Salate 
 

Kleiner gemischter Salat 

-vegan möglich- 

Himbeerdressing / Parmesan / Aromatisierte Brotchips 

8.90 

 

Kleiner Feldsalat 

-vegan oder vegetarisch möglich- 

Himbeerdressing / Parmesan / Knuspriger Guanciale 

11.90 

Vegan/Vegetarisch 9.90 

 

 

Suppen 
 

Bohnensuppe 

-vegan- 

Olivenöl / Parmesan 

9.00 

 

 

Maronencremesuppe 

-vegetarisch- 

Aromatisierte Rosmarin-Croutons 

9.90 

  



Vorspeisen – Vegetarisch 
 

 

 

Panierter Peccorino 

Apfelcarpaccio / Mangochutney / Salatbouquet 

Geschmorte Tropea-Zwiebeln 

16.90 

 

 

 

Bocconcini vom Büffelmozarella 

Rote Beete-Mango-Avocadotatar / Geröstete Pistazien 

Basilikumpesto 

14.90 

 

 

 

Carpaccio von der gelben Beete 

-vegan- 

Feldsalat / Geröstete Walnüsse 

14.90  



Vorspeisen – von der Weide 
 

 

Roastbeef Involtini 

Dünn geschnitten und rosa gebraten 

Rucola / Parmesan / Remoulade 

17.50 

 

 

Vitello Tonnato 

Vitello Tonnato / Bouquet von Feldsalat 

16.90 

 

 

 

Vorspeisen – aus dem Meer 
 

 

Frittierte Baby Calamari 

Burrata vom Büffel / Avocadotatar 

18.90 

 

 

Carpaccio vom Thunfisch 

an Feldsalat 

18.90 

  



Pastagerichte & vegetarische Gerichte 
 

 

 

Tagiolini mit Meeresfrüchten 

mit dem Besten aus Sizilien, Kalabrien und Mittelmeer 

18.90 

 

 

 

Mezzi Ditali Rigati e Fagioli 

-vegan möglich- 

Bohnencreme / Bohnenstückchen / Parmesan 

15.90 

 

 

 

Paccheri al Ragu di Manzo 

Tomatensauce / Geschmorte Rindfleischstückchen 

17.90 

  



Von der Weide 
 

 

 

Australisches Rumpsteak 

Madeira Jus / Maronencreme / Speckbohnen / Drillinge 

36.00 

 

 

 

Geschmorte Lammhaxe al Vino bianco 

Maronencreme / Gemischtes Gemüse / Kartoffelpüree 

33.90 

 

 

 

Rosa gebratener Hirschrücken in einer Thymiankruste 

Maronencreme / Gemischtem Gemüse / Drillinge 

37.00 

  



Aus dem Meer 
 

 

 

Pochierter Felsenoktopus 

Keniabohnengemüse / Kartoffelpüree  

32.00 

 

 

 

Seeteufel trifft Meeresfrüchte 

Gemischtes Gemüse / Kartoffelpüree 

34.00 

 

 

 

Doradenfilet vom Grill 

Mediterrane Semmelbrösel / Gemischtes Gemüse / Drillinge 

29.00 

  



Schnitzelkarte 
 

 

 

Schnitzel vom Schwein „Wiener Art“ 

Paniertes Schnitzel / Zitronenecke / Salatgarnitur 

15.00 

 

 

 

Odenwälder Schnitzel vom Schwein 

Paniertes Schnitzel / Zitronenecke 

Salatgarnitur / Kochkäse 

17.00 

 

 

 

zu unseren Schnitzelgerichten servieren wir wahlweise: 

 

-Drillinge 

-Pommes Frites 

-Kartoffelpüree 
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Dessert 
 

 

 

Schokoladen-Vanille-Tarte 

Vanilleeis / Beerenragout 

8.00 

 

 

 

Zwei Kugeln Zitronensorbet 

-vegan- 

mit Wodka 

6.00 

 

 

 

Duett von Schokolade- und Tonkabohnenmousse 

Vanillesauce / Keks-Crunch 

8.00 

 

 

 

Zimtparfait 

Vanilleespuma / Apfelkompott 

8.00 

  



Allergene/Unverträglichkeiten 
 

 

 

Liebe Gäste, 

 

sollten Sie Fragen  

zu Allergenen oder Unverträglichkeiten haben,  

bitten wir Sie unsere Servicemitarbeiter darauf anzusprechen. 

 

Gerne wandelt unsere Küche die Gerichte dementsprechend ab. 

 

 

 

Wir wünschen Ihnen einen schönen Abend  

und freuen uns Sie in unserem Hause willkommen heißen  

zu dürfen. 

 

 

Ihr Villa Lacus Team 


