LA
{ TABLE DU
13 BIS |/

MENU DU MIDI DU MERCREDI AU SAMEDI

ENTREES

Terrine de saumon et crevettes aux herbes fraiches

vinaigrette oseille
ou

Carpaccio de boeuf et ses condiments
ou

Entrée du jour

PLATS

Fish and Chips de cabillaud sauce tartare,
fondue de pousses d’épinard et pommes de terre grenailles
ou

Brochette d’araignée de porc fagon teriyaki, wok de légumes a la cacahuéte
ou

Faux filet charolais sur le grill (supplément de 3.00 €)

et ses potatoes, sauce du jour
ou

La suggestion du midi suivant le marché

FROMAGES OU DESSERTS
Assiette de fromages (frais et affinés)

ou

Savarin au limoncello, salade d’agrumes et sorbet mandarine
ou

Dessert du jour
ou

Café ou thé gourmand (supplément 2,00 €)

FORMULES
- Formule compléte (entrée + plat + fromage ou dessert) 25.50 €
- Entrée + plat 22.00 €
- Plat + fromage ou dessert 21.00 €
- Plat au choix 16.50 €
- Supplément fromage, fromage blanc ou faisselle 4.50 €

Menu enfant :
De 4 ans a l1l0ans a 12.00 € : plat proposé par le chef, glace Haribo et boisson
(Fruit Shoot, mini coca, limonade, diabolo ou sirop a I'’eau)

De 11 ans a 16 ans a 19.00 € : plat proposé par le chef, 2 boules de glace et boisson
(coca, coca sans sucre, fuzetea, schweppes agrum, limonade, diabolo ou sirop a I’eau)




