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我清楚地记得，在90年代我第一次到达西班牙，当我跨出机舱第一步到达90	年代的真正的西班

牙时，我闻到的了浓郁的皮革般的烟草味。从那一刻起，我慢慢地，而且肯定地，爱上了这个国

家和它的葡萄酒。对这个国家的热爱，被东道主的热情和慷慨款待所点燃，成为我美酒人生中决

定性的一部分。

由于此地盛产丰富的老藤歌海娜，步步高升系列葡萄酒主要使用歌海娜这个葡萄品种酿造，此

外，也会审慎的添加老藤丹魄葡萄。酿酒师避开传统的标准，而追求产地特色和纯净度，这些葡

萄酒的酿造过程基于对风土的尊重，减少人为干预，表现出真实的水果本身的质量。

怀揣着同样的冒险精神、实验精神、创造力和对生产出可持续葡萄酒的承诺，步步高升品牌包

括来自全国各个产区的葡萄酒。在保罗·辛尼（Paul	Shinnie）的颠覆而深入的知识和玛尔塔·朱

加·里维拉（Marta	Juega	Rivera）的技术技能的基础上，奥基图（Aurkitu）、花海（Campo	

Flores）我爱你（Te	Quiero）系列葡萄酒，为人们展现了当代西班牙的诱人味道。

我清楚地记得，在90年代我第一次到达西班牙，跨出机舱的第一步时当我第一次踏上飞机到达90

年代的真正的西班牙时，我闻到的了浓郁的皮革般的烟草味。从那一刻起，我慢慢地，而且肯定

地，爱上了这个国家和它的葡萄酒。对这个国家的热爱，被东道主的热情和慷慨款待所点燃，成

为我美酒人生中决定性的一部分。
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首酿系列
产区：	里奥哈	(RIOJA)
品种：	歌海娜(Garnacha）丹魄(Tempranillo)

几个世纪以来，里奥哈一直是朝圣者之路，或是通往圣地亚哥卡米诺的驿站。当地人有一个传
统-用新年份的、新鲜的红葡萄酒填充饮用的喷泉。这是今年的第一款葡萄酒，“首酿”这款葡萄酒
象征着该地区的活力和慷慨-是这些美德鼓舞着步步高升品牌一直延续到今天。	
            
这款首酿里奥哈葡萄酒是由三种不同的手工采摘葡萄酿造而成的：奎尼翁葡萄园靠近阿黛努瓦
镇，种植的是低密度棚架管理的老藤歌海娜。胡安·布埃诺葡萄园位于阿扎格拉附近一处斜坡
上，种植的是灌木老藤丹魄。最后一批是来自圣阿德里安附近葡萄园的较为年轻的歌海娜。

25%-30%的葡萄都是整串发酵的；在发酵之前，经过3-4天在小敞口的缸中冷泡。每日两次人工
捣制，以确保能轻柔地萃取出精华。发酵后，经过短期的浸渍然后压榨，再转移到两年和三年旧
橡木桶中陈酿。就这样，单个元素经过巧妙处理，融合成一个无缝连接的整体。

一款无愧的现代风格的里奥哈葡萄酒，依赖的并不是用过多少橡木桶陈酿或陈年时间长短，而是

以葡萄本身的质量和微妙的酿酒方法取胜。这是一款充满活力的，令人振奋的葡萄酒-有木质香

料味道，野生樱桃和百里香的气息。口感多汁，层次丰富，且活力四射。可口的元素，温暖的香

辛料气息，甘草和黑樱桃的风味充盈整个口腔，余味干净且令人满足。
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神奇植物系列
产区：	里奥哈（Rioja)

品种：	歌海娜	(Garnacha)

神奇植物这个名字是以在杏仁树中发现的槲寄生命名的。杏仁树环绕着这个古老的，灌木歌海

娜葡萄园。这个小葡萄园靠近位于里奥哈东面的阿尔迪亚努埃瓦镇，葡萄藤分布均衡，产量非常

少。这是一个等待被发掘成为里奥哈珍宝的非凡的葡萄园。	

这些小葡萄串被人工采摘放入12千克的篮子里，得到良好的保护。葡萄被运送回酒窖后，其
中25%的整串葡萄先被放进敞口而且浅层的5吨发酵桶内，然后再加入压破的葡萄。在葡萄汁
变暖和开始发酵之前，需经过5天的控温冷浸。发酵后进行短暂的浸渍有助于在压榨前平衡单
宁，然后，酒液被转移到225升和500升混合的法国橡木桶中进行长达12个月的陈酿。

这款酒的优点是萦绕鼻尖的安宁的而非浓烈的香气，口感却是野性的，带有黑樱桃，温暖的香辛

料，小红莓和甘草的味道。经法国橡木桶陈年后衍生出的辛辣味和谐而不强势。带有巨大能量的

水果风味是这款非凡的当代里奥哈葡萄酒的标志。
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奥基图
产区：	纳瓦拉(NAVARRA)
品种：	歌海娜	(Garnacha)

Aurkitu是巴斯克语“发现”或“探索”的意思。当我们来到遥远的下山产区美丽的葡萄园时，我们觉
得自己无意中发现了西班牙最伟大的宝藏之一。											
这是一个令人惊叹的美丽和宁静的产区，就像雄伟的里奥哈阿拉维萨一样。加上斯巴达式的斑
驳和毗邻密布的葡萄园，还有尘土飞扬的道路；人烟杳杳，唯一的交通堵塞是绵羊过路造成
的。这里就是纳瓦拉	Baja	Montana	下山产区。

受葡萄园、风景和尘土飞扬的道路的启发，我们从西班牙立体派运动中汲取标签设计的灵感。
这个吸人眼球的标签描绘了一幅在利奇小村庄里埋藏着葡萄美酒宝藏的场景。

我们采用的葡萄来自古老的葡萄园。葡萄园位于纳瓦拉	(Navarra)	最东部的利奇村	(Leache)			
和艾艾尔瓦村周围，采用的是灌木和棚架的种植管理。比在里奥哈的葡萄成熟的要晚些，这里
的葡萄拥有美妙的新鲜度和活力。使用人工采收，精选野生酵母以及葡萄整串发酵，酿造过程
中，酒帽经细致处理，避免过度萃取的同时保留足够的水果风味。初级发酵完成后，酒液分离
后被转移到旧橡木桶中陈酿，以保留这个产区典型的野生，活力的水果风味。

这是一款浓郁的酒，颜色明亮，带有红色水果，香辛料的味道，质地漂亮。与歌海娜难以抑制

的慷慨大气相比，这款酒表现出清凉的水果特点。
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花海系列有机葡萄酒

拉曼查(La	Mancha）位于海拔500至750米的高原上，广阔的开放空间偶尔点缀着质朴的白色风
车，这里是西班牙最大的葡萄园产地。

这里属于大陆性气候，冬季寒冷，夏季炎热干燥，湿度小。由于水分稀少，葡萄藤的分布很
广，气候条件使葡萄藤不易发生真菌病。这是进行有机葡萄栽培的最佳环境。花海有机系列葡
萄酒赞颂的不仅是西班牙南部丰富的文化挂毯、美丽的田野和五颜六色的野花草地，而且还赞
颂他们种植价格合理、美味的有机水果的能力。
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花海系列干白葡萄酒

产区：	拉曼查(La	Mancha)
品种：	马尔贝奥（Ｍacabeo),长相思(Sauvignon	Blanc),	韦德霍（Verdejo)	

这款酒由三种从有机葡萄园采摘的葡萄酿造而成。灌木葡萄马卡贝奥得益于地中海凉爽的晚
风，生产出新鲜可爱的水果。长相思和韦德霍来自托梅洛索和索奎莱莫斯附近海拔较高的葡
萄园，那里出产美丽、充满活力、浓郁的水果。

每个葡萄品种单独进行发酵。马卡贝奥分成两部分发酵，以获得最大层度的水果纯度。长相
思和韦德霍都经过了冷发酵，以此萃取充满活力的水果特质。三种酒液混合在一起，与细腻
的酒泥接触陈酿后装瓶。	

这款花海干白与西班牙典型的白葡萄酒截然不同，它拥有令人难以置信的明亮色泽，浓郁的

水果味和令人垂涎的成熟梨子和白桃味。口感平衡，回味清新，质感十足。这种酒适合素食

者饮用。
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花海系列干红葡萄酒

产区：	拉曼查(La	Mancha)
品种：丹魄（Ｔempranillo),	歌海娜（Garnacha),西拉(Syrah)	

由三个葡萄品种组成，分别是丹魄、歌海娜和西拉。老灌木藤蔓丹魄生长在贫瘠，多卵石的土
壤里，由人工采收。歌海娜和西拉采用的是较新的棚架种植，在清晨通过机器收割，让葡萄在
凉爽的早晨到达酒窖。葡萄经过去梗和破皮的处理后，在中等温度下进行初级发酵，以保持平
衡的新鲜度和柔和单宁。					
         
色泽饱满，花海红葡萄酒表现出夏日水果，香辛料和黑巧克力的香气。口感多汁，带有荆棘和

甘草的味道。可口，有机，让人回味无穷！这款酒也适合素食者饮用。
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我爱你系列有机混合葡萄酒

拉曼查地区可能是葡萄种植面积最大的地区之一，但这里不乏一些古老的葡萄园。许多这样的葡
萄园都是这样种植的，以至于酒农可以在一个葡萄园就获得他们所需的所有品种——各种混杂的
葡萄品种被随机的种植在同一个葡萄园里，葡萄成熟时也一并收获。这些葡萄园的存在，证明人
们喜好这样的种植方式。

受这些古老的有机葡萄园种植混合葡萄的启发，我爱你系列（是我爱你）用两款极具个性、美味
的有机葡萄酒来表达对这一传统的敬意，这两款葡萄酒证明了“智慧随年龄而来”这句格言。
该地区还以种植番红花而闻名，番红花是世界上最大的奢侈品之一-藏红花的原材料。一公斤的藏
红花比黄金还贵。

受这些古老的有机葡萄园种植混合葡萄的启发，我爱你系列（Te Quiero西班牙语的意思是我爱

你）用两款极具个性、美味的有机葡萄酒来表达对这一传统的敬意，这两款葡萄酒证明了“智慧

随年龄而来”这句格言。该地区还以种植番红花而闻名，番红花是世界上最大的奢侈品之一-藏红

花的原材料。一公斤的藏红花比黄金还贵。
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我爱你有机系列混酿白葡萄酒          
   
我们采用的葡萄来自拉曼查海拔750米左右的两个100%有机葡萄园。这两个分别是年轻一点的
棚架种植的葡萄园，以及老一点的灌木种植的葡萄园。老一点的葡萄园以雨水灌溉为主，而年
轻的这个葡萄园则使用人工灌溉。虽然酒标上没有提到，这款明亮而生动的葡萄酒所使用的葡
萄品种为：阿衣伦，韦德霍，莫斯卡特尔，阿比洛，以及马尔韦萨。

葡萄混合使用人工和机器采收。收获后的葡萄经过去梗，破皮压榨以及低温发酵的过程。部分

特定的葡萄会经过更多的氧化发酵以增加复杂度，还增加了更多混合调配的选择。然后，酒

液会与酒泥混合放置一段时间，以此形成质感和重量。这是一款非常美味和充满活力的白葡萄

酒，带有浓郁的果香，性价比很高。它芳香诱人，有重量和优雅的强度，让你回味无穷。这款

酒适合素食主义者饮用。
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我爱你有机系列混酿红葡萄酒

酿酒葡萄来自两个位于海拔约750米的100%有机葡萄园，高海拔昼夜温差很大，使得葡萄树
得到很好的休息。与混酿白葡萄酒相同的是，它混合使用了来自较年轻的棚架种植和较老的
灌木种植的葡萄。
手工和机器采收的葡萄被运到酒窖，去梗后，进行控温发酵，萃取漂亮又有活力的红色水果
风味。初级发酵完成之后，在上市之前，酒液会在桶内经过为期三个月的陈酿。

这么高性价比的东西尝起来却美味的让人简直不敢相信!颜色深而诱人，香气突出，丰富而充

满活力。口感带有成熟的黑色水果，香料的温热的味道，平衡而多汁。这款酒适合纯素食者

饮用。
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