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REGLEMENT DU CONCOURS

oArt. 1 - Les publics concernés / Le lieu :Cette compétition de haut niveau est

ouverte aux professionnels.
o Le concours se tiendra au parc des Expositions de Vannes, du 8 au 11

novembre 2024.

Art. 2 - Le déroulement

O Les pieces devront étre impérativement sur place le Jeudi 7
novembre 2024 avant 18 heures.

o La présence des candidats est obligatoire lors de la remise des prix le
vendredi 8 novembre 2024 a 16h30.

m IMPERATIF : Les candidats doivent étre en tenue professionnelle,
veste blanche et pantalon noir, le jour de la remise des prix a partir de 16
heures 30.

O Les pieces peuvent étre achevées le jour de I|'exposition. Les

organisateurs pouvant étre amenés a déplacer les pieces en présence du
candidat, celles-ci devront étre suffisamment solides.

En cas d'accident, les organisateurs se réservent le droit d'autoriser la
réparation sur place.

o Les pieces pourront étre reprises le LUNDI 11 Novembre aprés 19h00.

o Le non-respect des consignes entraine une pénalité décidée par le Jury. La
piece artistique devra étre présentée sur un socle non alimentaire. La hauteur
de la piece est libre.

Le theme est : LA FETE ET LA GOURMANDISE .

O Exclusivement le chocolat et les produits dérivés du cacao. L'emploi
de matériaux durs comme soutien ou autres produits de support et de
décorations sont strictement interdits (y compris les vernis). Les pieces seront
sondées par le Jury. Celles qui comporteront des éléments non autorisés
seront éliminées. Les colorants alimentaires sont autorisés en décoration.

O Informations et renseignements disponibles auprés de Stéphane
HENRIO, Président de Cap Scene organisateur et créateur du salon, président
d honneur de Tradition Gourmande au : 06 79 25 70 10.

Mail:contact@salon-chocolat-patisserie.fr

ou stephane.henrio56000@gmail.com

- Le Jury


mailto:contact@salon-chocolat-patisserie.fr

o Le Jury est composé de MOF. Il est souverain dans ses décisions.

- Les critéres de sélection

O La composition est jugée et notée sur 60 points : 20 points
pour le soin, 20 points pour le respect du theme et 20 points pour la valeur
artistique et I'originalité.

Le classement final est établi par le cumul des notes.

En cas d'ex-a&quo, les candidats sont départagés par I'originalité de la
composition.

o Un trophée et un diplome récompensant le 1er, 2eme et 3eme.

O ler prix pour les professionnels : un trophée d’'une valeur de 500€
et un cheque d’un montant de 500 €.
O Le trophée est remis, chaque année, au concurrent qui arrive le

premier. Il est attribué pour une année au lauréat du concours et remis en jeu
lors du concours de I'année suivante.

O Toute reproduction du trophée sur des documents commerciaux par
l'un des lauréats devra étre soumise a l'avis de l'organisateur. Cette
autorisation fera l'objet d'une convention entre l'organisateur et le lauréat.
Cette derniére sera remise aux lauréats lors de la remise des prix. Sur tous
les supports commerciaux, les lauréats devront faire obligatoirement
apparaitre le prix attribué et I'année du concours.

O Dans le cas d’'une transmission de l‘entreprise, le repreneur ne
pourra, en aucun cas, se prévaloir des récompenses obtenues par le
prédécesseur.

O Les organisateurs déclinent toutes responsabilités en cas de non-
respect de cet article auprées des services de controles.

O Toutes les reproductions photographiques des ceuvres et de leurs
auteurs pourront étre utilisées librement et sans frais par les organisateurs et
les sponsors du concours, afin de pouvoir les utiliser sur tout support de
communication, dans le but de promouvoir les concours et le salon du
Chocolat.

Les candidats autorisent expressément que leurs recettes puissent étre
diffusées avec mention de leur nom et du nom de I'établissement de
restauration dans lequel ils exercent, ce durant 18 mois a compter de la
date du concours.

O Les informations personnelles recueillies lors de ce concours sont
enregistrées dans le fichier informatisé par I'organisateur du salon et ce, pour
gérer au mieux l'organisation de ce concours. Ces données ne seront pas
utilisées a des fins publicitaires ou commerciales et ne seront ni cédées ou
vendues a quelconque tiers. Vous pouvez exercer un droit de rectification ou
de suppression concernant vos données personnelles en adressant un courrier
a I'organisateur de ce concours.



Le fait de I'engagement du candidat au concours lui fait obligation de
respecter les conditions du présent reglement.
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