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INDIHN PALACE

Vorspeisen
Starters

Onion Bahji
Ballchen aus Zwiebelstreifen mit Paprika und Ingwer
peppered onion balls with paprika and ginger

Paneer Pakora
indischer Kase mit verschiedenen Gewilrzen
spiced homemade indian cheese

Chicken Pakora

wurzige Hahnchenfiletstreifen
spicy stripes of chicken

gemischter Salat
bunter Salatteller mit Tomaten & Gurken
mixed salad

Sabzi Suppe
Gemusesuppe mit indisch-exotischen Gewurzen
vegetarian indian spiced soup

9,90€

10,90€

11,90€

5,90€

9,90€
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Hauptgerichte

Main courses

Tandoori

aus dem Lehmofen serviert mit Naan Brot
from the clay oven served with Naan bread

Murg Malai 14,90€
Hahnchenbruststiicke mariniert in Knoblauch-Joghurtsole «)

marinated chicken breast pieces with garlic-yoghurt sauce

gemischtes Tandoori 27,90€
(wurzig) verschiedene Fleischsorten gegrillt im Lehmofen mit

Garnelen @), Fisch o) und Salat in Joghurt Marinade )

different types of meat fried in a marinade in the oven

Pfannengerichte

Wir servieren alle Pfannengerichte mit Fladenbrot » oder Basmatireis.
We serve all dishes with indian tandoori roti or basmati rice.

Hahnchen/Chicken

Chicken Lemon 17,90€

Hahnchenbrustfiletstiicke mit buntem Gemuse und Knoblauch in
frischem Limettensaft gebraten
Pieces of chicken breast with garlic, made with fresh lime juice

Chicken Makhni 18,90€
Hahnchenbrust aus dem Tandoori Lehmofen in einer feinen
Tomaten-Butter-Sauce ) und buntem Gemduse

Chicken Curry 16,90€

Hahnchenbrustfilet in Grebisauce nach Art des Hauses
mit frischem Gemuse

Chicken Breast with our homemade grebisauce and

colorful vegetables

Mango Chicken 19,90€

Hahnchenbruststreifen in Mandel-Mango-Sahne Creme-Sauce

und buntem Gemduse
Chickenbreast stripes with almond-mango creamsauce and
colorful vegetables
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Chicken Moghulai 21,90€

Hahnchenbrust in milder Currysauce mit hausgemachtem indischen

Kase ), Rosinen und Cashewkernen )

Chickenbreast in a fine curry sauce with homemade indian cheese, raisins
and cashew nuts

Chicken Chilli 19,90€
Hahnchenbrustfiletstiicke mit roten Zwiebeln, bunter Paprika,

WeilRkoh! und grinem Chilli

pieces of Chickenbreast filet with red onion, coloured peppers,

white cabbage and green chili

Chicken Tikka Masalla 20,90€
marinierte Hahnchenbrustfiletstlicke in leckerer roter Currysauce

mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer

marinated Chickenbreast with tasty red currysauce, tomatoes, onion, garlic
and ginger

Pfannengerichte

Wir servieren alle Pfannengerichte mit Fladenbrot » oder Basmatireis.
We serve all dishes with indian tandoori roti or basmati rice.

Lamm/Lamb
Lammcurry 19,90€

Lammfleischwiirfel in leckerer roter Currysauce mit
frischem Ingwer, buntem Gemuse, Knoblauch, Kimmel,
Peperoni, Tomaten und Zwiebeln mit exotischen Gewulrzen
pieces of lamb with fine curry sauce, fresh ginger, garlic,
cumin, peppers, colourful vegetables, tomatoes and onion

Ente/Duck
Ente Jailfraise 21,90€

mit frischen Champignons, Zucchini, Paprika, Tomaten und
Zwiebeln in leicht gelber Currysauce mit exotischen Gewdirzen
with fresh mushrooms, zucchini, peppers,

tomatoes and onion in a light yellow indian spiced curry sauce

Fisch/Fish
Fisch Curry 18,90€

Rotbarschfilet o) in roter Currysauce und buntem Gemuse
pike perch in red curry sauce and colorful vegetables



85

86

90

91

92

93

Indische Nudelpfanne

Nudeln asiatische Art 12,90€
mit frischem Gemduse in Tomaten-/Sojasauce, leicht scharf

Hahnchenbrust Nudelpfanne 15,90€

mit Hahnchenbrustfiletsticke
with chicken breast pieces

Vegqgetarisch oder Vegan
Wir servieren alle Gerichte mit Fladenbrot » oder Basmatireis.
We serve all dishes with indian tandoori roti or basmati rice.

Daal Makhni 14,90€

versch. Linsen mit fein gehackten Zwiebeln,
Knoblauch, Ingwer und Tomaten Sahnesauce ()
different kinds of indian lentils with very fine onion,
ginger, cauliflower and garlic

Aloo Gobi 14,90€
mit frischem Blumenkohl, Kartoffeln, Erbsen, Zwiebeln,

Ingwer, Knoblauch,und mit indischen Gewdurzen

Cauliflower, potato and peas with indian spices and onion,

ginger, cauliflower and garlic

Chana Masala 14,90€
Kichererbsen mit frischen Tomaten, Zwiebeln, Ingwer,

Kartoffeln und Peperoni in roter Currysauce

chickpeas with fresh tomatoes, onion, ginger,

potato and pepperoni in red curry sauce

Mattar-, Saag- oder Sahi Paneer 17,90€

hausgemachte indische Kasewdrfel  mit frischen Erbsen
oder mit leckerem Spinat oder mit frischer Tomatensauce
und exotischen Gewurzen

homemade indian cheese with fresh peas or spinach

or fresh tomato sauce with exotic spices
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gebratener indischer Basmatireis mit Cashewkernen ), Mandeln ), Rosinen,
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buntem Gemise Granatapfel und exotischen Gewlirzen

indian Basmati Rice with cashew nuts, almonds, raisins, colorful vegetables,

pomegranate and exotic spices

Chicken Biryani 18,90€

mit Hahnchenfilet
with chicken fillet

Lamm Biryani 21,90€

mit Lammfleisch
with Lamb

Garnelen Biryani 24.90€

mit Garnelen g
with prawns

vegetarisches oder veganes Biryani 14,90€

mit frischem GemuUse und hausgemachten Kase ()
with fresh vegetables and indisch cheese

Reisbeilagen
ideale Erganzung zu den Hauptgerichten, Basmatireis aus Punjab
Perfect complement for your dishes, basmati rice from punjab

gebratener Basmatireis 5,90€

mit Gemuse
fried rice and vegetables

gekochter Reis 3,90€

boiled rice
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Beilagen
side dishes

Pommes Frites
french fries

Papadam

Chips aus Kichererbsenmehl, frittiert mit Minz- und
Tamarindensole

Chickpeas chips, fried with mint and tamarind sauce

Tandoori Chapatti

indisches Fladenbrot ) aus Vollkornmehl
(aus dem Lehmofen)
indian rub

Nan

Fladenbrot » aus Weizenmehl (aus dem Lehmofen)
indian rub of wheat flour

Cheese Nan

gefllltes Fladenbrot » mit hausgemachtem Kase (),
exotischen Krautern und feinster Butter )

Onion Nan

gefllltes Fladenbrot ) mit roten Zwiebeln,
Gewdrzen und Butter ()
filled ruti with red onion, spices and butter

Garlic Nan

Fladenbrot ) mit frischem Knoblauch und Butter
ruti with fresh garlic and butter

Keema Nan

gefllltes Fladenbrot » mit Hackfleisch und
exotischen Gewdurzen in Butter ()
filled ruti with meat, exotic spices and butter

4,90€

5,90€

3,90€

3,90€

5,90€

5,90€

5,90€

7,90€
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Beilagen
side dishes

Garlic-Cheese Nan

Fladenbrot » geflllt mit Kase ) und Knoblauch
ruti filled with cheese and garlic

Aalo Kulcha

gefllltes Fladenbrot ) mit frischen Kartoffeln
Zwiebeln und Gewdurzen in Butter @ nach Amritsar Art
filled ruti with fresh potatoes, onion and spices with
butter amritsar style

Pratha oder Butter Nan

in Butter ) gebratenes Fladenbrot @
ruti fried in butter

Dahi

einfacher Joghurt
yoghurt

Raita

gewdurzter Joghurt @ mit gehackten Gurken, Tomaten,
Zwiebeln und Gewdrzen
spiced yoghurt with cucumber, tomatoes and onion

Raita Spezial

wurzig geraucherter Joghurt @ mit gekochten Kartoffeln,
nach Art des Hauses
spiced smoked yoghurt with boiled potato house style

Mixed Pickles
eingelegte Mango und Gemise

Chili Pickles

scharf
hot

8,90€

5,90€

5,90€

3,90€

6,90€

7,90€

3,90€

3,90€



Nachspeisen
Desserts

150 indischer Joghurt 9,90€

mit Mangopuree und Mangoeis
dazu Mandeln und Cashewkerne

151 indische Mangoscheiben 11,90€

mit Vanilleeis und Sahne
Mango with ice and creme

153 gemischtes Eis 9,90€

mit Sahne
mixed ice and creme

155 Kheer 9,90€

hausgemachter Milchreis dazu Cashewkerne @),
Mandeln, Rosinen # und Mangoeis

homemade rice pudding with cashew nuts,
almond and raisins

156 Gulab Jamun 9,90€

Ballchen aus gekochter Milch )
in Zuckersirup eingelegt, dazu Vanilleeis
balls if boiled milk in sugar syrup

Zusatzstoffe: 1= mit Farbstoff, 2= mit Konservierungsstoff, 3= mit Antioxidationsmittel, 4= geschwarzt, 5= geschwefelt, 6= gewachst, 7= mit
Phosphat, 8= mit Geschmacksverstarker, 9= Formfleischvorderschinken, aus Vorderschinkenzeilen zusammengefiigt, 10= mit StiBungsmittel,
12= mit Nitritpokelsalz und Nitrat, 13= koffeinhaltig, 14= enthélt eine Phenylalaninquelle, *= vom DrehspieR, 16= aus Rindfleisch, 17= zur Halfte
aus Rindfleisch und Schweinefleisch, 18= aus Schweinefleisch, 19= vom Truthahn, 20= Surimi= Krebsfleischimitat, 21= modifizierte Starke, 22=
Verdickunsmittel, 23= Aroma, 24= Backtriebmittel, 25= Emulgatoren. Allergene: A= Glutenhaltiges Getreide (Weizen), B= Krebstiere, C= Eier, D=
Fisch, E= Erdnlisse, F= Sojabohnen, G= Milch, H= Schalenfriichte (Nisse), L= Sellerie, M= Senf, N= Sesamsamen, O= Schwefeldioxid und
Sulfite, P= Lupinen, R= Weichtiere. Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kdnnen neben gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer
Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden. Eine Liste der enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe in
unseren Speisen erfragen Sie bitte bei unserem Servicepersonal. Bitte informieren Sie unser Servicepersonal gegebenenfalls tber Allergien oder
Unvertraglichkeiten. Fir die Kennzeichnung von kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe und Allergene ist allein der Bringdienst verantwortlich.
Alle Abbildungen sind Serviervorschlage. Druckfehler, Irrtimer & Preisanderungen vorbehalten. Alle Preise in Euro inkl. ges. MwSt. Mit
Verdffentlichung dieser Karte verlieren alle bisherigen Karten ihre Giltigkeit!



Kindergerichte
Kids Food

148 Kinderteller

zartes Hahnchenfleisch, leicht angebraten mit
milder Tomatensauce, dazu Pommes Frites
oder Basmatireis

tender chicken, lightly fried with mild

tomato sauce, served with french fries

149 Nudeln in Tomatensauce
noodles in tomato sauce

158 gebackene Hahnchenfiletstlicke
dazu Basmatireis oder Pommes Frites

Joghurtdrink Lassi
Yoghurt Drink Lassi .

Lassi sufl 0,301
Lassi salzig 0,301
Mango 0,301
Erdbeere 0,30l
Banane 0,30l
Pflaume 0,301
Pfirsich 0,30l
Litschi 0,30l
Minze 0,30l

(suf oder salzig)

9,90€

8,90€

9,90€

4,10€
4,10€
4,10€
4,10€
4,10€
4,10€
4,10€
4,10€
4,10€



