..3Ad£ to the roots."

Brot neu entdecken! Geschmack, Aroma & eine bessere Bekommlichkeit ist unsere Devise.
Alte Teigherstellungsverfahren, Teigreife iiber Nacht, hauseigene Sauerteige & Liebe zum Handwerk.
Vorbeischauen und ausprobieren!
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(® Facehook Instagram

BROTSORTE MO DI DO FR SA

Roggenvollkorn 2 v

Kornerklotz 2 v

Dinkelquark v

Dinkel-Roggen-Vollkorn 2

Hanf-Brot 2

Robert 2

Bauernbrot 2

Roggenstange =

Vinschgauer 2

Steirische 2

Brot ohne Namen =

Tante Emmer

Kunterbunt

Olsaaten (Olympia) 2

Walnuss-Haselnuss 2

Landbrot 2

Zwiebelland 2

Graubrot 2

Landbaguette 2

Ciabatta =

Tomate-Feta-Peperoni

Baguette-Special (Sommer)

Olive-Walnuss 2

Feige-Walnuss-Thymian 2
BACKEREI HERTER | NOITHAUSENER STRASSE 2 | 41515 GREVENBROICH | BAECKEREI-HERTER.DE
BESUCHT UNS AUCH IN DER INNENSTADT-FILIALE | BREITESTRASSE 21 | 41515 GREVENBROICH
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