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AUSTERSCHMIDT

Art. Nr. Avrtikel Karton | Lage | Karton Stck. gesamt
Karton Lage | Palette | gesamt pro Palette

Roggen-
Jee mischbrot 12 e
EAN 400 316 200 7630

Art. Nr. Avrtikel Karton | Lage | Karton Stck. gesamt
Karton Lage | Palette | gesamt pro Palette

762-3 Schrot & 720
Korn
EAN 400 316 200 7623

= Bitte wenden




Art. Nr. Avrtikel VE/ | Karton | Lage | Karton Stck. gesamt
Karton | Lage | Palette | gesamt pro Palette
6 10 60

TG | e 12 720
sesambrot
EAN 400 316 200 7616

--- und wenn’s schnell

_ c gehen soll ...

BBrit tiefgekiihlt ca. 20 Min. bei 175 °C jm vorgeheizten
ackofen knusperfrisch aufbacken, dann auskuhlen lassen

Brot 1 Stunde bei Zimmertemperatur auftauen lassen - 15 Min. bei 175 °C
im vorgeheizten Backofen knusperfrisch backen, danach auskiihlen lassen.

Mit hauseigenem Natursauerteig gebacken - mit jodiertem Speisesalz
- ausgesuchte Rohstoffe auf natiirlicher Basis - fertig gebacken

Austerschmidt Frische Backer GmbH & Co. KG - Schwalbenweg 21 - D-33129 Delbriick
Tel. +49 5250 9797-0 - Fax +49 5250 9797-70
info@austerschmidt.de - www.austerschmidt.de - www.german-bread.de




