Beilagen Salat

von verschiedenen marktirischen Blatisalaten, Tomaten in Joghuridressing

Tagessuppe

jeden Tag irisch von unserem Kiichenteam zubereitet, iragen Sie das Servicepersonal

Serviettenknodel
hausgemachte Servietienknidel an Pilz-Rahm und geschmorten Zwiebeln

Kisespiilzle

hausgemachie Kisespilzle mit Ristzwiebeln

Hacksteak

mit Zwiebel und dazu Bratkartoffeln

4,00 €

4,90 €

11,40 €

10,90 €

11,60 €



w5 100g
Sehnitzel Wiener Art 9,90 €
Unser Klassiker: paniertes Schweineschnitzel mit einer Zitronengarnitur und Pommes-Frites
Iwiebelschnitzel 10,20 €
paniertes Schweineschniizel mit gediinsteten Zwiebeln in BratensoBe, serviert mit Pommes-Frites
Jigerschnitzel 10,20 €
paniertes Schweineschniizel in unserer Champignon-Rahmsof3e, dazu Pommes-Frites
Schnitzel ..0denwilder Art* 11,20 €
paniertes Schweineschniizel mit Kochkise dazu Pommes-Frites
Holzfillerschnitzel 11,20 €

paniertes Schweineschnitzel mit Speck und Spiegelei dazu Bratkartofieln

Die jeweiligen Schnitzel werden von uns, zu einem Aufpreis von 2,00 €, auch als Hihnchenschnitzel zubereitet!

Feinschmecker Pianne

M= 200¢

13,90 €

15,60 €

15,20 €

15,90 €

15,90 €

19,50 €

Iweierlei Medaillons von der Poularden-Brust und vom Schwein an Champignonrahm dazu hausgemachten Spiizle

Taielspitz
Saitiges, gekochtes Rindfleisch in Meerrettichsofe, dazu Dampfkartofieln

Wiener Saitgulasch

mit hausgemachten Spitzlen

Rinderroulade
hausgemachte Rinderroulade klassisch mit Rotkohl und Kartoffelknidel

Rumpsteak ..Klassik® ca. 220¢

vom Grill mit Kriuterbutter, dazu servieren wir Bratkartoffeln

Iwiebelrostbraten .. Argentinisches Hiiftsteak*

vom Grill, an Zwiebelrahm-SoBe, servieren wir Bratkartoffeln

1790 €
1790 €
19,80 €

26,80 €

20,70 €



Lachsfilet 20,50 €

frisch gebratenes Lachsfilet mit Riesling-Sahne-Sofe an Basmati Reis, dazu buntes Gemiise

Gebratenes Rotharschiilet 17,50 €
an Dill-Senf-SoBe und Salzkartoffeln

Salale

Salat Hihnchen 15,80 €

Salat der Saison an (esare-Dressing, mit gegrillier Hihnchenbrustfilet

Fitness Salat 14,20 €

Variation von markiirischen Blait- und Rohkosisalaten mit gegrillten Gemiise und Champignons

Salat Hirsch 19,00 €

Variation von marktirischen Blatisalaten, gegrillien Champignons dazu Rostbeefscheiben und geviertelte
Eiern an Balsamico Dressing

Unsere Salate kommen direkt vom Bauern und werden frisch zubereitet.
Zu jedem Salatteller reichen wir ofenfrisches Baguetie.

Jlammkuchen

Flammkuchen Elsiisser Art o 12,50 €
der Klassiker mit Zwiebeln, Schinken und Creme Fraiche

Flammkuchen vegetarisch »_ 12,90 €
mit mediterranem Gemiise und Kise

Flammkuchen Lachs "o 13,90 €

mit Lachsiiletstreiien, (reme fraiche, Spinat und Tomaten



Apielstrudel 790 €

Warmer Apfelstrudel an Vanillesofe

Lauwarmes Schokotortchen 790 €
mit fliissigem Schokokern, serviert mit einer Kugel Vanilleeis

Heifle Himbeeren 0,00 €
auf Vanilleeis
Riuberteller 0,00 €

Teller und Besteck... geklaut wird bei den Eltern

Schnitzel ..Hotzenploiz* 790 €

Schnitzel ,,Wiener Art” mit Pommes

Iwergenwald 6,00 €

Hausgemachte Spitzle in Rahmsofe

Pommes irites 4,50 €
mil Mayonnaise oder Ketchup

Roadrunner 7.50 €
Hihnchen-Nuggets mit Pommes frites und Ketchup

Portion Ketchup oder Mayonnaise 0.40 €

Allergene: A) glutenhaltiges Getreide. B) Krebstiere. C) Eier. D) Fisch. E) Erdnuss. F) Soja. G) Milch / Laktose. H) Schalenfriichte.
L) Sellerie. M) Senf. N) Sesam. O) Schwefeldioxid. P) Lupine. R) Weichtiere. X) kann Spuren enthalten.

Inhaltsstoffe: 1) mit Farbstoff. 2) mit Konservierungsstoff. 3) mit Antioxidationsmittel. 4) mit Phosphat. 5) mit
Geschmacksverstarker. 6) koffeinhaltig7) chininhaltig. 8) mit StiRBungsmittel 9) enthalt eine Phenylananinquelle 10) mit Tauri



