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Öffnungszeiten 
Dienstag bis Sonntag von 09:30 bis 17:00 Uhr 

® 

Kleine Köstlichkeiten  



Alle Preise auf unserer Karte sind in € angegeben 

Herzlich Willkommen im 
Marmelad’Or® 

 
Wir freuen uns, dass Sie unser Gast sind. Wir haben es uns zur Aufgabe gemacht, 
Sie als Gäste den Alltag ein wenig vergessen zu lassen. Wenn Sie gutes Essen, eine 
schöne Atmosphäre sowie freundliche Gespräche lieben und schätzen, sind Sie bei 
uns genau richtig, denn genau das lieben wir auch.  
Fühlen Sie sich wohl, entspannen, entdecken und genießen Sie in unserem Café mit 
eigener Marmeladenmanufaktur. 
 
Unsere kleinen Köstlichkeiten werden zum größten Teil von uns selbst hergestellt 
und mit viel Liebe hier im Café, für Sie zubereitet. Sehr gerne arbeiten wir beim Kauf 
unserer Rohstoffe oder Produkte mit regionalen Anbietern zusammen.  
Ob Frühstück, kalte oder warme Gerichte inklusive wechselndem Mittagstisch, 
erfrischende hausgemachte Limonaden, himmlische Törtchen, Torten, Gebäcke oder 
Pralinen, aromatische Kaffeespezialitäten, leckere Fruchtaufstriche oder spezielle 
Gelees, bei uns finden Sie garantiert ein paar Gaumenfreuden zum schlemmen, 
gemütlich genießen oder auch zum Mitnehmen. Sehr gerne stellen wir für Sie auch 
Gutscheine aus oder stellen mit Ihnen individuelle Geschenksets zusammen und 
verpacken diese.  
 
Suchen Sie in Ruhe aus unserer Karte aus, unser Serviceteam nimmt gerne Ihre 
Wünsche auf und steht Ihnen auch bei Fragen gerne beratend oder helfend zur Seite. 

 
 

Viel Spaß beim Aussuchen, wohl fühlen und genießen wünschen Ihnen nun 
Michaela Huse & das Marmelad’Or-Team 

 
Aufstriche, Dressings, einige Saucen und sowie einige Sirupe für unsere 

Limonaden können Sie auch für zu Hause erwerben. Stöbern Sie in unseren 
Regalen und finden Sie Ihre Lieblingssorte. 

 
 

Besuchen Sie uns doch auch gern mal auf unserer Homepage: 
www.marmelador.de 

 
Alle Allergene und Zusatzstoffe finden Sie in einer separaten Liste. Bitte Fragen Sie 

uns. 

  



Alle Preise auf unserer Karte sind in € angegeben 

Herbst-/Winter – Spezial 
Heiß 

 
Gewürz – Choccafé (1)    4,90 

Valrhona Schokolade mit Espresso(1), Gewürzen und heißer aufgeschäumter Milch 
Zartbitter, Vollmilch oder Karamell nach Wahl 

 

 

Gewürz – Schokolade (1)    4,90 

Valrhona Schokolade mit Gewürzen und heißer aufgeschäumter Milch 
Zartbitter, Vollmilch oder Karamell nach Wahl 

 
 

 

Portion Sahne    1,00 

 

 
Heiß und kalt 

 

Orange – Ingwer als Tee oder Limonade    4,90 

Hausgemachter heißer Tee oder prickelnde Limonade 
 

 

Apfel – Zimt – Dessert    6,90 

Hausgemachtes heißes Apfelkompott mit Vanilleeis 
 

 

Portion Sahne    1,00 
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Unsere Frühstückszeiten 
Di bis Fr: 09:30 Uhr – 11:45 Uhr  

Sa und So: 09:30 Uhr – 12:15 Uhr 
 
 

Unsere Aufstriche können Sie auch gern für zu Hause bei uns erwerben. 
 
 

Frühstück  

 

Frühstück Klassisch 

Brot und Brötchen für Ihr Frühstück beziehen wir aus der Bio-Bäckerei  
Zuck & Kaun in Litzelstetten. 

 
 

Schlemmer Frühstück für Zwei    49,95 

Brotkorb und Butter, verschiedene Käse- und Wurstaufschnitte, gratinierter 
Ziegenkäse mit passendem pikantem Fruchtaufstrich, Lachs, würzige Aufstriche, 
Obstsalat mit Joghurt, Birchermüsli, 4 Fruchtaufstriche und/oder Gelees (Auswahl 

siehe Kärtchen), Maracujasaft, Prosecco (3,4,10) 

Croissant   + 2,70 

Gekochtes Ei + 2,40 

 

Frühstück für Zwei    36,90 

Brotkorb und Butter, verschiedene Käse- und Wurstaufschnitte, gratinierter 
Ziegenkäse, würzige Frischkäse, Obstsalat mit Joghurt, Birchermüsli, 
4 Fruchtaufstriche und/oder Gelees (Auswahl siehe Kärtchen) (3,4,10) 

Croissant   + 2,70 

Gekochtes Ei + 2,40 

Orangensaft 0,2l   + 2,95 

 

Vital Frühstück    17,50 

Brotkorb, Butter, 1 gekochtes Ei, Frischkäse, Räucherlachs oder geräucherte 
Putenbrust und passendem pikantem Fruchtaufstrich, Bircher Müsli (3,4,6,10) 

Orangensaft 0,2l   + 2,95 

Portion Rührei mit Tomaten und Kräutern   + 6,80 
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Veganes Frühstück    15,95 

Brotkorb, Knuspermüsli mit Sojamilch, Obstsalat, Agavendicksaft, 1 Fruchtaufstrich 
und/oder Gelee, (Auswahl siehe Kärtchen) (3,4,10) 

Orangensaft 0,2l   + 2,95 

 

Käse Frühstück    15,95 

Brotkorb, Butter, Frischkäse, verschiedener Käseaufschnitt, gratinierter Ziegenkäse 
und passendem pikantem Fruchtaufstrich (3) 

Orangensaft 0,2l   + 2,95 

Prosecco Frizzante 0,1l   + 4,90 

 

 

Herzhaftes Frühstück    12,95 

Brotkorb, Butter, 1 gekochtes Ei, Frischkäse, verschiedene Käse- und 
Wurstaufschnitte, frische Deko  

Orangensaft 0,2l   + 2,95 

Selbst gemachter Fruchtaufstrich/Gelee    + 1,00 

Portion Rührei mit Tomaten und Kräutern   + 6,80 

 
 

Genießer Frühstück    15,95 

1 knuspriges Croissant, Brotkorb, Butter, 1 gekochtes Ei, Frischkäse, verschiedene 
Käse- und Wurstaufschnitte und 1 Fruchtaufstrich oder Gelee (Auswahl siehe 

Kärtchen) (3,4,10) 

Orangensaft 0,2l   + 2,95 

Portion Rührei mit Tomaten und Kräutern   + 6,80 

Prosecco Frizzante 0,1l   + 4,90 

 
Süßes Frühstück    9,50 

1 knuspriges Croissant, 1 Brötchen, Butter, 3 hausgemachte Fruchtaufstriche 
und/oder Gelees nach Wahl (Auswahl siehe Kärtchen) (3)    

Orangensaft 0,2l   + 2,95 
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Geburtstage, Feiern, Gruppen ab 6 Personen 
Sehr gerne können Sie sich auch in größeren Gruppen bei uns treffen. Um alles 

zügig und schön für Sie richten zu können benötigen wir ab 6 Personen bitte eine 
Frühstücksvorbestellung. Es kann serviert werden sobald alle Getränke auf dem 

Tisch stehen. 

 

Kleines Frühstück (Gruppe ab 6 Personen)   16,90 

Brotkorb, Butter, Frischkäse, Käse- und Wurstaufschnitte, gratinierter Ziegenkäse, 
Obstsalat mit Joghurt, Birchermüsli, Fruchtaufstriche (3) 

 

Großes Frühstück (Gruppe ab 6 Personen)   26,90 

Brotkorb, Butter, Frischkäse, Käse- und Wurstaufschnitte, gratinierter Ziegenkäse, 
Obstsalat mit Joghurt, Birchermüsli, Fruchtaufstriche (3), Räucherlachs, Saft nach 

Wahl, Prosecco 

 

 

Frühstück im Glas – für den kleineren 
Hunger 

Obstsalat    3,50       

 Obstsalat-Joghurt    2,90      
                      

Unser Bircher Müsli bereiten wir für Sie selber zu, mit Liebe hanggerührt. 

  Bircher Müsli     2,95       
 
 

Frühstück im Glas – für den größeren 
Hunger 

Obst – Knusper – Glas    7,90 

Obstsalat, Haferflocken, Cornflakes, Amaranth-/Quinoa-/Dinkel-Pops, Mandeln, 
Haselnüsse, getrocknete Früchte mit:  

Naturjoghurt      •      Milch      •      Sojamilch 

Orangensaft 0,2l   + 2,95 
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Extras 
•   Knuspriges Croissant    2,70 

•   Selbst gemachter Fruchtaufstrich/Gelee    1,00 

•    gekochtes Ei   2,40     

•    Butter    0,90 

•    Frischkäse Natur    0,85     

•    Selbst gemachter Frischkäse Kräuter/Curry    1,00 

•    Lachs mit passendem pikanten Fruchtaufstrich    5,90     
•   Gratinierter Ziegenkäse mit passendem pikanten Fruchtaufstrich   5,90 

•    Käseaufschnitt mit passendem pikanten Fruchtaufstrich    4,90 
•    Wurstaufschnitt mit passendem pikanten Fruchtaufstrich    4,90 

 

Eierspeisen aus der Pfanne 

Rühreier mit Brot 

•   3 Eier mit frischen Tomaten und Kräutern    6,80 

•   3 Eier mit frischen Tomaten, Kräutern und gegrilltem Schinkenspeck (3,4)    7,90 

•   3 Eier mit frischen Tomaten, Kräutern und Räucherlachs (3,4)    8,20 

 

Spiegeleier mit Brot 

•   2 Eier mit Kräutern    5,90 

•   2 Eier mit Kräutern und gegrilltem Schinkenspeck (3,4)    6,90 

•   2 Eier mit Kräutern und Räucherlachs (3,4)    7,20 

 

 
Rustikales Frühstück   12,95 

1 Scheibe Landbrot geröstet mit Rührei oder Spiegelei, gegrillte Paprika 
und gegrillter Schinkenspeck (3,4,6) 

 
 

French Toast Frühstück    12,95 

•   2 Scheiben Landbrot in Ei gebraten mit gratiniertem Ziegenkäse und Apfel-
Himbeer-Zwiebel-Aufstrich (3) 

•   2 Scheiben Landbrot in Ei gebraten mit Räucherlachs, Frischkäse, Aprikose-
Tomate-Limette-Chilli-Aufstrich (3,4,6) 
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Heiße Schokolade 
Unsere heißen Schokoladen werden mit feinster Valrhona Schokolade, direkt aus 
Frankreich, zubereitet. Die Schokolade überzeugt durch die Verwendung von 
natürlichen Zutaten und vollem Geschmack. Auch unsere Schokoladen werden 
frisch geschäumt. Einen Teil der Schokoladen können Sie gern auch für zu Hause 
bei uns erwerben. 

 
Heiße Schokolade    4,00 

Zartbitter      •      Vollmilch •      Karamell 

 

Kaffee-Spezialitäten 
Für unsere Kaffeespezialitäten (Kaffee, Milchkaffee) verwenden wir: AVANTI LUISA 
Café Crema, eine Mischung aus Arabica-Bohnen (90%) und Robusta-Bohnen 
(10%). Die Arabica-Bohnen stammen aus Costa Rica, Brasilien und Indien. Die 
Robusta-Bohnen aus Java. Geröstet werden Sie in der Ostschweiz wie ein typischer 
Schweizer Schümli Kaffee. 

 
Für unsere Espressospezialitäten (Espresso, Cappuccino, Flat white, Latte 
Macchiato, Choccafè) verwenden wir: AVANTI JULIETTA Espresso. Unser 
Espresso ist eine kräftige Mischung aus Arabica-Bohnen (70%) und Robusta-Bohnen 
(30%). Die Arabica-Bohnen stammen aus Brasilien und Mexico. Die Robusta-
Bohnen aus Indonesien und von der Elfenbeinküste. Geröstet werden Sie „medium 
dark“ in Süditalien. 
 

 
Auf Wunsch schäumen wir auch gern laktosefreie Milch für Sie auf.  
Ebenso auch Hafer- oder Sojaprodukte, dafür berechnen wir einen Aufschlag von 
0,50. 
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Kaffeespezialitäten International 
Italien  
Espresso (1) 

einfach    2,40      •      Doppelt    3,70 

 
Espresso Macchiato – Espresso mit Milchschaum 

einfach    2,65      •      doppelt     3,95 

 
Espresso Corretto – Espresso mit Cointreau    3,60 

 
Latte Macchiato (1) – heiße Milch, Milchschaum, ein Espresso    4,00 

 

Cappuccino (1) 

Klein – heiße Milch, Milchschaum, ein Espresso    3,40 

Groß – heiße Milch, Milchschaum, zwei Espressi    4,00 

 

Deutschland 

Kaffee (1)     

Klein – ein Kaffee    2,90 

Groß – doppelter Kaffee    3,60 

 

Pharisäer (1) – ein Kaffee, Rum, Sahne    4,00 

 

Österreich 

Kapuziner (1) – ein Espresso Lungo mit Sahnehaube und Schokoraspeln     3,80 

 

Frankreich 

Café au Lait (1) – heiße Milch, etwas Milchschaum, ein Kaffee    4,00 

 

Auf Wunsch schäumen wir auch gern laktosefreie Milch für Sie auf. 
Ebenso auch Hafer- oder Sojaprodukte, dafür berechnen wir einen Aufschlag 

von 0,50. 
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Spanien 

Café Bombón (1) – ein Espresso mit gesüßter Kondensmilch     2,90 
 

Australien 

Flat White (1) – heiße Milch, Milchschaum, zwei Ristrettis     3,90 
 

Nordamerika 
Caffé Americano (1) – ein Espresso + gleiche Menge heißes Wasser    2,90 

 

Kuba 
Cubano (1) – ein Espresso mit Panela-Zucker gebrüht    2,95 

 

 

Marmelad‘Or 
Choccafé (1) – heiße Milch, Milchschaum, Espresso, Valrhona Zartbitter-

Schokolade    4,20 

 

Fleur d‘Orange (1) – heiße Milch, Milchschaum, Espresso, Orange, Blütenhonig    
4,20 
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Tee  
Gerne servieren wir Ihnen Honig, braunen Zucker, Milch, oder Zitrone zum Tee. Auf 
Wunsch schäumen wir auch gern laktosefreie Milch für Sie auf. Ebenso auch Hafer- 
oder Sojaprodukte, dafür berechnen wir einen Aufschlag von 0,50. 

 

Tee aus dem Teepott in Radolfzell 
1 Glas Tee 

   klein 0,2L    2,60      •      groß 0,4L    4,20 

Schwarzer Tee:  Summer Gold (Darjeeling, Muskatell-Aroma) Ziehzeit: 2 – 3 min 

                            Tippy Golden Earl Gray (Darjeeling, Earl Grey) Ziehzeit: 3 – 4 min 

 

Grüner Tee:         Gu Zhang Mao Jian Bio Ziehzeit: 2 – 3 min 

                            Jasmintee Ziehzeit: 2 min 

 

Früchtetee:          Mango Tango (Mango, Ananas, Erdbeere) Ziehzeit: 10 min 

                                Kirschenmichel (Kirsche, Hibiskus, Holunder) Ziehzeit: 8 min 

 

Rooibos Tee:      Wüstenblume (Orange & Ingwer) Ziehzeit: 5 – 8 min 

 
Chai:                    Bengal Chai Bio (Rooibos und Gewürze) Ziehzeit: 6 – 8 min 

                            Bengal Chai-Latte   3,60 
 

 

Tee von Herba Floralis aus dem Hegau 
Die Kräuter dieser Tees werden hier bei uns im Hegau angebaut, getrocknet, 

gemischt und verpackt. Es sind reine Kräutertees mit viel Kraft und Würze. 

1 Glas Tee 0,4L    4,20 

Kräutertee:          Bewegende Minzen (versch. Minzen) Ziehzeit: 5 – 8 min 

                            Earl Rosé (Orangenthymian, Rose, Malve) Ziehzeit: 4 – 5 min 

                            Sommerwiese (Holunder, Rose, Malve, Melisse) Ziehzeit: 5 – 6 min 

 

Einige Tees von Herba Floralis können Sie gern für zu Hause bei uns erwerben. 
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Unsere Mittagszeiten 
Di bis Fr: 12:00 Uhr – 14:30 Uhr  

Sa und So: 12:30 Uhr – 14:30 Uhr 
 
 

Gerichte 
Alle Gerichte bereitet unsere Küche für Sie gern Dienstag bis Freitag von 12:00 

Uhr bis 14:30 Uhr und Samstag/Sonntag von 12:30 Uhr bis 14:30 Uhr zu. 

 

Salate 
Unsere knackigen Salate werden frisch für Sie gemischt. Zum Salat stehen für Sie 
zwei selbst gemachte Dressings zur Wahl: Kräuterdressing oder Honig-Senf-
Dressing. 
Alle Salate, außer Brotsalat, werden mit einem kleinen Brotkörbchen serviert. 

 

Klein    7,90 

Bunt gemischter, frisch-knackiger Salat mit selbst gemachtem Dressing 

 

Salatvariationen    14,90 

•   Bunt gemischter, frisch-knackiger Salat, selbst gemachtes Dressing, gegrillter 

Hühnchenbrust und selbst gemachter Mango-Curry-Chilli-Sauce (3) 

•  Bunt gemischter, frisch-knackiger Salat mit selbst gemachtem Dressing, frisch 
gerösteten Brotwürfeln, gegrillter Paprika, Tomaten, Walnüssen und Feta und 

selbst gemachtem Sauerkirsche-Rosmarin-Aufstrich (3) 

 
 
 
 
 
 
    

 

 

Unsere beiden Dressings können Sie auch gern für zu Hause bei uns erwerben. 
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Kalte Gerichte 
Falls es Sie eher nach einer rustikaleren kleinen Köstlichkeit gelüstet, dann 
versuchen Sie gern mal eines unserer leckeren Brote. Deftig belegt und gern mit 
einem hausgemachten Aufstrich oder leckerer Anti-Pasti verfeinert, sind sie ein 
Genuss. 

 

Schinkenbrot oder Käsebrot   7,90 

Landbrot mit Frischkäse, geräuchertem Bauernschinken oder Bergkäse, selbst 
gemachtem Zwetschgen-Paprika-Knoblauch-Aufstrich und gegrillter Zucchini (3,4) 

 

Räucherlachsbrot    9,90 

Landbrot mit Frischkäse, Räucherlachs und selbst gemachtem Aprikosen-Tomaten-
Limetten-Aufstrich (3) 

 
Anti – Pasti – Teller    13,95 

Geröstetes Brot, Grillgemüse, gratinierter Ziegenkäse, selbst gemachte Senfbirnen 
(3) und selbst gemachtem Apfel-Zwiebel-Himbeer-Aufstrich (3) 

 

Brotzeit – Teller    13,95 

Schinken, Salami, Bergkäse, Frischkäse (3), selbst gemachtem Apfel-Zwiebel-
Himbeer-Aufstrich (3) sowie Zwetschge-Paprika-Knoblauch-Aufstrich (3) 

 
 

 
 

 

 

 

  



Alle Preise auf unserer Karte sind in € angegeben 

Warme Gerichte 
Omelett mit gemischtem Salat       12,95 

•   Omelett mit gerilltem Schinkenspeck, Grana Padano und selbst gemachtem 
Zwetschge-Paprika-Knoblauch-Aufstrich (3) 

•   Omelett mit gegrilltem Gemüse und selbst gemachtem Curryfrischkäse Dip 

 

Ofenkartoffel mit knackigem, gemischten Salat   13,90 

•   Ofenkartoffel gefüllt mit Frischkäse, Räucherlachs und selbst gemachtem 

Aprikosen-Tomaten-Limetten-Aufstrich (3) 

•   Ofenkartoffel mit gratiniertem Ziegenkäse sowie selbst gemachtem Apfel-
Zwiebel-Himbeer-Aufstrich (3) 

•   Ofenkartoffel gefüllt mit Curryfrischkäse, gegrilltem Hähnchen und selbst 
gemachtem Zwetschge-Paprika-Knoblauch-Aufstrich (3) 

 
Pasta    13,90 

•   Pasta Tomate mit Grillgemüse und gehobeltem Käse (3) 

•   Pasta Curry-Chili mit gegrilltem Hähnchen 

 

 
 

Wechselndes Mittagsgericht mit kleinem Salat    12,95 

 

Unser wechselndes Mittagsgericht erhalten Sie von Dienstag bis Donnerstag. 

Bitte fragen Sie unseren Service nach dem aktuellen Tagesgericht. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unsere beiden Dressings können Sie auch gern für zu Hause bei uns erwerben. 
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Süßes 
Törtchen, Kuchen, Gebäck und 

Pralinen 
Unsere große Leidenschaft sind kleine Törtchen, Torten und Kuchen sowie kleine 
Gebäcke. Unsere Törtchen, Kuchen und Torten backen wir, wie all unsere Gebäcke 
auch selbst, nicht so süß und frei von künstlichen Farb- und Aromastoffen. Immer 
wieder backen wir auch fluffige Käsekuchen, fruchtige Streuselkuchen oder richtig 
schokoladige Schokoladenkuchen. Für den kleinen süßen Yieper empfehlen wir 
mürben Heidesand, knusprigen Haferkeks oder karamellig-nussigen Florentiner. Ob 
Rührteig mit Früchten, Biskuit, Blätter- oder Hefeteig eine fluffige Haube aus 
Puddingcreme, Quark-Mascarpone-Creme, Baiser oder himmlische Vanille-Sahne-
Creme alle Produkte werden mit viel Liebe hier im Café für Sie hergestellt und 
verziert.  

Da unser Angebot immer wieder wechselt, können wir nicht alle Sorten hier in der 
Karte aufführen. Am besten schauen Sie sich unsere süßen Schlemmereien in der 
Vitrine an und suchen sich in Ruhe selbst eine dieser kleinen Köstlichkeiten aus. 

Sie möchten auch zu Hause weiter schnabulieren, dann nehmen Sie doch gerne 
unsere kleinen Gebäcke oder Pralinen mit nach Hause zum selber essen oder 
verschenken.  

Kuchen und Torten backen wir ausschließlich für unser Café. 
 

Gebäck z.B. Heidesand, Haferkeks, Mandelmakrone    ab 1,95 

Stück Kuchen    4,30 

Käsekuchen   4,30 

Stück Torte/Törtchen    4,30 
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 Fruchtaufstriche und Vieles mehr 

 
 
 
 
 

 
Marmelad’Or ist aber nicht nur Frühstück, Mittag und Kaffee und Kuchen und 
Pralinen. Den Namen hat unser Café nämlich von unserer Marmeladenmanufaktur 
bekommen. Café und Manufaktur befinden sich hier unter einem Dach und wer weiß, 
vielleicht füllen wir gerade jetzt Ihre zukünftige Lieblingsmarmelade ab. 
 
Immer wieder sind wir kreativ und erweitern unser Sortiment. Unsere süßen und 
pikanten Fruchtaufstriche werden mit einer feinen Konsistenz ohne größere 
Fruchtstücke hergestellt. So können sie gut pur, in Joghurt/Quark oder Soßen 
eingerührt, schön gleichmäßig aufs Brot gestrichen, mit Öl und Salz als Dressing 
angerührt oder zum Dippen verwendet werden. Wenn möglich verwenden wir 
regionales Obst und bereiten die Aufstriche im Verhältnis 2:1 zu, so sind sie 
besonders fruchtig. Auf künstliche Farb- und Aromastoffe verzichten wir. 
 
Ganz speziell und sehr lecker sind auch unsere Gelees. Sie erhalten bei uns neben 
Wein-, Espresso- und Blütengelees auch Teegelees in mehreren Sorten. 
Probieren Sie doch zum Beispiel mal fruchtig-blumiges Jasmintee-Passionsfrucht-
Gelee auf Croissant, Rotwein-Gewürze-Gelee auf ein schönes Landbrot oder 
Espresso-Schokolade auf ein schönes Sonnenblumenkern-Brötchen. 
 
Wenn Sie Süßes weniger mögen, finden Sie bei uns auch salzig Eingelegtes, wie 
Mixed Pickles oder Sherry-Chilli-Schalotten sowie selbstgemachte Soßen und 
Dressings.  
Kompotte wie Apfel-Rosinen-Kompott oder Rotweinzwetschgen runden unser 
Sortiment ab. Probieren Sie diese zu Pfannkuchen oder Vanilleeis, hhmmmm … sehr 
lecker! 
 
Sie können alle unsere Produkte hier im Café erwerben. Stöbern Sie einfach durch 
unsere Regale oder lassen Sie sich auch gern von uns beraten. 
 
Sehr gerne stellen wir auch individuelle Geschenksets, aus all unseren kleinen 
Köstlichkeiten, gern auch mit kleinen Gebäcken, für Sie zusammen. 
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Limonaden 
Auch bei Eistee und Limonaden setzen wir auf selbst gemacht. Die fruchtigen 
Erfrischungen werden aus Tee, Früchten, Gewürzen und/oder Zutaten aus dem 
eigenen Garten, wie z.B. Rosenblüten, als Sirup zubereitet. Mögen Sie unsere 
Limonaden, dann nehmen Sie diese doch auch gern mal mit nach Hause. Die 
Sirupe für unsere leckeren, fruchtigen Limonaden finden Sie im Sommer in 
unserem Regal. 

 
    

  

Hausgemachte Limonaden 
0,4L      4,90 

•      Orange – Zitronenmyrtle – Limette 

•      Himbeer – Ingwer 

 
 

Hausgemachter Eistee 
0,4L      4,90 

•      Kirsche – Rosmarin  

 
 

Fritz 
0,33L      3,90 

     Kola (1)      •      Kola zuckerfrei (1)      •      Mischmasch (1) 

 
 

 

Säfte 
Säfte und Nektare von Schlör, Eisvogel oder Lindauer 

                                       0,2L      2,95      •      0,4L      4,90 

Apfel naturtrüb     •     Johannisbeere     •     Rhabarber     •     Maracuja     •     
Orange 

 
 

Saftschorle 
                                       0,2L      2,75      •       0,4L      4,50 

Aus obigen Säften 
 



Alle Preise auf unserer Karte sind in € angegeben 

Wasser 
     Tafelwasser      •      Tafelwasser still 

0,2L      2,50 

0,4L      3,50 

 

                              Randegger Classic   •   Randegger Naturell 

0,25L      2,90 

0,5L        4,90 

 

 

Bier 
Fürstenberg 

0,33L      4,30 

Pils      •      Pils alkoholfrei      •      Radler    

 

Paulaner  

0,5L      4,80 

Hefeweizen hell      •      Hefeweizen alkoholfrei  

 

 

Apéritif und Longdrinks 
Aperol    7,50 

Aperol (2), Prosecco, Sprudelwasser und Eiswürfel 

 

  



Alle Preise auf unserer Karte sind in € angegeben 

Weine 
Unsere Weine kommen aus dem Weinhaus Josef Mayer aus Radolfzell. 

Sie trinken bei uns Qualitätsweine weiß, rosé und rot aus Baden – Württemberg, 
Italien, Spanien und Frankreich im offen und Flaschen Ausschank. Die Jahrgänge 
der Weine erfahren Sie auf Anfrage. Weine enthalten Sulfite. 

 

Weißweine 
Chardonnay Vin de Pays trocken  

Vollmundiger, strohgelber Wein mit grünen Reflexen 

0,1L      3,90      •      0,2L      6,20      •      0,75L      24,90 

 

Roséwein 
Hagnauer Spätburgunder Weißherbst feinherb Kabinett 

Angenehm fruchtig, mit leichter Säure 

0,1L      3,90      •      0,2L      6,20      •      0,75L      24,90 

 

Weinschorle 
Schorle    0,2     3,80 

Weiß oder Rosé aus obigen Weinen 
 

 

Prickelndes 
Prosecco Frizzante D.O.C. Cabert „Violino“ 

Leicht, fruchtig und mit weichen, reifen Fruchtaromen 
0,1L      4,90      •      0,75L      25,90 

Prosecco – Orange (oder Saft Ihrer Wahl)    0,1L      4,90 

 



Alle Preise auf unserer Karte sind in € angegeben 

  
Kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe: 
1 Koffeinhaltig 
2 Farbstoff 
3 Konservierungsstoff 
4 Antioxidationsmittel 
5 Geschmacksverstärker 
6 Geschwefelt 
7 Geschwärzt 
8 Gewachst 
9 Süßungsmittel 
10 Phosphat 

 

 

  



Alle Preise auf unserer Karte sind in € angegeben 

Auswahl Gelees/Fruchtaufstriche 
Hier finden Sie Fruchtaufstriche für Ihr Frühstück ausgewählt von uns aus 
unserem eigenen Sortiment. 

 

Gelees 
• Orange – Prosecco  
• Espresso – Schokolade 
• Jasmintee – Passionsfrucht 
• Köstritzer 
 
 

Fruchtaufstriche 

 
• Zwetschge – Tonkabohne  
• Birne – Karamell 
• Aprikose – Orange – Cointreau 
• Himbeere 
• Heidelbeere – Ananas – Kokos 
 
 

Pikante Aufstriche 

 
• Aprikose – Tomate – Limette – Chili (z.B. zu Lachs oder Putenwurst) 
• Zwetschge – Paprika – Knoblauch (z.B. zu Salami, Ziegenkäse oder Schinken) 

• Birne – Senf (zu jedem Käse) 

• Apfel – Zwiebel – Himbeere (zu jedem Käse) 
 

Zusätzlich können Sie alle zwei Wochen einen weiteren leckeren Aufstrich 
probieren. 

 

Aufstrich der Woche: 


