REZ  ravema

You need:
« 1LIMETTE
« 2 TL BRAUNER ROHRZUCKER
« 4 <l MARACUJASAFT SO SO\-
» 2 Spritzer LIMETTENSAFT ODER
LIMETTENSIRUP
» CRUSHED ICE Ohne Gehts nicht:
« GINGER ALE « 2 PAPAYAS
+ 2 ORANGEN
o 2 TL WEIZENKEIMOL
To-DO: « 2 TL MANDELMUS
+ Die Limette in Achtel schneiden
und zusammen mit dem Zucker in . .
einem stabilen Longdrinkglas mit Ran an die Arbeit:
einem Stoflel gut zerdriicken. + Die Kerne aus den Papayas
 Maracujasaft und Limettensaft entfernen und die Papayas in
zugeben. Sticke schneiden.
+ Crushed Ice in das Glas geben + Die Papayasticke werden
COC K T A ' LS + mit Ginger Ale auffillen und zusammen mit dem ausgepressten
umrihren. Orangensaft, dem Weizenkeimal

m,T AHA' und dem Mandelmus in einem
° elektrischen Mixer puriert
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www.kjr-ostallgaeu.de
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SUNNY DAY

*Alle Rezepte und Tipps
sind von www.kenn-
Hier findest du noch

dein-limit.de.
mehr!

REZEPT NO. 2*




Auch Du kannst
mich ausleihen!
r www.kjr-ostallgaeu.de
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REZEPT NO. 3*

FRESH SUMMER

DU brauchst:
o 40 ml BLUE CURACAO SIRUP
o 20 ml LIMETTENSAFT
o BITTER LEMON ZUM AUFFULLEN
o COCKTAILKIRSCHE UND MINZE
ZUM GARNIEREN

Los gehts:

+ Den Blue Curagao Sirup und den
Limettensaft in ein mit Eiswirfeln
befilltes Glas geben und kréftig
umrihren.

+ Das Glas mit Bitter Lemon
auffillen,

+ mit der frischen Minze garnieren
und die Cocktailkirsche in das
Glas legen.

Must have: OH A\
« 6 cl ORANGENSAFT
o 2 cl ANANASSAFT
e 2 cl FRISCHER ZITRONENSAFT
o 4 cl GINGER ALE
« MINERALWASSER, EISKALT, ZUM
AUFFULLEN
o 7 EISWURFEL
o 1ZITRONENSCHEIBE

Let's Go:

+ Die Safte mit 4 Eiswirfeln
zusammen in einen Shaker geben.

+ 15 Sekunden lang fest schitteln.

 Den Inhalt des Shakers durch ein
Sieb in ein Longdrinkglas auf 2-3
Eiswirfel giefien.

« Mit Ginger Ale und Mineralwasser
aufgieflen.

+ Zum Schluss mit einer
Zitronenscheibe dekorieren

ORANGE SPLASH

REZEPT NO. 4*




