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Die Kelterei 6ffnet im September und Oktober taglich ab 16.15 Uhr.
Fiir Gruppen und ansonsten gerne nach Absprache.
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Kelterei im Bahnhof
Inh. Maik Rahaus
Rofleben BahnhofstraRe 46

Doncited 06571 Donndorf
"""f“*‘ _ www.kelterei-bahnhof.de
' info@kelterei-bahnhof.de
,r’? Tel: 034672-253054

Beichlingen Fax: 03 4672-253055

[ ] Rastepberg [t

Das schone Klinkergebdaude von 1889 ist umgeben von groRen Kasta-
nien. Es liegt an der Strecke der Unstrutbahn, aber schon seit vielen
Jahren halt hier kein reguldrer Zug mehr.

2013 begann die Sanierung zur Umnutzung, wobei bewusst historische
Elemente des alten Bahnhofs erhalten wurden. Um das groRziigige
Gebaude zu nutzen, beherbergt es neben der Kelterei im Erdgeschoss
auch Ferienwohnungen in der 2. Etage.

Der Bahnhof
Donndorf um
1910, noch ohne
aufgestockte

2. Etage

Ausflugtipps in der Region

% Wanderwegenetz (z. B. Rabenswald/Hangebriicke)

Radwegenetz (Unstrutradweg, Radwege durch die Hohe Schrecke)

%+ Kloster Donndorf
Miihle Bottendorf

w Schloss Wiehe
Kloster Memleben

v Wasserburg Heldrungen
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- s Hohen Schreck
HOHE SCHRECKE ohen schreck

ALTER WALD NEU ENTDECKT

Kloster Donndorf

Das ehemalige Zisterzienserinnenkloster aus dem 13. Jahrhundert beher-
bergt heute die Landliche Heimvolkshochschule Thiiringen, eine Bildungs-
und Begegnungsstatte fiir Jugendliche und Erwachsene (klosterdonn-
dorf.de). In der benachbarten Klosterschenke ldsst sich bei gutem Essen
der Blick iber die Unstrutaue genieRen (klosterschenke-donndorf.de).

Hohe Schrecke

Ankommen, aufatmen und entschleunigen — das geht in der Hohen Schrecke
ganz von allein. Der bewaldete Hohenzug mit seinen uralten Buchen

ist perfekt fiir eine erholsame Wanderung durch eines der altesten Wald-
gebiete Thiiringens mit seinem besonders wertvollen Artenreichtum.

Die Natur ist auf jeden Fall immer zum Greifen nah! Dazu kommen ein
groBer Abwechslungsreichtum mit charmanten Dorfern in versteckten
Talern rund um die Hiigelkette, weiten Ausblicken in die Unstrutaue auf
der einen und ins Thiiringer Becken auf der anderen Seite und der
spannende Wechsel zwischen Waldern, Feldern und Wiesen.
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Zum Unstruttal

Seien Sie ungestort und
kommen Sie zur Ruhe.
Reservierungen unter
034672-2530 54 oder
info@kelterei-bahnhof.de

Zur Hohen Schrecke
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WILLKOMMEN
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Maik Rahaus /

Ludwig Uhland

Einkehr
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im historischen Bahnhof Donndorf

Vom fliissigen Obst und seiner Vielseitigkeit. Unsere Kelterei kann

nach Terminabsprache besichtigt werden. Bei einem ausfiihrlichen
Rundgang durch das Presshaus erfahren Sie Wissenswertes aus dessen
bewegter Geschichte und gewinnen einen ersten Eindruck von der
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Faszination der Obstsaftherstellung. ey

Fiir Gruppen ab 10 Personen bieten wir unsere Blindver-
kostung im Historischen Windfang an. Dabei kdnnen Sie die
Geschmacksknospen mal wieder auf Vordermann bringen.

L/ Unsere moderne Anlage

produziert bis zu 500 |
Saft pro Stunde.

Die Jugendfeuer Donndorf beim Saft verkosten.

Kindergarten, Schulklassen und andere
Gruppen sind immer herzlich willkommen!
Bei der Saftverkostung werden Sie garantiert
zum Hobby-Sommelier und lernen den Saft
mit allen Sinnen kennen.

IHR OBST, IHR SAFT!
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Wunschsaft

Sie bringen Ihr Obst zum Pressen zu uns und kénnen anschlieBend den
Saft aus lhrem eigenen Obst gleich mitnehmen. Ob sortenreine Safte
oder eine Mischung lhrer Lieblingssorten — Sie haben die Wahl!

Obstsorten

Neben Apfeln und Birnen pressen wir auch Johannisbeeren, Sauerkir-
schen, Rhabarber, Holunder, Weintrauben, Quitten sowie Méhren. Bitte
beachten Sie die Mindestmenge von 50 kg. SchlieBen Sie sich bei Bedarf
doch mit Freunden und Nachbarn zusammen.

Hinweise zu Birnen & Quitten

Birnen miissen fiir das Pressen sehr hart sein, daher bitte unbedingt
2-3 Wochen vor der Pfliickreife ernten. Quitten miissen vor dem
Pressen gut gereinigt und insbesondere die feinen Harchen entfernt
werden.

Obstankauf

Wir kaufen nach Bedarf auch lhr ungespritztes, einwandfreies Obst
(d. h. keine faulen Stellen, ohne Blatter). Bitte erkundigen Sie sich im
Vorfeld.

i Vereinbaren Sie rechtzeitig (mdglichst vor dem Schitteln)
ﬁé&% einen Termin (Telefon: 03 46 72 - 25 30 56). Sagen Sie uns,
welches Obst Sie haben und wie viel Obst (grob geschatzt)
Sie pressen mochten.

d Denken Sie beim Ernten daran, dass faules Obst und Blat-
ter besser auf dem Kompost als im Saft aufgehoben sind.

Nach dem Pressen wird lhr Saft schonend pasteurisiert
und in 5- oder 10-Liter Saftboxen abgefiillt. So kdnnen Sie
bis zur nachsten Ernte Saft aus eigenem Obst genieen!

UIbrigens: 50 kg Obst ergeben etwa 30 bis 35 Liter Saft.

Unsere Fruchtsafte und Fruchtweine, Moste und andere regionale
Produkte werden im 1o/ laden Obsthol Rixrath sowie zu den Offnungs-
zeiten unserer Kelterei auch bei uns direkt verkauft.

Unsere Safthox ermdglicht lange frischen Trinkgenuss: Ein patentier-
ter Zapfhahn verhindert das Eindringen von Luft. Dadurch ist der Saft
nach dem Offnen 2-3 Monate ungekiihlt haltbar, ungedffnet sogar ein
ganzes Jahr.

Wir verschicken unsere Safte auch per Post. Rufen Sie uns an.
Besuchen sie unseren Shop auf www lelterei-bahnhol.de

Hofladen:

Obsthof Rixrath
Bahnhofstrale 19
Donndorf

Di-Fr: 16-19 Uhr
Tel: 034672-65194

Fax: 034672-686564

Unsere Saftsorten

Das Sortiment umfasst sortenreine Safte
und leckere Kombinationen. Hier ist fiir jeden
Geschmack etwas dabei!
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Apfelsaft Apfelsaft
(Streuobstwiese) (Boskoop)

Apfel-Holundersaft Apfel-Quittensaft

Apfel-Kirschsaft
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Apfel-
Johannisbeersaft

Apfel-Ingwersaft




