
 

 
        

 „Schee, dass ihr da seids ! “ 
 
 
 
 
Liebe Gäste,  
 
wir, d´Wirtschaft am Lenggrieser Bergcamping, begrüßen Euch 
ganz herzlich und freuen uns sehr, dass Ihr da seid! 
 
Nehmt Euch a bißl Zeit, fühlts Euch wohl, ratscht, genießt und lasst 
es Euch einfach gut gehen bei uns! 
 
 
 
 
Ihr habt was zum Feiern oder plant eine Veranstaltung? 
Sprecht uns an - wir sind gerne für Euch da! 
 
 
 
 

 

Herzlichst  

Eure Renate & Flori mit Magdalena 
mit dem gesamten d 'Wirtschafts-Team 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen, Allergenen und Unverträglichkeiten berät Euch gerne unser Serviceteam. 
 = vegetarisch             =vegan 

 
 EC-Karten Zahlung ab 10,00 Euro möglich – Kreditkartenzahlung leider nicht möglich 

Beilagen-Änderung 2,00 Euro 



 

    Vorspeisen, Salate und  Pinsas 
Montag, Donnerstag und Freitag von 17.30 bis 20.30 Uhr 
Samstag und Sonntag von 12.00 bis 14.00 Uhr und von 17.30 bis 20.30 Uhr 
 

           
Feine hausgemachte Rinderkraftbrühe             6,90 
mit Wurzelgemüse und Kräuter-Pfannkuchen-Streifen 
 
Bärlauch-Cremesuppe                        6,90 
mit frischen Croutons 
      
Aufstriche nach „d´Wirtschafts-Art“             7,90 
3 verschiedene Aufstriche mit Baguette 
 
Hausgemachte Kartoffelrösti            13,90 
mit Räucherlachs, Salatgarnitur und Meerrettich Dip 
 
Avocado-Mango-Tatar               12,90 
mit Wildkräutersalat und Brotchip 

 
 

Kleiner frischer, bunt gemischter Salat   5,50 
                                                             
Großer frischer, bunt gemischter Salat   9,90  
 
…mit gerösteten Körndl und gebratenen Ziegenkäse  17,90 
…mit gebratenen Garnelen  18,90 
Wir servieren unsere Salate mit unserer hausgemachten Vinaigrette (vegan) 
 

 
Pinsa     11,90                                       
mit Knoblauch, Rosmarin und Olivenöl 
 
Pinsa Pesto    12,90 
Hausgemachtes Basilikumpesto, frische Cocktail-Tomaten, 
Mozzarella und Rucola 
 
Pinsa Campagnolo       13,90                                      
mit Sauerrahm, Speck und gebratenen Zwiebeln 
 
 
 
 

Beilagen-Änderung 2,00 Euro 



 

Unsere Schmankerl   

Montag, Donnerstag und Freitag von 17.30 bis 20.30 Uhr 
Samstag und Sonntag von 12.00 bis 14.00 Uhr und von 17.30 bis 20.30 Uhr 
  
 
 
Bärlauch - Käsespätzle                       14,90 
mit Zillertaler Bergkäse und hausgemachten Röstzwiebeln 
 
 
Rosa gebratenes Schweinefilet              21,90 
auf Bandnudeln mit Babyspinat und Gorgonzolasoße 
 
 
Gebratenes Zanderfilet                      23,90 
auf Bandnudeln mit Grillgemüse, Pinienkernen und  
Parmesanspänen 
 
 
Gebratene Garnelen                19,90 
auf Bandnudeln mit Cocktailtomaten, Pesto und Rucola 
 
 
Bärlauch-Knödel               16,90 
mit Babyspinat, Tomaten, Bergkäse und brauner Butter               
 
 
Gebratene Avocado        15,90 
mit Paprika-Mango-Salsa, Pinienkernen und Salatgarnitur 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Beilagen-Änderung 2,00 Euro 



 

Unsere Klassiker 
Montag, Donnerstag und Freitag von 17.30 bis 20.30 Uhr 
Samstag und Sonntag von 12.00 bis 14.00 Uhr und von 17.30 bis 20.30 Uhr 

 
Curry-Wurst nach „d´Wirtschaft“-Art                             12,90                                       
mit hausgemachter Soße und Steakhouse Pommes 
 
Steirisches Backhendl       18,90 
ausgelöst (ohne Knochen) in feiner Kürbiskern-Panade 
mit Kartoffelsalat und Salatgarnitur 
 
Schnitzel nach „Wiener Art“                       17,90                                       
paniertes Schweineschnitzel 
wahlweise mit Bratkartoffeln, Kartoffelsalat oder Steakhouse-Pommes  
  
Cordon Bleu                 17,90                                       
vom Schwein mit Schinken und Käse gefüllt, 
wahlweise mit Bratkartoffeln oder Steakhouse-Pommes 
 
Probstblö – Cordon Bleu nach Art des Hauses                18,90                                        
vom Schwein mit Schinken und Käse gefüllt  
mit Spätzle und Schwammerl-Rahmsoße  
 
Zwiebelrostbraten aus der Rinderlende  25,90                                       
mit Bratkartoffeln, Speckbohnen und hausgemachten Röstzwiebeln 
 
„Berg&Mehr“  
Rinderlende (ca. 200g) mit Riesen-Garnelen   34,90 
mit kleinem, frischen bunt gemischten Salat und Kräuterbutter   
            
  + feines Grillgemüse             + 5,00 
 +  Steakhouse Pommes             + 5,00  
 + Bratkartoffeln   + 5,00 
 
 
 
 
 

  
 
 

 
Beilagen-Änderung 2,00 Euro 

Samstag und Sonntag gibt’s unseren 

Ofenfrischen Schweinekrustenbraten 
 mit Dunkelbiersoße, 2 Kartoffelknödeln und Krautsalat 

16,90 
 
 



 

Und zum süßen Abschluss…  
Montag, Donnerstag und Freitag von 17.30 bis 20.30 Uhr 
Samstag und Sonntag von 12.00 bis 14.00 Uhr und von 17.30 bis 20.30 Uhr 
 
Affogato oder “Espresso-Busserl”       5,80 
Espresso mit Vanilleeis 
 
Hausgemachtes Tiramisu             6,20  
 
Bayrisch Creme                  6,50 
mit Beerenragout 
             
Schokoladen-Tarte              7,90 
mit Mango – Maracuja-Ragout 
 
Rhabarber Crumble              7,90  
mit Nuss-Streusel und Vanille Eis 

d´Wirtschaft Nachspeisen-Variation für 2    15,80  
Überraschung aus unserer Küche 
 
Germknödel              6,90 
mit hausgemachter Vanillesoße 
 
Kugel Eiscreme              2,20 
Kugel Frucht-Sorbet             2,50 
verschiedene Sorten – bitte fragt bei unserem Service nach 
 
Frischer Topfenstrudel oder Apfelstrudel          5,90 
wahlweise mit  
Sahne, Vanille-Eis oder hausgemachter Vanille-Soße        7,50 
 
Kaiserschmarrn nach „d´Wirtschafts-Art“        14,90 
mit Cranberries und Apfelmus, Zwetschgenröster und Karamellsoße 

 
 

Weitere Kuchen findet ihr in unserer Kuchentheke 
 



 

  

Für unsere Zwergerl 
Montag, Donnerstag und Freitag von 17.30 bis 20.30 Uhr 
Samstag und Sonntag von 12.00 bis 14.00 Uhr 

 

 

Kinderschnitzel mit Steakhouse-Pommes   9,90    

Steakhouse-Pommes 4,90 

Nudeln mit Tomatensoße  4,90 

Nudeln mit Bolognese  7,90 

Spätzle mit Soße 4,90 

 

Samstag/ Sonntag gibt’s auch:                                                                       
Frische Knödel mit Soße 4,90 
 

 

1 Kugel Eis 2,20 
  



 

Brotzeit - ist die beste Zeit 
 
Wurstsalat          9,90 
aus der Regensburger, mit roter Zwiebel, Essiggurke  
und 2 Scheiben frischem Bauernbrot 
 
 
Schweizer Wurstsalat         10,90 
aus der Regensburger mit Emmentaler, roter Zwiebel, Essiggurke  
und 2 Scheiben frischem Bauernbrot 
 
 
Saure Knödl          9,90 
hausgemachter Knödel mit roter Zwiebel, Essig & Öl 
 
 
Italienischer Ogmachter nach „d´Wirtschafts-Art“   9,90 
aus Frischkäse, Parmesan, getrockneten Tomaten und Pinienkernen  
mit Bauernbrot oder Baguette 
 
 
Brotzeitbrettl „d`Wirtschaft“       16,90  
Speck – und Käsevariation mit Butter und 2 Scheiben Bauernbrot 
 
 
 
1 Scheibe Bauernbrot extra        1,20 

         
           
 
 


