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  CONDICIONES DE VENTA
PRECIOS Los precios de esta tarifa son P.V.P., recomendados , impuestos no incluidos.

PORTES Portes Pagados EN PENÍNSULA, a partir de un pedido mínimo de 400 Euros. Siempre que los portes sean pagados,  
MAQUINARIA HOSTELERIA MAISER, S.L., se hará responsable de los daños ocasionados por el transporte, siempre y cuando se 
hagan constar en el Albarán de transporte los desperfectos ocasionados, EN EL MISMO MOMENTO DE LA ENTREGA.
EN CASO CONTRARIO, MAQUINARIA HOSTELERIA MAISER, S.L., DECLINA CUALQUIER RESPONSABILIDAD.
Los portes a Baleares, Canarias, Ceuta y Melilla, serán a cargo del comprador.

EMBALAJE Franco embalaje de cartón Standard en toda nuestra oferta, exceptuando embalajes marítimos o especiales que se car-
garán en Factura. En caso que el envío de la máquinas precisen palets para una mayor protección, éstos serán cargados en factura. 

FORMA DE PAGO Contado: Descuento del 1% - En efectivo o mediante transferencia. Crédito: Para modalidad de Crédito solici-
tar apertura de cuenta. Importe inferior de 400 €;  1 Recibo domiciliado 25 días. Entre 400 € y 800 €;  2 Recibos domiciliados 25/50 
días. Importes superiores a 800 €;  3 Recibos domiciliados 25/50/75 días. En caso de que esten establecidos días de pago al mes, en 
ninguno de los tres casos excederá de la forma de pago indicada., el vencimiento será el inmediato anterior.
 
IMPAGADOS La existencia de un impago bloqueará la cuenta del cliente. Cualquier efecto no atendido en su vencimiento deberá 
ser liquidado de inmediato, incluyéndose los gastos producidos por dicho impago (Tanto de devolución como de demora).

IMPUESTOS La factura se incrementará con el IVA vigente o tributos existentes, y en su caso los que en el futuro pudieran aplicar-
se.

DEVOLUCIÓN DEL MATERIAL Cualquier devolución de material deberá ser previamente autorizada por MAQUINARIA HOS-
TELERIA MAISER, S.L, debiendo remitirse con su embalaje original. Los portes y los gastos derivados de la devolución correrán a 
cargo del comprador. Se abonará al cliente como máximo el 90% del valor de la mercancía, siempre que el material se encuentre en 
perfectas condiciones, quedando el 10% restante en concepto de gastos de recepción, prueba e inspección.

RECAMBIOS Y ACCESORIOS Los recambios retirados de nuestros almacenes serán siempre pagados en efectivo. Pedidos 
inferiores a 120 € mediante transferencia bancaria. Pedidos superiores a 120 €;  1 Recibo domiciliado a 25 días. Los portes serán 
cargados en factura.
GARANTÍA La garantía sólo ampara los defectos de fabricación, nunca los originados por defi ciencias de instalación, manipula-
ción o uso incorrecto de la máquina. La puesta en marcha y posterior mantenimiento de la máquina serán por cuenta del compra-
dor, quién deberá realizarlo con personal especializado y cualifi cado para dicho fi n. En ningún caso, nuestra empresa será respon-
sable de los daños o perjuicicos que por un defecto se produzcan, directa o indirectamente. La garantía quedará anulada en caso 
de: golpes, fuego, inundaciones, caídas y en general cualquier accidente que se produjera desde la salida de nuestros Almacenes. La 
garantía cubre el plazo de 12 meses desde la salida de fábrica, quedando excluidos los cristales, resistencias sumergidas y equipo 
eléctrico. La garantía quedará sin efecto si la máquina no ha sido pagada en su totalidad.

RESERVA DE DOMINIO La mercancía es propiedad y dominio de MAQUINARIA HOSTELERIA MAISER, S.L., hasta el pago 
total de la misma por parte del comprador.

JURISDICCIÓN Para caso de litigio, serán competentes los Tribunales de Barcelona, a los que las partes se someten expresamente 
con renuncia expresa a cualquier otro fuero que pudiera corresponderles.
MAQUINARIA HOSTELERIA MAISER, S.L., se reserva el derecho a modifi car cualquier máquina, precio o referencia sin previo 
aviso. Precios y referencias válidos, salvo error tipográfi co.

                                   

 

MAQUINARIA HOSTELERIA MAISER, S.L.                                      
 C/ GARBÍ, 23   POL.IND. CAN PUJADES                           

  08791 SANT LLORENÇ D’HORTONS - BARCELONA 
 TELÉFONO   +34 93 512 12 94     e-mail ventas: comercial@maisersl.com 
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NUEVAS BARBACOAS
 A GAS LAVA VOLCÁNICA

DESCUBRE LA MAYOR GAMA DE BARBACOAS DEL 
MERCADO

4 MEDIDAS, 35, 60, 90 Y 120 CMS DE ANCHO

ELIGE ENTRE NUESTRAS BARBACOAS
 - PARRILLA ENTERIZA ELEVABLE EN 3 ALTURAS CON 

O SIN PETO
- PARRILLAS VASCAS 

- O SI PREFIERES PUEDES TENER LAS 2 OPCIONES EN 
LA MISMA MÁQUINA.

Y AHORA ELIGE TUS ACABADOS.
PARRILLA PAVONADA, PARRILLA DE ACERO 

INOXIDABLE,  PARRILLA PESCADO, 
GRASERA DE ACERO INOXIDABLE, GRASERA NEGRA.

6



7



BARBACOAS A GAS LAVA VOLCÁNICA
GAS LAVA STONE BBQ

CARACTERÍSTICAS COMUNES

- Fabricadas en Acero inoxidable.
- Quemadores tubulares POLIDORO de acero inoxidable especialmente diseñados para barbacoas.
- Robusta Parrilla interior porta lava volcánica, extraible y diseñada  para soportar altas temperaturas sin                             
  alterarse o desoldarse.
- Grasera delantera de gran capacidad extraible para su limpieza.
- Quemadores tubulares polidoro de gran poder calorífi co con termopar de seguridad.
- Pies niveladores regulables en altura.
- Preparada para toma izquierda. Para toma derecha indicar en pedido.
- Preparada a Gas Butano, incluye inyectores para gas natural.
- Mandos metálicos de zinc de 143 gramos, con marcador de máximo/mínimo
  de tacto suave y siempre frios.
- Pies regulables en altura.

BOLSAS DE LAVA VOLCÁNICA INCLUIDAS
B-35  3 Kgs   /  B-60  6 Kgs.  /  B-90  9 Kgs.

DESCUBRE LA MAYOR GAMA DE BARBACOAS DEL MERCADO

ELIGE ENTRE NUESTRAS BARBACOAS
 - PARRILLA ENTERIZA ELEVABLE EN 3 ALTURAS CON O SIN PETO

- PARRILLAS VASCAS 
- O SI PREFIERES PUEDES TENER LAS 2 OPCIONES EN LA 

MISMA MÁQUINA.

Y AHORA ELIGE TUS ACABADOS.
PARRILLA PAVONADA, PARRILLA DE ACERO INOXIDABLE,

 PARRILLA PESCADO, 
GRASERA DE ACERO INOXIDABLE, GRASERA NEGRA.

NUEVOS MANDOS 
METÁLICOS.

-

PARRILLA PORTA LAVA
DE GRAN ROBUSTEZ

MANGOS DE BAKELITA
DE GRAN CALIDAD

QUEMADORES POLIDORO,
DE GRAN POTENCIA,

DISEÑADOS 
ESPECIALMENTE PARA 

BARBACOAS 8



BARBACOAS CON PARRILLA ENTERIZA ELEVABLE EN 3 ALTURAS

BARBACOAS CON PARRILLA ENTERIZA ELEVABLE EN 3 ALTURAS CON PETO

BARBACOAS VASCAS CON PARRILLAS INDIVIDUALES

BARBACOA CON PARRILLA ELEVABLE +  BARBACOA VASCA CON PARRILLAS INDIVIDUALES

TODO EN LA 
MISMA 

MÁQUINA
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NUEVAS BARBACOAS DE 120 
A GAS LAVA VOLCÁNICA

QUEMADORES POLIDORO,
DE GRAN POTENCIA,

DISEÑADOS 
ESPECIALMENTE PARA 

BARBACOAS

TODO EN UNA MISMA MÁQUINA 
CON EL MODELO MPVE

TRABAJA CON 4 PARRILLAS VASCAS 
INCLINABLES O CON  UNA

 PARRILLA ENTERIZA 
ELEVABLE EN 3 ALTURAS

MANGOS DE BAKELITA
DE GRAN CALIDAD

NUEVOS MANDOS 
METÁLICOS.

-

12 KGS. DE 
LAVA VOLCÁNICA

 INCLUIDA

REF. B-120+MPVE
PVP 2690 €
Incremento grasera inoxidable: 70 €
BARBACOA DE 120 CON PARRILLA ELEVABLE Y 
PARRILLAS VASCAS PAVONADAS.
PETO PERIMETRAL
GRIFOS/VALVES: 4
QUEMADORES/BURNERS: 8
1 PARRILLA PAVONADA ELEVABLE EN 3 ALTURAS: 1130X500 mm.
4 PARRILLAS PAVONADAS INCLINABLES EN 3 ALTURAS: 265X520 mm.
POTENCIA/POWER. 25,2 kW-Gas.
Medidas: 1250 x 600 x 360 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas butano/propano.Incluye inyectores para gas natural.
INCLUYE 12 KGS DE LAVA VOLCÁNICA

POSICIÓN 1

POSICIÓN 2

POSICIÓN 1

POSICIÓN 2

REF. B-120X+MPVE
PVP 2885 €
Incremento grasera inoxidable: 70 €
BARBACOA DE 120 CON PARRILLA ELEVABLE DE ACERO 
INOXIDABLE Y PARRILLAS VASCAS PAVONADAS.
PETO PERIMETRAL
GRIFOS/VALVES: 4
QUEMADORES/BURNERS: 8
1 PARRILLA PAVONADA ELEVABLE EN 3 ALTURAS: 1130X500 mm.
4 PARRILLAS PAVONADAS INCLINABLES EN 3 ALTURAS: 265X520 mm.
POTENCIA/POWER. 25,2 kW-Gas.
Medidas: 1250 x 600 x 360 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas butano/propano.Incluye inyectores para gas natural.
INCLUYE 12 KGS DE LAVA VOLCÁNICA

CON PARRILLA ENTERIZA PAVONADA Y
4 PARRILLAS INDIVIDUALES PAVONADAS 

CON PARRILLA ENTERIZA DE ACERO INOXIDABLE AISI304 Y
4 PARRILLAS INDIVIDUALES PAVONADAS 

10



REF. B-120
PVP 2125 €
Incremento grasera inoxidable: 70 €
BARBACOA DE 120 CON PARRILLA ELEVABLE 
PAVONADA
GRIFOS/VALVES: 4
QUEMADORES/BURNERS: 8
1 PARRILLA PAVONADA ELEVABLE EN 3 ALTURAS: 1130X500 mm.
POTENCIA/POWER. 25,2 kW-Gas.
Medidas: 1250 x 600 x 360 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas butano/propano.Incluye inyectores para gas natural.
INCLUYE 12 KGS DE LAVA VOLCÁNICA

REF. B-120X
PVP 2325 €
Incremento grasera inoxidable: 70 €
BARBACOA DE 120 CON PARRILLA ELEVABLE 
DE ACERO INOXIDABLE
GRIFOS/VALVES: 4
QUEMADORES/BURNERS: 8
1 PARRILLA ACERO INOX AISI304 ELEVABLE EN 3 ALTURAS: 1130X500 mm.
POTENCIA/POWER. 25,2 kW-Gas.
Medidas: 1250 x 600 x 360 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas butano/propano.Incluye inyectores para gas natural.
INCLUYE 12 KGS DE LAVA VOLCÁNICA

REF. B-120+M
PVP 2389 €
Incremento grasera inoxidable: 70 €
BARBACOA DE 120 CON PARRILLA ELEVABLE 
PAVONADA Y PETO PERIMETRAL

CON
PETO

REF. B-120X+M
PVP 2584 €
Incremento grasera inoxidable: 70 €
BARBACOA DE 120 CON PARRILLA ELEVABLE 
DE ACERO INOXIDABLE Y PETO PERIMETRAL
 

REF. B-120+MPV
PVP 2498 €
Incremento grasera inoxidable: 70 €
BARBACOA DE 120 CON 4 PARRILLAS 
VASCAS PAVONADAS.
PETO PERIMETRAL
GRIFOS/VALVES: 4
QUEMADORES/BURNERS: 8
4 PARRILLAS PAVONADAS INCLINABLES EN 3 ALTURAS: 265X520 mm.
POTENCIA/POWER. 25,2 kW-Gas.
Medidas: 1250 x 600 x 360 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas butano/propano.Incluye inyectores para gas natural.
INCLUYE 12 KGS DE LAVA VOLCÁNICA

CON PARRILLA ENTERIZA PAVONADA 

CON PARRILLA ENTERIZA DE ACERO INOXIDABLE AISI 304

CON
PETO

CON PARRILLAS INDIVIDUALES TIPO VASCA

11



BARBACOAS CON PARRILLAS VASCAS Y ELEVABLES
EN LA MISMA MÁQUINA

TODO EN UNA MÁQUINA
TRABAJA CON PARRILLAS VASCAS 

INCLINABLES O CON  UNA
 PARRILLA ENTERIZA 

ELEVABLE EN 3 ALTURAS

  INCLUYE DE SERIE:
- PETO PERIMETRAL DESMONTABLE DE ACERO INOXIDABLE DE 2 mm
- PARRILLA ENTERIZA -PAVONADA O DE ACERO INOXIDABLE AISI-304- ELEVABLE CON  
  MANDOS EN 3 ALTURAS
  “IDEAL PARA BRASEAR GRANDES COMANDAS AL MISMO TIEMPO.”
- PARRILLAS VASCAS INDIVIDUALES. INCLINABLES EN 3 ALTURAS
  “IDEALES PARA PODER BRASEAR COMANDAS INDIVIDUALES EN DIFERENTES TIEMPOS.”
- GRASERA EN ACERO PINTADO AL HORNO COLOR NEGRO.
- GRASERA EN ACERO INOXIDABLE -OPCIONAL-

 
 “Preparación gas; toma izquierda. Para toma derecha, indicar en pedido”

POSICIÓN 1

POSICIÓN 2

PARRILLA ESPECIAL PESCADO PARA B-60:  PVP 112 €
PARRILLA ESPECIAL PESCADO PARA B-90: PVP 145 € 

12

vídeo



REF. B-60+MPVE
PVP 1549 €
Incremento grasera inoxidable: 50
BARBACOA DE 60 CON PARRILLA ELEVABLE Y 
PARRILLAS VASCAS PAVONADAS.
PETO PERIMETRAL
GRIFOS/VALVES: 2
QUEMADORES/BURNERS: 4
1 PARRILLA PAVONADA ELEVABLE EN 3 ALTURAS: 530X500 mm.
2 PARRILLAS PAVONADAS INCLINABLES EN 3 ALTURAS: 265X520 mm.
POTENCIA/POWER. 12,6 kW-Gas.
Medidas: 600 x 600 x 360 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas butano/propano.Incluye inyectores para gas natural.
INCLUYE 6 KGS DE LAVA VOLCÁNICA

REF. B-90+MPVE
PVP 2025 €
Incremento grasera inoxidable: 60 €
BARBACOA DE 90 CON PARRILLA ELEVABLE Y
PARRILLAS VASCAS PAVONADAS.
PETO PERIMETRAL
GRIFOS/VALVES: 3
QUEMADORES/BURNERS: 6
1 PARRILLA PAVONADA ELEVABLE EN 3 ALTURAS: 830X500 mm.
3 PARRILLAS PAVONADAS INCLINABLES EN 3 ALTURAS: 265X520 mm.
POTENCIA/POWER. 18,9 kW-Gas.
Medidas: 900 x 600 x 360 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas butano/propano.Incluye inyectores para gas natural.
INCLUYE 9 KGS DE LAVA VOLCÁNICA

REF. B-60X+MPVE
PVP 1655 €
Incremento grasera inoxidable: 50 €
BARBACOA DE 60 CON PARRILLA ELEVABLE EN ACERO
INOXIDABLE AISI 304 Y PARRILLAS VASCAS PAVONADAS 
PETO PERIMETRAL
GRIFOS/VALVES: 2
QUEMADORES/BURNERS: 4
1 PARRILLA ACERO INOX. ELEVABLE EN 3 ALTURAS: 530X500 mm.
2 PARRILLAS PAVONADAS INCLINABLES EN 3 ALTURAS: 265X520 mm.
POTENCIA/POWER. 12,6 kW-Gas.
Medidas: 600 x 600 x 360 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas butano/propano.Incluye inyectores para gas natural.
INCLUYE 6 KGS DE LAVA VOLCÁNICA

REF. B-90X+MPVE
PVP 2170 €
Incremento grasera inoxidable: 60
BARBACOA DE 90 CON PARRILLA ELEVABLE EN ACERO 
INOXIDABLE AISI 304 Y PARRILLAS VASCAS PAVONADAS.
PETO PERIMETRAL
GRIFOS/VALVES: 3
QUEMADORES/BURNERS: 6
1 PARRILLA ACERO INOX. ELEVABLE EN 3 ALTURAS: 830X500 mm.
3 PARRILLAS PAVONADAS INCLINABLES EN 3 ALTURAS: 265X520 mm,
POTENCIA/POWER. 18,9 kW-Gas.
Medidas: 900 x 600 x 360 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas butano/propano. Incluye inyectores para gas natural.
INCLUYE 9 KGS DE LAVA VOLCÁNICA

CON PARRILLA ENTERIZA PAVONADA 

CON PARRILLA ENTERIZA DE ACERO INOXIDABLE AISI 304

POSICIÓN 1

POSICIÓN 2

POSICIÓN 1

POSICIÓN 2

POSICIÓN 2

POSICIÓN 1

POSICIÓN 1

POSICIÓN 2
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BARBACOAS LAVA VOLCÁNICA PARRILLA ELEVABLE
CON PETO

PARRILLA -PAVONADA O DE ACERO INOXIDABLE AISI 304-, 
ELEVABLE CON MANDOS EN 3 ALTURAS

CON PETO PERIMETRAL ANTISALPICADURAS 
DE ACERO INOXIDABLE de 2 mm

¿Y en un futuro podría utilizar parrillas individuales.?
SI, EL PETO VIENE PREPARADO PARA UBICAR Y USAR TAMBIÉN PARRILLAS

 INDIVIDUALES INCLINABLES EN 3 ALTURAS “TIPO BARBACOA VASCA”

REF. B-35+M
PVP 960 €
Incremento grasera inoxidable: 40 €
BARBACOA DE 35 CON PARRILLA ELEVABLE PAVONADA
PETO PERIMETRAL
GRIFOS/VALVES: 1
QUEMADORES/BURNERS: 2
PARRILLA ELEVABLE 3 ALTURAS: 280X500 mm.
POTENCIA/POWER. 6,3 kW-Gas.
Medidas: 370 x 600 x 360 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas butano/propano. 
Incluye inyectores para gas natural.
INCLUYE 3 KGS DE LAVA VOLCÁNICA

REF. B-60+M
PVP 1335 €
Incremento grasera inoxidable: 50 €
BARBACOA DE 60 CON PARRILLA ELEVABLE PAVONADA.
PETO PERIMETRAL
GRIFOS/VALVES: 2
QUEMADORES/BURNERS: 4
PARRILLA ELEVABLE 3 ALTURAS: 530X500 mm.
POTENCIA/POWER. 12,6 kW-Gas.
Medidas: 600 x 600 x 360 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas butano/propano. 
Incluye inyectores para gas natural.
INCLUYE 6 KGS DE LAVA VOLCÁNICA

REF. B-90+M
PVP 1725 €
Incremento grasera inoxidable: 60 €
BARBACOA DE 90 CON PARRILLA ELEVABLE PAVONADA.
PETO PERIMETRAL
GRIFOS/VALVES: 3
QUEMADORES/BURNERS: 6
PARRILLA ELEVABLE 3 ALTURAS: 830X500 mm.
POTENCIA/POWER. 18,9 kW-Gas.
Medidas: 900 x 600 x 360 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas butano/propano. 
Incluye inyectores para gas natural.
INCLUYE 9 KGS DE LAVA VOLCÁNICA

CON PARRILLA PAVONADA

 “Preparación gas; toma izquierda. Para toma derecha, indicar en pedido”
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PARRILLA ESPECIAL PESCADO PARA B-35::      PVP      60 €
PARRILLA ESPECIAL PESCADO PARA B-60:       PVP    112 €
PARRILLA ESPECIAL PESCADO PARA B-90:       PVP    145 € 
PARRILLA ESPECIAL PESCADO PARA B-120:     PVP    189 €

CON PARRILLA DE ACERO INOXIDABLE AISI 304

REF. B-35X+M
PVP 1030 €
Incremento grasera inoxidable: 40 €
BARBACOA DE 35 CON PARRILLA ELEVABLE DE ACERO 
INOXIDABLE AISI 304.
GRIFOS/VALVES: 1
QUEMADORES/BURNERS: 2
PARRILLA ELEVABLE 3 ALTURAS: 280X500 mm.
POTENCIA/POWER. 6,3 kW-Gas.
Medidas: 370 x 600 x 360 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas butano/propano. 
Incluye inyectores para gas natural.
INCLUYE 3 KGS DE LAVA VOLCÁNICA

REF. B-60X+M
PVP 1442 €
Incremento grasera inoxidable: 50 €
BARBACOA DE 60 CON PARRILLA ELEVABLE DE ACERO 
INOXIDABLE AISI 304.
PETO PERIMETRAL
GRIFOS/VALVES: 2
QUEMADORES/BURNERS: 4
PARRILLA ELEVABLE 3 ALTURAS: 530X500 mm.
POTENCIA/POWER. 12,6 kW-Gas.
Medidas: 600 x 600 x 360 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas butano/propano. 
Incluye inyectores para gas natural.
INCLUYE 6 KGS DE LAVA VOLCÁNICA

REF. B-90X+M
PVP 1885 €
Incremento grasera inoxidable: 60 €
BARBACOA DE 90 CON PARRILLA ELEVABLE DE ACERO 
INOXIDABLE AISI 304
PETO PERIMETRAL
GRIFOS/VALVES: 3
QUEMADORES/BURNERS: 6
PARRILLA ELEVABLE 3 ALTURAS: 830X500 mm.
POTENCIA/POWER. 18,9 kW-Gas.
Medidas: 900 x 600 x 360 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas butano/propano. 
Incluye inyectores para gas natural.
INCLUYE 9 KGS DE LAVA VOLCÁNICA

PARRILLA VASCA PAVONADA  265X520 mm
CON MANGOS     PVP 116 €
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BARBACOAS LAVA VOLCÁNICA PARRILLA ELEVABLE
PARRILLA -PAVONADA O DE ACERO INOXIDABLE AISI 304-, ELEVABLE

 CON MANDOS EN 3 ALTURAS
¿En un futuro puedo colocarle el peto?

SI, LE PODRÁS COLOCAR UN PETO ANTISALPICADURAS 
DE ACERO INOXIDABLE de 2 mm.

¿Y podría utilizar parrillas individuales.?
SI, SI ADQUIERES ANTES EL PETO.

EL PETO VIENE PREPARADO PARA UBICAR Y USAR TAMBIÉN PARRILLAS
 INDIVIDUALES INCLINABLES EN 3 ALTURAS “TIPO BARBACOA VASCA”

¿Ya tengo una barbacoa MAISER, le puedo colocar todos estos accesorios?
POR SUPUESTO, CUALQUIER BARBACOA DE MAISER PUEDE 

LLEVAR ESTOS ACCESORIOS

REF. B-35
PVP 798 €
Incremento grasera inoxidable: 40 €
BARBACOA DE 35 CON PARRILLA ELEVABLE PAVONADA
GRIFOS/VALVES: 1
QUEMADORES/BURNERS: 2
PARRILLA ELEVABLE 3 ALTURAS: 280X500 mm.
POTENCIA/POWER. 6,3 kW-Gas.
Medidas: 370 x 600 x 260 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas butano/propano. 
Incluye inyectores para gas natural.
INCLUYE 3 KGS DE LAVA VOLCÁNICA

REF. B-60
PVP 1149 €
Incremento grasera inoxidable: 50 €
BARBACOA DE 60 CON PARRILLA ELEVABLE PAVONADA.
GRIFOS/VALVES: 2
QUEMADORES/BURNERS: 4
PARRILLA ELEVABLE 3 ALTURAS: 530X500 mm.
POTENCIA/POWER. 12,6 kW-Gas.
Medidas: 600 x 600 x 260 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas butano/propano. 
Incluye inyectores para gas natural.
INCLUYE 6 KGS DE LAVA VOLCÁNICA

REF. B-90
PVP 1545 €
Incremento grasera inoxidable: 60 €
BARBACOA DE 90 CON PARRILLA ELEVABLE PAVONADA.
GRIFOS/VALVES: 3
QUEMADORES/BURNERS: 6
PARRILLA ELEVABLE 3 ALTURAS: 830X500 mm.
POTENCIA/POWER. 18,9 kW-Gas.
Medidas: 900 x 600 x 260 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas butano. 
Incluye inyectores para gas natural.
INCLUYE 9 KGS DE LAVA VOLCÁNICA

CON PARRILLA PAVONADA

 “Preparación gas; toma izquierda. Para toma derecha, indicar en pedido”
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CON PARRILLA DE ACERO INOXIDABLE AISI 304

REF. B-35X
PVP 875 €
Incremento grasera inoxidable: 40 €
BARBACOA DE 35 CON PARRILLA ELEVABLE DE ACERO 
INOXIDABLE AISI 304
GRIFOS/VALVES: 1
QUEMADORES/BURNERS: 2
PARRILLA ELEVABLE 3 ALTURAS: 280X500 mm.
POTENCIA/POWER. 6,3 kW-Gas.
Medidas: 370 x 600 x 260 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas butano/propano. 
Incluye inyectores para gas natural
INCLUYE 3 KGS DE LAVA VOLCÁNICA

REF. B-60X
PVP 1255 €
Incremento grasera inoxidable: 50 €
BARBACOA DE 60 CON PARRILLA ELEVABLE DE ACERO 
INOXIDABLE AISI 304.
GRIFOS/VALVES: 2
QUEMADORES/BURNERS: 4
PARRILLA ELEVABLE 3 ALTURAS: 530X500 mm.
POTENCIA/POWER. 12,6 kW-Gas.
Medidas: 600 x 600 x 260 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas butano/propano. 
Incluye inyectores para gas natural.
INCLUYE 6 KGS DE LAVA VOLCÁNICA

REF. B-90X
PVP 1698 €
Incremento grasera inoxidable: 60 €
BARBACOA DE 90 CON PARRILLA ELEVABLE DE ACERO 
INOXIDABLE AISI 304.
GRIFOS/VALVES: 3
QUEMADORES/BURNERS: 6
PARRILLA ELEVABLE 3 ALTURAS: 830X500 mm.
POTENCIA/POWER. 18,9 kW-Gas.
Medidas: 900 x 600 x 260 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas butano/propano. 
Incluye inyectores para gas natural.
INCLUYE 9 KGS DE LAVA VOLCÁNICA

PARRILLA ESPECIAL PESCADO PARA B-35:      PVP       65 €
PARRILLA ESPECIAL PESCADO PARA B-60:      PVP     112 €
PARRILLA ESPECIAL PESCADO PARA B-90:      PVP     145 € 
PARRILLA ESPECIAL PESCADO PARA B-90:      PVP     189 €
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PETO PARA B-35/B-35X:  PVP     160 €
PETO PARA B-60/B-60X:  PVP     185 €
PETO PARA B-90/B-90X:  PVP     215 €
PETO PARA B-120/B-120X:  PVP     240 €



BARBACOAS CON PARRILLAS VASCAS

- PARRILLAS VASCAS INDIVIDUALES INCLINABLES, POR LA PARTE TRASERA, EN 
  3 ALTURAS  “IDEALES PARA PODER BRASEAR COMANDAS INDIVIDUALES EN DIFERENTES TIEMPOS.”
- GRASERA EN ACERO PINTADO AL HORNO COLOR NEGRO.
- GRASERA EN ACERO INOXIDABLE -OPCIONAL-

REF. B-60+MPV
PVP 1275 €
Incremento grasera inoxidable: 50 €
BARBACOA DE 60 CON PARRILLAS VASCAS PAVONADAS.
PETO PERIMETRAL
GRIFOS/VALVES: 2
QUEMADORES/BURNERS: 4
2 PARRILLAS INCLINABLES EN 3 ALTURAS: 265X520 mm.
POTENCIA/POWER. 12,6 kW-Gas.
Medidas: 600 x 600 x 360 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas butano/propano. 
Incluye inyectores para gas natural.
INCLUYE 6 KGS DE LAVA VOLCÁNICA

REF. B-90+MPV
PVP 1758 €
Incremento grasera inoxidable: 60 €
BARBACOA DE 90 CON PARRILLAS VASCAS PAVONADAS.
PETO PERIMETRAL
GRIFOS/VALVES: 3
QUEMADORES/BURNERS: 6
3 PARRILLAS INCLINABLES EN 3 ALTURAS: 
265X520 mm.
POTENCIA/POWER. 18,9 kW-Gas.
Medidas: 900 x 600 x 360 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas butano/propano. 
Incluye inyectores para gas natural.
INCLUYE 9 KGS DE LAVA VOLCÁNICA

REF. B-35+MPV
PVP 859 €
Incremento grasera inoxidable: 40 €
BARBACOA DE 35 CON PARRILLA VASCA PAVONADA
PETO PERIMETRAL
GRIFOS/VALVES: 1
QUEMADORES/BURNERS: 2
1 PARRILLA INCLINABLE EN  3 ALTURAS: 265X520 mm.
POTENCIA/POWER. 6,3 kW-Gas.
Medidas: 370 x 600 x 360 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas butano/propano. 
Incluye inyectores para gas natural.
INCLUYE 3 KGS DE LAVA VOLCÁNICA

 “Preparación gas; toma izquierda. Para toma derecha, indicar en pedido”
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ACCESORIOS Y RECAMBIOS BARBACOAS

PARRILLA VARILLA ESPECIAL PESCADO: PARA TODOS MOD. B-35 (EXCEPTO B-35+MPV)       PVP      65 €
PARRILLA VARILLA ESPECIAL PESCADO: PARA TODOS MOD. B-60 (EXCEPTO B-60+MPV)       PVP    112 €
PARRILLA VARILLA ESPECIAL PESCADO: PARA TODOS MOD. B-90 (EXCEPTO B-90+MPV)       PVP    145 € 
PARRILLA VARILLA ESPECIAL PESCADO: PARA TODOS MOD. B-120 (EXCEPTO B-120+MPV)    PVP    189 €

PARRILLA VASCA ACANALADA PAVONADA  
265X520 mm    PVP   116 €
PARRILLA VASCA ACANALADA ACERO INOX AISI-304
265X520 mm     PVP  170 €
PARRILLA VASCA VARILLA PAVONADA ESPECIAL PESCADO
265X520 mm    PVP    90 €
PARRILLA VASCA VARILLA INOX.AISI-304 ESPECIAL PESCADO   
265X520 mm    PVP  170 €

Imprescindible modelos con peto para su uso

BOTE DE LAVA VOLCÁNICA: 3 KGS 35  €

PARRILLA INFERIOR LAVA: PARA TODOS MOD. B-35  PVP    60 €
PARRILLA INFERIOR LAVA: PARA TODOS MOD. B-60   PVP    90 €
PARRILLA INFERIOR LAVA: PARA TODOS MOD. B-90  PVP  125 € 
PARRILLA INFERIOR LAVA: PARA TODOS MOD. B-120 PVP  160 €

PETO PARA B-35/B-35X:  PVP 160 €
PETO PARA B-60/B-60X:  PVP 185 €
PETO PARA B-90/B-90X:  PVP 215 €
PETO PARA B-120/B-120X:  PVP 240 €

PARRILLA ACANALADA PAVONADA: PARA TODOS MOD. B-35 (EXCEPTO B-35+MPV)       PVP       80 €
PARRILLA ACANALADA PAVONADA: PARA TODOS MOD. B-60 (EXCEPTO B-60+MPV)       PVP     122 €
PARRILLA ACANALADA PAVONADA: PARA TODOS MOD. B-90 (EXCEPTO B-90+MPV)       PVP     165 €
PARRILLA ACANALADA PAVONADA: PARA TODOS MOD. B-120 (EXCEPTO B-120+MPV)       PVP     202 €

PARRILLA ACANALADA ACERO INOX AISI-304: PARA TODOS MOD. B-35 (EXCEPTO B-35+MPV) PVP    150 €
PARRILLA ACANALADA ACERO INOX AISI-304: PARA TODOS MOD. B-60 (EXCEPTO B-60+MPV) PVP    215 €
PARRILLA ACANALADA ACERO INOX AISI-304: PARA TODOS MOD. B-90 (EXCEPTO B-90+MPV) PVP    275 €
PARRILLA ACANALADA ACERO INOX AISI-304: PARA TODOS MOD. B-90 (EXCEPTO B-90+MPV) PVP    340 €
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NUEVAS
COCINAS A GAS

- BANDEJAS DE ACERO INOXIDABLE EMBUTIDAS 
Y EXTRAIBLES.

- PARRILLAS DE FUNDICIÓN.
-ESPECIALMENTE DISEÑADAS PARA COLOCAR 2

 MÁQUINAS EN LÍNEA Y CONSEGUIR 4, 5 ó 6 FUEGOS
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CHANCE OF AMPLIFYING 
THE “PLATE” ZONE 

PUTTING A PLATE ON THE 
STOVE

TURNING THE GRILL OF 
THE STOVE YOU

CAN PUT A 40X40 PLATE 
ON IT

PLACA AUXILIAR 40X40 LAMINADA -REF. L40- PVP 85 € 
GRASERA 40 PARA PLACA FOGÓN -REF. GRF-    PVP 50 € 

TRANSFORMA TU FOGÓN EN PLANCHA

COCINAS A GAS CON PARRILLAS DE FUNDICIÓN
GAS STOVES WITH CAST IRON GRILLS

- Mueble de acero inoxidable con aristas redondeadas, para facilitar su           
  limpieza
- BANDEJA DE ACERO INOXIDABLE EMBUTIDA Y EXTRAIBLE
  Para facilitar la labores de limpieza y mantenimiento. 
- PARRILLAS DE FUNDICIÓN 40x40 cms.
- Fogones de gran potencia:  5,7 kW-Gas. Con Parrilla fundición  y                
  totalmentente desmontables para su limpieza.
- Provistos de Termopar de Seguridad.
- Mandos metálicos de zinc de 143 gramos, con marcador de 
  máximo/mínimo, de tacto suave y siempre frios.
- Panel frontal extraíble para facilitar las labores de mantenimiento.
- Pies regulables en altura.
- Preparada para toma izquierda. Para toma derecha indicar en pedido.
- Preparada a Gas Butano, incluye inyectores para gas natural.
- Con piezo eléctrico para facilitar el encendido.

ESPECIFICACIONES PLACA Y GRASERA “OPCIONAL”
-Placa monobloc de acero laminado de 6 mm de espesor
 con Peto de 36 mm.
- Posibilidad de incorporar grasera de acero inoxidable de gran
capacidad.

NUEVOS MANDOS METÁLICOS.
NEW METAL CONTROLS

-
CON PIEZO ELÉCTRICO
PIEZOELECTRIC IGNITION

GRAN PARRILLA DE FUNCIÓN 40X40

PARRILLA REDUCTORA “OPCIONAL”

PARRILLA REDUCTORA- PVP 28 €
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CUERPO, VENTURI Y 
PORTAINYECTOR 

DE LATÓN

CORONA Y PORTACORONA
DE ACERO FUNDIDO

 NIQUELADO.



REF. CG1F
PVP 459 €
COCINA 1 FUEGO 40X40
GRIFOS/VALVES: 1
FOGONES/STOVES: 1 
POTENCIA/POWER: 5,7 kW-Gas
Medidas: 410 x 452 x 233 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

REF. CG2F
PVP 815 €
COCINA 2 FUEGOS 40X40
GRIFOS/VALVES: 2
FOGONES/STOVES: 2 
POTENCIA/POWER: 11,4 kW-Gas
Medidas: 810 x 452 x 233 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

REF. CG3F
PVP 1219 €
COCINA 3 FUEGOS 40X40
GRIFOS/VALVES: 3
FOGONES/STOVES: 3
POTENCIA/POWER: 17,1 kW-Gas
Medidas: 1210 x 452 x 233 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

COCINAS A GAS PARRILLAS FUNDICIÓN CON PLANCHA 

CG/PFF

CG/FPF

CG/FFP

COCINA DE 2 FUEGOS CON 1 PLANCHA 40X40 LAMINADA. 
MISMAS CARACTERISTICAS COCINAS Y PLANCHAS LAMINADAS

REF. CG/PFF - PLANCHA/FOGÓN/FOGÓN
REF. CG/FPF - FOGÓN/PLANCHA/FOGÓN
REF. CG/FFP - FOGÓN/FOGÓN/PLANCHA

PVP 1210 €
COCINA 2 FUEGOS + 1 PLANCHA LAMINADA 40X40

QUEMADORES/BURNERS: 1 (3,2 kW-Gas)
FOGONES/STOVES: 2 (5,7 X 2 kW-Gas)

POTENCIA TOTAL/POWER: 14,6 kW-Gas
Medidas: 1210 x 452 x 233 mm  (Anc/Prof/Alto)

Preparada para gas propano -butano. 
Prepared for Propane-Butane Gas

Incluye inyectores para gas natural. 
Includes natural gas injectors. 

ELIGE TU COMPOSICIÓN CG/FFP
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NUEVAS PLANCHAS
A GAS DE CROMO DURO
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- PLACAS DE CROMO DURO 50 micras. EXTRAIBLES
- Planchas simples hasta 80x40 Cms de ancho.

Planchas dobles y triples hasta 120x40 Cms de ancho.
- PLANCHAS DOBLES Y TRIPLES, PARA QUE NO SE 

MEZCLEN LOS SABORES, O PARA COCINAR 
ALIMENTOS VEGANOS, PARA CELÍACOS, Etc.

- PLANCHAS CON FOGÓN DE FUNDICIÓN DE 5,7 kW
- MANDOS METÁLICOS

- VÁLVULAS TERMOSTÁTICAS
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 Mueble de acero inoxidable con aristas redondeadas, para facilitar su limpieza
- PLACA DE CROMO DURO DE 50 MICRAS Y DE 10 MM, EXTRAÍBLES PARA UNA MEJOR
  LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO.
  SOLDADA POR LA PARTE SUPERIOR A LOS PETOS TRASEROS Y LATERALES, y difusor
  en la parte frontal. Evita así la acumulación y el fi ltrado de grasas entre la placa y los petos. 
- PETO TRASERO Y LATERALES CONSTRUIDOS EN ACERO INOXIDABLE DE 3 mm DE ESPESOR
- Grasera frontal de acero inoxidable de gran capacidad y de fácil extracción.
- Quemadores “SABAF” de gran poder calorífi co con termopar de seguridad.
- Mandos metálicos de zinc de 143 gramos, con marcador de máximo/mínimo.
  de tacto suave y siempre frios.
- Panel frontal extraíble para facilitar las labores de mantenimiento.
- Pies regulables en altura. 
- Nuevo sistema, que facilita el cambio de inyector.
- Preparada para toma izquierda. Para toma derecha indicar en pedido.
- Preparada a Gas Butano, incluye inyectores para gas natural.
- Con piezo eléctrico para facilitar el encendido.
- CON VÁLVULA TERMOSTÁTICA, que evita que pase de 310ºC para mayor 
  durabilidad del cromo duro. CONFORME A NORMATIVA CE
MODELOS CON DOBLE Y TRIPLE PLACA: 
IDEALES PARA NO MEZCLAR SABORES,PARA ALIMENTOS DIVERSOS Y PARA DAR 
UN SERVICIO SEGURO A CLIENTES VEGANOS, CELÍACOS, ETC... 
MODELOS CON FOGÓN
FOGÓN CON TERMOPAR DE SEGURIDAD DE GRAN PODER CALORÍFICO 5,7 kW-Gas. 
CON PARRILLA DE FUNDICIÓN 
BANDEJA DE ACERO INOXIDABLE EMBUTIDA Y EXTRAIBLE
Para facilitar la labores de limpieza y mantenimiento.

PLANCHAS A GAS CROMO DURO
HARD CHROME GAS GRIDDLES 

NUEVOS MANDOS METÁLICOS.
NEW METAL CONTROLS

CON PIEZO ELÉCTRICO
PIEZOELECTRIC IGNITION

QUEMADOR SABAF -MADE IN ITALY- 
DE GRAN PODER CALORÍFICO
SABAF HIGH CALORIFIC BURNERS 

WITH SAFETY TERMOCOUPLES

PARRILLA DE FUNCIÓN Y
BANDEJA DE ACERO INOXIDABLE

EMBUTIDA Y EXTRAIBLE

TRANSFORMA TU FOGÓN EN PLANCHA
CHANCE OF AMPLIFYING THE “PLATE” ZONE 

PUTTING A PLATE ON THE STOVE
TURNING THE GRILL OF THE STOVE YOU

CAN PUT A 40X40 PLATE ON IT

CON VÁLVULA 
TERMOSTÁTICA

PARRILLA REDUCTORA- PVP 28 €

PORTAQUEMADOR CON UBICACIÓN 
ESPECÍFICA PARA TERMOPAR Y BUJIA.
COLOCADOS FUERA DE LA FUENTE DE 

CALOR.
ESTOS COMPONENTES DURAN 4 

VECES MÁS QUE EL RESTO DE LAS 
PLANCHAS DEL MERCADO
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vídeo

PLANCHAS A GAS CROMO DURO 10 mm CON FOGÓN
10 mm HARD CHROME GAS GRIDDLES WITH GAS STOVE  

REF. PKR40+40F
PVP 1261 €
PLACA CROMO DURO:  400x400 mm
GRIFO TERMOSTÁTICO: 1
THERMOSTATIC VALVE
GRIFO STANDARD/STANDARD VALVE: 1
QUEMADORES/BURNERS: 1 (3,2 kW-Gas)
FOGÓN/STOVE: 1 (5,7 kW-Gas)
POTENCIA TOTAL/POWER: 8,9 kW-Gas
Medidas: 810 x 472 x 233 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 



REF. PKR60+40F
PVP 1521 €
PLACA CROMO DURO: 600x400 mm
GRIFO TERMOSTÁTICO: 1
THERMOSTATIC VALVE
GRIFO STANDARD/STANDARD VALVE: 1
QUEMADORES/BURNERS: 2 (5,7 kW-Gas)
FOGÓN/STOVE: 1 (5,7 kW-Gas)
POTENCIA TOTAL/POWER: 11,4 kW-Gas
Medidas: 1010 x 472 x 233 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

REF. PKR80+40F
PVP 1895 €
PLACA CROMO DURO:
800x400 mm
GRIFOS TERMOSTÁTICOS: 2
THERMOSTATIC VALVES
GRIFO STANDARD/STANDARD VALVE: 1
QUEMADORES/BURNERS: 3 (8,9 kW-Gas)
FOGÓN/STOVE: 1 (5,7 kW-Gas)
POTENCIA TOTAL/POWER: 14,6 kW-Gas
Medidas:1210 x 472 x 233 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 
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REF. PKR602+40F    CON 2 GRIFOS TERMOSTÁTICOS
PVP 1635 €
PLACA CROMO DURO: 600x400 mm
GRIFOS TERMOSTÁTICOS: 2
THERMOSTATIC VALVE
GRIFO STANDARD/STANDARD VALVE: 1
QUEMADORES/BURNERS: 2 (6,4 kW-Gas)
FOGÓN/STOVE: 1 (5,7 kW-Gas)
POTENCIA TOTAL/POWER: 12,1 kW-Gas
Medidas: 1010 x 472 x 233 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

REF. PKR40X2+40F
PVP 1946 €
2 PLACAS CROMO DURO:
400x400 mm
GRIFOS TERMOSTÁTICOS: 2
THERMOSTATIC VALVES
GRIFO STANDARD/STANDARD VALVE: 1
QUEMADORES/BURNERS: 2 (6,4 kW-Gas)
FOGÓN/STOVE: 1 (5,7 kW-Gas)
POTENCIA TOTAL/POWER: 12,1 kW-Gas
Medidas:1210 x 472 x 233 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 



NUEVAS PLANCHAS DE CROMO DURO 
DESDE UNA SUPERFICIE DE 40x40 HASTA 120x40 Cms.

REF. PKR40
PVP 825 €
PLACA CROMO DURO: 400x400 mm
GRIFO TERMOSTÁTICO: 1
THERMOSTATIC VALVE
QUEMADORES/BURNERS: 1
POTENCIA/POWER: 3,2 kW-Gas
Medidas: 410 x 472 x 229 mm  (Anc/Prof/Alto)

CON VÁLVULAS 
TERMOSTÁTICAS

REF. PKR80
PVP 1479 €
PLACA CROMO DURO:  800x400 mm
GRIFOS TERMOSTÁTICOS: 2
THERMOSTATIC VALVES
QUEMADORES/BURNERS: 3
POTENCIA/POWER: 8,9 kW-Gas
Medidas: 810 x 472 x 229 mm  (Anc/Prof/Alto)

REF. PKR60
PVP 1079 €
PLACA CROMO DURO: 600x400 mm
GRIFO TERMOSTÁTICO: 1
THERMOSTATIC VALVE
QUEMADORES/BURNERS: 2
POTENCIA/POWER: 5,7 kW-Gas
Medidas: 610 x 472 x 229 mm  (Anc/Prof/Alto)

REF. PKR602      CON 2 GRIFOS TERMOSTÁTICOS
PVP 1138 €
PLACA CROMO DURO:  600x400 mm
GRIFOS TERMOSTÁTICOS: 2
THERMOSTATIC VALVE
QUEMADORES/BURNERS: 2
POTENCIA/POWER: 6,4 kW-Gas
Medidas: 610 x 472 x 229 mm  (Anc/Prof/Alto)

REF. PKR40+40KR          SUPERFICIE TOTAL 800X400 mm
PVP 1585 €
2 PLACAS CROMO DURO:  400x400 mm
GRIFOS TERMOSTÁTICOS: 2 
THERMOSTATIC VALVES
QUEMADORES/BURNERS: 2
POTENCIA/POWER: 6,4 kW-Gas
Medidas: 810 x 472 x 229 mm  (Anc/Prof/Alto)     

Preparadas para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

PLANCHAS A GAS CROMO DURO 10 mm
10 mm HARD CHROME GAS GRIDDLES  
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REF. PKR60+40KR          SUPERFICIE TOTAL 1000X400 mm
PVP 1795 €
2 PLACAS CROMO DURO: 600X400 + 400X400 mm
GRIFOS TERMOSTÁTICOS: 2
THERMOSTATIC VALVES
QUEMADORES/BURNERS: 3
POTENCIA/POWER: 8,9 kW-Gas
Medidas: 1010 x 472 x 229 mm  (Anc/Prof/Alto)

REF. PKR602+40KR         CON 2 GRIFOS TERMOSTÁTICOS                                      
SUPERFICIE TOTAL 1000X400 mm

PVP 1865 €
2 PLACAS CROMO DURO:600X400 + 400X400 mm
TOTAL SUPERFICIE 1000X400 mm
GRIFOS TERMOSTÁTICOS: 3
THERMOSTATIC VALVES
QUEMADORES/BURNERS: 3
POTENCIA/POWER: 9,6 kW-Gas
Medidas: 1010 x 472 x 229 mm  (Anc/Prof/Alto)

REF. PKR602+60KR        SUPERFICIE TOTAL 1200X400 mm
PVP 2298 €
2 PLACAS CROMO DURO:
600X400 mm X 2
GRIFOS TERMOSTÁTICOS: 3
THERMOSTATIC VALVES
QUEMADORES/BURNERS: 4
POTENCIA/POWER: 12,10 kW-Gas
Medidas: 1210 x 472 x 229 mm  (Anc/Prof/Alto)

REF. PKR80+40KR         SUPERFICIE TOTAL 1200X400 mm
PVP 2275 €
2 PLACAS CROMO DURO:
800X400 + 400X400 mm
GRIFOS TERMOSTÁTICOS: 3
THERMOSTATIC VALVES
QUEMADORES/BURNERS: 4
POTENCIA/POWER: 12,1 kW-Gas
Medidas: 1210 x 472 x 229 mm  (Anc/Prof/Alto)

Preparadas para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

REF. PKR40X3KR         SUPERFICIE TOTAL 1200X400 mm
PVP 2450 €
3 PLACAS CROMO DURO:
400X400  mm  X 3 
GRIFOS TERMOSTÁTICOS: 3
THERMOSTATIC VALVES
QUEMADORES/BURNERS:3
POTENCIA/POWER: 9,6 kW-Gas
Medidas: 1210 x 472 x 229 mm  (Anc/Prof/Alto)
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- PLACAS RECTIFICADAS DE 10 mm DE ESPESOR 
SOLDADAS A UN PETO DE 3 mm 

- QUEMADORES ITALIANOS DE GRAN PODER CALORÍFICO
- MANDOS METÁLICOS

- GRIFOS DE SEGURIDAD Y TERMOPAR DE SEGURIDAD
- PIEZOS ELÉCTRICOS

- PLACA EXTRAÍBLE PARA UNA MAYOR LIMPIEZA Y 
MEJOR MANTENIMIENTO

- PLACAS DE 60 y 80 cms. y DOBLE DE 60+60 cms
- MODELOS CON FOGÓN DE FUNDICIÓN DE 5,7 kW

 PLANCHAS A GAS
DE ACERO RECTIFICADO
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 Mueble de acero inoxidable con aristas redondeadas, para facilitar su limpieza
- PLACA EXTRAIBLE para facilitar su limpieza y mantenimiento.
- PLACA RECTIFICADA DE 10 mm. SOLDADA POR LA  PARTE SUPERIOR  A LOS PETOS TRASEROS Y                 
LATERALES y difusor en la parte frontal.
 Evita así la acumulación y el fi ltrado de grasas entre la placa y los petos. 
   Con tratamiento anti-oxidación mientras dure su exposición.
- PETO TRASERO Y LATERALES CONSTRUIDOS EN ACERO INOXIDABLE DE 3 mm DE ESPESOR
- Grasera frontal de acero inoxidable de gran capacidad y de fácil extracción.
- Quemadores “SABAF” de gran poder calorífi co con termopar de seguridad.
- Mandos metálicos de zinc de 143 gramos, con marcador de máximo/mínimo.
  de tacto suave y siempre frios.
- Panel frontal extraíble para facilitar las labores de mantenimiento.
- Pies regulables en altura.
- Nuevo sistema, que facilita el cambio de inyector.
- Preparada para toma izquierda. Para toma derecha indicar en pedido.
- Preparada a Gas Butano, incluye inyectores para gas natural.
- Con piezo eléctrico para facilitar el encendido.

MODELOS CON FOGÓN
FOGÓN CON TERMOPAR DE SEGURIDAD DE GRAN PODER CALORÍFICO 5,7 kW-Gas. 
CON PARRILLA DE FUNDICIÓN 
BANDEJA DE ACERO INOXIDABLE EMBUTIDA Y EXTRAIBLE
Para facilitar la labores de limpieza y mantenimiento.
CON PARRILLA DE FUNDICIÓN QUE SUPERA EN ALTURA EL PETO DE LA PLANCHA
PARA PODER COLOCAR RECIPIENTES DE MÁS DE 40 CMS DE DIÁMETRO..
Fogón totalmente desmontable para su limpieza.

PLANCHAS A GAS ACERO RECTIFICADO
RECTIFIED STEEL GAS GRIDDLES

QUEMADOR SABAF -MADE IN ITALY- 
DE GRAN PODER CALORÍFICO
SABAF HIGH CALORIFIC BURNERS 

WITH SAFETY TERMOCOUPLES

PLACA EXTRAÍBLE 
REMOVABLE PLATE

PARA LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

NUEVOS MANDOS METÁLICOS.
NEW METAL CONTROLS

CON PIEZO ELÉCTRICO
PIEZOELECTRIC IGNITION

CHANCE OF AMPLIFYING 
THE “PLATE” ZONE 

PUTTING A PLATE ON THE 
STOVE

TURNING THE GRILL OF 
THE STOVE YOU

CAN PUT A 40X40 PLATE 
ON IT

PLACA AUXILIAR 40X40 LAMINADA -REF. L40-   PVP 85 € 
GRASERA 40 PARA PLACA FOGÓN -REF. GRF-  PVP 50 € 

PARRILLA DE FUNCIÓN MÁS ALTA
 QUE EL PETO DE LA PLANCHA

TRANSFORMA TU FOGÓN EN PLANCHA

PARRILLA REDUCTORA- PVP 28 €

PORTAQUEMADOR CON UBICACIÓN 
ESPECÍFICA PARA TERMOPAR Y BUJIA.

COLOCADOS FUERA DE LA FUENTE DE CALOR.
ESTOS COMPONENTES DURAN 4 VECES MÁS QUE 

EL RESTO DE LAS PLANCHAS DEL MERCADO
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PARRILLA DE FUNCIÓN Y
BANDEJA DE ACERO INOXIDABLE

EMBUTIDA Y EXTRAIBLE



REF. PR60
PVP 685 €
PLACA RECTIFICADA: 600x400 mm
GRIFOS/VALVES: 2
QUEMADORES/BURNERS: 2
POTENCIA/POWER: 6,4 kW-Gas
Medidas: 610 x 472 x 229 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

REF. PR80
PVP 894 €
PLACA RECTIFICADA 800x400 mm
GRIFOS/VALVES: 2
QUEMADORES/BURNERS: 3
POTENCIA/POWER: 8,9 kW-Gas
Medidas: 810 x 472 x 229 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

PLANCHAS A GAS ACERO RECTIFICADO
RECTIFIED PLATE GAS 

PLANCHAS A GAS ACERO RECTIFICADO CON FOGÓN
RECTIFIED STEEL GAS GRIDDLES WITH GAS STOVEREF. PR60+40F

PVP 1125 €
PLACA RECTIFICADA 600x400 mm
GRIFOS/VALVES: 3
QUEMADORES/BURNERS: 2 (6,4 kW-Gas)
FOGÓN/STOVE: 1 (5,7 kW-Gas)
POTENCIA TOTAL/POWER: 12,10 kW-Gas
Medidas: 1010 x 472 x 233 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

REF. PR80+40F
PVP 1355 €
PLACA RECTIFICADA: 800x400 mm
GRIFOS/VALVES: 3
QUEMADORES/BURNERS: 3 (8,9 kW-Gas)
FOGÓN/STOVE: 1 (5,7 kW-Gas)
POTENCIA TOTAL/POWER: 14,6 kW-Gas
Medidas:1210 x 472 x 233 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 
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REF. PR60+60R
PVP 1338 €
PLACA RECTIFICADA: 
2 PLACAS DE 600x400 mm
GRIFOS/VALVES: 3
QUEMADORES/BURNERS: 4
POTENCIA/POWER: 12,1 kW-Gas
Medidas: 1210 x 472 x 229 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 



 PLANCHAS A GAS
DE ACERO LAMINADO

- PLACAS LAMINADAS DE 6 mm DE ESPESOR.
- QUEMADORES ITALIANOS DE GRAN PODER CALORÍFICO

- MANDOS METÁLICOS
- GRIFOS DE SEGURIDAD Y TERMOPAR DE SEGURIDAD

- PIEZOS ELÉCTRICOS
- PLACA EXTRAÍBLE PARA UNA MAYOR LIMPIEZA Y 

MEJOR MANTENIMIENTO
- POSIBLIDAD DE TRABAJAR CON LA GRASERA EN LA 

PARTE POSTERIOR.
- PLACAS DE 40 hasta 120 cms.

- MODELOS CON FOGÓN DE FUNDICIÓN DE 5,7 kW
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PLANCHAS A GAS ACERO LAMINADO
LAMINED STEEL GAS GRIDDLES

QUEMADOR SABAF -MADE IN ITALY- 
DE GRAN PODER CALORÍFICO
SABAF HIGH CALORIFIC BURNERS 

WITH SAFETY TERMOCOUPLES

ADQUIRIENDO EL KIT, 
SE PUEDE COLOCAR
 LA GRASERA EN LA 
PARTE POSTERIOR

WITH THE KIT, 
THE GREASE DRAWER CAN 
BE PLACED ON THE BACK

 Mueble de acero inoxidable con aristas redondeadas, para facilitar su limpieza
- PLACA EXTRAIBLE para facilitar su limpieza y mantenimiento.
- Placa monobloc de acero de 6 mm de espesor con Peto de 36 mm y
  difusor en la parte frontal. 
- Placa de acero laminado pulido con tratamiento anti-oxidación mientras 
  dure su exposición.
- Grasera frontal de acero inoxidable de gran capacidad y de fácil extracción.
- Quemadores “SABAF” de gran poder calorífi co con termopar de 
   seguridad.
- Mandos metálicos de zinc de 143 gramos, con marcador de máximo/mínimo.
  de tacto suave y siempre frios.
- Panel frontal extraíble para facilitar las labores de mantenimiento.
- Pies regulables en altura.
- Nuevo sistema, que facilita el cambio de inyector.
- Preparada para toma izquierda. Para toma derecha indicar en pedido.
- Preparada a Gas Butano, incluye inyectores para gas natural.
- Con piezo eléctrico para facilitar el encendido.
- PUEDE TRABAJAR CON PLACA Y GRASERA POR LA 
PARTE TRASERA (KIT OPCIONAL)

PVP KIT GRASERA TRASERA: 

30 €  -REF. KIT40- PARA PG40
40 €  -REF. KIT60- PARA PG60
50 €  -REF. KIT80- PARA PG80
60 €  -REF. KIT100- PARA PG100
70 €  -REF. KIT120- PARA PG120

PLACA EXTRAÍBLE 
REMOVABLE PLATE

PARA LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

NUEVOS MANDOS METÁLICOS.
NEW METAL CONTROLS

-
CON PIEZO ELÉCTRICO
PIEZOELECTRIC IGNITIONWORK AS YOU WANT PLACING THE PLATE AND THE 

GREASE DRAWER IN THE FRONT OR REAR PART.
- Made entirely in stainless steel 

- REMOVABLE PLATE  for easier cleaning and maintenance. 
- Completely welded integrated splash guard

 of 36 mm thick
- Removable frontal grease drawer for easy cleaning

- Bluing rolled steel surface of 6 mm thickness
- High calorifi c burners with safety thermocouples. 
- New metall controls with  maximum / minimum marks. 

- Removable front panel for easy maintenance.
- Height adjustable feet. 

- New system that makes easier the change of the injectors.  
- Gas outlets prepared on left side

- Prepared for propane -butane gas, natural
 gas injectors are included 
- Piezoelectric ignition.

WORK A

PORTAQUEMADOR CON UBICACIÓN 
ESPECÍFICA PARA TERMOPAR Y BUJIA.

COLOCADOS FUERA DE LA FUENTE DE CALOR.
ESTOS COMPONENTES DURAN 4 VECES MÁS QUE 

EL RESTO DE LAS PLANCHAS DEL MERCADO
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REF. PG40
PVP 312 €
PLACA LAMINADA: 400x400 mm
GRIFOS/VALVES: 1
QUEMADORES/BURNERS: 1
POTENCIA/POWER: 3,2 kW-Gas
Medidas: 410 x 472 x 215 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

REF. PG60
PVP 422 €
PLACA LAMINADA: 600x400 mm
GRIFOS/VALVES: 2
QUEMADORES/BURNERS: 2
POTENCIA/POWER: 6,4 kW-Gas
Medidas: 610 x 472 x 215 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

REF. PG80
PVP 554 €
PLACA LAMINADA: 800x400 mm
GRIFOS/VALVES: 2
QUEMADORES/BURNERS: 3
POTENCIA/POWER: 8,9 kW-Gas
Medidas: 810 x 472 x 215 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

REF. PG100
PVP 612 €
PLACA LAMINADA: 1000x400 mm
GRIFOS/VALVES: 3
QUEMADORES/BURNERS: 3
POTENCIA/POWER: 9,6 kW-Gas
Medidas: 1010 x 472 x 215 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. 
Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. 
Includes natural gas injectors. 

REF. PG120
PVP 788 €
PLACA LAMINADA: 1200x400 mm
GRIFOS/VALVES: 3
QUEMADORES/BURNERS: 4
POTENCIA/POWER: 12,1 kW-Gas
Medidas: 1210 x 472 x 215 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

PG100 / PG120

PG80

PG60

PG40
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PLANCHAS A GAS ACERO LAMINADO CON FOGÓN
LAMINED STEEL GAS GRIDDLES WITH GAS STOVE

 Mueble de acero inoxidable con aristas redondeadas, para facilitar su limpieza
- PLACA EXTRAIBLE para facilitar su limpieza y mantenimiento.
- Placa monobloc de acero de 6 mm de espesor con Peto de 36 mm y
  difusor en la parte frontal. 
- Placa de acero laminado pulido con tratamiento anti-oxidación mientras 
  dure su exposición.
- Grasera frontal de acero inoxidable de gran capacidad y de fácil extracción.
- Quemadores “SABAF” de gran poder calorífi co con termopar de 
   seguridad.
- Mandos metálicos de zinc de 143 gramos, con marcador de máximo/mínimo.
  de tacto suave y siempre frios.
- Panel frontal extraíble para facilitar las labores de mantenimiento.
- Pies regulables en altura.
- Nuevo sistema, que facilita el cambio de inyector.
- Preparada para toma izquierda. Para toma derecha indicar en pedido.
- Preparada a Gas Butano, incluye inyectores para gas natural.
- Con piezo eléctrico para facilitar el encendido.
- PUEDE TRABAJAR CON PLACA Y GRASERA POR LA 
PARTE TRASERA (KIT OPCIONAL)

MODELOS CON FOGÓN
FOGÓN CON TERMOPAR DE SEGURIDAD DE GRAN PODER CALORÍFICO 5,7 kW-Gas. 
CON PARRILLA DE FUNDICIÓN QUE SUPERA EN ALTURA EL PETO DE LA PLANCHA
PARA PODER COLOCAR RECIPIENTES DE MÁS DE 40 CMS DE DIÁMETRO..
Fogón totalmente desmontable para su limpieza.

PLACA AUXILIAR 40X40 LAMINADA -REF. L40-  PVP 85 € 
GRASERA 40 PARA PLACA FOGÓN -REF. GRF- PVP 50 € 

CHANCE OF AMPLIFYING 
THE “PLATE” ZONE 

PUTTING A PLATE ON THE 
STOVE

TURNING THE GRILL OF 
THE STOVE YOU

CAN PUT A 40X40 PLATE 
ON IT

NUEVOS MANDOS METÁLICOS.
NEW METAL CONTROLS-

CON PIEZO ELÉCTRICO
PIEZOELECTRIC IGNITION

PLACA EXTRAÍBLE 
REMOVABLE PLATE

PARA LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

QUEMADOR SABAF -MADE IN ITALY- 
DE GRAN PODER CALORÍFICO
SABAF HIGH CALORIFIC BURNERS 

WITH SAFETY TERMOCOUPLES

PARRILLA DE FUNCIÓN MÁS ALTA
 QUE EL PETO DE LA PLANCHA

PARRILLA REDUCTORA- PVP 28 €

TRANSFORMA TU FOGÓN
 EN PLANCHA

PORTAQUEMADOR CON UBICACIÓN 
ESPECÍFICA PARA TERMOPAR Y BUJIA.

COLOCADOS FUERA DE LA FUENTE DE CALOR.
ESTOS COMPONENTES DURAN 4 VECES MÁS QUE 

EL RESTO DE LAS PLANCHAS DEL MERCADO
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REF. PG40+40F
PVP 745 €
PLACA LAMINADA : 400x400 mm
GRIFOS/VALVES: 2
QUEMADORES/BURNERS: 1 (3,2 kW-Gas)
FOGÓN/STOVE: 1 (5,7 kW-Gas)
POTENCIA TOTAL /POWER: 8,9 kW-Gas
Medidas: 810 x 472 x 233 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

REF. PG60+40F
PVP 879 €
PLACA LAMINADA 600x400 mm
GRIFOS/VALVES: 3
QUEMADORES/BURNERS: 2 (6,4 kW-Gas)
FOGÓN/STOVE: 1 (5,7 kW-Gas)
POTENCIA TOTAL/POWER: 12,10 kW-Gas
Medidas: 1010 x 472 x 233 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

REF. PG80+40F
PVP 1015€
PLACA LAMINADA: 800x400 mm
GRIFOS/VALVES: 3
QUEMADORES/BURNERS: 3 (8,9 kW-Gas)
FOGÓN/STOVE: 1 (5,7 kW-Gas)
POTENCIA TOTAL/POWER: 14,6 kW-Gas
Medidas:1210 x 472 x 233 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 
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REF. PG40X2+40F
PVP 1098 €
2 PLACAS LAMINADA: 
400x400 mm
GRIFOS/VALVES: 3
QUEMADORES/BURNERS:  (6,4 kW-Gas)
FOGÓN/STOVE: 1 (5,7 kW-Gas)
POTENCIA TOTAL/POWER: 12,1 kW-Gas
Medidas:1210 x 472 x 233 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 



 PLANCHAS A GAS
SERIE DUO Y FRANKFURT

- PLANCHAS DOBLES Y TRIPLES, PARA QUE NO SE 
MEZCLEN LOS SABORES, O PARA COCINAR 
ALIMENTOS VEGANOS O PARA CELÍACOS.

- QUEMADORES ITALIANOS DE GRAN PODER CALORÍFICO
- MANDOS METÁLICOS

- GRIFOS DE SEGURIDAD Y TERMOPAR DE SEGURIDAD
- PIEZOS ELÉCTRICOS

- PLACAS EXTRAÍBLES PARA UNA MAYOR LIMPIEZA Y 
MEJOR MANTENIMIENTO

- PLANCHAS CON BALSA CERRADA PARA FRANKFURTS, 
ETC..
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PLANCHAS A GAS ACERO LAMINADO SERIE DUO
DUO LAMINED STEEL GAS GRIDDLES 

PERFECT FOR GRILLING FISH AND MEAT 
WITHOUT MIXING FLAVOURS. 

IDEALES PARA ASAR PESCADOS 
Y CARNES SIN QUE SE MEZCLEN 

SABORES

IDEAL PARA UTILIZAR UNA 
PLACA SÓLO PARA COMIDA QUE 
NECESITA UN TRATO ESPECIAL  

“VEGANA” “SIN GLUTEN”, 
KOSHER, ETC...

NUEVOS MANDOS METÁLICOS.
NEW METAL CONTROLS

CON PIEZO ELÉCTRICO
PIEZOELECTRIC IGNITION

PLACA EXTRAÍBLE 
REMOVABLE PLATE

PARA LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

QUEMADOR SABAF -MADE IN ITALY- 
DE GRAN PODER CALORÍFICO
SABAF HIGH CALORIFIC BURNERS 

WITH SAFETY TERMOCOUPLES

REF. PG40+40
PVP 592 €
PLACAS LAMINADAS:
2 PLACAS DE 400x400 mm 
GRIFOS/VALVES: 2
QUEMADORES/BURNERS: 2
POTENCIA/POWER: 6,4 kW-Gas
Medidas: 810 x 472 x 215 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

REF. PG60+40
PVP 679 €
PLACAS LAMINADAS:
1 PLACA DE 600x400 mm
1 PLACA DE 400x400 mm 
GRIFOS/VALVES: 3
QUEMADORES/BURNERS: 3
POTENCIA/POWER: 9,6 kW-Gas
Medidas: 1010 x 472 x 215 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

Preparadas para toma izquierda.
Para toma derecha indicar en pedido.

PORTAQUEMADOR CON UBICACIÓN 
ESPECÍFICA PARA TERMOPAR Y BUJIA.

COLOCADOS FUERA DE LA FUENTE DE CALOR.
ESTOS COMPONENTES DURAN 4 VECES MÁS QUE 

EL RESTO DE LAS PLANCHAS DEL MERCADO
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PLANCHAS A GAS RECTIFICADA 60+60
SERIE DUO

DUO RECTIFIED STEEL GAS GRIDDLE 

REF. PG80+40
PVP 845 €
PLACAS LAMINADAS:
1 PLACA DE 800x400 mm
1 PLACA DE 400x400 mm
GRIFOS/VALVES: 3
QUEMADORES/BURNERS: 4
POTENCIA/POWER: 12,1 kW-Gas
Medidas: 1210 x 472 x 215 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

REF. PG60+60
PVP 834 €
PLACAS LAMINADAS:
2 PLACAS DE 600x400 mm
GRIFOS/VALVES: 3
QUEMADORES/BURNERS: 4
POTENCIA/POWER: 12,1 kW-Gas
Medidas: 1210 x 472 x 215 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

43

REF. PR60+60R
PVP 1338 €
PLACAS RECTIFICADAS: 
2 PLACAS DE 600x400 mm
GRIFOS/VALVES: 3
QUEMADORES/BURNERS: 4
POTENCIA/POWER: 12,1 kW-Gas
Medidas: 1210 x 472 x 229 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

REF. PG40X3
PVP 965 €
PLACAS LAMINADAS:
3 PLACAS DE 400x400 mm
GRIFOS/VALVES: 3
QUEMADORES/BURNERS: 3
POTENCIA/POWER: 9,6 kW-Gas
Medidas: 1210 x 472 x 215 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 



PLANCHAS A GAS CROMO DURO+PLACA LAMINADA
SERIE DUO

HARD CHROME+LAMINATED STEEL GAS GRIDDLES 

REF. PKR60+40
PVP 1375 €
PLACA CROMO DURO 10 mm:
600x400 mm
PLACA LAMINADA: 
400X400 mm
GRIFO TERMOSTÁTICO/THERMOSTATIC VALVE: 1
GRIFO STANDARD/STANDARD VALVE: 1
QUEMADORES/BURNERS: 3 
POTENCIA/POWER: 8,9 kW-Gas
Medidas: 1010 x 472 x 231 mm  (Anc/Prof/Alto)

REF. PKR80+40
PVP 1835 €
PLACA CROMO DURO 10 mm:
800x400 mm
PLACA LAMINADA: 
400X400 mm
GRIFOS TERMOSTÁTICOS/THERMOSTATIC VALVES: 2
GRIFO STANDARD/STANDARD VALVE: 1
QUEMADORES/BURNERS: 4
POTENCIA/POWER: 12,1 kW-Gas
Medidas:1210 x 472 x 231 mm  (Anc/Prof/Alto)

REF. PKR40+40
PVP 1103 €
PLACA CROMO DURO 10 mm:
400x400 mm
PLACA LAMINADA: 
400X400 mm
GRIFO TERMOSTÁTICO/THERMOSTATIC VALVE: 1
GRIFO STANDARD/STANDARD VALVE: 1
QUEMADORES/BURNERS: 2 
POTENCIA/POWER: 6,4 kW-Gas
Medidas: 810 x 472 x 231 mm  (Anc/Prof/Alto)

CON VÁLVULAS 
TERMOSTÁTICAS
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REF. PKR40+40KR          SUPERFICIE TOTAL 800X400 mm
PVP 1585 €
2 PLACAS CROMO DURO: 10 mm 
400x400 mm X 2
GRIFOS TERMOSTÁTICOS: 2
THERMOSTATIC VALVES
QUEMADORES/BURNERS: 2
POTENCIA/POWER: 6,4 kW-Gas
Medidas: 810 x 472 x 229 mm  (Anc/Prof/Alto)
      

PLANCHAS A GAS CROMO DURO SERIE DUO
DUO HARD CHROME GAS GRIDDLES 



REF. PKR60+40KR          SUPERFICIE TOTAL 1000X400 mm
PVP 1795 €
2 PLACAS CROMO DURO: 10 mm 
600X400 + 400X400 mm
GRIFOS TERMOSTÁTICOS: 2
THERMOSTATIC VALVES
QUEMADORES/BURNERS: 3
POTENCIA/POWER: 8,9 kW-Gas
Medidas: 1010 x 472 x 229 mm  (Anc/Prof/Alto)

REF. PKR602+40KR        CON 2 GRIFOS TERMOSTÁTICOS                                                  
SUPERFICIE TOTAL 1000X400 mm

PVP 1865 €
2 PLACAS CROMO DURO: 10 mm 
 600X400 + 400X400 mm
TOTAL SUPERFICIE 1000X400 mm
GRIFOS TERMOSTÁTICOS: 3
THERMOSTATIC VALVES
QUEMADORES/BURNERS: 3
POTENCIA/POWER: 9,6 kW-Gas
Medidas: 1010 x 472 x 229 mm  (Anc/Prof/Alto)

REF. PKR602+60KR        SUPERFICIE TOTAL 1200X400 mm
PVP 2298 €
2 PLACAS CROMO DURO: 10 mm 
600X400 mm X 2
GRIFOS TERMOSTÁTICOS: 3
THERMOSTATIC VALVES
QUEMADORES/BURNERS: 4
POTENCIA/POWER: 12,10 kW-Gas
Medidas: 1210 x 472 x 229 mm  (Anc/Prof/Alto)

REF. PKR80+40KR         SUPERFICIE TOTAL 1200X400 mm
PVP 2275 €
2 PLACAS CROMO DURO: 10 mm 
800X400 + 400X400 mm
GRIFOS TERMOSTÁTICOS: 3
THERMOSTATIC VALVES
QUEMADORES/BURNERS: 4
POTENCIA/POWER: 12,1 kW-Gas
Medidas: 1210 x 472 x 229 mm  (Anc/Prof/Alto)

REF. PKR40X3KR         SUPERFICIE TOTAL 1200X400 mm
PVP 2450 €
3 PLACAS CROMO DURO: 10 mm 
400X400  mm  X 3 
GRIFOS TERMOSTÁTICOS: 3
THERMOSTATIC VALVES
QUEMADORES/BURNERS:3
POTENCIA/POWER: 9,6 kW-Gas
Medidas: 1210 x 472 x 229 mm  (Anc/Prof/Alto)

CON VÁLVULAS 
TERMOSTÁTICAS
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Preparadas para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 



PLANCHAS A GAS LAMINADAS SERIE FRANKFURT
LAMINATED STEEL+ FRANKFURT PLATE GAS GRIDDLES 

LA PLACA DE FRANKFURT AL SER EXTRAIBLE, FACILITA EL 
CAMBIO DEL ACEITE USADO POR ACEITE NUEVO.

REF. PG40+40FRK
PVP 617 €
1 PLACA LAMINADA 400x400 
1 PLACA FRANKFURT 400X400 mm
GRIFOS/VALVES: 2
QUEMADORES/BURNERS: 2
POTENCIA/POWER: 6,4 kW-Gas
Medidas: 810 x 472 x 215 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

REF. PG60+40FRK
PVP 704 €
1 PLACA LAMINADA: 600x400 mm 
1 PLACA FRANKFURT: 400x400 mm 
GRIFOS/VALVES: 3
QUEMADORES/BURNERS: 3
POTENCIA/POWER: 9,6 kW-Gas
Medidas: 1010 x 472 x 215 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

REF. PG80+40FRK
PVP 859 €
1 PLACA LAMINADA: 800x400 mm
1 PLACA LAMINADA: 400X400 mm
GRIFOS/VALVES: 3
QUEMADORES/BURNERS: 4
POTENCIA/POWER: 12,1 kW-Gas
Medidas: 1210 x 472 x 215 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

Preparadas para toma izquierda.
Para toma derecha indicar en pedido.
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REF. PG40FRK
PVP 349 €
1 PLACA FRANKFURT 400X400 mm
GRIFOS/VALVES: 1
QUEMADORES/BURNERS: 1
POTENCIA/POWER: 3,2 kW-Gas
Medidas: 410 x 472 x 215 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 



PLANCHAS A GAS CROMO DURO SERIE FRANKFURT
 HARD CHROME + FRANKFURT PLATE GAS GRIDDLES 

REF. PKR60+40FRK
PVP 1400 €
PLACA CROMO DURO 10 mm:600x400 mm
PLACA FRANKFURT: 400X400 mm
GRIFO TERMOSTÁTICO: 1
THERMOSTATIC VALVE
GRIFO STANDARD/STANDARD VALVE: 1
QUEMADORES/BURNERS: 3 
POTENCIA/POWER: 8,9 kW-Gas
Medidas: 1010 x 472 x 231 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

REF. PKR80+40FRK
PVP 1860 €
PLACA CROMO DURO 10 mm:800x400 mm
PLACA FRANKFURT: 400X400 mm
GRIFOS TERMOSTÁTICOS: 2
THERMOSTATIC VALVES
GRIFO STANDARD/STANDARD VALVE:1
QUEMADORES/BURNERS: 4
POTENCIA/POWER: 12,1 kW-Gas
Medidas:1210 x 472 x 231 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 

CON VÁLVULA 
TERMOSTÁTICA
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REF. PKR40+40FRK
PVP 1128 €
PLACA CROMO DURO 10 mm:400x400 mm
PLACA FRANKFURT: 400X400 mm
GRIFO TERMOSTÁTICO:  1
THERMOSTATIC VALVE
GRIFO STANDARD/STANDARD VALVE: 1
QUEMADORES/BURNERS: 2 
POTENCIA/POWER: 6,4 kW-Gas
Medidas: 810 x 472 x 231 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors. 



PLANCHA A GAS VITROCERÁMICA
VITROGAZ “ LA PLANCHA DEFINITIVA”

La placa vitrocerámica VITROGAZ soporta temperaturas de hasta 700 ºC sin alterarse. Con peto y trasero de acero inoxidable de 35 mm y 
grosor de placa de 4 mm En 3 minutos alcanza una temperatura de  300 ºC .
Llegando a una temperatura máxima aproximada de  400 ºC. Grasera en acero inoxidable de gran capacidad. Patas regulables en altura. 
Grifos y quemadores de fabricación italiana. Mueble construido en acero inoxidable. Placa extraíble, para facilitar la limpieza y las labores de 
mantenimiento. Todos los componentes de la plancha son Españoles e Italianos. PATENTADA Y FABRICADA EN ESPAÑA

LA PLANCHA MÁS RÁPIDA DEL MERCADO La plancha VITROGAZ, tiene una potencia superior a la media que existen en el mercado, 
tanto de hierro como de cromo duro. Pero esta potencia no se traduce en más gasto de energía, todo lo contrario, la plancha VITROGAZ tiene 
la potencia repartida por toda la superfi cie de cocción y por tanto a los 3 minutos, colocada a máxima potencia, se obtendrá una temperatura 
de 300ºC. Cuando lleguemos a esta temperatura bajaremos la plancha al mínimo y esta se mantendrá entre los 170 º y 200 ºC, dependiendo 
de la cantidad de producto que se esté cocinado en ese momento.
La potencia sirve para poder recuperar la plancha unos 100ºC en menos de 30 segundos. 
LA MÁS RÁPIDA DEL MERCADO.

AHORRO ENERGÉTICO A diferencia de las planchas de hierro y de cromo duro, la plancha VITROCERÁMICA no necesita que esté encen-
dida todo el día a la espera de un servicio. Por la rapidez en alcanzar la temperatura óptima de asado, la plancha puede encenderse cuando 
realmente necesitan hacer la cocción del producto, consiguiendo un GRAN AHORRO  ENERGÉTICO de hasta el 70%.

COCINA SANA. Al ser una superfi cie lisa y sin poros, el alimento a cocinar no se engancha, ni produce resíduos difícilies de limpiar. Podemos 
cocinar con poco aceite e incluso, algunos alimentos, sin aceite.  Con la rasqueta especial vitrocerámica (Cuchilla-Cutter), el residuo se saca 
con gran facilidad, pudiendo así cocinar diversos alimentos, CARNES, VERDURAS, PESCADOS, ETC, sin que se mezclen los sabores. A di-
ferencia de las planchas de hierro o acero, donde cada vez que encendemos la plancha estamos quemando residuos de cocciones anteriores, 
en la plancha vitrocerámica no contaminamos ni mezclamos el alimento a cocinar.
COCINAREMOS UN ALIMENTO, LIMPIO, IMPECABLE, SIN MEZCLAR SABORES Y SIN RESIDUOS DE COCCIONES ANTERIORES.

LIMPIEZA La placa vitrocerámica “Vidrio” es el material menos poroso del mercado, incluso menos poroso que el cromo duro. 
Al ser una superfi cie totalmente lisa y sin poros, la cocción y la limpieza es excelente. Para realizar una óptima limpieza: utilizar sólo productos 
adecuados para la limpieza de vitrocerámicas. También es conveniente utilizar una rasqueta adecuada a la vitrocerámica (tipo “cutter” cuchilla 
ancha de unos 10 cms), con ello conseguiremos quitar cualquier residuo enganchado consiguiendo que la superfi cie de la vitrocerámica quede 
limpia. A continuación pasar un trapo mojado, para quitar las partículas de residuos sobrantes.
La placa vitrocerámica está dispuesta sobre unos canales de decantación, quedando su superfi cie a salvo de cualquier residuo o de cualquier 
producto de limpieza que pueda contaminar el alimento.
La placa vitrocerámica es extraible, para conseguir una limpieza más exhaustiva.

Empleando, al fi nal del día, 5 minutos en limpiar la placa, ésta quedará perfecta y sin ningún tipo de residuo

¿ QUIERES SABER MÁS ?
VISITA NUESTRA WEB  www.maisersl.com

Visualiza las fotos y vídeos 
de la plancha VITROGAZ
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GAS GRIDDLES GLASS-CERAMIC
“VITROGAZ “

NUEVOS MANDOS METÁLICOS.
NEW METAL CONTROLS

-
CON PIEZO ELÉCTRICO
PIEZOELECTRIC IGNITION

QUEMADOR SABAF -MADE IN ITALY- 
DE GRAN PODER CALORÍFICO
SABAF HIGH CALORIFIC BURNERS 

WITH SAFETY TERMOCOUPLES

PLACA EXTRAÍBLE 
REMOVABLE PLATE
PARA LIMPIEZA Y 
MANTENIMIENTO

PORTAQUEMADOR CON UBICACIÓN 
ESPECÍFICA PARA TERMOPAR Y BUJIA.

COLOCADOS FUERA DE LA FUENTE DE CALOR.
ESTOS COMPONENTES DURAN 4 VECES MÁS QUE 

EL RESTO DE LAS PLANCHAS DEL MERCADO
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QUEMADOR SABAF -MADE IN ITALY- 
DE GRAN PODER CALORÍFICO
SABAF HIGH CALORIFIC BURNERS 

WITH SAFETY TERMOCOUPLES

NUEVOS MANDOS METÁLICOS.
NEW METAL CONTROLS

-
CON PIEZO ELÉCTRICO
PIEZOELECTRIC IGNITION

 Mueble de acero inoxidable con aristas redondeadas, para facilitar su limpieza
- PLACA VITROCERÁMICA EXTRAIBLE extraíble para facilitar su limpieza y      
  mantenimiento, con difusor en la parte frontal.
- Placa de cristal vitrocerámico SCHOTT-CERAN de gran robustez 
  La placa vitrocerámica VITROGAZ soporta temperaturas de hasta 700 ºC sin           
  alterarse
- Grasera frontal de acero inoxidable de gran capacidad y de fácil extracción.
- Quemadores “SABAF” de gran poder calorífi co con termopar de 
  seguridad.
- Mandos metálicos de zinc de 143 gramos, con marcador de máximo/mínimo.
  de tacto suave y siempre frios.
- Panel frontal extraíble para facilitar las labores de mantenimiento.
- Pies regulables en altura.
- Nuevo sistema, que facilita el cambio de inyector.
- Preparada para toma izquierda. Para toma derecha indicar en pedido.
- Preparada a Gas Butano, incluye inyectores para gas natural.
- Con piezo eléctrico para facilitar el encendido.

“LA MÁS RÁPIDA DEL MERCADO”
Alcanza 300ºC en 3 minutos

REF. VITROGAZ40
PVP 698 €
PLACA CRISTAL VITROCERÁMICO: 400x420 mm
GRIFOS/VALVES: 1
QUEMADORES/BURNERS: 2
POTENCIA/POWER: 5,2 kW-Gas
Medidas: 440 x 500 x 290 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors.

REF. VITROGAZ60
PVP 855 €
PLACA CRISTAL VITROCERÁMICO: 600x420 mm
GRIFOS/VALVES: 2
QUEMADORES/BURNERS: 3
POTENCIA/POWER: 7,7 kW-Gas
Medidas: 640 x 500 x 290 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors.

REF. VITROGAZ80
PVP 1028 €
PLACA CRISTAL VITROCERÁMICO: 800x420 mm
GRIFOS/VALVES: 2
QUEMADORES/BURNERS: 4
POTENCIA/POWER: 10,3 kW-Gas
Medidas: 840 x 500 x 290 mm  (Anc/Prof/Alto)
Preparada para gas propano -butano. Prepared for Propane-Butane Gas
Incluye inyectores para gas natural. Includes natural gas injectors.
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ACCESORIOS Y RECAMBIOS PARA 
PLANCHAS A GAS/FOGONES Y COCINAS

PVP KIT GRASERA TRASERA: 

30 €  -REF. KIT40- PARA PG40
40 €  -REF. KIT60- PARA PG60/PR60
50 €  -REF. KIT80- PARA PG80/PR80
60 €  -REF. KIT100- PARA PG100
70 €  -REF. KIT120- PARA PG120

PVP
85 € -REF.L40- PLACA PARA FOGÓN 40X40
50 € -REF.GRF-GRASERA 40 PARA PLACA FOGÓN

PVP
28 € -REF.27410048- PARRILLA REDUCTORA

PVP
  85 € -REF. 27410070- PLACA LAMINADA 400X400
115 € -REF. 27410023- PLACA LAMINADA 600X400
145 € -REF. 27410069- PLACA LAMINADA 800X400
180 €- REF. 27410053- PLACA LAMINADA 1000X400
210 €- REF. 27410071- PLACA LAMINADA 1200X400

  85 € -REF. 40PFRKF- PLACA FRANKFURT 400X400



 NUEVAS PLANCHAS
ELÉCTRICAS

- PLANCHAS ELÉCTRICAS DE ACERO LAMINADO, 
RECTIFICADO Y DE CROMO DURO.

- TERMOSTATO, ITALIANO, DE REGULACIÓN HASTA 300 ºC
- RESISTENCIA, ESPAÑOLA, BLINDADA DE ACERO

 INOXIDABLE.
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- Mueble en acero inoxidable.
- Recoge grasas de acero inoxidable de gran capacidad y fácil extracción.
- Resistencias, españolas, blindadas de acero inoxidable.
- Mando con rango de temperaturas.
- Termostato italiano regulable hasta 300ºC

PLACAS:
MODELOS PE: PLACAS ACERO PULIDO LAMINADO 6 mm
MODELOS PER:  PLACAS ACERO RECTIFICADO 10 mm 
SOLDADAS POR LA PARTE SUPERIOR A UN PETO DE 3 mm.
MODELOS PEKR: PLACAS DE CROMO DURO 50 micras de 10 mm
SOLDADAS POR LA PARTE SUPERIOR A UNA PETO DE 3 mm

REF. PE40
PVP 337 €
PLACA ACERO LAMINADO: 400x400 mm
TERMOSTATO REGULABLE DE  50/300 ºC
POTENCIA/POWER: 3 Kw.230V
Medidas: 410 x 435 x 210 mm  (Anc/Prof/Alto)
   

REF. PE60
PVP 433 €
PLACA ACERO LAMINADO: 600x400 mm
TERMOSTATO REGULABLE DE  50/300 ºC
POTENCIA/POWER: 3,5 Kw.230V
Medidas: 610 x 435 x 210 mm  (Anc/Prof/Alto)
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REF. PE80
PVP 541 €
PLACA ACERO LAMINADO: 800x400 mm
TERMOSTATO REGULABLE DE  50/300 ºC
POTENCIA/POWER: 6 Kw.230V
Medidas: 810 x 435 x 210 mm  (Anc/Prof/Alto)

PLANCHAS ELÉCTRICAS DE ACERO LAMINADO 
LAMINATED STEEL ELECTRIC GRIDDLES

m



REF. PER60
PVP 690 €
PLACA ACERO RECTIFICADO: 600x400 mm
TERMOSTATO REGULABLE DE  50/300 ºC
POTENCIA/POWER: 3,5 Kw.230V
Medidas: 610 x 435 x 240 mm  (Anc/Prof/Alto)

REF. PER80
PVP 891 €
PLACA ACERO RECTIFICADO: 800x400 mm
TERMOSTATO REGULABLE DE  50/300 ºC
POTENCIA/POWER: 6 Kw.230V
Medidas: 810 x 435 x 240 mm  (Anc/Prof/Alto)

PLANCHAS ELÉCTRICAS DE CROMO DURO 50 micras
HARD CHROME ELECTRIC GRIDDLES

REF. PEKR40
PVP 815 €
PLACA CROMO DURO: 400x400 mm
TERMOSTATO REGULABLE DE  50/300 ºC
POTENCIA/POWER: 3 Kw.230V
Medidas: 410 x 435 x 240 mm  (Anc/Prof/Alto)
   

REF. PEKR60
PVP 1092 €
PLACA CROMO DURO: 600x400 mm
TERMOSTATO REGULABLE DE  50/300 ºC
POTENCIA/POWER: 3,5 Kw.230V
Medidas: 610 x 435 x 240 mm  (Anc/Prof/Alto)

REF. PEKR80
PVP 1399 €
PLACA CROMO DURO: 800x400 mm
TERMOSTATO REGULABLE DE  50/300 ºC
POTENCIA/POWER: 6 Kw.230V
Medidas: 810 x 435 x 240 mm  (Anc/Prof/Alto)
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PLANCHAS ELÉCTRICAS DE ACERO RECTIFICADO
RECTIFIED STEEL ELECTRIC GRIDDLES



• Mueble construido íntegramente en acero inoxidable.
• Cuba de acero inoxidable desmontable y extraible para su mejor limpieza.

• Panel de Mando construido en acero inoxidable, 
situado fuera de la fuente de calor y estanco a cualquier líquido o suciedad.

• Resistencia blindada pulida de acero inoxidable. 
• Asa de tapa de bakelita de alta calidad.

• Cabezal (Panel de Mandos y Resistencia) extraible para su mejor limpieza.
• Protector de los capilares de los termostatos.    

   (Mayor seguridad)
• Grifo de gran caudal, provisto de dispositivo de seguridad en 

cumplimiento normativa CE, desmontable para poder sacar la cuba.
(Modelos con grifo “G”)

• Termostato de control de temperatura regulable a  200 ºC   “CAMPINI”
• Provistas de Termostato de Seguridad. “CAMPINI”

• Cestas con mango de bakelita de alta calidad.
• Zona fría. (No se mezclan los sabores) excepto modelos F6/8  y F6/8X2

  MODELOS F12/10 Y F12/10x2 provistas de: 
Termostato de control de temperatura regulable a  210 ºC   “

Termostato de Seguridad. “COTHERM” 20A

CARACTERÍSTICAS COMUNES
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vídeo

FREIDORAS 
ELÉCTRICAS



Mango cesta de bakelita de gran calidad y buen 
agarre.

Cesta para Freidora: F6/4 - F6/4x2 - F/4x3
Medida: 140 x 255 x 100 (Ancho/Profundo/Alto)
Capacidad cesta: 3,57 litros

Cesta para Freidora: F12/10 / F12/10X2
Medida: 290 x 240 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Capacidad cesta: 7 litros.

Cesta para Freidora: F8/6 - F8/6X2 - F10/8 - F10/8X2
Medida: 200 x 240 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Capacidad cesta: 4,8 litros.

Grifo de gran caudal provisto de dispositivo de seguridad 
en cumplimiento normativa CE, desmontable para poder 
sacar la cuba. (En modelos con grifo)

Asa de la tapa de bakelita de gran calidad, que 
evita el contacto con la chapa caliente de la tapa.

ZONA FRIA. Los resíduos caen al fondo, evitando 
que sean removidos por el elemento calefactor.
Excepto en modelo F8/6 y F8/6X2
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FREIDORAS GASTRONORM
 GASTRONORM FRYERS 

REF. F6/4
PVP 271 €
1 CUBA 1/3X200
CAPACIDAD ACEITE: 4 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 6 LITROS
POTENCIA: 2 Kw - 230 V
Medida cesta: 145 x 250 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 180 x 325 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 180 x 423 x 325 mm  (Anc/Prof/Alto)
 

REF. F8/6
PVP 312 €
1 CUBA 1/2X150
CAPACIDAD ACEITE: 6 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 8 LITROS
POTENCIA: 3,5 Kw - 230 V
Medida cesta: 200 x 240 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 265 x 325 x 175 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 265 x 423 x 275 mm  (Anc/Prof/Alto)
 

REF. F10/8
PVP 322 €
1 CUBA 1/2X200
CAPACIDAD ACEITE: 8 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 10 LITROS
POTENCIA: 3,5 Kw - 230 V
Medida cesta: 200 x 240 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 265 x 325 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 265 x 423 x 325 mm (Anc/Prof/Alto)

REF. F12/10
PVP 387 €
1 CUBA 2/3X200
CAPACIDAD ACEITE: 10 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 12 LITROS
POTENCIA: 4,5 Kw - 230 V
Medida cesta: 290 x 240 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 355 x 325 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 355 x 423 x 325 mm  (Anc/Prof/Alto)
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REF. F6/4X2
PVP 525 €
2 CUBAS 1/3X200
CAPACIDAD ACEITE: 4+4 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 6+6 LITROS
POTENCIA: 2+2 Kw - 230 V
Medidas cestas: 145 x 250 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 355 x 325 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 355 x 423 x 325 mm  (Anc/Prof/Alto)

REF. F8/6X2
PVP 599 €
2 CUBAS 1/2X150
CAPACIDAD ACEITE: 6+6 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 8+8 LITROS
POTENCIA: 3,5+3,5 Kw - 230 V
Medida cestas: 200 x 240 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 530 x 325 x 175 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 530 x 423 x 275 mm (Anc/Prof/Alto)

REF. F10/8X2
PVP 614 €
2 CUBAS 1/2X200
CAPACIDAD ACEITE: 8+8 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 10+10 LITROS
POTENCIA: 3,5+3,5 Kw - 230 V
Medida cestas: 200 x 240 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 530 x 325 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 530 x 423 x 325 mm (Anc/Prof/Alto)

REF. F12/10X2
PVP 731 €
2 CUBAS 2/3X200
CAPACIDAD ACEITE: 10+10 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 12+12 LITROS
POTENCIA: 4,5+4,5 Kw - 230 V
Medida cestas: 290 x 240 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 695 x 325 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 695 x 423 x 325 mm (Anc/Prof/Alto)

REF. F12/10+6/4
PVP 660 €
1 CUBAS 2/3X200 + 1 CUBA 1/3X200
CAPACIDAD ACEITE: 10+4 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 12+6 LITROS
POTENCIA: 4,5+2 Kw - 230 V
Medida cestas:
1 Cesta de 290 x 240 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
1 Cesta de 145 x 250 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 530 x 325 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 530 x 423 x 325 mm  (Anc/Prof/Alto)
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FREIDORAS GASTRONORM DOBLE CUBA
 GASTRONORM FRYERS 



REF. F10/8G
PVP 383 €
1 CUBA 1/2X200
CAPACIDAD ACEITE: 8 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 10 LITROS
POTENCIA: 3,5 Kw - 230 V
Medida cesta: 200 x 240 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 265 x 325 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 265 x 423 x 325 mm (Anc/Prof/Alto)
CON GRIFO, DESMONTABLE, PROVISTO DE DISPOSITIVO DE 
SEGURIDAD. EN CUMPLIMENTO NORMATIVA CE

REF. F6/4G
PVP 345 €
1 CUBA 1/3X200
CAPACIDAD ACEITE: 4 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 6 LITROS
POTENCIA: 2 Kw - 230 V
Medida cesta: 145 x 250 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 180 x 325 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 180 x 423 x 325 mm  (Anc/Prof/Alto)
CON GRIFO, DESMONTABLE, PROVISTO DE DISPOSITIVO DE 
SEGURIDAD. EN CUMPLIMENTO NORMATIVA CE

FREIDORAS GASTRONORM CON GRIFO
 GASTRONORM FRYERS WITH DRAIN VALVE

REF. F12/10G
PVP 457 €
1 CUBA 2/3X200
CAPACIDAD ACEITE: 10 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 12 LITROS
POTENCIA: 4,5 Kw - 230 V
Medida cesta: 290 x 240 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 355 x 325 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 355 x 423 x 325 mm  (Anc/Prof/Alto)
CON GRIFO, DESMONTABLE, PROVISTO DE DISPOSITIVO DE 
SEGURIDAD. EN CUMPLIMENTO NORMATIVA CE
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REF. F6/4GX2
PVP 633 €
2 CUBAS 1/3X200
CAPACIDAD ACEITE: 4+4 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 6+6 LITROS
POTENCIA: 2+2 Kw - 230 V
Medidas cestas: 145 x 250 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 355 x 325 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 355 x 423 x 325 mm  (Anc/Prof/Alto)
CON GRIFO, DESMONTABLE, PROVISTO DE DISPOSITIVO 
DE SEGURIDAD. EN CUMPLIMENTO NORMATIVA CE

REF. F10/8GX2
PVP 720 €
2 CUBAS 1/2X200
CAPACIDAD ACEITE: 8+8 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 10+10 LITROS
POTENCIA: 3,5+3,5 Kw - 230 V
Medida cestas: 200 x 240 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 530 x 325 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 530 x 423 x 325 mm (Anc/Prof/Alto)
CON GRIFO, DESMONTABLE, PROVISTO DE DISPOSITIVO 
DE SEGURIDAD. EN CUMPLIMENTO NORMATIVA CE

REF. F12/10GX2
PVP 849 €
2 CUBAS 2/3X200
CAPACIDAD ACEITE: 10+10 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 12+12 LITROS
POTENCIA: 4,5+4,5 Kw - 230 V
Medida cestas: 290 x 240 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 695 x 325 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 695 x 423 x 325 mm (Anc/Prof/Alto)
CON GRIFO, DESMONTABLE, PROVISTO DE DISPOSITIVO 
DE SEGURIDAD. EN CUMPLIMENTO NORMATIVA CE

FREIDORAS GASTRONORM DOBLE CUBA CON GRIFO
 DOUBLE TANK GASTRONORM FRYERS WITH DRAIN VALVE
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REF. F12/10G+6/4G
PVP 725 €
1 CUBAS 2/3X200 + 1 CUBA 1/3X200
CAPACIDAD ACEITE: 10+4 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 12+6 LITROS
POTENCIA: 4,5+2 Kw - 230 V
Medida cestas:
1 Cesta de 290 x 240 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
1 Cesta de 145 x 250 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 530 x 325 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 530 x 423 x 325 mm  (Anc/Prof/Alto)
CON GRIFO, DESMONTABLE, PROVISTO DE DISPOSITIVO 
DE SEGURIDAD. EN CUMPLIMENTO NORMATIVA CE



REF. F10/8Geco
PVP 358 €
1 CUBA 1/2X200
CAPACIDAD ACEITE: 8 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 10 LITROS
POTENCIA: 3,5 Kw - 230 V
Medida cesta: 200 x 240 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 265 x 325 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 265 x 423 x 325 mm (Anc/Prof/Alto)
CON GRIFO DESMONTABLE.

REF. F6/4Geco
PVP 320 €
1 CUBA 1/3X200
CAPACIDAD ACEITE: 4 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 6 LITROS
POTENCIA: 2 Kw - 230 V
Medida cesta: 145 x 250 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 180 x 325 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 180 x 423 x 325 mm  (Anc/Prof/Alto)
CON GRIFO DESMONTABLE.

FREIDORAS GASTRONORM CON GRIFO eco
 GASTRONORM FRYERS WITH eco DRAIN VALVE

REF. F12/10Geco
PVP 432 €
1 CUBA 2/3X200
CAPACIDAD ACEITE: 10 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 12 LITROS
POTENCIA: 4,5 Kw - 230 V
Medida cesta: 290 x 240 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 355 x 325 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 355 x 423 x 325 mm  (Anc/Prof/Alto)
CON GRIFO DESMONTABLE.
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REF. F6/4GX2eco
PVP 584 €
2 CUBAS 1/3X200
CAPACIDAD ACEITE: 4+4 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 6+6 LITROS
POTENCIA: 2+2 Kw - 230 V
Medidas cestas: 145 x 250 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 355 x 325 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 355 x 423 x 325 mm  (Anc/Prof/Alto)
CON GRIFO DESMONTABLE.

REF. F10/8GX2eco
PVP 670 €
2 CUBAS 1/2X200
CAPACIDAD ACEITE: 8+8 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 10+10 LITROS
POTENCIA: 3,5+3,5 Kw - 230 V
Medida cestas: 200 x 240 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 530 x 325 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 530 x 423 x 325 mm (Anc/Prof/Alto)
CON GRIFO DESMONTABLE.

REF. F12/10GX2eco
PVP 799 €
2 CUBAS 2/3X200
CAPACIDAD ACEITE: 10+10 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 12+12 LITROS
POTENCIA: 4,5+4,5 Kw - 230 V
Medida cestas: 290 x 240 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 695 x 325 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 695 x 423 x 325 mm (Anc/Prof/Alto)
CON GRIFO DESMONTABLE.

FREIDORAS GASTRONORM DOBLE CUBA CON GRIFO
 DOUBLE TANK GASTRONORM FRYERSWITH eco DRAIN VALVE
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REF. F12/10G+6/4Geco
PVP 675 €
1 CUBAS 2/3X200 + 1 CUBA 1/3X200
CAPACIDAD ACEITE: 10+4 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 12+6 LITROS
POTENCIA: 4,5+2 Kw - 230 V
Medida cestas:
1 Cesta de 290 x 240 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
1 Cesta de 145 x 250 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 530 x 325 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 530 x 423 x 325 mm  (Anc/Prof/Alto)
CON GRIFO DESMONTABLE.



FREIDORAS GASTRONORM TRIPLE CUBA
 TRIPLE TANK GASTRONORM FRYERS 

REF. F10/8X2+6/4
PVP 883 €
2 CUBAS 1/2X200 + 1 CUBA 1/3X200
CAPACIDAD ACEITE: 8+8+4 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 10+10+6 LITROS
POTENCIA: 3,5+3,5+2 Kw - 230 V
Medida cestas: 
2 Cestas: 200 x 240 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
1 Cesta: 145 x 250 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 695 x 325 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 695 x 423 x 325 mm (Anc/Prof/Alto)

REF. F6/4X3
PVP 799 €
3 CUBAS 1/3X200
CAPACIDAD ACEITE: 4+4+4 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 6+6+6 LITROS
POTENCIA: 2+2+2 Kw - 230 V
Medidas cestas: 145 x 250 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 530 x 325 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 530 x 423 x 325 mm  (Anc/Prof/Alto)

REF. F12/10+6/4X2
PVP 1035 €
2 CUBAS 1/3X200 + 1 CUBA 2/3X200
CAPACIDAD ACEITE: 4+10+4 LITROS
CAPACIDAD CUBA: 6+12+6 LITROS
POTENCIA: 2+4,5+2 Kw - 230 V
Medidas cestas: 
1 Cesta 290 x 240 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
2 Cestas: 145 x 250 x 100 mm (Anc/Prof/Alto)
Medida mueble: 695 x 325 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
Medidas con cabezal: 695 x 423 x 325 mm (Anc/Prof/Alto)
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VITRINAS CALIENTES MULTIFUNCIÓN
 HOT SHOWCASES MULTIFUNCTION 

DETAIL OF A HOT MULTIFUNCTION DISPLAY WITH LARGE 
EXPOSITION PLATE

DETALLE DE VITRINA C4  CON B.E. 
BANDEJA ENTERIZA DE EXPOSICIÓN

• Control thermostat with an adjustable 
temperature to 90 °C. 

 • Luminous on/off  switch with pvc protector. • Internal 
containers made of stainless steel.

 • Includes drain tap. 
• With removable doors for a easier cleaning.

 • Transparent laterals for a better vision of the products.
 • Includes 1/3x40 Gastronorm containers. 

• Optional a large exposition plate (L.E.P.), made of stain-
less steel, which allows the exposure of pastas, pastries, 

sandwiches, etc..
 • Adjustable feet. 

•  Exterior and interior made of stainless steel.

MULTIFUNCION HOT DISPLAY 
* FOOD WARMER 

* NEUTRAL DISPLAY
 *HOT DISPLAY FOR PASTRY

• Termostato de control de temperatura regulable 
hasta 90 ºC
• Interruptor luminoso de puesta en marcha con 
protector de pvc.
• Cuba interior construida íntegramente en acero 
inoxidable AISI-304
• Tapón de vaciado de gran paso.
• Con puertas extraibles para una mejor limpieza.
• Laterales transparentes para una mejor visualización.
• Bandejas gastronorm 1/3x40 INCLUIDAS.
• (B.E) Bandeja enteriza de exposición OPCIONAL 
construida en acero inoxidable, que permite exponer 
pastas, bolleria, bocadillos, etc.
• Pies regulables en altura, para una mejor nivelación.
• Exterior e interior fabricado acero inoxidable.

VITRINA CALIENTE MULTIFUNCIÓN
 * CALENTADOR DE TAPAS 

  * EXPOSITOR NEUTRO 
*EXPOSITOR CALIENTE PARA BOLLERIA Y PASTAS

REF. C4
PVP 619 €
REF. B.E.4.- BANDEJA ENTERIZA 
“OPCIONAL” PVP  60 €
4 BANDEJAS GN1/3X40 en dotación.
CRISTAL CURVADO
CON PUERTAS CORREDERAS
FUNCIÓN: “BAÑO MARIA”
POTENCIA: 800 W-230V
Medidas: 805 x 390 x 240 mm (Anc/Prof/Alto)

REF. C6
PVP 672 €
REF. B.E.6. -BANDEJA ENTERIZA 
“OPCIONAL” PVP  80 €
6 BANDEJAS GN1/3X40 en dotación.
CRISTAL CURVADO
CON PUERTAS CORREDERAS
FUNCIÓN: “BAÑO MARIA”
POTENCIA: 1000 W-230V
Medidas: 1145 x 390 x 240 mm (Anc/Prof/Alto)
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HORNOS TOSTADORES Y HORNO DUO PIZZA/PAELLA
 OVEN TOASTERS 

• Construidos íntegramente en acero inoxidable.
• Resistencias blindadas de acero inox. y con funcionamiento independiente.

(Mayor ahorro de energía).
• Interruptores luminosos funcionamiento resistencias (Uno por cada resistencia)

• Parrillas extraibles de 37 x 26 Cms., con asas telescópicas.
• Rejillas para protección usuario desmontables para su limpieza.

• Los modelos TB1T y TB2T incorporan temporizador (timer)
regulable de 15 minutos.

• Profundidad interior 27 Cms.
• Ideales para tostar, gratinar, cocinar o calentar cualquier alimento.

INTERIOR DEPTH OF 27 CMS
This measure allows us to roast, broil, or warm  products with a 
higher volume. Specially designed for grilling and fi nishing any 
refrigerated pizza (3/4 minutes) or frozen pizza (5/6 minutes).

• Constructed entirely of stainless steel. 
• Stainless steel armored resistors with independent functioning.

 (Better power save). 
• Lighting switches (one for each resistance). 

• Removable grills of 37 x 26 Cms. With telescopic handles. 
• Removable protective grilles for an easier cleaning. 

•  The models TB1T and TB2T incorporate a timer adjustable to 15 minutes. 
• Internal depth of 27 Cms. 

• Ideal for roasting, grilling or warming any kind of food

PROFUNDIDAD INTERIOR 27 CMS.
Ésta medida nos permite tostar, gratinar, cocinar o calentar

 productos de mayor volumen.
Especialmente diseñados para el gratinado y acabado de cualquier 

pizza refrigerada (3/4 minutos) o pizza congelada (5/6 minutos).

steel

PROFUNDIDAD 27 CMS.
1.- TUESTA - GRATINA - COCINA

Todo tipo de alimentos.
2.-HORNEA PIZZAS Y COCAS 

DE HASTA 25 CMS Ø

REF. TB1 (SIN TEMPORIZADOR)
PVP 250 €
REF. TB1T (CON TEMPORIZADOR)
PVP 268 €
1 PARRILLA CON ASA EXTENSIBLE DE 370X260 mm
Resistencias blindadas de acero inoxidable, independientes, 
Bandeja recoge resíduos extraible.
POTENCIA: 2,3 Kw-230V
Medidas: 510 x 280 x 225 mm (Anc/Prof/Alto)
MODELO TB1T CON TEMPORIZADOR “ITALORA” de 15 minutos.

REF. TB2 (SIN TEMPORIZADOR)
PVP 305 €
REF. TB2T (CON TEMPORIZADOR)
PVP 328 €
2 PARRILLAS CON ASA EXTENSIBLE DE 370X260 mm
Resistencias blindadas de acero inoxidable, independientes, 
Bandeja recoge resíduos extraible.
POTENCIA: 3,45 Kw-230V
Medidas: 510 x 280 x 325 mm (Anc/Prof/Alto)
MODELO TB2T CON TEMPORIZADOR “ITALORA” de 15 minutos.

PARRILLA SUPERIOR TOSTADOR 510X280 mm  PVP 28 €
IDEAL PARA MANTENER ALIMENTOS CALIENTES, O COMO 
PROTECCIÓN EN LOS BUFFETS
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HORNO DUO ESPECIAL PIZZA/PAELLA
 PIZZA / PAELLA OVENS

 • Constructed entirely of stainless steel. 
• Stainless steel armored resistors with independent

 functioning. (Better power save).
 • Equipped with 4 fl oors.

 • 4 Switches that control each resistance. 
• 4 Removable grills of 28.6 x 28 Cms. 

• Adjustable feet.
 • Residue collector tray Designed exclusively for baking

and fi nish refrigerated or frozen pizzas.  
Cooks and bakes refrigerated pizzas in 3/4 minutes

 and frozen pizzas in 5/6 minutes.
 The maximum diameter of the pizzas is 30 cms. 

• Cooks frozen paellas in 12 minutes

• Construido íntegramente en acero inoxidable. 
• Resistencias blindadas de acero inoxidable y con funcionamiento 
independiente.
• Dotado de 4 pisos. 
SE PUEDEN COCINAR 4 UNIDADES DE PIZZAS O PAELLAS 
SIMULTÁNEAMENTE 
• 4 Interruptores que controlan cada piso de resistencias. 
• 4 Parrillas extraibles de 28,6 x 28 Cms. 
• Pies regulables en altura. 
• Bandeja recoge-resíduos. 
TUESTA GRATINA, COCINA Y CALIENTA cualquier alimento.

PIZZAS Diseñado exclusivamente para el horneo y acabado de 
pizzas refrigeradas y/o congeladas sobre las parrillas que se sirven 
en dotación. Cocina y hornea las pizzas refrigeradas en 3/4 minutos 
y las pizzas congeladas en 5/6 minutos. Diámetro máximo pizzas 
30 cms

PAELLAS Colocando directamente sobre la resistencia la paella 
de acero. Dispone de una abertura trasera, por cada piso, para 
paellas con asa. Cocina las paellas congeladas preparadas. 12 
minutos aprox. (Ver consejos de preparación de cada fabricante del 
producto)

S

1.-TUESTA - GRATINA - COCINA
Todo tipo de alimentos.

2.-HORNEA PIZZAS Y COCAS DE 
HASTA 30 CMS Ø 

3.-COCINA  PAELLAS

REF. DUOPP 
PVP 495 €
4 PARRILLAS 286X280 mm
4 Interruptores que controlan cada piso. 
Bandeja recoge resíduos extraible.
POTENCIA: 3,5 Kw-230V
Medidas: 440 x 303 x 383 mm (Anc/Prof/Alto)
PIZZAS REFRIGERADAS: 3/4 minutos
PIZZAS CONGELADAS: 5/6 minutos
PAELLAS: 12 minutos.
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MAQUINARIA HOSTELERIA MAISER, S.L.                                      
 C/ GARBÍ, 23   POL.IND. CAN PUJADES                           

  08791 SANT LLORENÇ D’HORTONS - BARCELONA 

FÁBRICA Y OFICINAS
 TELÉFONO   +34 93 512 12 94     e-mail ventas: comercial@maisersl.com 

  e-mail general: maisersl@maisersl.com                     web site:   www.maisersl.com


