Empfehlungskarte

ab 17.00 Uhr und an Feiertagen

Rotaugenwochen!!!
Nebendarstellern eine Buhne geben - oft liegt Gutes so nah.

Das Rotauge - ungewollter Beifang oder doch ein vergessener
Gaumenschmaus? Dass der Bodensee viel mehr zu bieten hat
als Felchen, Saibling und Co., wollen wir gemeinsam mit den
Bodenseefischern zeigen. Es muss nicht immer der begehrte
Edelfisch sein, mit der richtigen Zubereitung werden auch die
oftmals unterschatzten Wei3fische zum wahren Edelfisch!

Rotaugenmatjes mit griinem Spargelsalat
Barlauch-Panna Cotta / Senfkaviar 14,80 €

Rotaugenfilets in Sherry- Rotweinmarinade
Tomaten / Schwarzer Rettich / Pumpernickel 14,80 €

Konigsberger Klopse
Vom Rotauge und Bodenseehecht / Kapernsauce /
Blattspinat / Butterreis 24,50 €

Vegetarisches Cevice
Avocado / Palmherzen / Tomaten / Chili / Limette /
Koriander 13,80 €



Felders Tom Yam Gung

Shrimps / Miesmuscheln / Vongole / Calmar /
Wokgemiise / Reisnudeln

Als Vorspeise

Als Hauptgang

Kiirbis Falafel
Auf Erbsen-Minzestampf / Joghurt / Erbsensprossen

Wolfsbarschfilet

Gebratener griiner Spargel / Chorizo-Crumble /
Rosmarinkartoffeln

Dry Aged Rib-Eye-Steak 300 g
Vom Allgdauer Weiderind / Chimichurri / Blattsalate

Persischer Pistazien-Liebeskuchen
Berberitze / Zwergorangen / Vanilleeis

Getrankeempfehlung

It's not a SIN

Rieslingsecco ohne Alkohol
Hauch Bitterorangenschale und Ingwer
0,11
0,21
Als Spritz mit Tonic Water 0,21

12,50 €
26,50 €

17,80 €

26,00 €

34,00 €

8,80 €

4,50 €
8,00 €
6,50 €



