
Festtagskarte      
 
 

Vorspeisen 
 

Crema di Castagne                5,50 
Maronencremesuppe mit Landschinken, gratiniert (g) 
 
 

Fegato d`Oca                14,50 
Gänseleber mit Steinpilzen aus der Pfanne, 
serviert mit leichter Pommery-Senf-Vinaigrette auf Feldsalat (h)  
 
 

Capesante, gratinate                                                                                                                  14,50 
Jakobsmuscheln in Gorgonzola und Spinat, gratiniert (g)                            
 
 

Hauptgerichte 
 

Pappardelle al Ragu di cinghiale             14,50 
Pappardelle mit Wildschweinragout und Kastanien, 
deftig abgeschmeckt (a) 
 
 

Coscia d`Oca                26,50 
Knusprige Gänsekeule oder Gänsebrust an einer feinen  
Orangen Soße dazu Apfelrotkohl, Grünkohl, Kartoffelkloß & Salatbeilage (1,g) 
 
 

Cinghiale al Barolo               20,50 
Wildschweinbraten in Rotweinsauce serviert mit Preiselbeeren 
auf ½ Williams-Christ-Birne, dazu reichen wir Kartoffelrösti,  
grüne Bohnen & Salatbeilage (a,g) 
 
 

Cervo con amarene e pepe              20,50 
Steaks vom Hirsch kurz gegrillt, mit Kaiserschoten, Kartoffelrösti, 
Pfeffer-Kirschsauce und gebackene Preiselbeer-Birne & Salatbeilage (1,g) 

 
 

Filetto d’Agnello                24,50 
Lammfilet in Portweinsauce, serviert mit Rosmarinkartoffeln, 
grünen Bohnen & Salatbeilage (g) 
 
 

Gambas                  21,50 
Zwei Gambas vom Grill, serviert mit Spaghetti Sicilia & Rucolasalat (a,b) 
 


