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Jérome Degrave et son eguipe ont | e
plaisir de vous présenter la carte de

Noél et du Nouvel An. .

Afin de mieux vous servir, les prEses
de commandes seront arréctées:

le 18 décembre pour Noél

et le 26 Décembre pour le Nouvel An.

Commandes Dispnnibles en retrait de
09h a3 12h.

-Soit dans nos locaux au 7 rue Michel

Raillard 59420 Mouvaux

-Soit au Golf de Brigode 36 Av. du

Golf, 59650 Villeneuve-d'Ascg wik
.

(Uomeace : 06. 22,21 26.47
ou contact@jeromedegrave.fr
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Gourmandises froides ShE

plateau de 30 piéces

Sablé et sa duxelle de girolles aux truffes

Thon albacore au trio de sésame torréftié
Saumon fumé, yuzu et perle de citron poivré
Bille de foie gras caramel d*uignwns sur son pai
=) d'épices

Crémeux de choux fleur, pesto de roquette,

noisectes gri]lées

Gourmandises chaudes 57 €

plateau de 30 pieces

Cromesqui d'effiloché de boeuf du Nord
Samoussa ricotta épinard sauce piment d'espelet
Tartelette de Homard

Choux croustillant de parmesan et pancetta
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Notre foie gras maison extra 1GP
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5 40€
200g 76 €
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Huitres sur glace
Fines claires n°®3, la douzaine 18¢€

Plateau de fruits de mer

sur demande - minimum 2 personnes
Les enliées
&
Foie gras de canard extra IGP ® 16 €
(100g/personne)
Cassolerte de Saint Jaecques 17 €
Cocotte de ris de veau aux morilles 19¢€
Saumon gravlax et fenouil glacé 14€
(150g/personne)
Grande tranche de saumon fumé maison 15€
mariné au citron et basilic
Cocorte de homard et san jus de carcasse 22€
Tatin de boudin noir aux pommes 14€
.las,afats
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Bar en croute d’Algues 25,50€
Filet mignon de veau aux cépes 26,50¢€
Caille farcie au foie gras 26,50€
Supréme de pintade aux marrons 25,50¢€
Turbort rétci 29,50€
Filet de boeuft Wellingron 17 0€
(8 personnes environ 1kg500) @
Chapon farci aux marrons 170€
(8 personnes environ 3kg)
Chapnn farci au foie gras 184¢€
(8 personnes environ 3kg)
Accompagnements de tous nos plats : Pommes

de terre croustifondantes, champignons des

sous bois et délicatesse du potager o e




4 ou 6 parts
6€50 /part

+ La chococraque(biiche sans gluten)

Dacquoise noisette, praliné croustillant riz
soufflé et grué de cacao, feuilleté de chocolat

noir, mousse légeére chocolat lactée

La surprise acidulée (bfiche sans gluten)

Biscuit noisette et pécan, croustillant noix de
pécan, confit ananas yuzu cardamome,

crémeux kalamansi, créme ]égére citron

L
L’Opaline

Croustillanet spéculoos, cheesecake, confirt

@ fruits rouges, coulis framboise, mousse légeére

vanille chocolar blanc o
Assortiment de mignardises 41¢€
24 pieces
+
es cannelés bordelais 24€

8 piéces




