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UNSER ZIEL: EIN GEMUTLICHES
RESTAURANT, IN DEM SICH JEDER
GAST WOHLFUHLT. ALS
FAMILIENUNTERNEHMEN IST ES UNS
WICHTIG, DASS UNSERE GASTE NICHT
NUR KOSTLICHE SPEISEN UND

GETRANKE GENIESSEN KONN
SONDERN AU ANGEN
ZEIT IN UNS
VERBRINGEN
VOLLEN ZUGEN GEN
WIR MOCHTEN, DAS
ZUFRIEDEN UND GLU
LOKAL VERLASS
SEINEN NACHSTEN
FREU
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Madam #ﬁ& fouse
Susan Goriziq

7@05% Boss
Unberto Gorizia



EINE VIELFALT AN KULINARISCHEN OPTIONEN

GENIESSEN SIE BEI UNS EINE FULLE VON KULINARISCHEN

OPTIONEN UND WAHLEN SIE AUS EINER VIELZAHL VON

SPEISEN. WAHLEN SIE ZWISCHEN 3 , 4 , 5 ODER 6 GANGE

MENUS ODER BESTELLEN SIE A LA CARTE, GANZ NACH
IHREM GESCHMACK.

WENN SIE JEDOCH EINE ENTSPANNTE ATMOSPHARE
BEVORZUGEN, EMPFEHLEN WIR ITHNEN, SICH
ZURUCKZULEHNEN UND DEN ABEND ZU GENIESSEN, OHNE
SICH GEDANKEN DARUBER MACHEN ZU MUSSEN, WELCHE
GERICHTE ALS NACHSTES BESTELLT WERDEN SOLLEN.
LASSEN SIE SICH ZEIT UND SEIEN SIE GESPANNT AUF DIE
KOSTLICHEN SPEZIALITATEN, DIE UNSER KUCHENCHEF
UMBERTO FUR SIE ZUBEREITET HAT.

UM JEDOCH DAS VOLLSTANDIGE KULINARISCHE ERLEBNIS
ZU GENIESSEN, EMPFEHLEN WIR IHNEN, EIN MENU ZU
WAHLEN. MIT EINEM MENU KONNEN SIE NICHT NUR
VERSCHIEDENE GERICHTE AUSPROBIEREN, SONDERN AUCH
EINE SORGFALTIG AUFEINANDER ABGESTIMMTE ABFOLGE
VON GESCHMACKSRICHTUNGEN UND TEXTUREN ERLEBEN.

AKRTUALISIERUNG DER SPEISEKARTE JE NACH SAISON UND
MARKTANGEBOT, UM SICHERZUSTELLEN, DASS STETS FRISCHE UND
QUALITATIV HOCHWERTIGE GERICHTE SERVIERT WERDEN.

GEDECK: 3,50
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FREE HAND MENU
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In der traditionellen italiecnischen Osteria verkorperte der "Oste" als
Meister der Transformation das Wesen des Kochens. Er nutzte die
Zutaten, die uns die Erde schenkte, um kulinarische Meisterwerke zu
crschaffen. Hierbei wusste er genau, welche Aromen und Texturen er
perfekt kombinieren musste, um unvergessliche
Geschmackserlebnisse zu schaffen. Das Beste daran? Es gab kein
vorgegebenes Ment! In der Osteria war es Gblich, dass der "Oste’
jedes Mal etwas Neues und Aufregendes kreierte. Wer braucht schon
cin Menl, wenn man cinen talentierten "Oste" hat, der die Erde in eine
kulinarische Leinwand verwandeln kann? Lasst uns also zurtick zu
unseren Wurzeln gehen und uns von der Kreativitat des "Oste'

inspirieren lassen.

Vertraut IHR uns

sSusan § Umberto

4 Gange 67 | ohne Fisch/Fleisch 57 | 4 Gl. Wein 0,139
5 Gange 77 | ohne Fisch/Fleisch 67| 5 Gl. Wein 0,147
6 Gange 87 | ohne Fisch/Fleisch 77 6 Gl. Wein 0,156

Bitte beachten Sie, dass das Freihandment nur tischweise bestellt werden kann.
Ausgenommen sind Félle von Unvertréglichkeiten, Allergien und Veganismus, bei denen
individuelle Bestellungen moglich sind.
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GRAVITY MENU
& A LA CARTE
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Marinicrte Blau Garnele
Barlauch. Sauerampfer. Weil Lowenzahn
29
APFEL-KALAMANSI SAFT - BRANDHOF SAFTMANUFAKTUR

Artischocke v

Sellerie. Limette. Wasabi & Krauter
15
HIMBEEREN SAFT - BRANDHOF SAFTMANUFAKTUR

Wachtel-Brust
Spinat. Hoisin-Sauce

19
SCHEUREBE 2022 - WAGNER STEMPEL

Gefillte kartoffeln GnocchiV
Weiller Spargel. Kamille. Kaffee
22
SAUVIGNON BLANC - P. KUHN

Kurz Gebratene Schwertfisch
Zucchine alla Scapece. Rucola-Emulsion. Pinienkerne

A
34
iL FIORE - LANGHE DOC - BRAIDA

Rosa GebratenecKalbsriicken

Dreierlei Stifkartoffeln. Aglio, Olio e Eeperoncino—Brésel.

Jus mit Fisch Touc
36
CHIANTI CLASSICO PEPPOLI - ANTINORI

Kirsche & Pistazien
Tiramisu 20.24
12
PASSITO SICILIANO

3 Gange 54 | 3 Gl. Wein 0,131
4 Gange 67 | 4Gl Wein 0,139
5Gange 77 | 5 Gl Wein 0,147
6 Gange 87 ' 6 Gl. Wein 0,156

IN MENUPREIS INBEGRIFFEN:
HAUSGEMACHTES BROT. AUFSTRICH.
OLIVENOL AUS EIGENE OLIVENPLANTAGE IN APULIEN
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MAMMA
MENU & A LA CARTE

Cone Lesehecdene Zuowpakll pon & 555
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Vitello Tonnato
Gegarte Kalbs. ThunfischsofRe.

16
GRAN CUVEE ROSE 4 MAL 5 - WEINHOF WALDSCHUTZ

Erbsen—CremeSllJVPpe
Gorgonzola Fondue. Pane Carasau. Mostarda di Cremonas/
12

SCHEUREBE 2022 - WAGNER STEMPEL

Calamarata
Pulpo. Oliven. Kapern. Tomaten
19
SAUVIGNON BLANC - P. KUHN

Branzino di Orbetello
Wolfbarsch aus Orbetello in Meditteranes Fisch-Sud

34
iISOLA BIANCA VERNACCIA 2022- TERUZZI

gegrillte Lammbhtfte
Mangold. Radieschen. Yoghurt Minze.

32
ALEXANDER ROTBIER - RODENBACH - BELGIEN

Meringata alle Fragole
Erdbeeren. TOmaten. Basier. Amaranth
12
MOSCATO D-ASTI - PRUNOTTO

3 Gange 47 | 3 Gl Wein 0,131
4 Gange 57 | 4 Gl Wein 0,139
5 Gange 67 | 5 Gl. Wein 0,147
6 Gange 77 | 6 Gl. Wein 0,156

IN MENUPREIS INBEGRIFFEN:
HAUSGEMACHTES BROT. AUFSTRICH.
OLIVENOL AUS EIGENE OLIVENPLANTAGE IN APULIEN
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only
A LA CARTE

o Resitft

DER VON UNS VERWENDETE CARNAROLI REIS WIRD IM VENETO VON MERACINQUE HERGESTELLT.

DIE KORNER WERDEN DURCH STEINMAHLUNG VERARBEITET, OHNE ZUSATZ VON KONSERVIERUNGSMITTELN ODER ANDEREN

ZUSATZSTOFFENKOCHZEIT 20-25 MIN.

Spargel-Risotto
Carpaccio von Wolfbarsch. Himbeeren. Dill
25

L Bst

DIE PASTA, DA WIR BENUTZEN, IST VON PASTIFICIO MARULO HANDWERKLICH HERGESTELLTE NUDELN AUS TORRE ANNUNZIATA
1007% ITALIENISCHER WEIZEN & BRONZEGEZOGEN DIE KOCHZEIT VARIERT JE NACH FORMAT ZWISCHEN 15 UND 22 MINUTEN.

Maccheroni all’Amatriciana
Guanciale di Amatrice. Zwiebel. Tomaten. Pecorino

16

Lo Cofne

Tagliata di Manzo
250 g Beef-Steak. Rucola. Parmesan

35

. Dt

Klassik Tiramisua a la Minute's
11

Selektion von Kase
aus Italien & Osterreich

17

WEITER BROTKORBE:
3,50



RIND FISCH

GEMUSE

PASTA
& REIS

KASE

INTERNATIONAL
PRODUKTE, MEERFISCH,

GASTRONOMISCHE

BIO & MORE

UNsSCre
PARTNER

TH e

Michi Frische Fisch

Naturpark Mtnzer Oberland - Weiz

Fischzucht Putzachhof
Schwoich

Ochs am Berg
Bad Hering

\X/engan\%usta Bio Angus

erfenweng

Gourmet Boutique
Kufstein

Pastificio Marulo
Torre Annunziata - Napoli

Meracinque Riso
Villafranca di Verona

Bio Kaserci Walchsece
Walchsee

Passione Toscana
Castiglione della pescaia

Rungis Express
%alzburpg

BioGast
Wien

Metro
Innsbruck

—— AMA ——

GENUSS

REGION

GASTRONOMIE




