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U N S E R  Z I E L :  E I N  G E M Ü T L I C H E S
R E S T A U R A N T ,  I N  D E M  S I C H  J E D E R

G A S T  W O H L F Ü H L T .  A L S
F A M I L I E N U N T E R N E H M E N  I S T  E S  U N S

W I C H T I G ,  D A S S  U N S E R E  G Ä S T E  N I C H T
N U R  K Ö S T L I C H E  S P E I S E N  U N D

G E T R Ä N K E  G E N I E S S E N  K Ö N N E N ,
S O N D E R N  A U C H  E I N E  A N G E N E H M E
Z E I T  I N  U N S E R E R  G E S E L L S C H A F T
V E R B R I N G E N  U N D  D E N  A B E N D  I N

V O L L E N  Z Ü G E N  G E N I E S S E N  K Ö N N E N .
W I R  M Ö C H T E N ,  D A S S  J E D E R  G A S T

Z U F R I E D E N  U N D  G L Ü C K L I C H  U N S E R
L O K A L  V E R L Ä S S T  U N D  S I C H  A U F

S E I N E N  N Ä C H S T E N  B E S U C H  B E I  U N S
F R E U T .

U N S . N O I . U S

Madam of the house 
Susan Gorizia

-
Kitchen Boss 

Umberto Gorizia



E I N E  V I E L F A L T  A N  K U L I N A R I S C H E N  O P T I O N E N

G E N I E S S E N  S I E  B E I  U N S  E I N E  F Ü L L E  V O N  K U L I N A R I S C H E N

O P T I O N E N  U N D  W Ä H L E N  S I E  A U S  E I N E R  V I E L Z A H L  V O N

S P E I S E N .  W Ä H L E N  S I E  Z W I S C H E N  3 - ,  4 - ,  5 -  O D E R  6 - G Ä N G E -

M E N Ü S  O D E R  B E S T E L L E N  S I E  À  L A  C A R T E ,  G A N Z  N A C H

I H R E M  G E S C H M A C K .

W E N N  S I E  J E D O C H  E I N E  E N T S P A N N T E  A T M O S P H Ä R E

B E V O R Z U G E N ,  E M P F E H L E N  W I R  I H N E N ,  S I C H

Z U R Ü C K Z U L E H N E N  U N D  D E N  A B E N D  Z U  G E N I E S S E N ,  O H N E

S I C H  G E D A N K E N  D A R Ü B E R  M A C H E N  Z U  M Ü S S E N ,  W E L C H E

G E R I C H T E  A L S  N Ä C H S T E S  B E S T E L L T  W E R D E N  S O L L E N .

L A S S E N  S I E  S I C H  Z E I T  U N D  S E I E N  S I E  G E S P A N N T  A U F  D I E

K Ö S T L I C H E N  S P E Z I A L I T Ä T E N ,  D I E  U N S E R  K Ü C H E N C H E F

U M B E R T O  F Ü R  S I E  Z U B E R E I T E T  H A T .

U M  J E D O C H  D A S  V O L L S T Ä N D I G E  K U L I N A R I S C H E  E R L E B N I S

Z U  G E N I E S S E N ,  E M P F E H L E N  W I R  I H N E N ,  E I N  M E N Ü  Z U

W Ä H L E N .  M I T  E I N E M  M E N Ü  K Ö N N E N  S I E  N I C H T  N U R

V E R S C H I E D E N E  G E R I C H T E  A U S P R O B I E R E N ,  S O N D E R N  A U C H

E I N E  S O R G F Ä L T I G  A U F E I N A N D E R  A B G E S T I M M T E  A B F O L G E

V O N  G E S C H M A C K S R I C H T U N G E N  U N D  T E X T U R E N  E R L E B E N .

A K T U A L I S I E R U N G  D E R  S P E I S E K A R T E  J E  N A C H  S A I S O N  U N D
M A R K T A N G E B O T ,  U M  S I C H E R Z U S T E L L E N ,  D A S S  S T E T S  F R I S C H E  U N D

Q U A L I T A T I V  H O C H W E R T I G E  G E R I C H T E  S E R V I E R T  W E R D E N .

G E D E C K :  3 , 5 0  



the
F R E E  H A N D  M E N Ü

I n  d e r  t r a d i t i o n e l l e n  i t a l i e n i s c h e n  O s t e r i a  v e r k ö r p e r t e  d e r  " O s t e "  a l s

M e i s t e r  d e r  T r a n s f o r m a t i o n  d a s  W e s e n  d e s  K o c h e n s .  E r  n u t z t e  d i e

Z u t a t e n ,  d i e  u n s  d i e  E r d e  s c h e n k t e ,  u m  k u l i n a r i s c h e  M e i s t e r w e r k e  z u

e r s c h a f f e n .  H i e r b e i  w u s s t e  e r  g e n a u ,  w e l c h e  A r o m e n  u n d  T e x t u r e n  e r

p e r f e k t  k o m b i n i e r e n  m u s s t e ,  u m  u n v e r g e s s l i c h e

G e s c h m a c k s e r l e b n i s s e  z u  s c h a f f e n .  D a s  B e s t e  d a r a n ?  E s  g a b  k e i n

v o r g e g e b e n e s  M e n ü !  I n  d e r  O s t e r i a  w a r  e s  ü b l i c h ,  d a s s  d e r  " O s t e "

j e d e s  M a l  e t w a s  N e u e s  u n d  A u f r e g e n d e s  k r e i e r t e .  W e r  b r a u c h t  s c h o n

e i n  M e n ü ,  w e n n  m a n  e i n e n  t a l e n t i e r t e n  " O s t e "  h a t ,  d e r  d i e  E r d e  i n  e i n e

k u l i n a r i s c h e  L e i n w a n d  v e r w a n d e l n  k a n n ?  L a s s t  u n s  a l s o  z u r ü c k  z u

u n s e r e n  W u r z e l n  g e h e n  u n d  u n s  v o n  d e r  K r e a t i v i t ä t  d e s  " O s t e "

i n s p i r i e r e n  l a s s e n .  

V e r t r a u t  I H R  u n s  
Susan & Umberto

u n s e r e  H i g h l i g h t

Bitte beachten Sie, dass das Freihandmenü nur tischweise bestellt werden kann.
Ausgenommen sind Fälle von Unverträglichkeiten, Allergien und Veganismus, bei denen

individuelle Bestellungen möglich sind.

4 Gänge 67     ohne Fisch/Fleisch 57    4 Gl. Wein 0,1 39
5 Gänge 77      ohne Fisch/Fleisch 67    5 Gl. Wein 0,1 47

 6 Gänge 87      ohne Fisch/Fleisch  77     6 Gl. Wein 0,1 56



M a r i n i e r t e  B l a u  G a r n e l e
B ä r l a u c h .  S a u e r a m p f e r .  W e i ß  L ö w e n z a h n  

2 9
Apfe l -Kalamans i  Saft  -  Brandhof  Saftmanufaktur

  
A r t i s c h o c k e

S e l l e r i e .  L i m e t t e .  W a s a b i  &  K r ä u t e r
1 5

H imbeeren  Saft  -  Brandhof  saftmanufaktur

 
W a c h t e l - B r u s t  

S p i n a t .  H o i s i n - S a u c e
1 9

Scheurebe  2 0 2 2  -  Wagner  S t empe l

G e f ü l l t e  k a r t o f f e l n - G n o c c h i  
W e i ß e r  S p a r g e l .  K a m i l l e .  K a f f e e

2 2
Sauv ignon  B lanc  -  P .  Kuhn

K u r z  G e b r a t e n e  S c h w e r t f i s c h
Z u c c h i n e  a l l a  S c a p e c e .  R u c o l a - E m u l s i o n .  P i n i e n k e r n e

3 4
I l  f iore  -  Langhe  DOC  -  Bra i da

R o s a  G e b r a t e n e K a l b s r ü c k e n
D r e i e r l e i  S ü ß k a r t o f f e l n .  A g l i o ,  O l i o  e  p e p e r o n c i n o - B r ö s e l .  

J u s  m i t  F i s c h  T o u c h
3 6

Ch iant i  C lass i co  P eppol i  -  Ant i nor i

K i r s c h e  &  P i s t a z i e n
T i r a m i s u  2 0 . 2 4

1 2
Pass i to  S i c i l i ano

E n t d e c k u n g  n e u e r
G e s c h m a c k s r i c h t u n g e n

3 Gänge 54       3 Gl. Wein 0,1 31
4 Gänge 67       4 Gl. Wein 0,1 39
5 Gänge 77       5 Gl. Wein 0,1 47
6 Gänge 87       6 Gl. Wein 0,1 56
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&  A  L Á  C A R T E

in Menüpreis inbegriffen:
Hausgemachtes Brot. Aufstrich. 

Olivenöl aus eigene Olivenplantage in Apulien 
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V i t e l l o  T o n n a t o
G e g a r t e  K a l b s .  T h u n f i s c h s o ß e .  

1 6
Gran  Cuvée  Rosé  4  mal  5  -  We i nhof  Waldschütz

  
E r b s e n - C r e m e s u p p e

G o r g o n z o l a - F o n d u e .  P a n e  C a r a s a u .  M o s t a r d a  d i  C r e m o n a .  
1 2

Scheurebe  2 0 2 2  -  Wagner  S t empe l

C a l a m a r a t a
P u l p o .  O l i v e n .  K a p e r n .  T o m a t e n

1 9
Sauv ignon  B lanc  -  P .  Kuhn

B r a n z i n o  d i  O r b e t e l l o
W o l f b a r s c h  a u s  O r b e t e l l o  i n  M e d i t t e r a n e s  F i s c h - S u d

3 4
I so la  B ianca  Vernacc ia  2 0 2 2 -  T eruzz i

g e g r i l l t e  L a m m h ü f t e
M a n g o l d .   R a d i e s c h e n .  Y o g h u r t - M i n z e .  

3 2
Alexander  Rotb i e r  -  Rodenbach  -  b e lg i en

M e r i n g a t a  a l l e  F r a g o l e
E r d b e e r e n .  T o m a t e n .  B a s i e r .  A m a r a n t h

1 2
Moscato d ´Ast i  -  Prunotto
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M A M M A  

M E N Ü  &  A  L Á  C A R T E

E i n e  b e s c h e i d e n e  A u s w a h l  v o n  5 . 3 3 3
k u l i n a r i s c h e n  S p e z i a l i t ä t e n  a u s  I t a l i e n .

3 Gänge 47       3 Gl. Wein 0,1 31
4 Gänge 57       4 Gl. Wein 0,1 39
5 Gänge 67       5 Gl. Wein 0,1 47
6 Gänge 77       6 Gl. Wein 0,1 56

in Menüpreis inbegriffen:
Hausgemachtes Brot. Aufstrich. 

Olivenöl aus eigene Olivenplantage in Apulien 



only
A  L Á  C A R T E

Spargel-Risotto
Carpaccio von Wolfbarsch. Himbeeren. Dill

25

i Risotti
der von uns verwendete Carnaroli Reis wird im Veneto von Meracinque hergestellt.
 die Körner werden durch Steinmahlung verarbeitet, ohne Zusatz von Konservierungsmitteln oder anderen
Zusatzstoffen.Kochzeit 20-25 Min.

Maccheroni all´Amatriciana
Guanciale di Amatrice. Zwiebel. Tomaten. Pecorino

16

le Paste
die Pasta, da wir benutzen, ist von Pastificio Marulo handwerklich hergestellte Nudeln aus Torre Annunziata 
100% italienischer Weizen & Bronzegezogen Die Kochzeit variiert je nach Format zwischen 15 und 22 Minuten.

W E I T E R  B R O T K O R B E :
3 , 5 0  

Tagliata di Manzo
250 g Beef-Steak. Rucola. Parmesan

35

la Carne

Klassik Tiramisú a lá Minute`s 
11

Selektion von Käse 
aus Italien & Österreich

17

i Dolci



M i c h i  F r i s c h e  F i s c h
N a t u r p a r k  M ü n z e r  O b e r l a n d  -  W e i z

F i s c h z u c h t  P u t z a c h h o f
S c h w o i c h

O c h s  a m  B e r g
B a d  H e r i n g

W e n g a n g u s t a  -  B i o  A n g u s  
W e r f e n w e n g

G o u r m e t  B o u t i q u e
K u f s t e i n

P a s t i f i c i o  M a r u l o
T o r r e  A n n u n z i a t a  -  N a p o l i

M e r a c i n q u e  R i s o
V i l l a f r a n c a  d i  V e r o n a

B i o  K ä s e r e i  W a l c h s e e
W a l c h s e e

P a s s i o n e  T o s c a n a
C a s t i g l i o n e  d e l l a  p e s c a i a

R u n g i s  E x p r e s s
S a l z b u r g

B i o G a s t
W i e n

M e t r o  
I n n s b r u c k

T h a n k  y o u

unsere
G A S T R O N O M I S C H E

P A R T N E R
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