
 

 

 

 

Edu's "Rote Tinte" -- Holunderlikör-- 

Zutaten: 

 

Beeren entsaften und auf 1 ltr. Saft 

500 gr. weissen Kandiszucker, 

2 Päckchen Vanillezucker und 

1 kl. Stange Zimt geben. 

 

Alles miteineinander mischen und 

aufkochen lassen. 

 

Danach 30-45 min. abkühlen lassen 

und mit 0,7 ltr. 54% Rum pro Liter 

Saft auffüllen und noch 4 Tropfen 

Bittermandelaroma hinzugeben. 

 

4-8 Wochen ruhen lassen, danach 

in Flaschen abfüllen. 

 

Edu sagt "Wohl bekomm's!" 

 


