Linsen mit Spatzle
und Saitenwiirste

Preis pro Person
€ 10,40

»K

Schweinekrustenbraten
mit Bratensofle
und Spatzle

Preis pro Person
€ 13,50

»K

geschmilzte Maultaschen
mit Rostzwiebeln und Kartoffelsalat
auch vegetarische Maultaschen

Preis pro Person
€11,30

»K

Pollo Fino
orientalisch, mediterran raffiniert
und Rosmarinkartoffel

Preis pro Person
€12,00

Beilagen Salat gemischt nach Saison

Preis pro Person
€5,30

Tellergerichte der Speisemeisterei
serviert am Buffet im alt ehrwirdigen Kloster Refektorium

feiner Sommer-Salatteller
mit Putenbruststreifen,

frische bunte Blattsalate, Paprikaschoten, Rucola,

Cocktailtomaten
Gurken, Radieschen
mit Vinaigrette
dazu
frische Baguette

Preis pro Person
€ 10,50

»K

Rinderbraten
mit Lembergersolile,
Schupfnudeln und Blaukraut

Preis pro Person
€ 16,50

»K

Kaffee und Kuchen
im Klosterkaffee
1 Tasse Kaffee und 1 Stick Kuchen

€750
»K

Sektempfang

im historischen Kreuzgang
oder Klosterhof

mit und ohne Fingerfood

Preis pro Person
ab € 13,00

Schlemmen

im
Kloster Lorch

Gruppenangebote

Die angegebenen Preise gelten
fiir Gruppen ab 20 Personen

Buffet-Variante siehe néichste Seite



Die Staufer
mind. 20 Personen

hausgemachte Gemiisesuppe
qguer durch den Klostergarten

Stauferschinken
Hinterkeule vom Landschwein am Stiick gegart mit
hausgemachtem Kartoffelsalat und dunkler BratensoRe,
am Buffet tranchiert
Kaiserschmarrn mit Apfelmus

Preis pro Person
€ 16,40

»K

Schwabisches
mind. 20 Personen

schwabische geschmilzte Mautaschen
und ausgemachtem Kartoffelsalat
oder als vegetarische Maultaschen

Linsen & Spatzle
mit Saitenwdirstle

Ofenschlupfer
frisch aus dem Ofen
mit VanillesoRRe
Preis pro Person
€ 16,20
»K«
deftig Schwabisches

mind. 20 Personen

Schlachtplatte mit Kraut, Blut-, Leberwust, Ripple und
Kesselfleisch mit Schupfnudeln
Preis pro Person
14,80

Vom Grill

Buffet-Vorschldge der Speisemeisterei
angerichtet im alt ehrwiirdigen Kloster Refektorium

mind. 20 Personen

frisch gegrillte Steaks vom Hals- und Schweineriicken
an dunkler BratensoRe
mit Rosmarinkartoffeln

frisch gegrillte Rostbratwurst, Feuerwurst, Rote Wurst
mit Senf und Ketchup und backfrischen Brotchen

Preis pro Person
€ 15,50

»K

Vesper
mind. 20 Personen

schwabischer Wurstsalat
Schwarzwurst, Schinkenwurst
Essiggurken und rote Zwiebeln

Schweizer Wurstsalat
Schinkenwurst, Emmentaler Kase
Essiggurken und rote Zwiebeln

Vesper- Gemiiseplatte
Rettich gerddelt, Karotten Sticks, Radieschen
Cocktailtomaten, Bunte Paprika, Essiggurken
Meerrettich und Senf, Brot und Brotchen

Preis pro Person
€12,30

Salatbuffet

bunte Blattsalate und Rohkostsalate der Saison, als
Beilage zu den Meniis kénnen Sie ein Salatbuffet wéhlen

Preis pro Person
€5,30

Weillwurstessen
im Refektorium
min. 20 Personen

ein Paar WeiBwiirste
mit siiRem Senf
und backfrischer Laugenbrezel

Preis pro Person
€ 7,60

»K

Getrdanke
min. 20 Personen

Mineralwasser, still und medium

heimischer Apfelsaft und Apfelsaftschorle

Heubacher Bier und Pils, Radler

Wirttemberger Weine, Riesling,

Trollinger mit Lemberger, Rose,
Weinschorle

Getrankepauschale

nur in Verbindung mit einem Mittagstisch

Preis pro Person
€750

Getrankepauschale fiir Abendveranstaltungen
Preis pro Person und angefangener Stunde

€6,00

»K
Espresso, Kaffee
zum Buffet oder Tellergericht
auf Vorbestellung

Preis pro Tasse
€250

Anderungen vorbehalten! Giiltig ab 01.04.2023
bis01.04.2024



