
Kleine Speise-
und

Getränkekarte

 –Empfehlungen für an Durscht –

A(l)peritif
Alpsider grün1 (Apfelcider mit Alpenkräutern), 

Prosecco, Zitrone & Minze  0,25 l 4,50 €
Alpsider rosé1 (Apfelcider mit Alpenbeeren), 

Prosecco, Beeren & Minze  0,25 l 4,50 €

Schauts auch auf die Aufsteller!

Biere vom Fass
Löwenbräu Original Hell  Hoiwe 0,50 l  3,20 €

 Maß 1,00 l 6,30 €
Franziskaner Hefe-Weißbier  Hoiwe 0,50 l  3,40 €

 Maß 1,00 l 6,70 €
Franziskaner Kellerbier   naturtrüb  Hoiwe 0,50 l  3,50 €

 Maß 1,00 l 6,90 €
Beck‘s , das beliebteste deutsche Pils   Hoiwe 0,50 l  3,70 €

 Maß 1,00 l 7,30 €
Schauts auch in unsere Bierkarte!

Blubberwasser
Sekt Adam Müller   Heidelberg Anno 1840 0,10 l   2,90 € 

 Flasche  0,75 l 16,20 €
Prosecco  SOLIGO Col de Mez DOCG Brut  0,10 l    4,80 € 

 Flasche  0,75 l 26,50 €
Champagner  Heidsieck & Co. Blue Top 

 Piccolo  0,20 l  15,90 € 
 Flasche 0,75 l 45,00 €
Schauts auch in unsere Sektkarte!

Leckere Tröpfchen
Weißburgunder QbA trocken oder halbtrocken 

Adam Müller Leimener Mannaberg 0,25 l  4,20 €
Riesling „Sankt M“  QbA trocken/spritzig 

Weingärtner Cleebronn-Güglingen 0,25 l  5,30 € 
Grauer Burgunder Kabinett trocken/fruchtig  

Kiefer Kaiserstuhl Eichstetter Herrenbuck 0,25 l  5,60 €
Spätburgunder Rosé QbA feinherb/frisch 

Adam Müller Leimen/Baden 0,25 l  5,30 €
Rosé „EPONA“  QbA trocken/kräftig

Eberhard Klein Walheimer Schalkstein 0,25 l  5,90 €
Spätburgunder Weißherbst Kabinett fruchtig 

Adam Müller Malscher Ölbaum 0,25 l 5,80 €
Trollinger mit Lemberger  QbA halbtrocken 

Gundelsheimer Himmelreich Heilbronn 0,25 l  4,20 €
Spätburgunder  Holzfass QbA trocken 

Kiefer Kaiserstuhl Eichstetter Herrenbuck 0,25 l  5,50 €
Dornfelder   QbA trocken/beerig 

Jean Buscher Bechtheim Rheinhessen  0,25 l  5,60 €
Tempranillo  „Cautivo“  DDOC trocken/mediterran 

Bodegas Heredad de Baroja Rioja 0,25 l  5,80 €

Schauts auch in unsere Weinkarte!

Durstlöscher
Mineralwasser 

Apollinaris Selection / ViO Still  0,75 l  4,20 €
Vaihinger Premium-Säfte/Nektare   0,50 l  4,30 €
Fruchtschorle (Apollinaris & Vaihinger)  0,50 l  4,10 €
Almdudler 2,7 

Kultige Kräuterlimonade aus Österreich  0,33 l  3,50 €
Fanta 2,3,7/Coca-Cola 2,4,7 (auch light und zero) /

Mezzo Mix 2,7/Sprite 7  0,40 l  3,30 €
Apollinaris ViO Bio-Limonade Limette-Gurke3 0,33 l  3,50 €
Teinacher Eistee  Pfirsich3,7 / Zitrone3,7  0,33 l  3,90 €

Wir haben auch Schweppes, BALIS & Red Bull!

Kaffee Hagen Heilbronn
Espresso 2,10 € / Ka� ee 2,30 € / Haferl 3,60 €
Cappuccino 2,60 € / Latte Macchiato 3,00 €

Schauts auch in die Holzbox mit 18 Teesorten!

Longdrinks & Cocktails
Hugo  Classic (auch alkoholfrei) 0,33 l 5,60 €
Aperol Spritz2 (auch alkoholfrei) 0,33 l 5,90 €
Lillet Berry 7 /  Lillet Vive 6,7 0,33 l 6,20 €
Almhugo® 2,7 Hugo mit Almdudler  0,33 l 6,00 € 
Cuba Libre 2,4,7 mit Havana Añejo Especial  0,30 l 6,90 €

mit Havana Club 3 Años  0,30 l 6,00 €
Mojito  mit Havana Club 3 Años  0,30 l 7,00 €
Virgin Mojito  alkoholfrei, mit Ginger Ale  0,30 l 5,90 €
Caipi-Deluxe  mit Cachaca Ypioca   0,30 l 7,80 €
Ipanema  alkoholfrei, mit Ginger Ale  0,30 l 5,90 €
Lynchburg Lemonade 7 die Jacky-Limonade! 0,45 l 6,90 €
Jacky Cola 2,4,7 mit  5 cl   Jack Daniel‘s   6,00 €
Flying Hirsch2,4,7 

Jägermeister Mini-Flasche 2 cl mit Red Bull 4 cl  3,90 €

Fragts bitte nach unserer Gin-Tonic & Cocktail-Karte!

Schdamperln
Steinbeisser  Alpenschnaps  (33-38%) 

Obstler / Williams / Marille / Himbeere / Haselnuss  2 cl 2,30 €
Bayerwald Spezialitäten  Gerhard Liebl  (40%) 

Gebirgsenzian / Waldhimbeergeist  2 cl 2,70 €
Edeldestillate  Ernst Bulling  (40%) 

Birnenbrand Williams-Christ / Mirabelle  2 cl 2,90 €
Meisterdestillate Alt Enderle  „Nussler “(35%)  2 cl 3,50 €

Quinta Essentia (verschiedene Sorten, 40%)  2 cl 5,30 €
Brennend serviert (56%):
A. Betke  „Hochmoorgeist “ / G. Liebl  „Stierhakler “  2 cl 3,50 €

Über 200  weitere Schnäps‘ & Liköre auf Lager!
Schauts auch in unser Whisky- & Rum-Regal!

Bayerisches Wirtshaus mit Biergarten
Limbacher Straße 6 • 74821 Mosbach

www.schützenstadl.de • Tel.: 0170/350 07 71

Öffnungszeiten:
Mittwoch bis Samstag ab 18 Uhr,
Sonntag und Feiertage ab 11 Uhr
mit durchgehend warmer Küche!

Zusatzstoffe: 1 mit Konservierungsstof f, 2 mit Farbstof f, 
 3 mit Antioxidationsmit tel, 4 kof feinhaltig, 7 mit Säurungsmittel



„Hoasnfuada“  
Kleiner Salat „Alois Hingerl“ 

mit Vinaigrette oder Joghurt/Kräuterdressing  4,50 €
Salatplatte „Karl Valentin“ 

mit gebratenen Champignons und Bergkäse   9,80 €

„Greazeigs“ (vegetarisch) 
Kartoffelspalten „Wedges“  (vom Bauer Keim) 

mit Kräuterquark und Salatgarnitur  6,80 €
Allgäuer Kässpätzle  mit würzigem Bergkäse, 

frischen Lauch- und Röstzwiebeln  8,90 €
Veggie-Leberkäs‘  (auf Weizeneiweiß-Basis) 

mit Kartoffelecken oder Pommes Frites
und kleinem Salat „Alois Hingerl“   13,50 €

Für die Kids*
„Räuberteller“ 

Spätzle mit Braten- oder Rahmsoße  4,50 €
„Geißenpeter“ 

2 Semmelknödel mit Braten- oder Rahmsoße  5,30 €
„Pumuckl“ 

Kleines paniertes Schnitzel mit Pommes Frites  6,90 €

Portion Pommes  (von McCain)  normal  3,90 €
  groß  4,90 €

Süßspeis‘ 2,10

Germknödel 
mit Pflaumenmus, Vanillesoße und Mohn  5,90 €

„Heiße Liebe“ 
3 x Bourbon-Vanille, Sahne und heiße Himbeeren 6,20 €

Stadl-Eis 
2x Waldmeister, Sahne und Waldm.likör Alt Enderle  5,30 € 
2x Schokolade, Sahne und Eierlikör Alt Enderle  5,70 €

Gmischtes Eis 
Bourbon-Vanille, Erdbeere, Schokolade und Sahne  4,50 €

– Schmankerln –

Brodzeitkartn 
Kochkäse oder Obazda 

mit ofenfrischem Besenbrot oder  Stadl-Brezn  5,50 €
 Griebenschmalz  9  

mit Zwiebelringen und ofenfrischem Besenbrot  5,90 €
Wurstsalat nach Stadl-Art 3,7,12 

mit ofenfrischem Besenbrot  6,90 € 
und Bergkäsestreifen  7,50 €

2 Münchner Weißwürste  12  mit ofenfrischer 
Stadl-Brezn und süßem Händlmaier-Senf  Sonderpreis    6,90 €

2 Schützenstadl-Bratwürste 3,7,12 grober Art, 
mit Dunkelbiersoße und ofenfrischem Besenbrot  7,50 €

2 Ungarische Paprikawürste  3,9,12 mit geriebenem 
Kren in Sahnemeerrettich und ofenfrischem Besenbrot  7,80 €

Zünftige Brettljause Deluxe  1,3,9,12

mit dreierlei Hausmacher, kleinen Paprikawürsten, 
Schwarzwälder Schinken, verschiedenen Aufstrichen, 
Allgäuer Bergkäse, Löwensenf, würzigen Beilagen 
sowie Korb mit Besenbrot und Stadl-Brezn  15,90 €

Würzige Berg-Käseplatte 2

Allgäuer Ziegenkäse, Bavaria Blue, Elsässer Winzerkäse, 
Schweizer Säntiskäse und Vorarlberger Sonnenschatz 
mit Trauben, Nüssen, Tessiner Feigensenf sowie
Korb mit Besenbrot und Stadl-Brezn  14,80 €

„Brennsuppn“  
Herzhafte Ochsenkraftbrühe 

mit Leberknödel  und frischem Schnittlauch  5,50 €
Fränkische Grünkernsuppe 

mit Butterklößchen  (vegetarisch, auf Anfrage)  5,60 €

 Deftigs*
Altbayrischer Leberkäs‘ 3, 7 12  mit Röstzwiebeln, 

Kartoffelecken und Dunkelbiersoße  9,80 €
Bayrische Maultaschen 12 mit gschmelzten

Zwiebeln, süßem Händlmaier-Senf und Salatgarnitur  10,90 €
Ofenfrischer Schweinsbraten  an Dunkelbiersoße, 

mit Semmelknödel und Bayrischkraut  Sonderpreis  11,50 €
Holzfällersteak  (200 g) mit gedünsteten Zwiebeln, 

Kartoffelecken oder  Pommes Frites  11,90 €
Schnitzel „Wiener Art“  mit Pommes Frites 

und kleinem Salat „Alois Hingerl“                  12,80 €
Knusprige Schweinshaxn (mind. 800 g) in Dunkel-

biersoße, mit Semmelknödel und Bayrischkraut  16,50 €
Odenwälder Rumpsteak  (230 g) mit Kräuter-

butter, Kartoffelspalten und mediterranem Gemüse  22,90 € 

Mittwoch:  
Spareribs 
mit rauchiger 
BBQ-Soße

Aktionstage

An Guadn!
*Extra Korb Besenbrot  2,00 €,  extra hausgmachte Soße  1,50 € Zusatzstoffe: 1 mit Konservierungsstof f, 2 mit Farbstof f, 3 mit Antioxidationsmit tel, 

 7 mit Säurungsmittel, 9 mit Geschmacksverstärker, 10 mit Süßungsmit tel, 
 12 mit Stabilisator

Mittwoch:  Mittwoch:  Mittwoch:  Mittwoch:  

AktionstageAktionstageAktionstage

Donnerstag:  
Schnitzel-
variationen zum 
Sonderpreis

Freitag:  
Flammkuchen 
mit würzigem 
Bergkäse

Samstag:  
Original 
Schweizer Rösti 
in der Pfanne

  Sonntag: 
Eine ausgefallene 
Empfehlung  und
ab 14 Uhr
Kaiserschmarrn

Obacht!
Sämtliche Schmankerln sind (mit Ausnahme 

der Pommes Frites) frisch und hausgmacht!

Informationen über Zutaten in unseren Speisen,

die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 

können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem 

geschulten Servicepersonal.


