
 

MITTAGSKARTE 

             alle Gerichte mit diesem Symbol werden auf Wunsch vegan zubereitet

SUPPEN 

Madras Rasam F, K 
Scharfe und würzige traditionelle 
südindische Linsensuppe mit Knoblauch, 
Ingwer, Pfeffer und Curryblättern

4,9

Palak Shorba F    
Spinatsuppe mit frisch geriebenem 
indischen Käse

5

VORSPEISEN 

Pani - Puri    
Hohle Gebäckbällchen, gefüllt mit einer 
würzigen Kartoffel-Kichererbsen-Füllung 
und serviert mit kühlendem Minzwasser. Ein 
beliebtes indisches Street Food Gericht 
welches man selbst mit dem Minzwasser 
füllt und in einem Stück genießt

5,9

Dahi Puri F 
Hohle Gebäckbällchen, gefüllt mit einer 
würzigen Kartoffel-Kichererbsen-Füllung, 
gesüßtem Joghurt, Minze und Tamarinden 
Chutney

5,9

Samosa Chaat F 
Herzhafte Teigtasche gefüllt mit Kartoffeln, 
grünen Erbsen und Ajwain.

5,9

Vegetarian Pakora Mix 
Zwiebelringe, Auberginen, Blumenkohl, 
Zucchini und Kartoffeln in Kichererbsenteig 
frittiert, mit hausgemachten Dips

6,9

Crispy Aloo Tikki  
Gebratene Kartoffelpuffer, gewürzt und 
belegt mit feinen Zwiebeln und 
Granatapfelkernen, getränkt in Minz-, 
Tamarinden- und Joghurt-Chutney

5,9

VEGAN & VEGETARISCH 
mit Basmatireis 

Dal Tarka K 
Rote und gelbe Linsen mit Zwiebeln, 
Tomaten, Ingwer, Koriander, Curryblättern 
und Chili

8,9

Malai Kofta F, H 
Bällchen aus Kartoffeln, Gemüse, Mandeln, 
Rosinen und Cashewnüssen in leicht 
pikanter Sauce

10,9

BUTTER PANEER MASALA 
Paneer Käse in einer duftenden, cremigen 
Tomaten-Butter-Curry mit Bockshornklee

11,5

PALAK PANEER 
Würziger Spinat mit indischen Käse (auf  Wunsch 
Tofu) und Ingwer

10,5

SABJI JALFREEZI  
Eine Vielfalt von knackigen Bio-Gemüse in einer 
scharfen Tomaten Zwiebel Sauce mit Ingwer und 
Koriander

10,9

Chole Bhature 
Kichererbsen in würzigen Tomaten- Ingwer-
Curry mit Bhatura Brot

10,9

THALI  für Unentschlossene 

Vegetarisches Thali A, F, I, K 
Zwei Gemüsegerichte mit Raita, Salat, Naan, 
Basmatireis und Süßspeise

12,5

Meat Ki Thali F 
Ein Hähnchen- und ein Lammgericht mit 
Raita, Salat, Naan, Basmatireis und 
Süßspeise

12,9



TANDOOR GRILL 
In unserem Lehmofen gegrillte, marinierte Fleisch und 

Fisch  Spezialitäten, dazu Reis, Naan und Dips 

CHICKEN TIKKA TRIO F  
Zartes Hähnchenbrustfilet in Joghurt, Safran, 
Ingwer und Knoblauch mariniert und im Tandoor 
gegrillt, mit hausgemachten Dips

12,9

LAMM TIKKA MIX F 
Mariniertes Lammfleisch im Tandoor gegrillt, mit 
hausgemachten Dips

13,9

FISH TIKKA B, F 

Zartes Seelachsfilet würzig mariniert und im 
Tandoor gegrillt,  
mit hausgemachten Dips

14

BEILAGEN

MIX RAITA 
Erfrischender indischer Joghurt-Dip  
mit Gurken, Tomaten und Kräutern

3,9

Naan A 2,5

Butter Naan A 3

Garlic Naan A 3,9

Bhatura A 3

Chili Cheese Naan A,F 3,9

Tandoori Roti A 

Roggen-Volkornbrot
2,9

TOKRI (BROTKORB) 
Cheese Garlic Naan, Bhatura,  
Mint Paratha mit Dips

2P 
4P

6,9 
12,5

Alle Preise in Euro und inkl. MwSt. Wir akzeptieren Kartenzahlung


BIRYANI 

VEGETABLE BIRYANI H 
Aromatischer Basmatireis mit gemischtem Gemüse, 
Safran, Rosenwasser, Cashewnüssen und Rosinen 

12,9

CHICKEN BIRYANI H 
Aromatischer Basmatireis mit Hänchenbrustfilet, 
Paprika, Zwiebeln, Nüssen und Rosinen

13,9

LAMM BIRYANI H 
Aromatischer Basmatireis mit Lamm, Paprika, 
Safran, Rosenwasser, Cashewnüssen und Rosinen

14,9

CHIKEN, LAMM UND FISCH 
mit Basmatireis 

CHICKEN CURRY DHABA STYLE 
Hähnchenbrustfilet in einer klassischen 
Currysauce mit Ingwer, Knoblauch und  Limette 
verfeinert

10,5

BUTTER CHICKEN 
Chicken-Tikka zubereitet nach Delhi-Art in einer 
reichhaltigen, cremigen Tomaten- Butter- Sauce 
und Bockshornkleeblättern

11,5

CHICKEN TIKKA MASALA 
Zartes Hähnchenbrustfilet in Safran-Joghurt 
mariniert und im Tandoor gegrillt, mit Paprika, 
Zwiebeln, Tomaten und Ingwer in Tikka-Masala 
Sauce

11,5

LAMM MINZ TIKKA MASALA F  
Mariniertes Lammfleisch in Minz-Koriander-
Marinade, im Tandoor gegrillt, in einer pikanten 
Minz-Spinat Sauce

12,9

MANGO LAMM F 
Zartes Lammfleisch mit frischer Mango und 
Kokosnuss in einer pikanten Currysauce

12,9

GOA FISCH CURRY B, K, F 
Zartes Seelachsfilet in einer Kokos-Tamarinde-
Currysauce

12,9

DESSERT 

FRISCHE MANGO MIT MANGO-KOKOS-
CREME F Vegan

4,9

KULFI F, H 
Hausgemachtes Milcheis am Stiel mit Kardamom, 
Safran, Honig, Mandeln und Pistazien

4,5

HOT GULAB JAMUN F, H 
Hausgemachte	Bällchen	aus	Rahmkäse,	in	
Zuckersirup,	
Kardamom und Rosenwasser getaucht

4,9


