
HERZLICH WILLKOMMEN 

Unser Restaurant besteht bereits seit 2010. 

Seit Beginn ist es uns ein Anliegen, nachhaltige und frische Produkte zuzubereiten. Daher beziehen wir 
unser frisches Gemüse nach Möglichkeit regional und überwiegend in Bio-Qualität.  

Mit erlesenen, indischen Gewürzen und mit heimischem Salz aus der Göttinger Saline  
zaubern unsere Spezialitäten-Köche mit viel Liebe authentische Gerichte 
gänzlich ohne Geschmacksverstärker und gerne auch vegan. 

Sie können gerne den Schärfegrad Ihrer Speisen selbst bestimmen. Sprechen Sie  unser Personal an. 

Guten Appetit! 

Alle Gerichte mit diesem Symbol werden auch vegan zubereitet.

pikant | scharf | indisch scharf



APERITIFS 

MANGO SEKT 4,9

CAMPARI-MANGO 6,9

TANQUERAY	RANGPUR	GIN-TONIC	
Die Rangpur-Limette ist eine Kreuzung aus Mandarinen und Zitronen aus Bangladesch 
und verleiht dem Gin seinen einmaligen Geschmack. 

APEROL SPRITZ 7,9

HUGO 7,9

8,9

SUPPEN  

1 MADRAS RASAM F, K 
Scharfe und würzige traditionelle südindische Linsensuppe mit Knoblauch, Ingwer, 
Pfeffer und Curryblättern

5,2

2 PALAK SHORBA F    
Spinatsuppe mit frisch geriebenem indischen Käse

5,9

3 JHINGA SHORBA C 
Garnelensuppe mit frischem Koriander, grünem Chili und Kokosmilch

6,9

SALATE  

4 PUNJABI SALAT 
Knackiger Blattsalat mit eingelegten Zwiebeln, Gurken, Cherrytomaten, Rote Beete, 
Koriander, Minze, Chaat Masala, Granatapfelkernen und Limette. 

7,9

5 AVOKADO-MANGO SALAT 
Eine harmonische Kombination aus cremiger Avocado und saftiger Mango, ergänzt durch 
knackigen Grünsalat und Rote Bete, verfeinert mit einer erfrischenden Limetten-
Vinaigrette und frischen Kräutern und Mango 

9,9

6 CHICKEN TIKKA SALAT 
Frischer Blattsalat mit Gurken, Tomaten, Karotten, eingelegten roten Zwiebeln und 
Granatapfelkernen und gegrillten Chicken Tikka streifen

10,9



VORSPEISEN 

7 MASALA PAPPAD   
Hauchdünne Linsencracker serviert mit würzigen Zwiebeln, Tomaten, Mango Chutney 
und Minz-Dip

4,9

8 PANI - PURI    
Kleine, knusprige Teigtaschen, gefüllt mit einer Mischung aus gekochten Kartoffeln und 
Kichererbsen, serviert mit einer würzigen Minz-Wasser-Sauce.

5,9

9 DAHI PURI    
Hohle Gebäckbällchen, gefüllt mit einer würzigen Kartoffel-Kichererbsen-Füllung, 
gesüßtem Joghurt, Minze und Tamarindenchutney

5,9

10 CRISPY ALOO TIKKI  
Gebratene Kartoffelpuffer, gewürzt und belegt mit feinen Zwiebeln und 
Granatapfelkernen, getränkt in Minz-, Tamarinden- und Joghurt-Chutney

6,9

11 VEG SAMOSA CHAAT   
Knusprige Samosa, gefüllt mit Kartoffeln und serviert mit Kichererbsen-Curry

5,9

12 VEGETABLE PAKORA  
Zwiebelringe, Auberginen, Blumenkohl, Zucchini und Kartoffeln  
in Kichererbsenteig frittiert, mit hausgemachten Dips

7,5

13 KURKURE PANEER 
Paneer Käse überzogen mit einer würzigen Marinade, goldbraun frittiert

6,5

14 AMRITSARI FISCH 
Knusprig-würziger Finger Food aus Fischfilet im Teigmantel mit Minz-Dip, sehr beliebt 
in Punjab

6,9

15 CHICKEN 65   
Eine feurige indochinesische Fusion. Marinierte gebratene Hähnchenbrustfilet, 

7,9



BEILAGEN & BROTE  

20 MIX RAITA 
Erfrischender indischer Joghurt-Dip mit Gurken, Tomaten und Kräutern

4,9

21 BASMATI REIS 2,8

22 MANGO CHUTNEY 2

23 MIXED PICKLES 2

25 TOKRI (BROTKORB) 
Cheese Garlic Naan, Bhatura, Mint Paratha mit Dips

2 P       
4 P

     6,9 
   13,5

27 PLAIN NAAN 
Sauerteig-Fladenbrot aus feinstem Weizenmehl

2,5

28 BHATURA 
Frittiertes Fladenbrot aus Weizenmehl 

3

29 TANDOORI ROTI 
Indisches Roggen-Vollkornbrot 

2,9

30 BUTTER NAAN 
Mehrlagiger mit Butter zubereiteter Weizenfladen

3

31 CHLLI CHEESE NAAN 
Sauerteig-Fladenbrot aus Weizenmehl, mit Käse und grünem Chilli belegt

3,9

32 GARLIC NAN 
Fladenbrot aus Weizenmehl, mit Butter  und frischem Knoblauch zubereitet

3,9

33 ALOO PARATHA 
Pikant gefülltes Fladenbrot mit Kartoffeln und Gewürzen, gebacken im 
traditionellen Tandoor-Ofen. Begleitet von Joghurt oder Pickles.

5,5



FÜR PROBIERFREUDIGE / THALI

45 PUNJABI THALI A, F, I, K 
Eine ausgewogene indische Mahlzeit mit Reis, Roti, Linsen, Spinat- und Gemüsegericht, 
Joghurtbeilage, Papad, Dessert und Salat. Eine köstliche Zusammenstellung von 
vielfältigen Aromen aus der indischen Küche auf einem Teller.

16,9

46 DELHI THALI A, F, I 
Zwei verschiedene Fleischgerichte und ein Gemüsegericht nach Wahl des Kochs mit 
raita, Salat, Naan, Basmatireis und einer Süßspeise

17,9

47 FISH THALI B, C, A, F, I 
Zwei Fischgerichte und ein Garnelengericht mit Raita, Salat, Naan, Basmatireis und 
Süßspeise

20,5

TANDOORI-TIKKA  
unsere Tikka-Spezialitäten serviert mit Basmatireis und Naan 

35 ACHAARI PANEER TIKKA 
Paneer Käse eingelegt in Mix Pickels-Soße und gegrillt im Tandoor, pikant gewürzt 

15,9 

36 CHICKEN TIKKA TRIO F  
Zartes Hähnchenbrustfilet in Joghurt, Safran, Ingwer und Knoblauch mariniert und im 
Tandoor gegrillt, mit hausgemachten Dips

16,9

37 LAMM TIKKA MIX F 
Mariniertes Lammfleisch im Tandoor gegrillt, mit hausgemachten Dips

18,9

38 TANDOORI LEMON JHEENGA  
Riesengarnelen in Ingwer-Lemon-Marinade, in Tandoor gegrillt

22,9

39 FISH TIKKA B, F 
Zartes Seelachsfilet würzig mariniert und im Tandoor gegrillt, mit hausgemachten Dips

17,9

40 TANDOORI MIX B,C,I 

Eine Zusammenstellung aus dem Tandoor: Seelachsfilet, Riesengarnele, Lamm und 
Hähnchenbrustfilet, mit hausgemachten Dipps

21,5



VEGETARISCH 
Vegetarische Klassiker serviert mit Basmatireis

50 DAL TARKA 
Gelbe Linsen mit Zwiebeln,Tomaten, Ingwer, Koriander & Curryblättern 

12,5

51 DAL MAKHANI 
Linsenmischung mit Tomaten, Ingwer und Zwiebeln 

12,9

52 CHANA BHATURA 
Kichererbsen in würzigen Tomaten-Ingwer Curry mit Bhatura ( fluffiges frittiertes 
Fladenbrot)

13,5

53 MANGO CURRY F, K 
Frische Mango in milder Currysauce

14,9

54 PALAK PANEER 
Würziger Spinat mit indischen Käse (auf  Wunsch Tofu) und Ingwer

14,5

55 PANEER TIKKA MASALA F 
Indischer Frischkäse mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten und Ingwer in Tikka-Masala Sauce.

14,9

56 BUTTER PANEER MASALA 
Paneer Käse in einer duftenden, cremigen Tomaten-Butter-Curry mit Bockshornklee

14,9

57 SABJI JALFREEZI  
Eine Vielfalt von knackigen Bio-Gemüse in einer scharfen Tomaten Zwiebel Sauce mit 
Ingwer und Koriander

14

58 AVIAL F, K 
Eine Vielfalt von knackigen Bio-Gemüse in Kokosmilchsauce mit Curryblättern, Ingwer 
und Chili

14,9

59 SHAHI BENGAN F, H 
Aubergine mit Füllung aus Kartoffeln, Gemüse, Mandeln, Rosinen und Cashewnüssen in 
cremiger Tomatensauce

15,5

60 AUBERGINEN BARTHA 
Aubergine in Tandoori gegrillt, püriert, mit Zwiebeln, Ingwer und aromatischen 
Gewürzen verfeinert

14,5

61 BHINDI MASALA 
Frische Okraschoten mit Zwiebeln, Tomaten und Ingwer gebraten.

15,9

62 MALAI KOFTA F, H 
Bällchen aus Kartoffeln, Bio-Gemüse, Mandeln, Rosinen und Cashewnüssen  
in leicht pikanter Sauce

14



DOSA (SÜD INDIEN) 
Dosa ist ein Gericht der südindischen Küche. Bei Dosa handelt es sich um eine Art 
Pfannkuchen, der traditionell auf einer gusseisernen Platte zubereitet wird. Er besteht 
aus einem fermentierten Teig aus Reis und Urdbohnen. Serviert wird Dosa in der Regel 
mit Sambar (einer Soße auf Linsen- und Tamarindenbasis) und Chutney, typischerweise 
aus Kokosnuss. 

65 MASALA DOSA 
Gefüllt mit Kartoffeln, Tomaten, Zwiebeln, Senfkörnern und Curryblättern, fein gewürzt, 
serviert mit Samber und Kokosnuss-Chutney

14,9

66 PANEER DOSA 
Gefüllt mit Paneer Käse, Gemüse, Senfkörnern, Curryblättern, fein gewürzt, serviert mit 
Samber und Kokosnuss-Chutney

15,9 

67 CHICKEN DOSA 
Gefüllt mit zartem Hähnchenbrustfilet, Senfkörnern und Curryblättern, fein gewürzt, 
serviert mit Samber und Kokosnuss Chutney

16,9

CHICKEN 
Chicken Klassiker serviert mit Basmatireis 

70 CHICKEN CURRY DHABA STYLE 
Hähnchenbrustfilet in einer klassischen Currysauce mit Ingwer, Knoblauch und  Limette 
verfeinert

15,5

71 CHICKEN TIKKA MASALA 
Zartes Hähnchenbrustfilet in Safran-Joghurt mariniert und im Tandoor gegrillt, mit 
Paprika, Zwiebeln, Tomaten und Ingwer in Tikka-Masala Sauce

16

72 CHICKEN KARAHI 
Zartes Huhn in würziger Tomaten-Zwiebel-Paprika-Sauce, mit einer Gewürzmischung 
gekocht in einer traditionellen Karahi-Pfanne (Gusseisen-Wok)

16,5

73 BUTTER CHICKEN 
Chicken-Tikka zubereitet nach Delhi-Art in einer reichhaltigen, cremigen Tomaten- 
Butter- Sauce und Bockshornkleeblättern 

16,5

74 MALAI TIKKA KORMA F  

Im Tandoor gegrillte Hähnchenbrustfilets in einer cremig-nussigen Sauce mit grünem 
Kardamom und Safran 

17,9

75 CHICKEN MANGO 
Hähnchenbrustfilet mit frischer Mango und Mandeln in milder Currysauce 

16,5

76 CHICKEN VINDALOO 
Hähnchenbrustfilet mit Tomaten, Ingwer und Knoblauch in hauseigener scharfer Sauce 

15,5



LAMM  
Lamm Spezialitäten serviert mit Basmatireis 

80 LAMM MINZ TIKKA MASALA F  
Mariniertes Lammfleisch in Minz-Koriander-Marinade, im Tandoor gegrillt, in einer 
pikanten Minz-Spinat Sauce 

19,5

81 LAMM CURRY ROGAN JOSH F 

Zartes Lammfleisch in einer Curry-Tomaten-Sauce mit angerösteten Fenchelsamen
17,9

82 LAMM KARAHI  
Zartes Lamm Karahi - Langsam in einer scharfen Tomaten-Zwiebel-Sauce in einer 
traditionellen Karahi-Pfanne geschmort

18,5

83 LAMM KORMA 
Lamm in Curry-Sahne-Sauce mit Paneer Käse, Mandeln, Cashewnüssen und Kokosnuss

18,9

84 MANGO LAMM F 
Zartes Lammfleisch mit frischer Mango und Kokosnuss in einer pikanten Currysauce

18

85 LAMM BHINDI 
Zartes Lammfleisch mit frischen Okraschotten Zwiebeln, Tomaten und Ingwer gebraten

18,5

86 LAMM VINDALOO F 
Zartes Lammfleisch mit Tomaten, Ingwer und Knoblauch in hauseigener scharfer Sauce 

17,9

FISCH  
Fisch Spezialitäten serviert mit Basmatireis

90 GOA FISCH CURRY B, K, F 
Zartes Seelachsfilet in einer Kokos-Tamarinde-Currysauce

17,5

91 JHINGA COCONUT CURRY C, F 
Riesengarnelen mit Kokosnusscreme, Koriander, Tomaten, Ingwer und grünem Chili, 

21,9

38 TANDOORI LEMON JHEENGA C 
Riesengarnelen in Ingwer-Lemon-Marinade, in Tandoor gegrillt

22,9

39 FISH TIKKA B, F 

Zartes Seelachsfilet würzig mariniert und im Tandoor gegrillt,  
mit hausgemachten Dips

17,9



BIRYANI 
Duftender Basmatireis, exotische Gewürze, wahlweise Fleisch, Fisch oder Gemüse. 
Genuss voller indischer Aromen.

95 VEGETABLE BIRYANI 
Aromatischer Basmatireis mit gemischtem Bio-Gemüse, Safran, Rosenwasser, 
Cashewnüssen und Rosinen 

14,9

96 CHICKEN BIRYANI 
Aromatischer Basmatireis mit Hänchenbrustfilet, Paprika, Zwiebeln, Nüssen und 
Rosinen 

16,5

97 LAMM BIRYANI 
Aromatischer Basmatireis mit Lamm, Paprika, Safran, Rosenwasser, Cashewnüssen und 
Rosinen

17,9

98 FISH-JHINGA BIRYANI C, H 

Aromatischer Basmatireis mit Seelachsfilet, Riesengarnelen, Paprika, Safran, 
Rosenwasser, Cashewnüssen und Rosinen 

21,5

DESSERT  

101 FRISCHE MANGO MIT MANGO-KOKOS-CREME F Vegan 6,5

102 KULFI F, H 
Hausgemachtes Milcheis am Stiel mit Kardamom, Safran, Honig, Mandeln und Pistazien

4,9

104 HOT GULAB JAMUN F, H 
Hausgemachte Bällchen aus Rahmkäse, in Zuckersirup, 
Kardamom und Rosenwasser getaucht

4,9



Alle Preise in Euro und inkl. MwSt.

Wir akzeptieren Kreditkarten


Allergen-Verzeichnis:  

A = glutenhaltige Getreideprodukte 
B = Fisch und Fischerzeugnisse 
C = Krebstiere 
D = Schwefeldioxid und Sulfite 
E = Sellerie und Sellerieerzeugnisse  
F = Milch und Milcherzeugnisse 
G = Sesamsamen 
H = Nüsse  
I = Eier 
J = Lupinen 
K = Senf und Senferzeugnisse  
L = Soja  
M = Weichtiere 
N = Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse

Zusatzstoffe: 

1 = mit Farbstoff 
2 = mit Süßungsmittel  
3 = koffeinhaltig  
4 = mit Konservierungsstoff 
5 = chininhaltig  
6 = enthält Sulfite


