Ristorante Pizzeria Haus Burger GmbH « Linder Str.30 - 51789 Lindlar « Tel. 0 22 66 - 83 92



VORSPEISEN BEILAGEN
* hausgemachtes Brot mit Aufstrichen  Rosmarinkartoffeln
e Tomaten und Mozzarella e |talienisches Gemiise

o Vitello tonnato

o gefiillte Champignons mit Rucola DESSERTS
> VeI L VAo ¢ Panna cotta mit verschiedenen Saucen
’ Ge.m'SChter Sl _ * saisonaler Obstsalat mit Vanilleeis

mit verschiedenen Dressings und gerdsteten Mandeln

e hausgemachte Cannelloni
gefiillt mit Ricotta und Spinat in Sahnesauce

S

e Schweinefilet mit Champignon-Rahmsauce ZU JEDEM BUFFET

e Kalbsrollladen gefiillt mit Parmaschinken BIETEN WIR EINE
und Gorgonzola in Cognacsauce GETRANKEPAUSCHALE AN.

¢ lachs mit Hummersauce

HAUPTSPEISEN




VORSPEISEN

HAUPTSPEISEN

hausgemachtes Brot mit Aufstrichen
Tomaten und Mozzarella
Vitello tonnato

iiberbackene Scampi in Olivendl
mit frischen Krdutern

gemischter Salat
mit verschiedenen Dressings

Rinder-Carpaccio auf Rucola
mit Champignons, Parmesan und Sellerie

Rote Bete-Carpaccio
mit gerosteten Pinienkernen, Parmesan
und Orangendressing

Bruschetta mit Ricotta
Meeresfriichtesalat

o Kalbsschnitzel Saltimbocca
mit Parmaschinken in WeiBweinsauce

 Hahnchenbrustfilet
auf Steinpilz-Pfeffersauce

e Zanderfilet gebraten
auf Prosecco-Hummersauce

BEILAGEN

o Kartoffel-Rosti
e jtalienisches Gemiise

DESSERTS

e Mousse au Chocolat

o Tiramisu




VORSPEISEN

HAUPTSPEISEN

hausgemachtes Brot mit Aufstrichen
Entenbrust-Carpaccio

auf Orangensauce

Thunfisch-Carpaccio mit Basilikumpesto
auf Feldsalat mit Parmesan
Biiffel-Mozzarella mit Tomaten

iiberbackene Scampi in Olivendl
mit frischen Krdutern

gemischter Salat

mit verschiedenen Dressings
Zucchini-Carpaccio

mit gebratenen Steinpilzen,
Pinienkernen und Parmesan

Rote Bete-Carpaccio
mit Walniissen und Fetakdse garniert, mit
Honig-Senf-Vinaigrette

Cannelloni gefiillt mit Spinat,
Lachs und Ziegenkase in Sahnesauce

T

e Roastbeef, medium gebraten
mit Steinpilz-Griiner-Pfeffersauce

o jtalienische Rinderrouladen
gefiillt mit Parmaschinken, Pesto Rosso
und Pecorinokdse in Rotweinsauce

o Seeteufel mit Parmaschinken
und Salbei in Weilweinsauce

o |achs mit Limetten und Proseccosauce

BEILAGEN

e Risotto mit Zucchini
und Schrimps in Safransauce

e griine Bohnen mit Speck ummantelt

DESSERTS

¢ Panna cotta mit verschiedenen Saucen

e Mousse au Chocolat e Tiramisu




1

. GANG

3. GANG

Ziegenkase mit gerduchertem Lachs
ummantelt, auf Feigenpesto

Jakobsmuscheln garniert
auf Champagnersauce

Oktopus-Spiel8 mit Kartoffeln
und Zucchini auf Safransauce

Crostini mit Vitello tonnato

2. GANG

Risotto mit Zucchini und Shrimps
in Safransauce

hausgemachte Cannelloni mit Kalbsfleisch,
Spinat und Kase gefiillt, in Tomatensauce,
mit Parmesan

o Doradenfilet mit Safrankruste
auf Basilikumsauce, dazu Spinat

4. GANG

o Rinderfilet mit Rotwein-Schalottensauce,
Selleriepiiree und Bohnen mit Speck

5. GANG

e Pistazien-Tiramisu
* Mascarponecreme mit saisonalen Friichten
e (annoli-Siziliana mit Ricottacreme gefiillt

GETRANKE SIND IM MENU
NICHT ENTHALTEN







