
MENU 1

Palitos de maíz frito
Espaguetis suflados de curry
pizzas de parmesano
Ravioli de mango y queso de cabra
Jamón ibérico con pan con tomate
Croquetas caseras
Brocheta de langostinos con romesco
Gazpacho de cerezas
Saquito de morcilla y manzana

COCKTAIL DE BIENVENIDA 1

 

 
ENTRANTES

ENSALADA DE FOIE CON FRESAS Y FRUTOS
SECOS

 
CANELÓN DE CHIPIRÓN EN SU TINTA

 
PESCADO

MERLUZA CON CORTEZA DE PAN Y CINTAS
DE CALABACIN

 
SORBETE (consultar sabores)

 
CARNE

TERRINA DE CARRILLERA IBÉRICA CON
REGALIZ Y PARMENTIER DE PATATA

 
POSTRE

MOUSSE DE CHOCOLATE BLANCO Y FRUTAS
DEL BOSQUE

 
TARTA NUPCIAL

 
CAFÉ E INFUSIONES

MIGNARDISES
LICORES ( A CONSULTAR)

VINO TINTO CRIANZA RIOJA, VINO BLANCO, 
VINO ROSADO, MOSCATO, CAVA. 

MENU 2 
Palitos de maíz frito
Espaguetis suflados de curry
pizzas de parmesano
Ravioli de mango y queso de cabra
Jamón ibérico con pan con tomate
Croquetas caseras
Brocheta de langostinos con romesco
Gazpacho de cerezas
Saquito de morcilla y manzana
Rissoto de parmesano y hongos
Maki de salmón 
Brioche de sobrasada y miel  

COCKTAIL DE BIENVENIDA 2 

 

 
 
 
 

ENTRANTES 
ENSALADA DE BOGAVANTE, TOMATE Y

AGUACATE 
 

PESCADO
BACALAO CON JUGO DE PIMIENTOS ASADOS

 
SORBETE (consultar sabores)

 
CARNE

PALETILLA DE CORDERO CON IDIAZABAL Y
GRATEN DE PATATA

 
POSTRE

ESPUMA DE CHOCOLATE CALIENTE Y HELADO
DE VAINILLA 

 
TARTA NUPCIAL

 
CAFÉ E INFUSIONES

MIGNARDISES
LICORES ( A CONSULTAR)

VINO TINTO CRIANZA RIOJA, VINO BLANCO, 
VINO ROSADO, MOSCATO, CAVA. 

MENU 3 

Palitos de maíz frito
Espaguetis suflados de curry
pizzas de parmesano
Ravioli de mango y queso de cabra
Jamón ibérico con pan con tomate
Croquetas caseras
Brocheta de langostinos con romesco
Gazpacho de cerezas
Saquito de morcilla y manzana

COCKTAIL DE BIENVENIDA 1

 

ENTRANTES
TERRINA DE FOIE CON CRUJIENTE DE

PISTACHO
 

ENSALADA DE TXANGURRO CON
ZANAHORIA Y NARANJA

 
PESCADO

LUBINA CON PIÑA E HINJO
 

SORBETE (consultar sabores)
 

CARNE
SOLOMILLO CON CEBOLLITAS GLASEADAS

 
POSTRE

TARTA SACHER
 

TARTA NUPCIAL
 

CAFÉ E INFUSIONES
MIGNARDISES

LICORES ( A CONSULTAR)
VINO TINTO CRIANZA RIOJA, VINO BLANCO, 

VINO ROSADO, MOSCATO, CAVA. 

CONSULTA
PRECIO

CONSULTA
PRECIO

CONSULTA
PRECIO



MENU INFANTIL 1    
 

ENTRANTES 
 

CROQUETAS CASERAS DE JAMÓN
JAMÓN IBERICO

 
PRINCIPAL

SOLOMILLO CON PATATAS
 

POSTRE
HELADO CASERO

 
AGUA, REFRESCO

MENU 4 

Palitos de maíz frito
Espaguetis suflados de curry
pizzas de parmesano
Ravioli de mango y queso de cabra
Jamón ibérico con pan con tomate
Croquetas caseras
Brocheta de langostinos con romesco
Gazpacho de cerezas
Saquito de morcilla y manzana
Rissoto de parmesano y hongos
Maki de salmón 
Brioche de sobrasada y miel  

COCKTAIL DE BIENVENIDA 2 

 

 
 
 
 

ENTRANTES 
TERRINA DE FOIE CONLICHIS Y ROSAS

 
PESCADO

RAPE CON CIGALAS
 

SORBETE (consultar sabores)
 

CARNE
PALETILLA DE CORDERO CON IDIAZABAL Y

GRATEN DE PATATA
 

POSTRE
ESPUMA DE CHOCOLATE CALIENTE Y HELADO

DE VAINILLA 
 

TARTA NUPCIAL
 

CAFÉ E INFUSIONES
MIGNARDISES

LICORES ( A CONSULTAR)
VINO TINTO CRIANZA RIOJA, VINO BLANCO, 

VINO ROSADO, MOSCATO, CAVA. 

MENU INFANTIL 2    
 

ENTRANTES 
 

CROQUETAS CASERAS DE JAMÓN
JAMÓN IBERICO

 
PRINCIPAL

PECHUGA DE POLLO EMPANADA 
CON PATATAS 

 
POSTRE

HELADO CASERO
 

AGUA, REFRESCO

TODO INCLUIDO

COCKTAIL DE BIENVENIDA
MENU Nº1
MUSICA-DJ
SGAE-AGEDI
BARRA LIBRE
MINUTAS Y SEATING-PLAN
PERSONALIZADO
AUTOBUS PARA LOS INVITADOS
LUGAR PARA LA CEREMONIA
DECORACIÓN INTEGRAL DE LA BODA

PRUEBA DE BODA PARA DOS PESONAS 
NOCHE DE BODA PARA LOS NOVIOS

 
150€ POR PERSONA*

 

   (centros de mesa, flores...) 

 
 

*IVA no incluido, oferta valida para un minimo de
80 personas.

 

CONSULTA
PRECIO

CONSULTA
PRECIO

CONSULTA
PRECIO


