
R E V U E  D E  P R E S S E  

P R E S S  R E V I E W  



15 DÉCEMBRE 2021 

 

J.Denuzière , Condrieu 2019 

 

 Robe or vert lumineux. Nez complexe de fleurs blanches, fruits 

frais, abricot, pêche, légèrement beurrés. Bouche ample et 

fraîche aux arômes fins et élégants de fleurs et de fruits frais.  

 

• Appellation : Condrieu  

• Cépages : Viognier  

• Terroir : Terrasse escarpée de granit du lieu dit Le Tinal  

• Elaboration : Elevage 10 à 12 mois sur lies totales  

• Prix : 34€  

• Accord : Fromages de chèvre, viandes blanches, poisson 

SÉLECTION 2021 : 25 VINS  

POUR LES FÊTES DE FIN D’ANNÉE 



DU 08 AU 14 JUILLET 2021 

LA BOUTEILLE DE LA SEMAINE 

CROZES-HERMITAGE 2018, J.DENUZIÈRE 

PAR BERNARD BURTSCHY 



JUIN 2021 

PAR OLIVIER POUSSIER  

ET ROBERTO PETRONIO 

SAINT-JOSEPH BLANC 2019, J.DENUZIÈRE 

PAR OLIVIER POUSSIER ET ROBERTO 

PETRONIO 



27  AVRIL 2021 

CROZES-HERMITAGE 2019,   

LE CONCENTRÉ DE FRUITS ÉPICÉS  



26 MARS 2021 

CORNAS 2017 DE LA MAISON DENUZIÈRE : 

UN MONO CÉPAGE 100% SYRAH 

 



24 MARS 2021 

AOP CROZES-HERMITAGE 2019, 

J.DENUZIÈRE 

 



17 MARS 2021 

AOP CORNAS 2017 

J.DENUZIÈRE 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

COMMENTAIRES DE YANIS 



14 MARS 2021 

AOP CORNAS 2017 

J.DENUZIÈRE 

 



MARS 2021 

AOP CROZES-HERMITAGE 2019 

J.Denuzière 

 



DÉCEMBRE 2020 – JANVIER 2021 

AOP CORNAS 2015 

J.DENUZIÈRE 

 



DÉCEMBRE 2020 

JEAN CALABRESE  



DÉCEMBRE 2020 

JEAN CALABRESE  



LE 17 DÉCEMBRE 2020 

AOP CORNAS 2017 

J.DENUZIÈRE 

 
 

CORNAS 



LE 08 DÉCEMBRE 2020 

PAR CHRISTOPHE HAMIEAU 

AOP CORNAS 2015 

J.DENUZIÈRE 

 



MARS 2023 

SAINT-PÉRAY 2020 

J.DENUZIÈRE 

89/100 
 


