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SELECTION 2021 : 25 VINS
POUR LES FETES DE FIN D’ANNEE

La saison des fétes peut enfin commencer ! Et quoi de mieux que d'ouvrir de jolis flacons avec
ses proches ? Pour cet opus 2019, la rédaction a sélectionné plusieurs bouteilles d'exception a

mettre sur la table du réveillon... ou au pied du sapin

J.Denuziere , Condrieu 2019

Robe or vert lumineux. Nez complexe de fleurs blanches, fruits
frais, abricot, péche, légerement beurrés. Bouche ample et

fraiche aux ardmes fins et élégants de fleurs et de fruits frais.

e Appellation : Condrieu
e Cépages : Viognier
e Terroir : Terrasse escarpée de granit du lieu dit Le Tinal

Domine e Elaboration : Elevage 10 a 12 mois sur lies totales

m»ﬁetmziérn 4

APPELLATION CONDRIEY CONTROLEE

- e Accord : Fromages de chevre, viandes blanches, poisson
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VALEURS

LA BOUTEILLE DE LA SEMAINE

CROZES-HERMITAGE 2018, J.DENUZIERE

PAR BERNARD BURTSCHY

Un seul cépage pour les vins rouges dans le Rhéne septentrional
(au sud de Lyon), la syrah. On la croyait venue de Perse, de la ville
de Shiraz, rapportée par les croisés. L'histoire est belle, mais elle est
fausse. Depuis I'utilisation systématique de lanalyse génétique
(ADN), bien des légendes enjolivées au cours des siécles
s'effondrent, dont celle de la syrah. Le test ADN pratiqué en 1998 a
montré que le cépage avait été engendré par le croisement naturel
entre la mondeuse blanche de Savoie et le dureza qui vient
d'Ardeche. Pendant longtemps, la syrah a été can

tonnée a cette région, mais, depuis une trentaine d'années, sa
diffusion et son succés sont devenus mondiaux, les Australiens

continuant, contre toute logique, a l'appeler shiraz. Quels sont les

ingrédients de ce succes? Des ardbmes de poivre blanc et de cassis,

3%32;112&” une bouche a la fois suave et fraiche en font un vin que “tout le
(ROZES-HERMITAGE monde” aime. La meilleure maniére de le dénicher est d'aller dans
e sa région d'origine, & Crozes-Hermitage par exemple, l'appellation
la plus vaste ou les vins rouges sont entierement élaborés avec la
syrah. Fondée en 1876, la vénérable maison Denuziere, dynamisée
par la jeune cenologue Caroline Moro, en propose un excellent a

prix abordable. Le vin sera parfait sur une volaille simplement rétie.
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PAR OLIVIER POUSSIER
LAREVUEDU ET ROBERTO PETRONIO

Vil

DEFRANCE

SAINT-JOSEPH BLANC 2019, J.DENUZIERE

PAR OLIVIER POUSSIER ET ROBERTO
PETRONIO

Version assez épurée de la marsanne sur
granites. L'ensemble est précis, d'un bel éclat. La

bouche est dans la méme veine avec une trame

T O | ciselée mais pas dénuée de chair.

Tl Oty s

g.cﬁmuziért 19.50 €
SAINT-JOSEPH

APELATION SAINE-20sEpn cONTRRLE
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KISS MY CHEF

Le magazine d’actualités gastronomigques

CROZES-HERMITAGE 2019,
LE CONCENTRE DE FRUITS EPICES

Dans la Vallée du Rhéne septentrionale, le vignoble des Crozes-
Hermitage se décline en rouge issu de Syrah qui donne des vins tres
aromatiques. Implantée a Condrieu, la Maison Denuziere propose un
Crozes-Hermitage 2019 élégant et gourmand qui donne la sensation de

croquer dans les fruits mdres. La passion du vin se transmet de

génération en génération depuis 1876 chez J.Denuziére. Son Crozes-

Hermitage 2019, riche et structuré, est un digne représentant de la plus 3. Denuziire
(ROZES-HERMITAGE

onTROLEE

grande appellation de la Vallée du Rhéne septentrionale. Cette cuvée

provient d'un terroir composé de roches et cailloux, donnant au vin des

arbmes complexes de fruits ainsi qu'une grande fraicheur.

Ce 100% Syrah, vendangée a la main est triée puis éraflée. La fermentation alcoolique
s'effectue en cuve inox et en cuvées tronconiques entre 4 et 5 semaines avec des extractions
douces afin d'obtenir des tanins soyeux et préserver le fruit. Aprés la fermentation
malolactique, |'élevage sur lies dure entre 8 et 12 mois. Le Crozes-Hermitage 2019 de la
Maison Denuziere présente une robe rouge sombre, presque noire avec des nuances rubis.
Le nez est fuité, sur des notes de cassis, de mire et de prunes, et épicé (poivre blanc). Le
palais est ample, fruité, généreux d'une belle fraicheur. Sa bouche juteuse, avec cette
sensation de peau de raisin [égérement mouillée par la rosée du matin, charme par ses notes
de petits fruits noirs associées a des notes épicées, |égerement fumées et sa texture veloutée
soutenue par des tanins soyeux.

Servi autour de 15°C, ce vin au trés bon rapport qualité prix, est un vin élégant a servir aux
plats de viande savoureux de préférence a base d'agneau, comme un agneau confit . Les
belles charcuteries, les terrines de gibier maison et les plateaux de fromages lui font aussi
honneur. Le Crozes-Hermitage 2019 de la Maison Denuziére est disponible chez les

meilleurs cavistes, ainsi qu'au domaine , au prix de 14,50 € la bouteille.
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Forbes

CORNAS 2017 DE LA MAISON DENUZIERE :
UN MONO CEPAGE 100% SYRAH

Ce vin de la Vallée du Rhone septentrionale, issu d'une parcelle située
a Cornas, est en mono cépage Syrah. Vinifié selon des méthodes
traditionnelles en foudre de bois, puis en barriques pendant plusieurs
mois, il révele tous les arémes et la complexité de son terroir. Il a une
belle robe de couleur rubis pourpre, est des arébmes typiques du
Syrah: notes de cerise, de chocolat noir et de poivre. D'une belle
maturité, sa bouche est ample, sa texture veloutée, et ses tanins

soyeux.

@mﬁaim
i X
i -Denuzitre
HC!?A-let'ﬁﬂ?!
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AOP CROZES-HERMITAGE 2019,
J.DENUZIERE

La Maison Denuziére installée a Condrieu, propose sa cuvée J.
Denuziere Crozes-Hermitage 2019. Une couleur sombre presque
noire avec des nuances rouge rubis. Le nez est fruité (mire -
cassis) et épicé (poivre blanc). Le palais est ample fruité, généreux
d'une belle fraicheur. Sa bouche juteuse, avec cette sensation de
peau de raisin [égerement mouillée par la rosée du matin, charme
par ses notes de petits fruits noirs associées a des notes épicées,

légérement fumées et sa texture veloutée soutenue par des tanins

soyeux. Un vin rouge élégant.
3].@2;@;&1?2 Prix moyen 14,50€.

CEgZES-HERMI'I:ﬁgE En vente au domaine,
- tel. 04.74.59.50.33
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DEGUSTATIONS DE VINS A LAVEUGLE

AOP CORNAS 2017
J.DENUZIERE

;Bnmame
3] E mezwre

CORNAS

SPPELLATION CORMAS CONTROLEE

B =1

COMMENTAIRES DE YANIS

Eliot Ness est un agent du Trésor américain dans les années 30. Sa grande détermination a
faire respecter la prohibition I'a placé a la téte de I'équipe des Incorruptibles, qui livra une
guerre sans merci a Al Capone, le célebre parrain de Chicago.

Le costume est pourpre aux rayures violettes. Le bouquet s'évade sans difficulté du calice, en
semant toutefois sur son passage de compromettantes et onéreuses exhalaisons de cerise,
de féve de cacao et de poivre de Sichuan. Apres une premiére rafale, l'attaque est létale.
C'est une véritable effusion de cassis et de suc de de viande qui dégouline sur chaque
papille. En rétro-olfaction caché dans les sous-bois, le romarin finit par se rendre en
appréciant malgré tout ces derniéres et précieuses secondes aux saveurs mentholées.

Bonus : Accord met et vin : Souris d'agneau roti aux agrumes




FOR AN EXCLUSIVE LIFE
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LUXE !gi AGAZINE

AOP CORNAS 2017
J.DENUZIERE

Ce vin de la Vallée du Rhéne septentrionale, issu d'une parcelle
située a Cornas, est en mono cépage Syrah. Vinifié selon des
méthodes traditionnelles en foudre de bois, puis en barriques
pendant plusieurs mois, il révele tous les arbmes et la complexité
de son terroir. Il a une belle robe de couleur rubis pourpre, est
des arébmes typiques du Syrah : notes de cerise, de chocolat noir
et de poivre. D'une belle maturité, sa bouche est ample, sa texture

veloutée, et ses tanins soyeux.

éﬁniﬁéiine
3. Denuzivre

CORNAS
PPELLATION CORNAS CONTRALEE
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EcoRéseau

AOP CROZES-HERMITAGE 2019
J.DENUZIERE

C'est sur un terroir de roches et cailloux que s'épanouit la Syrah
de ce Crozes-Hermitage. Vin charnu de fruits noirs et terriblement
charmeur, sa couleur est sombre presque noire avec des nuances
rouge rubis. Le nez est fuité (mire -cassis) et épicé de poivre. Le
palais riche, fruité, rond et généreux est doté d'une belle
fraicheur. Sa bouche juteuse, avec cette sensation de peau de
raisin légérement humidifié par la rosée du matin, charme par ses

notes de petits fruits noirs associées a des notes épicées,

|égerement fumées et sa texture veloutée soutenue par des tanins
3].232@2&172 soyeux. A servir aux plats de viande savoureux de préférence a
CE?ZES-HERMITA:EE base d'agneau. Elégant.
14,50 € 04 74 59 50 33
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CORNAS
SPPELLATION CORNAS CONTROLEE
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AOP CORNAS 2015
J.DENUZIERE

DECEMBRE 2020 — JANVIER 2021

Ce vin de la Vallée du Rhone septentrionale est issu d'une

parcelle de 1.20 hectares située sur le lieu-dit « En Sauman ».

100% syrah, il est vinifié selon des méthodes traditionnelles en

foudre de bois, puis en barriques pendant plusieurs mois et

révele tous les arbmes et la complexité de son terroir, lia une

belle robe de couleur rubis pourpre, un nez qui exprime des

notes de cerise, de chocolat noir et de poivre concassé. D'une

belle maturité, sa bouche est

ample avec de la tension et un

boisé subtil. Il charme par ses notes de petits fruits rouges ainsi

que par sa texture veloutée aux tanins soyeux. Servi a 15/16°, ce

vin sera épatant avec de |'agneau réti, des viandes rouges, le

gibiers, les volailles et aussi sur les fromages affinés.




| A plus ancienne et seule

Vigneron

DECEMBRE 2020
JEAN CALABRESE

MAGAZINE

Jean Calabrese

J. Denuziere,

Porfevre
' des (rus

A l'origine; simple
distributeur de vin
dané a région lyonnaise
et autour de Valence,

maison de négoce
de Condneu falt

| ‘origine de la Maison Denuziére
m remonte & 1876, année de naissance
S de la société des "Vins Paret”, dunom
de son fondateur Joanny Paret. Qui s'était
mis dans la téte de livrer du vin dela Vallée
du Rhone aux nombreux cafés et bistrots
se situant dans un rayon de 25 km autour
de Condrieu, la ot il était basé. Equipé d'un
attelage de chevaux, le voila donc partiala
conquéte de la capitale des Gaules et de ses
fameux bouchons. Avec succés... Jusqu'en
1940, année ol Pierre Denuziére, son beau-
fils, reprend l'entreprise et la baptise "Vins
Denuziére". Qui deviendra par la suite la
maison J. Denuziére, le "]" étant l'initiale
des prénoms de ses deux fils, Jean et Joseph
qui, a ses cores, accelérent la cadence en
mettant au point entre Lyon et Valence un
énorme circuit de distriburion de vins en
vrac et en bouteilles.

Si cette activité perdure, elle nest plus la
marque de fabrique de la maison, plus

ptentrionau

connue aujourd'hui pour produire de
maniere artisanale tous les grands Crus
de la Vallée du Rhone nord. Un peu i la
bourguignonne pourrait-on dire. Car
entre-temps (au début des années 2000),
J. Denuziére est passée sous la coupe de
la Famille Picard, basée au chiateau de
Chassagne-Montrachet, qui posséde a
ce jour quelque 135 hectares de vignes en
Bourgogne sur plus de 40 appellations et 2
travers cing domaines... Sans oublier donc
la Maison Denuziére, presque un confet-
ti dans ce prestigieux empire, mais un
confetti qui a gardé son identité, son his-
toire, son héritage er son indépendance et
qui s'est forgé sa propre notoriéte.
Une Bourguignonne aux manettes
"Aujourd’hui, nous adu’lon\ !vu/m(r\ du raisin
etduvin pour élaborer nos propres cuvées mais
nous sommes aussi propriétaires-récoltants”
souligne avec un brin de fierté Caroline

Moro, qui fair allusion au fait que la
Maison Denuziére est aujourd’hui pro-
priétaire de vignes 2 Cornas et Condrieu
(un hectare dans chacune des appella-
tions acquis il y a une dizaine d’années).
Cette jeune femme manage depuis 2014
I'entreprise avec Samuel Montgermont
qui dirige aussi les Grandes Serres a
Chareauneufdu Pape; une autre propriété
de la famille Picard.

Originaire de Bourgogne, c'est pourtant
a Bordeaux que Caroline Moro a fait ses
études d’agronomie. Puis elle est allée
se promener comme elle dit & Sancerre,
en Suisse, en Espagne, dans le sud de la
Vallée du Rhéne, dans le Languedoc... Son
dernier poste, avant d'arriver a Condrieu,
c’érait dans les Cotes de Provence: cing
ans chez les Maitres Vignerons de la
presqu’ile de Saint Tropez, une union
de domaines et de caves qui ont leur
vignoble respectif, qui vinifient et font




La marque de fabrique |
de la maison
est de produire
de maniére artisanale |

tous les grands Crus
dela Vallée
du Rhone nord
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leurs élevages séparément
mais qui ont en commun l'ou-
til de conditionnement et de
commercialisation.

"Ceest toute la différence avec mon
nouveau poste, dit-elle, car ici,
c'est moi qui vinifie". Une nou-
velle expérience qu'elle a prise
a bras-le-corps dés son arri-
vée, elle qui érait jusque-la
plus vigne que vin! Avec toute
I'équipe de la cave (une quin-
zaine de personnes), elle s'est
ainsi efforcée de mettre en
place une approche parcelle
par parcelle sur les vignes en
terrasses, en petites quanti-
tés. Le résultat, ce sont des
micro-cuvées exceptionnelles
qui font la renommée de la
maison.

OIrS

et leurs spécificités
Elle qui ne connaissait pas
particulierement le Rhéne
septentrional — tout en ayant
connaissance de la renom-
mée de certains vignerons de
la région — s'est empressée de
séparer les parcelles et de vini-
fier sur des volumes beaucoup
plus petits pour aller iden-
tifier ce qui érait bon, ce qui
érait grand terroir. "Il y avait de
grosses cuves pour vinifier. Je les
ai sépartes en plein de petits lots.

€1 ik

DECEMBRE 2020 « LE MAGAZINE DES COTES DU RHONE ET DU SUD-EST

Un peu comme une dinette par-
fois! Mon hectare de Cornas par
exemple, je le divise en plusieurs
petites cuvées qui correspondent
aux differentes chaillées (terrasses)
sur lesquelles les vignes sont plan-
tées. Et je travaille beaucoup sur les
vendanges entiéres car je nérafle
pas quand on rentre les raisins”.
Ce qui permet d'avoir des fer-
mentations et des extractions
plus douces.

Mais la révolution ne s'est
pas faite en un jour. Il a fallu
d'abord identifier la ou ga
pouvait étre tres bon, la ou il
y avait plus de finesse, plus de
structure..."Et au fur et @ mesure,
nous avons adapté les itinéraires
techniques en fonction de ce que
Pon connaissait du potentiel du
raisin". Ce qui donne des cuvées
confidentielles qui sont parfois
assemblées avant d’étre mises
en bouteilles. Pour le Cote Rétie
parexemple, les lieux-dits sont
vinifiés séparément et élevés
pendant 12, 14 ou 16 mois. Puis
assemblés ou pas. Le Cornas
de la parcelle est lui toujours
assemblé. "Typiquement, Cornas,
c'est une appellation sur laquelle
j'avais des a priori. Je voyais ¢a
un peu austére, massif... Mais en
fait, pas du tout: c'est un vin d'une
fraicheur parfois incroyable et qui
a opéré ces derniéres années un
virage extraordinaire”,

Une scientifigue qui
fonctionne a 'intuition
"Méme si je suis une vraie scienti-
fique, je bosse beaucoup a I'intui-
tion" affirme encore Caroline
Moro qui semble avoir fait
sienne la philosophie d’Henri
Jayer, le vigneron légendaire
de Vosne-Romanée (encore
un Bourguignon!), qui disait
qu'il fallait connaitre I'eeno-
logie pour apprendre a ne
pas s'en servir! Dans les vins
Denuziére, c'est un peu ¢a.

"Il faut aller vévéler le tervoir et gar-
der cette finesse et cette fraicheur
que l'on a dans le vin. Qui peuvent
sexprimer de fagons difféventes sui-
vant les expositions des parcelles,
de la date des vendanges que l'on a
choisies, de l'envie de travailler sur
des vins trés extraits ou des vins
plutdt frais..". Méme intuition

DECEMBRE 2020
JEAN CALABRESE

en ce qui concerne le bio : "Nous
ne somimes pas certifiés mais nous

faisons attention a tout. Je dis que

nous suivons les régles d'une agri-
culture qui réfléchit”.

Cet enracinement dans le
vignoble a Cornas et Condrieu
est complété par des contrats
raisins qui permettent a la
Maison Denuziére de vini-
fier et d'élever dans ses chais,
toujours dans le méme esprit,
une selection de Crus de la
Vallée du Rhéne nord : Cote
Rétie, Saint Joseph, Saint
Péray, Crozes Hermitage et
Hermitage... 800 bouteilles
par an seulement pour cette
derniére appellation sur une
production totale de 200000
cols environ!

Sans oublier un Cétes du
Rhone qui fait la part belle a
la syrah. Produit en partena-
riat avec certains domaines
de la Dréme et de l'Ardéche
qui vinifient eux-mémes leurs
raisins, il affirme sa typicité
septentrionale en laissant peu
de place au grenache qui n'y est
pas majoritaire, contrairement
a la Vallée du Rhone méridio-
nale. Ce qui donne un vin assez
frais et épicé, élevé en partie
sous bois avec un perit coté
vanillé dans les arémes: "Un
Cates du Rhone qui permert aux
personnes ayant un petit budget
de découvrir la syrah avant d'aller
surles Crus". g

\DJ
N/
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+ D'INFOS

Maison ). Denuziére

73 Rue nationale 3
Condrieu

Directeur général : Samuel
Montgermont

Adjointe de direction

et directrice technique:
Caroline Moro.

Les marques:

+ ). Denuziére (pour les
Crus et le Cotes du Rhone)
« Cave de |a Visitation
Contact: 0474595033/
www.jdenuziere.fr

Uianeron
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CORNAS

AOP CORNAS 2017
J.DENUZIERE

Ce monocépage syrah est issu d'une parcelle de 1,2
hectare située sur le lieu-dit « en Sauman ». Puissant, il se

caractérise par des arbmes de cerise, de chocolat, de

garrigue et de poivre. Un vin idéal pour accompagner les

Dlomite viandes et gibiers.
3. Denuzidre )
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CORNAS
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AOP CORNAS 2015
J.DENUZIERE

LE 08 DECEMBRE 2020
PAR CHRISTOPHE HAMIEAU

Si I" on est dans le gibier, il est un rouge qui y trouvera

son compte également. Le Cornas 2015 de chez

J.Denuziére ouvrira |'appétit avec, au nez, ses superbes

note de ganache cassis chocolat noir. En bouche,

un vrai velours, ample, qui se décline dans une finesse et

une fraicheur a en reboire | Environ 29 euros.
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SAINT-PERAY 2020
J.DENUZIERE
89/100

MARS 2023

Un vin d'apéritif frais et épicé a 80 % marsanne mariée a

la roussanne, qui sarrondit sur les fruits blancs et la

pivoine. La plus ancienne maison de négoce de Condrieu

(aujourd’hui dans la famille Picard) qui travaille les

appellations septentrionales en microcuvées grace au

talent de Caroline Moro.




