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Aperitif-Empfehlung: Spanisch Spritz Wermut | Tonic Water | Orangenscheibe		 7,90

 
Vorspeisen:	 	 Gambas al ajillo 

Knoblauchöl | Chili | Kräuter	 	 14,90

Rinder-Carpaccio 
Salatbouquet | Parmesan | Teriyakisauce	 	 14,90


	 	 	 	 Sardellen frittiert		 11,90

Gebratene Chorizo | Wachtelei 12,90

Patatas Bravas | Chili-Aioli 9,90


Hühnchenbrustfiletscheiben „Maurische Art“ 14,90

Gegrillter Ibaiama Schweinebauch 
Spicy Gurken | Soja-Karamell	 	 13,90

Karamellisierter gereifter Ziegenkäse  
Honig | Walnuss | Rucola	 	 11,90

Pimientos de Padron 11,90


	 	 	 	 Datteln im Speckmantel mit Mandel gefüllt 10,90


	 	 	 	 Tortilla Española
Kartoffeln | Zwiebeln | Ei	 	 11,90


	 	 	 	 Katalanischer Spinat 
Knoblauchöl | Chili | Ziegenkäse | Cashewkerne	 	 10,90


	 	 	 	 Albondigas (Hackfleischbällchen) 
Champignoncreme	 	 9,90


	 	 	 	 Tomaten Tatar 
Oliven | Kapern | Zwiebeln	 	 10,90


	 	 	 	 Schinkenkroketten 9,90


	 	 	 	 Feigen überbacken 12,90

Dose Jahrgangs-Sardinen von La Perle de Dieux 
Baguette | marinierte Zwiebeln		 15,90

Calamares a la Romana 
Salatbouquet | Zitrone	 	 14,90


Rare gebratenes Yellowfin Thunfisch Tataki 
Sesammantel | Spicy Gurkensalat | Teriyakisauce	 	 16,90


	 	 	 	 Sous Vide gegarte Pulpotentakelscheiben 
Kartoffel | geräuchertes Paprikapulver | Olivenöl	 	 17,90 
Brot Aioli 5,30

Marinierte Oliven 5,90  
 

Salate: Gemischter Salat 
gebratene Gambas	 	 23,90 
Gemischter Salat 
karamellisierter Ziegenfrischkäse	 	 22,90
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Hauptspeisen:  

Unsere Spezialität
aus der grünen Hügellandschaft der Pyrenäen

Ibaiama Carée
(ca. 400 g Rohgewicht)  

frittierte Kartoffelwürfel | Kräuterbutter | Beilagensalat   31,90

 
behutsam und langsam wachsende Schweine saftiges, aromatisches Fleisch

ganz ohne Antibiotika oder andere Medikamente
 

Dazu empfehlen wir:
2022 ES Chardonnay

Weingut Ellermann-Spiegel | Pfalz | Deutschland  0,15 Liter | 6,90

 


	 	 	 	 Gebratenes Mahi Mahi (Goldmakrele) Filet  

	 	 	 	 Tomatenreis | Mangochutney	 	 31,90	 	 	 	 


	 	 	 	 Rare gebratener Yellowfin Thunfisch “Sashimi Qualität”  

	 	 	 	 Wakamesalat | Wasabi-Gnocchi | Teriyakisauce	 29,90

Gebratene Kalbsleber 
Kartoffelpüree | Schmorzwiebeln | Beilagensalat 	 	 27,90 

Spaghettini „Miguel´s“ 
gebratene Gambas | Tomaten | Chili | Knoblauch | Rucola	 23,90

Kalbsschnitzel „Wiener Art“ 
lauwarmer Kartoffelsalat | Preiselbeeren	 	 28,90

Yellowfin Thunfisch Burger 
Wakamesalat | Käse | Süßkartoffel Pommes	 	 27,90

 

Aktuelles Lieblingsgericht unserer Gäste  
Surf & Turf von  

Rinderfilet & Gamba 

Kartoffelpüree | Beilagensalat    36,90

 

Dazu empfehlen wir:
2020 Passa Red 

Quinta do Passadouro | Douro D.O.C | Portugal | 0,15 Liter | 5,90

Kinderteller:	 	 Penne mit:	 Butter   4,90 | Tomatensauce   5,90 | Parmesan   5,90 
	 	 	 	 Chicken Nuggets	 Pommes Frites   6,90 

Alle Preise in € inklusive Mwst |  
Eine Liste der Allergene und Zusatzstoffe halten wir für Sie bereit
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