MENU CARTA 1 =

PRIMERS:
- ALBERGINIA FARCIDA DE CARN GRATINAT
Berenjena rellena de carne gratinado
- SPAGUETTIS (A ESCOLLIR: CARBONARA O SALSA DE TOMAQUET FRESC)
Spaguettis (a escoger: carbonara o salsa de tomate fresco)
- RISOTTO A LA MARINERA
Risotto a la marinera
- BOWL D'ARROS AMB SALMO FUMAT, WAKAME, MANEC, PASTANAGA ROSTIDA | SALSA IOGURT
Bowl de arroz con salmén ahumado, wakame, mango, zanahoria asada y salsa yogurt
- PESOLS FINS | PASTANAGA SALTEJADES AMB PERNIL IBERIC
Guisantes finos y zanahoria salteadas con jam
- AMANIDA DE BROTS TENDRES AMB COGOMBRE, REMOLATXA, MANEC | NOUS
Ensalada de brotes tiernos con pepino, remolacha, mango y nueces
- AMANIDA D'ALVOCAT, SALMO FUMAT, BROTS DE ENCIAM BABY, REMOLATXA, PASTANAGA ROSTIDA
TOMAQUET CHERRY

Ensalada de aguacate, salmén ahumado, brotes de lechuga baby, remolacha, zanahoria asada y tomate cherry

SEGONS:
- MEDALLONS DE FILET DE PORC AMB SALSA DE FORMATGE
Medallones de solomillo de cerdo con salsa de queso
- GRAELLADA DE VERDURES A LA PLANXA AMB SALSA ROMESCO
Parrillada de verduras a la plancha con salsa romesco
- MUSCLOS AL VAPOR AMB SALSA DE COCO
Mejillones al vapor con salsa de coco
- SUPREMA D'ORADA A LA PLANXA AMB PARMENTIER DE CARBASSA | PATATA
Suprema de dorada a la plancha con parmentier de calabaza y patata
- HAMBURGUESA BLACK ANGUS (SUPLEMENT 4€)
Hamburguesa Black Angus
- HAMBURGUESA VEGANA (SUPLEMENT 3€)
Hamburguesa vegana
ESPECIAL DIJOUS: PAELLA DE MARISC
POSTRE: Especial jueves: Paella de marisco
- PANNA COTTA AMB COULIS DE XOCOLATA
Panacotta con coulis de chocolate
- PA DE PESSIC CASOLA DE IOGURT
Bizcocho casero de yogurt
- PUDDING CASOLA
Pudding casero
- FRUITA NATURAL DE TEMPORADA
Fruta natural de temporada
- PASTIS DE PASTANAGA

Patel de zanahoria (Carrot cake) PRECIO VA
14,90€ INCLUIDO

(INCLUYE PAN Y BEBIDA)



