
UNSER WUNSCH IST ES, DASS SIE SICH BEI UNS 
WOHLFÜHLEN UND MIT EINEM LÄCHELN UNSER HAUS 

VERLASSEN.

Liebe Freunde und Gäste,

schön, dass Sie da sind. 

Frühling, Sommer, Herbst und Winter – so wie die Natur, bietet auch unser familiengeführtes Gasthaus über 
das ganze Jahr viel Echtes, Neues, Vertrautes und Familiäres. Wir wissen was uns wichtig ist und wo wir 

herkommen.
Aus der Tradition schaffen wir Neues, ohne den eingeschlagenen Weg aus den Augen zu verlieren.

Immer gegenwärtig:
Hochwertige Zutaten, gepaart mit Originalität in der Zubereitung sowie dem hohen Anspruch an 

Regionalität, Qualität und Genuss.
Bei den saisonal abgestimmten Speisekarten legen wir unser Augenmerk auf die Verwendung von 

heimischen Produkten, die wir unter anderem von unseren Rottenberger Partnern beziehen. 
All unsere Fleischgerichte werden mit Produkten unserer hauseigenen Metzgerei zubereitet. Dort werden 

die Fleisch- und Wurstwaren nach altüberlieferten Familienrezepten hergestellt.
Das Rottenberger Bio-Rindfleisch liefert uns Landwirt Eric Brückner, 

alle Backwaren beziehen wir von der Bäckerei Peter Müller mit seinem fleißigen Team und 
die Eier sind aus artgerechter Haltung vom Geflügelhof Ziroff in Eichenberg. 

In Schneppenbach werden die Edelbrände von Walter Rothenbücher destilliert, 
die Sie sich dann bei uns munden lassen können.

Die Blümchen für die Tischdekoration holen wir uns bei Strellers‘ oder Coco’s Flores hier im Ort. 

Das traditionelle Ambiente des Restaurants bietet einen gemütlichen Rahmen für gesellige Stunden mit 
Ihren Liebsten, egal, ob zu zweit, mit der Familie oder mit Freunden.

WOHL BEKOMM’S!



 

 

VORSPEISEN 

 
 

 
Rinderbouillon            EUR 7,20 
hausgemachte Leberknödel & Markklößchen / bunte Gemüseeinlage 
 
 

Beilagensalat           EUR 6,20 
 
 

Ofenschafskäse           EUR 12,90 
Oliven / Kirschtomaten / Rote Zwiebeln / Knoblauch / Rosmarin / Thymian 
 
 

120g Tatar vom Rottenberger Bio-Rind      EUR 12,10 
bereits garniert und fertig angemacht / mit dunklem Brot und Butter 
 
 

Garnelenpfännchen „Pil Pil“        EUR 13,30 
Garnelen in Olivenöl / Knoblauch / mediterrane Kräuter / frisches Baguette  
von der Bäckerei Peter Müller 
  



 

 

SALATE 

 
 

 
Feinschmecker Salat        EUR 13,10 
Bunter Blattsalat / gegrillte Pilze / Tomate / Gurke / Hausdressing /  
Baguette von der Bäckerei Peter Müller        
 
Zur Wahl: 
mit Putenstreifen       EUR 15,60  
mit Rinderstreifen           EUR 19,60 
mit Riesengarnelen       EUR 20,70 

  



 

 

FISCH/PASTA/VEGETARISCH 

 
 

 

Lachsfilet auf der Haut gebraten        EUR 23,20 
Frische Tagliatelle / Grillgemüse / Hummersoße á la crème / Parmesan     
 
 

Frische Tagliatelle „Scampi“        EUR 20,70 
Grillgemüse / Garnelen / Tomatensoße á la créme (auf Wunsch auch scharf)    
 
 

Hausgemachte Käsespätzle        EUR 11,10 
Bergkäse / Röstzwiebeln        

 
Unsere Empfehlung – bestellen Sie passend dazu: 

Beilagensalat       EUR 6,20 
 
 

Orientalisches Grillgemüse        EUR 13,40 
Tomatisiertes Grillgemüse aus dem Ofen (orientalisch abgeschmeckt) /  
Überbacken mit Schafskäse / Baguette von der Bäckerei Peter Müller     
  



 

 

SCHWEIN 

 

(Alle Schnitzel auch als Natur gebraten bestellbar) 

 
Schweineschnitzel „Wiener Art“        EUR 13,00 
Pommes Frites / Preiselbeeren      
 

Zur Wahl: 
Rahm- oder Pfefferrahmsoße       EUR 14,60 
Champignonrahmsoße       EUR 15,10 
 
 

Schnitzel à la Chef        EUR 17,80 
Zwiebeln / Bacon / Spiegelei / Pommes Frites 
 
 

Cordon Bleu        EUR 19,60 
gefüllt mit Berg- & Cheddarkäse und Schinken / Bratkartoffeln oder Pommes Frites 
 
 

Gegrillte Schweinemedaillons       EUR 19,60 
hausgemachte Spätzle / Grillgemüse / Champignonrahmsoße 
 
 

Unsere Empfehlung – bestellen Sie passend dazu: 
Beilagensalat       EUR 6,20 
  



 

 

STEAKS 

 
 

 
Rumpsteak vom Rottenberger Rind 
Frischgewicht: 180g - Ladies Cut       EUR 26,30 
Frischgewicht: 300g       EUR 35,30 
 

Rumpsteak vom Südamerikanischen Rind 
Frischgewicht: 180g - Ladies Cut       EUR 23,40 
Frischgewicht: 300g       EUR 31,40 
 

Filet vom Rottenberger Rind 
Frischgewicht: 180g - Ladies Cut       EUR 29,70 
Frischgewicht: 250g       EUR 35,80 
 

Filet vom Südamerikanischen Rind 
Frischgewicht: 180g - Ladies Cut       EUR 26,30 
Frischgewicht: 250g       EUR 33,00 
 

Zu allen Steaks steht zur Wahl: 
Kräuterbutter oder Schmorzwiebeln oder Pfefferrahmsoße, 

dazu Bratkartoffeln oder Pommes Frites 
 
 

Unsere Empfehlung – bestellen Sie passend dazu: 
Beilagensalat       EUR 6,20 
Grillgemüse       EUR 4,40  



 

 

BURGER 

 
 

 

Burger „Grünes Tal“        EUR 19,60 
Rottenberger Rind / hausgemachte Soße / Burger-Brötchen / Salat / Bacon /  
Cheddar / Tomate / Gewürzgurke / karamellisierte Zwiebeln 
 
 

Crispy Chicken Burger        EUR 19,60
 

Hähnchenbrustfilet in knuspriger Panade / hausgemachte Soße / Burger-Brötchen / 
Salat / Cheddar / Tomate / Gewürzgurke / karamellisierte Zwiebeln 
 
 

Chili Cheese Burger        EUR 21,20
 

Rottenberger Rind / Cheddar-Jalapeño-Soße / Spiegelei / Burger-Brötchen / Salat / 
Bacon / Tomate/ rote Zwiebeln  
 
 

Veggie Burger       EUR 16,70 
Hausgemachtes Gemüse-Patty / hausgemachte Soße / Burger-Brötchen / Salat /  
Cheddar / Tomate / Gewürzgurke / karamellisierte Zwiebeln 
 
 

Alle Burger werden mit Schwedensalat und Pommes Frites oder Wedges serviert. 
  



 

 

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE 

 
 

 
Pommes Frites       EUR 4,30 
 
 

Hausgemachte Spätzle mit Rahmsauce       EUR 6,20 
 
 

Nudeln mit Tomatensauce und Parmesan       EUR 6,20 
 
 

Kleines Schnitzel mit Pommes Frites       EUR 8,80 
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