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UNSER WURSCH 1ST €S, DRSS SIC SICH BEL UhS
WOHLEUHLER UND MIT EIREM 1ACHEL UNSER HAUS
VERIASSEN,

Liebe Freunde und Gaste,

schon, dass Sie da sind.

Frohling, Sommer, Herbst und Winter — so wie die Natur, bietet auch unser familiengefihrtes Gasthaus dber
das ganze Jahr viel Echtes, Neues, Vertrautes und Familidres. Wir wissen was uns wichtig ist und wo wir
herkommen.

Aus der Tradition schaffen wir Neues, ohne den eingeschlagenen Weg aus den Augen zu verlieren.

Immer gegenwartig:
Hochwertige Zutaten, gepaart mit Originalitét in der Zubereitung sowie dem hohen Anspruch an
Regionalitat, Qualitat und Genuss.

Bei den saisonal abgestimmten Speisekarten legen wir unser Augenmerk auf die Verwendung von
heimischen Produkten, die wir unter anderem von unseren Rottenberger Partnern beziehen.
All unsere Fleischgerichte werden mit Produkten unserer hauseigenen Metzgerei zubereitet. Dort werden
die Fleisch- und Wurstwaren nach altiberlieferten Familienrezepten hergestellt.

Das Rottenberger Bio-Rindfleisch liefert uns Landwirt Eric Brockner,
alle Backwaren beziehen wir von der Backerei Peter Miller mit seinem fleiBigen Team und
die Eier sind aus artgerechter Haltung vom Geflogelhof Ziroff in Eichenberg.

In Schneppenbach werden die Edelbrénde von Walter Rothenbicher destilliert,
die Sie sich dann bei uns munden lassen kdnnen.

Die Blumchen fur die Tischdekoration holen wir uns bei Strellers oder Coco’s Flores hier im Ort.

Das traditionelle Ambiente des Restaurants bietet einen gemitlichen Rahmen fur gesellige Stunden mit
Thren Liebsten, egal, ob zu zweit, mit der Familie oder mit Freunden.

WO BEKOMIM'S!




VORSPCISEN

Rinderbovillon
hausgemachte Leberknddel & Markkl6Bchen | bunte Gemiseeinlage

Beilagensalat \/f

Ofenschafskase
Oliven I Kirschtomaten / Rote Zwiebeln / Knoblauch / Rosmarin / Thymian

120g Tatar vom Rottenberger Bio-Rind ' /i:
bereits garniert und fertig angemacht / mit dunklem Brot und Butter

Garnelenpfannchen ,Pil Pil*
Garnelen in Olivendl / Knoblauch I mediterrane Krduter / frisches Baguette
von der Backerei Peter Moller

EUR 7,20

EUR 6,20

EUR 12,90

EUR 12,10

EUR 13,30




SAIAIC

Feinschmecker Salat \\f

Bunter Blattsalat / gegrillte Pilze / Tomate / Gurke /| Hausdressing /
Baguette von der Backerei Peter Miller

Zur Wahl:

mit Putenstreifen

mit Rinderstreifen ‘i:fm
mit Riesengarnelen

EUR

EUR
EUR
EUR

13,10

15,60
19,60
20,70




FLSCH/PASTH/ VEGLTARLSCH

Lachsfilet auf der Haut gebraten
Frische Tagliatelle / Grillgemise / HummersoRe & la créme / Parmesan

Frische Tagliatelle ,Scampi”
Grillgemose | Garnelen / TomatensoRe & la créme (auf Wunsch auch scharf)

Hausgemachte Késespdatzle '/
Bergkése | Rostzwiebeln

Unsere Empfehlung — bestellen Sie passend dazu:
Beilagensalat

Orientalisches Grillgemose \/’

Tomatisiertes GrillgemUse aus dem Ofen (orientalisch abgeschmeckt) /
Uberbacken mit Schafskése / Baguette von der Backerei Peter Miller

EUR 23,20

EUR 20,70

EUR 11,10

EUR 6,20

EUR 13,40




Schweineschnitzel ,

SCHwCIN

(Alle Schnitzel auch als Natur gebraten bestellbar)

Wiener Art”

Pommes Frites / Preiselbeeren

Zur Wahl:

Rahm- oder PfefferrahmsoRe

ChampignonrahmsoRe

Schnitzel a la Chef

Iwiebeln | Bacon / Spiegelei | Pommes Frites

Cordon Bleu

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

gefillt mit Berg- & Cheddarkdse und Schinken / Bratkartoffeln oder Pommes Frites

Gegrillte Schweinemedaillons

hausgemachte Spatzle / Grillgemise / ChampignonrahmsoRe

Beilagensalat

Unsere Empfehlung — bestellen Sie passend dazu:

EUR

EUR

13,00

14,60

15,10

17,80

19,60

19,60

6,20




STLAKS

Rumpsteak vom Rottenberger Rind /i

Frischgewicht: 180g - Ladies Cut
Frischgewicht: 300g

Rumpsteak vom S0damerikanischen Rind

Frischgewicht: 180g - Ladies Cut
Frischgewicht: 300g

Filet vom Rottenberaer Rind “/i:

Frischgewicht: 180g - Ladies Cut
Frischgewicht: 2509

Filet vom SUdamerikanischen Rind

Frischgewicht: 180g - Ladies Cut
Frischgewicht: 2509

Beilagensalat
Grillgemise

v allen Steaks steht zur Wahl:
Krauterbutter oder Schmorzwiebeln oder PfefferrahmsoRe,
dazu Bratkartoffeln oder Pommes Frites

Unsere Empfehlung — bestellen Sie passend dazu:

EUR
EUR

EUR
EUR

EUR
EUR

EUR
EUR

EUR
EUR

26,30
35,30

23,40
31,40

29,70
35,80

26,30
33,00

6,20
4,40




BURGER

Burger ,Grines Tal“ * 7 EUR 19,60

Rottenberger Rind / hausgemachte SoRe / Burger-Brétchen / Salat / Bacon /
Cheddar / Tomate / Gew0rzgurke / karamellisierte Zwiebeln

Crispy Chicken Burger EUR 19,60

Hahnchenbrustfilet in knuspriger Panade / hausgemachte SoRe / Burger-Brétchen /
Salat / Cheddar / Tomate / Gewirzgurke / karamellisierte Zwiebeln

Chili Cheese Burger /i EUR 21,20

Rottenberger Rind / Cheddar-Jalapero-SoRe / Spiegelei / Burger-Brétchen / Salat /
Bacon / Tomate/ rote Zwiebeln

Veqggie Burger \/’ EUR 16,70
Hausgemachtes Gemise-Patty / hausgemachte SoRe / Burger-Brotchen / Salat /
Cheddar / Tomate / Gew0rzgurke | karamellisierte Zwiebeln

Alle Burger werden mit Schwedensalat und Pommes Frites oder Wedges serviert.




FUR UNSERE KIEINCh GASTC

Pommes Frites

Hausgemachte Spatzle mit Rahmsauce

Nudeln mit Tomatensauce und Parmesan

Kleines Schnitzel mit Pommes Frites

EUR 4,30

EUR 6,20

EUR 6,20

EUR 8,80
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