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- NOTA DE CATA:

 LATORADA

Cerveza afrutada de estilo kriek con-cerezas de la Vall de Gallinera.

= . Consumo preferente: 2 afios

c: 4% Vol EBU:0  EBC:23

Ligeramente acida, estd bien equilibrada por los azicares no refinados que le otorgan
un bouquet afrutado y suavemente dulce,

Bien corposa, ‘ infe - | :
maduras de fa Vall de Gallinera aportan color rojo pajizo obtenido sin afiadido
de colorantes. "

< De |urga_ y tranquila maduracién, esta cerveza fermenta en botella durante seis meses.
-~ dantes ' o

e ser comercializada.

postres con queso fresco y chocolate.

_Temperatura de consumo: 8/10°
- COMPOSICION: .

A?po‘del manantial de la Serreta 100% malta de cebada, lipulos, azicares no
refinados, cerezas maduras, levadura.

_ Elaborada por:lr. =
~Cerveceria de la Marina Alta

~ Calle Moyor 43
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de textura sedosa, resulta bastante ligera y refrescante -Las cerezas

~ Marida perfecfomenie'con C dlquier preparacion a base de frutas del bosque, iz

Temperatura conservacion recomendada: 20°° -

Envase: Botella de vidrio azul 33 ¢l retom'aHé' :




