
NOTA DE CATA

Cerveza rubia con maltas pilsen con gusto y aroma a frutas, de color 
cobrizo por la combinación de las naranjas del Verger y la miel de bosque
de La Marina Alta. Amargor ligero que deja percibir los lúpulos alemanes
y checos. Coronada por una espuma correcta, no agobia el paladar sino
que lo refresca y suaviza gracias a la miel.

Maridaje con quesos de pasta blanda, de vaca, carnes blancas asadas, Maridaje con quesos de pasta blanda, de vaca, carnes blancas asadas, 
embutidos ahumados, quiches de verduras.

Temperatura de consumo:  6/8 º

COMPOSICIÓN

Agua del manantial de la Serreta 100% malta de cebada , lúpulos Hallertauer
Safphir y Saaz,  azúcar moreno candi , levadura.

Alc.: 5% Vol             IBU: 25         EBC:20

                                                                                    Temperatura conservación recomendada: 20º

                                                                servir en vaso tipo Chalice
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