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LA FIQUERETA

NOTA DE CATA

|Cervezgl,Ale de alta fermentacién, sobre una base Dark Ale con higos frescos en
a coccion.
Sucolor oscuro lleva togues cobrizos, su espuma beis es de mediana retencién
pero cremosa y con un onito encaje.

n nariz_destaca la malta caramelizada con regustos de frutos secos y aroma
tostado En boca es algo seca, de amargor medslono, con rasgos ligeramente
endulzados por el jugo de hgos.

Marida con cuulguier preparacion a base de carnes grasas, pero es ideg| para
to?o tipo de verduras, frescas o asadas, y con quesos curados que equilibran su

ulzor.
Temperatura de consumo: 8/10°
COMPOSICION

Agua del manantigl de la Serreta 100% malta de cebada, lipulo Golding y Magnum
panela y cassonade, higos de la Marina Alta y levadura.

Alc.: 8% 1BU:25 EBC:35

Temperatura conservacién recomendada: 20°

Servir en copa tipo Brandy

Consumo preferente: 2 afios
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