V/8.5€10°0€ VSO

LA FOSCA

NOTA DE CATA

Cerveza de tipo Bel«};ion Dark Ale, de alta fermentaci-n, con levadurqs belfgas.

Destaca su color bastante oscuro y una preciosa espuma densa y de burbuja fina
gero consistente.

e caracteriza por ungs marcqdas notas frutales, un roc1pe especiado y el cyerpo

mlaljﬁado tostado no demasiado amargo, que oculta peligrosamente su gradacién
alcdlica.

Elaborada con dos [Gpulos, de perfecto eguilibrio entre amargor y aroma, ofrece
un gusto general muy balanceado y agradable.

Se acompaiia con cualquier preparacién especiada o picante, asi como hamburguesas
salchichas y verduras a la parrilla. Curiosamente, no desmerece con el sushi.

Temperatura de consumo: 8/9°

COMPOSICION

Agua del manantigl de la Serreta 100% malta de cebada, lipulo Magnum y Saaz,
panela, levadura belga.

Alc.: 9% 1BU:28 EBC:57

Temperatura conservacién recomendada: 18°

Servir en copa tipo Tulipa

Consumo preferente: 2 afios
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